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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA UN USO DE TIPO
DOMESTICO. EL CONSTRUCTOR DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL CASO DE DANOS EVENTUALES
A COSAS O PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA O DE UN USO IMPROPIO,
ERRADO O ABSURDO.

El fabricante declara que este producto cumple todos los
requisitos esenciales sobre el material eléctrico de baja tension
prescritos en la directiva 2006/95/CEE del 12 de diciembre del
2006 y de compatibilidad electromagnética prescrita por la
directiva 2004/108/CEE del 15 de diciembre del 2004.

Principios de funcionamiento (Fig. 1)
Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la
mayor parte de los recipientes de coccion.

El circuito electrénico gobierna el funcionamiento de la bobina
(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento. La
coccién por induccién dispone de las siguientes caracteristicas:

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (o su elevacién) provoca automaticamente el
paro de la zona de coccion.

- El sistema electrénico permite flexibilidad y la fineza de
regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida
3 Campo magnético
4 Inductor

5 Circuito electronico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario (Fig. 2)
1 Encendido / Apagado (ON/OFF)

2 Zona Individual

3 Mando Deslizante

4 Indicador Mando Deslizante

5 Zona Total

6 Bloqueo

7 Display Nivel de Potencia

8 Display Temporizador

9 Indicador Zona Combinada

10 Indicador Zona Temporizada

11 Indicador Zona Total

12 Indicador Bloqueo Activo

13 Funciones de Temperatura

14 Indicador Funciones de Temperatura
15 Menos (Temporizador)

16 Mas (Temporizador)

17 Indicador Temporizador Auténomo

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion
eléctrica) tienen que ser efectuadas por personal cualificado
segun las normas vigentes.

Para las instrucciones especificas véase la parte reservada al
instalador.

Encendido / Apagado del Touch Control

Después de la conexién a la red eléctrica, se requerira
aproximadamente un segundo para que el touch pueda funcionar.
Después del reset todos los displays y los LEDS centellean
durante aproximadamente un segundo. Una vez transcurrido este
lapso todos los displays y los LEDS se apagan y el touch queda
en posicidn de stand-by.

Para encender el touch se debe presionar la tecla de encendido
(1) durante 1 segundo.

Para todas las zonas de coccion, el indicador del mando
deslizante (4) se ilumina de forma intermitente a la espera que se
seleccione la funcidn deseada. En caso de que alguna zona de
coccion “queme” (alta temperatura), en el indicador (7) aparecera
una “H” intermitente.

Después del encendido el touch permanece activado durante 20
segundos. En caso de no seleccionarse ni una zona de coccién
ni el temporizador, el Touch retorna automaticamente al estado
de standby.

El touch se enciende presionando Unicamente la tecla de
alimentacion.

En caso de presionarse la tecla de alimentacion simultaneamente
con otras teclas no se obtendrd ningin efecto y el touch
permanecerd en stand-by.

El touch control puede apagarse en cualquier momento mediante
la tecla de alimentacién. Ello es valido incluso en caso de que el
mando haya sido bloqueado mediante el dispositivo de seguridad
para nifios.

La tecla de alimentacion goza siempre de prioridad en la funcién
de apagado.

Apagado automatico
Una vez encendido, el touch se apaga de modo automatico
después de 20 segundos de inactividad.

Encendido / Apagado de una zona de coccion

Coloque el recipiente en la zona de coccién deseada. Si el
recipiente no estd, el sistema no activara la correspondiente zona
y aparecera el siguiente simbolo en su display (7):

u

Una vez encendido el Touch Control, se puede activar cualquier
zona de coccion con so6lo presionar sobre el correspondiente
mando deslizante (3). Presionando y desplazando el dedo sobre
el mando deslizante (3), se puede seleccionar un nivel de
potencia entre 0 y 9. El nivel de potencia se muestra en el display
(7) correspondiente.

Para apagar una zona de coccion basta con seleccionar el nivel
de potencia 0 mediante el correspondiente mando deslizante. Si
el calor residual de la zona de coccion es elevado, el display (7)
correspondiente mostrara “H”.

Deteccion inteligente de recipientes

El control detecta automaticamente para cada zona de coccion la
presencia/ausencia de recipiente. En caso de detectar un
recipiente, el display (7) de la zona correspondiente mostrara un
‘0" de forma permanente hasta que se seleccione el nivel de



potencia deseado. En caso que no detecte ningln recipiente, el
display (7) permanecera apagado sin mostrar nada. Si se
afiade/retira un recipiente, el control lo va a detectar y va a
encender/apagar el “0” del display (7) correpondiente.

Zonas de coccion

Existen varias combinaciones posibles de las zonas de coccion:
Zona individual (Fig. 7-A)

Existen 6 zonas de coccion individuales cuadradas (A,B,C,D, E, F)
que pueden funcionar de forma independiente mediante el mando
deslizante propio para cada una de ellas.

Diametros orientativos de las bases de las ollas: 12-20cm

Zona doble (Fig. 7-B)

Existe la opciéon de que dos zonas individuales funcionen
conjuntamente como si fuesen una sola zona controlada por un
solo mando deslizante. Las combinaciones de zonas que se
pueden realizar son A+D, B+E o C+F. Esto se consigue pulsando
simultdineamente sobre el mando deslizante 3 de las dos zonas
que se desean unir. A continuacién aparecera el simbolo en el
indicador (9) de las zonas seleccionadas. Sélo van a quedar
activos el mando deslizante (3) y el display (7) situados mas a la
izquierda en el panel de control. De esta forma se consigue una
zona de coccidn rectangular especialmente apropiada para
recipientes rectangulares u ovalados.

Didmetros orientativos de las bases de las ollas: 20-25cm

Zona total (Fig. 7-C)

Existe la opcién de que las 4 zonas de coccién situadas mas a la
izquierda funcionen como una de sola (A+B+D+E), controlada por
un solo mando deslizante. Esto se consigue pulsando la tecla (5)
y permite disponer de una gran zona de coccion cuadrada muy
apropiada para grandes recipientes cuadrados o redondos
Didmetros orientativos de las bases de las ollas: 30-40cm

Funcién Booster

La funcién Booster se puede seleccionar presionando sobre la
“P” en el extremo derecho del mando deslizante (3) de la zona de
coccion deseada.

Con esta funcion todas las zonas de coccién pueden recibir una
potencia por encima de la nominal (el nimero de zonas con
booster simultdneo depende de la potencia entregada a las
diferentes zonas la cual debe ser inferior a la potencia maxima
de la encimera). Si la zona deseada tiene la capacidad de activar
la funcién booster su display mostrara el simbolo “P”.

El tiempo de activacién del booster esta limitado a 10 minutos
para proteger los utensilios de cocina. Después de la
desactivacion automatica del booster, la zona continlia operando
a un nivel de potencia “9”. El booster puede volver a ser
reactivado pasados unos minutos.

En el caso de que la olla sea retirada de la zona de coccion
durante el periodo booster, esta funcién permanece activa y el
tiempo de desactivacion sigue contando.

La gestién de potencia estd basada en el principio que la Ultima
modificacién en el nivel de potencia de las diferentes zonas es la
que tiene la maxima prioridad. Esto significa que los niveles de
potencia configurados previamente en las zonas restantes
pueden ser disminuidos automaticamente.

- Si la induccién detecta que es necesaria una reduccién en
alguna zona de coccién, el indicador de la zona que va a
disminuir su potencia parpadea 3 segundos proporcionando un
periodo de correccion antes de su modificacion.

- Si se reajusta la zona seleccionada antes del fin del periodo de
correccion, el gestor de potencia analiza la distribucion de

potencia otra vez. Si entonces no es necesaria una reduccion de
potencia, el parpadeo desaparece y el nivel de potencia original
permanece en el correspondiente indicador.

- Si el reparto de potencias es cambiado otra vez por el usuario,
en ningln caso se incrementara automaticamente el nivel de
potencia en las zonas que han sido reducidas automaticamente.

Funciones de temperatura

Estan disponibles tres funciones de temperatura que permiten
escoger un determinado nivel de temperatura para la zona de
coccién deseada. Esta temperatura se va a mantener fija en el
tiempo sin variar.

Para activar esta funcién, basta con presionar la tecla (13)
correspondiente a la zona de coccion deseada. El indicador (14)
mostrard el simbolo correspondiente al nivel de temperatura
seleccionado y el display (7) mostrara el simbolo siguiente:
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Existen 3 niveles de temperatura disponibles:
- Nivel 1: 42°C §
Recomendado para descongelar o fundir (chocolate, por
ejemplo).
Presionar una vez la tecla (13).
- Nivel 2: 700 §
Recomendado para calentar comida o para mantenerla
caliente.
Presionar dos veces la tecla (13).
- Nivel 3: 94°C &%
Recomendado para hervir a fuego lento.
Presionar tres veces la tecla (13).
Para cancelar esta funcién, se debe presionar la tecla (13)
repetidamente hasta que el simbolo del indicador (14)
desaparezca, o bien seleccionar un nivel de potencia mediante el
mando deslizante (3).

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura
peligrosa en caso de contacto con el area situada sobre la zona
de coccion.

Después de haber apagado la zona de coccién, el
correspondiente  display (7) mostrara “H” hasta que la
temperatura de la zona haya descendido por debajo del nivel
critico.

Desconexiéon automatica
funcionamiento)

Para cada zona de cocinado activada se define un tiempo de
funcionamiento maximo. El tiempo de funcionamiento maximo
depende de la potencia de cocinado seleccionada. Después de
transcurrir el tiempo de funcionamiento maximo, la zona de
cocinado se desconecta automaticamente.

Cada vez que se activa el estado de la zona de cocinado (cambio
de la potencia de cocinado, etc.) se reinicia el temporizador al
valor inicial. Los ajustes del temporizador tienen mayor prioridad
frente a las limitaciones del tiempo de funcionamiento para el
ajuste de la potencia de cocinado.

(limitacion de tiempo de

Proteccion contra el encendido no intencionado
En caso de que el Touch Control detecte una presién continuada
sobre una tecla durante mas de 10 segundos:



-Si se trata de la tecla ON/OFF 1, todos los displays mostraran
intermitentemente el simbolo abajo indicado hasta que cese la
presion y se presione de nuevo cualquier tecla.

-Si se trata del mando deslizante, el control emitird un senal
acustico continuo y el display (7) correspondiente mostrara
intermitentemente el simbolo abajo mostrado. Si se mantiene la
presion, el Touch Control se apagara al cabo de 20 segundos
mas.

El agua o comida derramada encima del cristal, en la zona de
control, puede ser detectada como una presién continuada de
una o varias teclas.
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En caso de no activarse ninguna zona de coccién dentro de los
20 segundos sucesivos al encendido del Touch, el control
retornara a la modalidad stand-by.

- Cuando el control se encuentra encendido la tecla ON/OFF
tiene prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que
el control pueda ser apagado en cualquier momento incluso en
caso de presidn mdltiple o continua de teclas.

- En modalidad stand-by una presién continua de teclas no
producird ningun efecto. En cualquier caso, para poder encender
nuevamente el control electronico éste debera haber detectado
que ninguna tecla se encuentre presionada.

Bloqueo de teclas (dispositivo de seguridad para los nifios)
El accionamiento del botdn de bloqueo (6) en el modo de espera
o activo bloguea los botones y el LED de bloqueo (12) asignado
se ilumina fijo. La placa sigue funcionando en el modo ajustado,
pero ya no puede operarse con ningun botén, excepto el propio
botén de bloqueo o el de encendido/ apagado “1”. Cuando los
botones estan bloqueados, también se puede apagar con el
botén de encendido/ apagado “1”. EI LED de bloqueo de botones
(12) asignado se apaga cuando se desactiva el control. EI LED
de la funcién de blogueo de botones vuelve a activarse cuando
se enciende (en el modo de espera 20 s) hasta que se desactiva
accionando repetidamente el botdn de bloqueo. No es posible la
activacién/desactivacion de la funcién de bloqueo de botones
cuando la unidad estd apagada. Cuando finalizan los
temporizadores programados, pueden confirmarse las alarmas
del temporizador correspondiente presionando los botones (15) o
(16) o bien apagando la unidad mediante el botén (1). El
accionamiento repetido del botdn de bloqueo en el modo de
espera o activo desbloquea los botones y el LED de bloqueo de
botones asignado se apaga. Todos los botones del sensor
pueden operarse de nuevo del modo habitual.

Precalentamiento automatico

Este automatismo simplifica el proceso de coccién porque no es
necesaria la supervisién durante todo el ciclo de coccién. La
funcién determina un precalentamiento de la zona de coccién a la
maxima potencia, para llevar rapidamente la zona a la
temperatura de régimen. Después de un cierto tiempo, el nivel de
potencia vuelve a aquel programado.

Activacién del precalentamiento automatico

En la zona deseada, seleccionar en el mando deslizante (3) el
nivel de potencia para la coccién y mantener la presién durante 3
segundos. El simbolo “A” aparecerd en el display (7)
alternativamente con el nivel de potencia seleccionado.

Seiial acustica (zumbador)

Durante el uso las siguientes actividades son sefialadas mediante
un zumbador:

- Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

- Presién continua sobre las teclas durante mas de 10 s con un
sonido continuo.

Funcion Temporizador

La funcidén temporizador permite hasta un maximo de 7
temporizadores independientes. Esto es, un temporizador para
cada zona de coccién individual y un temporizador auténomo
(independiente de las zonas de coccion).

Temporizador auténomo

-Si el touch control estd encendido y no hay ninguna zona de
coccién en funcionamiento (todos los indicadores (4) estan
parpadeando), el temporizador auténomo puede ser activado
presionando las teclas (15) y (16) simultdneamente; entonces, el
indicador (17) se encendera. Si, por el contrario, en alguna de las
zonas tiene el nivel de potencia es diferente de “0”, el
temporizador auténomo puede ser activado presionando
simultdneamente las teclas (15) y (16) varias veces hasta que el
indicador (17) se encienda. El display del temporizador (8)
muestra “0.00". En este momento se puede seleccionar el tiempo
deseado entre 0 y 119 minutos. Si no se selecciona ningun valor,
el temporizador se desactiva al cabo de 5 segundos.

-Para seleccionar el tiempo deseado, basta con presionar la tecla
Mas (16) para incrementar el tiempo o la tecla Menos (15) para
reducirlo.

-Una vez se ha cumplido el tiempo programado, se activa una
sefial acustica intermitente y el display (9) muestra un “0.00”
intermitente. Tanto el “0.00” como la sefial acustica cesan cuando
se presiona cualquiera de las teclas (15), (16) o (1), o bien al
cabo de 2 minutos.

-En caso de estar activo, al apagar el Touch Control mediante la
tecla ON/OFF (1), el temporizador auténomo continua con la
cuenta atras.

Temporizador para las zonas de coccién
-Si como minimo una zona de coccion esta en funcionamiento, el

temporizador puede ser activado presionando las teclas (15) y
(16) ala vez.

-El display del temporizador (8) muestra “0.00” y se enciende el
simbolo de temporizador (10) correspondiente a la zona de
coccion en funcionamiento que esté situada mas a la izquierda.
En este momento, se dispone de 5 segundos para seleccionar el
tiempo para la zona de coccién deseada mediante las teclas Mas
(16) y Menos (15). Durante esta operacion, todos los mandos
deslizantes (3) continian activados para la seleccion del nivel de
potencia de las zonas de coccion.

-Para cambiar del temporizador asignado a una zona de coccion
al temporizador asignado a otra zona, basta con ir presionando
las teclas (15) y (16) simultdneamente de forma repetida hasta
que se ilumine el simbolo de temporizacién (10) de la zona
deseada.

-Una vez se ha cumplido el tiempo programado, se activa una
sefial acustica intermitente y el display (8) muestra un “0.00"
intermitente, la zona de coccidn correspondiente se apaga y su
display (7) indica “0” (alternativamente con “H” en caso que haya
calor residual). Tanto el “0.00” como la sefial acustica cesan
cuando se presiona cualquier tecla o bien al cabo de 2 minutos.



Uso del temporizador

-El valor del tiempo deseado se puede seleccionar mediante las
teclas Mas (16) y Menos (15).

-El tiempo méximo que se puede seleccionar es de 1h 59min.
-Para desactivar el temporizador, se debe seleccionar el valor
“0.00” presionando la tecla Menos (15) repetidamente o de forma
continua.

Precauciones

- Durante el funcionamiento alejar el material que se pueda
magnetizar como tarjetas de crédito, discos, calculadoras, etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o apoyar productos
envueltos con aluminio directamente sobre el plano.

- Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas no deben ser puestos sobre la superficie del plano para
evitar que se calienten.

- Durante la coccion con recipientes de fondo antiadherente, sin
condimentos agregados, limitar el tiempo de precalentamiento a
uno o dos minutos.

- La coccion de alimentos con tendencia a pegarse en el
fondo, comenzar a potencia minima para luego aumentar
revolviendo frecuentemente.

- Después del uso, apague con el dispositivo correspondiente
(disminucion hasta “0”) y no confie en el detector de ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe, desconectar
inmediatamente el aparato de la red para evitar la posibilidad de
sufrir un shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe usarse ningin
limpiador a vapor.

- Este aparato no estd destinado para ser usado por personas
(incluidos nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén reducidas, o carezcan de experiencia o
conocimiento, salvo si han tenido supervision o instrucciones
relativas al uso del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

- Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no
jueguen con el aparato.

Ollas (Fig. 3)

- Si acercando un iméan al fondo de un recipiente permanece
atraido, esta olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- Preferir ollas declaradas idéneas para la coccion por induccion.
- Ollas con fondo plano y espeso.

- Una olla de igual diametro que la zona permite aprovechar la
maxima potencia.

- Una olla mas pequefa reduce la potencia pero no causara
dispersién de energia. De todas maneras no es aconsejable el
uso de recipientes con didmetro inferior a 10 cm.

- Recipientes inox con el fondo a capas multiples o inox ferritico si
sobre el fondo indica: para induccion.

- En el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen
el fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la vitroceramica.
- No son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica,
barro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnético
(austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras
de grasa, azucar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser
inmediatamente retirados del plano de coccién con un raspador
para evitar dafios posibles a la superficie del plano.
Sucesivamente limpiar con un producto adecuado y papel de
cocina, luego enjuagar con agua y secar con un pafio limpio. De

ninguna manera usar esponjas 0 estropajos abrasivos; evitar
también el uso de detergentes quimicos agresivos o
quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como
guia para la instalacién, regulacién y mantenimiento segun las
leyes y las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser
efectuadas siempre con el aparato desenchufado.

Colocacion (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se
ilustra en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en
dotacion.

No se aconseja la instalacién sobre un horno, o por el contrario
verificar:

- que el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningin modo el pasaje de aire caliente
desde el horno hacia el plano.

- prever pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la
placa de caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie
de coccién;

- la instalacién tenga una eficaz conexion de tierra segun las
normas Y las prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es
obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar
material apto para la corriente indicada en la placa de
caracteristicas y para la temperatura de trabajo. El cable en
ningun punto tendra que llegar a una temperatura superior de
50°C sobre la temperatura ambiente.

Instale en el cableado fijo un medio de desconexion de la red
eléctrica con una separacion de contacto en todos los polos que
permita  una desconexiéon completa en condiciones  de
sobretension de categoria Ill, de acuerdo con la normativa de
cableado.

El enchufe o el interruptor omnipolar tienen que ser facilmente
alcanzables con el aparato instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo funcionar por medio
de un temporizador externo o sistema de control remoto
separado.

El constructor declina cualquier responsabilidad en el caso de
que lo dicho arriba y las usuales normas contra los infortunios no
sean respetados.

Si el cable de alimentacion se dafa, hagalo sustituir por el
fabricante, por un centro de asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia similar, a fin de prevenir todo
tipo de riesgos.



THIS APPLIANCE IS DESIGNED FOR DOMESTIC USE ONLY.
THE MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES OR DAMAGES
ARE CAUSED BY INCORRECT INSTALLATION OR BY
UNSUITABLE, WRONG OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product meets all basic
requirements  regarding low-voltage electrical  equipment
established in the 2006/95/EEC Directive of 12 December 2006
and electro-magnetic compatibility established in 2004/108/EEC
Directive of 15 December 2004.

The operating principle (Fig. 1)

It operates thanks to electromagnetic properties and can be used
with the majority of cooking pans.

The electronic circuit governs the operation of the coil (inductor)
which creates a magnetic field.

Heat is transmitted from the pan to the food contained within.
Induction cooking has the following characteristics.

- Minimal dispersion (high performance)

- Removing (or lifting) the pan from the hob automatically stops
the cooking zone.

- The electronic system permits flexibility and precision control.

(Fig. 1)

1 Pan

2 Induced current

3 Magnetic field

4 Inductor

5 Electronic circuit

6 Electric power supply

Instructions for use (Fig. 2)
10N/ OFF

2 Individual Zone

3 Sliding Control

4 Sliding Control Indicator

5 Total Zone

6 Lock

7 Power Level Display

8 Timer Display

9 Double Zone Indicator

10 Timed Zone Indicator

11 Total Zone Indicator

12 Active Lock Indicator

13 Temperature Functions

14 Temperature Functions Indicator
15 Less (Timer)

16 More (Timer)

17 Stand-alone Timer Indicator

Installation

All operations relating to installation (electrical connection) must
be carried out by qualified personnel in line with current
regulations.

See the part reserved for fitters for specific instructions.

Switching the Touch Control on/off

After mains voltage is applied, the touch control initialises for
approximately one second before it is ready for use.

All displays and LEDs flash for approximately one second after
resetting. Once this period is complete, all displays and LEDs
switch off and the touch control is in standby mode.

Press the ON/OFF (1) button to switch the touch control on for 1
second.

The Sliding Control Indicator (4) flashes for all cooking zones
while awaiting the selection of the required function. If any
cooking zone "burns" (high temperature), indicator (7) appears
with a flashing "H".

After switching the touch control on, it will remain active for 20
seconds. If neither a cooking zone nor the timer function is
selected, the Touch control automatically returns to standby mode.
The touch control is only turned on by pressing the power button.
If the power button is pressed at the same time as other buttons,
no action is taken, and the touch control remains in stand-by
mode.

The touch control can be switched off at any time using the power
button. This is even the case when the control has been locked
by the child safety feature.

The power button always takes priority in the switching off
function.

Automatic off
Once switched on, the touch control automatically switches off
after 20 seconds of inactivity.

Switching a cooking zone on/off

Place the pan on the appropriate cooking zone. If the pan is not in
place, the system will not activate the corresponding zone and the
following symbol is shown in the corresponding display, (7).
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When the Touch Control is turned on, any of the cooking zones
can be activated by pressing on the corresponding slide control,
(3). By pressing and sliding the finger across the slide control, (3),
it is possible to select a setting level in the range of 0 to 9. The
setting level is shown in the corresponding display, (7).

To switch off the cooking zone, just select setting level 0 by
pressing the corresponding sliding control. If the residual heat of
the cooking zone is high, the corresponding display, (7), shows an
“H.

Intelligent pan detection

The control automatically detects the presence / absence of a pan
in every cooking zone. If a pan is detected, display (7) of the
corresponding zone will constantly read "0" until the required
power level is selected. If no pan is detected, display (7) will
remain off and not display anything. If a pan is added / withdrawn,
the control will detect it and will turn on/off the "0" of the
corresponding display (7).



Cooking zones

There are several possible combinations of cooking zone:
Individual zone (Fig. 7-A)

There are 4 square individual cooking zones (A,B,C,D,E,F) which
can be used independently, by using the appropriate sliding
control for each zone.

Approximate diameters of the pan bases: 12-20 cm

Double zone (Fig. 7-B)

Two individual zones may also be used together to form a single
zone controlled by only one sliding control. The possible cooking
zone combinations are A+D, B+E or C+F. This is done by
simultaneously pressing the sliding control (3) of the zones to be
combined. Next the symbol on indicator (9) of the selected zones
will appear. Only the sliding control (3) and the display (7) located
further on the left of the control panel will remain active. This
offers a rectangular cooking zone, particularly suited to
rectangular or oval-shaped pans.

Approximate diameters of the pan bases: 20-25 cm

Total zone (Fig. 7-C

Optionally, the 4 cooking zones located further on the left may
function as a single zone (A+B+D+E), controlled by a single
sliding control. Press button (5) to obtain a large square cooking
zone suitable for large square or round pans.

Approximate diameters of the pan bases: 30-40 cm

Booster Function

The Booster function can be selected by pressing the “P” at the
far right of the sliding control, (3), for the required cooking zone.
With this function, all the cooking zones are able to receive a
power supply above the nominal power (the number of zones with
booster at the same time will depend on the power provided to the
different zones, which must always be less than the maximum
power of the hob). If the required zone is able to activate the
booster function, the symbol “P” is displayed.

The booster activation time is limited to 10 minutes to protect
cooking utensils. After the booster has automatically switched off,
the cooking zone continues to operate at setting level “9". The
booster can be reactivated after a few minutes.

If the pan is removed from the cooking zone during boosting, the
booster function remains active and the disabling time continues
its countdown.

Power management is based on the principle that the last
modification to the setting level in the different zones has top
priority. This means that the setting levels previously configured in
the other zones may be automatically decreased

- If the induction detects that any of the cooking zones requires a
reduction, the display for this zone flashes for 3 seconds to time
for correction prior to modification.

- If the selected zone is re-adjusted within the correction period,
power management analyses the power distribution again. If a
reduction in power is not required the flashing stops and the
original setting level remains on the corresponding display.

- Should power distribution be changed again by the user, the
setting level will under no circumstances automatically increase in
the zones where it has been automatically reduced.

Temperature Functions

There are three temperature functions available that allow a given
temperature level to be chosen for the required cooking zone.
This temperature will remained fixed without changing over time.
To activate this function, simply press the button (13)
corresponding to the required cooking zone. The indicator (14)
will display the symbol corresponding to the selected temperature
level and display (7) will show the following symbol:
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There are three temperature functions available:
- Level 1: 42°C§
Recommended for defrosting or melting (chocolate, for
example).
Press button (13) once.
- Level 2: 70°C§
Recommended for heating food or keeping it
hot.
Press button (13) twice.
- Level 3: 94°C %
Recommended for simmering.
Press button (13) three times.
To cancel this function, repeatedly press button (13) until the
symbol on the indicator (14) disappears, or select a medium
power level with the sliding control (3).

Residual heat indicator

This informs the user that the glass is at a dangerous temperature
should the area around the cooking zone be touched.

After switching off the cooking zone, the corresponding display (7)
will indicate “H” until the temperature in the zone has dropped
below the critical level.

Automatic disconnection (operating time limit)

A maximum operating time is defined for each activated cooking
zone. The maximum operating time depends on the selected
cooking power. When the maximum operating time has passed,
the cooking zone automatically switches off.

Each time that the cooking zone mode is activated (change in
cooking power, etc.) the timer returns to the initial setting. The
timer settings take priority over the operating time limits when
adjusting the cooking power.

Protection against unintentional activation

If the Touch Control detects continued pressure on a button for
more than 10 seconds:

-If it is the ON/OFF button, (1), all the displays flash with the
symbol shown below until the pressure is removed and any one of
the buttons is pressed again.

-If it is the sliding control, the control produces a continuous
acoustic signal and the symbol shown below flashes on the
corresponding display (7). If the pressure is maintained, Touch
Control switches off after a further 20 seconds.

Water or food spilt on the glass in the control zone may be
detected as a continuous pressure on one or more buttons.

‘_l



If no cooking zone is activated within 20 seconds after switching
on the touch control, it will return to standby mode.

- When the control is switched on, the ON/OFF button takes
priority over the other buttons, to allow the control to be switched
off at any time, in the event of multiple or continuous pressure on
the buttons.

+ In standby mode, no effect will be caused by buttons being kept
held down. In any case, to switch the electronic control back on,
the control must have detected that no buttons are pressed down.

Button lock (child safety feature)

Activating locking button (6) in stand-by or active mode will lock
the buttons and the allocated lock LED, (12), will remain lit. The
activation times for the lock button should be observed in this
case. The hotplate continues operating in the adjusted mode, but
it is no longer possible to use any of the buttons, except the lock
button or the On/Off button (1). When the buttons are locked, the
On/Off button, (1) can be switched off. The allocated button lock
LED, (12), goes out when the control is disabled. The button lock
function LED is reactivated when it is switched on (in stand-by
mode 20 s) until it is switched off by repeatedly pressing the lock
button. The activation / deactivation of the button lock function is
not possible when the unit is switched off. When the programmed
timers end, the corresponding timer alarms can be confirmed by
pressing buttons (15) or (16) or by turning off the unit with button
(1). Repeatedly activating the locking button in stand-by or active

mode will unlock the buttons and the allocated lock LED, goes out.

All the sensor buttons can be used again in their normal way.

Automatic preheating

This simplifies the cooking process as it is not necessary to
supervise the whole cooking cycle. The function establishes
preheating of the cooking zone at maximum power to take the
zone to the system temperature quickly. After a certain time, the
setting level returns to the programmed level.

Activation of automatic preheating

In the required zone, select the setting level for the cooking on the
sliding control (3), and hold down for 3 seconds. The symbol “A”
alternates in display (7) with the selected setting level.

If a higher setting level is then selected, the preheating function is
maintained, and the preheating time is adapted to the new
selected setting.

If, on the other hand, a lower setting level is selected, the
automatic preheating function is cancelled.

Sound signal (buzzer)

During use, the following activities are signaled by a buzzer:

- Normal button pressing by a short sound.

- Buttons kept pressed down for more than 10 s by a continuous
sound.

Timer Function

The timer function permits up to a maximum of 7 independent
timers. That is, one timer for each individual cooking zone and
one stand-alone timer (independent to the cooking zones).

Stand-alone timer

-If the touch control is turned on but no cooking zones are
operating (all the indicators (4) are flashing), the stand-alone timer
can be activated by simultaneously pressing buttons (15) and (16)
until indicator (17) turns on. If, however, any of the zones is at a
power level other than "0", the stand-alone timer can be activated

by simultaneously pressing buttons (15) and (16) several times
until indicator (17) turns on. The timer display (8) shows “0.00".
Now it is possible to select the required time between 0 and 119
minutes. If no value is selected, the timer is deactivated after 5
seconds.

-To select the required time, simply press the More button (16) to
increase the time or the Less button (15) to reduce it.

-After the programmed time, an intermittent sound signal is
activated and the display (8) shows an flashing “0.00". Both "0.00"
and the sound signal turn off when any of buttons (15), (16) or (1)
are pressed, or after 2 minutes have elapsed.

-If it is active, when the Touch Control is switched off using the
ON/OFF button (1), the stand-alone timer continues the
countdown.

Timer for the cooking zones

-If at least one cooking zone is operating, the timer can be
activated by pressing buttons (15) and (16) at the same time.
-The timer display (8) shows "0.00" and the timer symbol (10)
corresponding to the functioning cooking zone located further to
the left turns on. At this point, you now have 5 seconds to select
the time for the required cooking zone with the More (16) and
Less (15) buttons. During this operation, all of the sliding controls
(3) for selecting the power level of the cooking zones remain
active.

-To change the timer assigned to a cooking zone to the timer
assigned to another zone, simply press buttons (15) and (16)
repeatedly at the same time until the timer symbol (10) of the
required zone lights up.

-At the end of the programmed time, an intermittent sound signal
is activated and “0.00" flashes on the display (8), the
corresponding cooking zone switches off and its display (7) shows
“0” (alternating with “H” if there is any residual heat). Both "0.00"
and the sound signal turn off when any of buttons (15), (16) or (1)
are pressed, or after 2 minutes have elapsed.

Using the timer

-The required time value can be selected by using the More (16)
and Less (15) buttons.

-The maximum time that can be selected is 1 hour 59 min.

-To deactivate the timer, the "0.00" value must be selected by
pressing the Less (15) button repeatedly or by holding it down.

Precautions

- Keep all magnetisable objects out of reach (credit cards, floppy
disks and calculators, etc.) when the hob is in use.

- Never use any aluminium foil or place any foodstuffs wrapped in
aluminium foil directly on the hob

- Do not place any metal objects such as knives, forks, spoons or
lids on the hob surface as they will heat up.

- When using non-stick pans, before adding seasoning, limit the
preheating time to one or two minutes.

- When cooking food that may easily stick, start at a low setting
and then slowly increase while stirring regularly.

- After use, switch off using the corresponding function (turn down
to “0”) and do not rely on the pan sensor.

- If the hob surface breaks, switch off the appliance at the mains
immediately to prevent the risk of an electric shock.

- Do not use steam cleaners to clean the hob.

- This appliance is not designed for use by individuals (including
children) with reduced physical, sensorial or mental capacities, or
who do not have adequate experience or knowledge, unless



under supervision or after instruction on the use of the appliance
from a person responsible for their safety.

- Children should be supervised so that they do not play with the
appliance.

Pans (Fig. 3)

- A magnet-attracting pan may be suitable for induction cooking.

- Preferably use pans indicated as being suitable for induction
cooking.

- Flat and thick-bottomed pans.

- A pan with the same diameter as the cooking zone ensures the
maximum power is used.

- A smaller pan reduces the power but will not lead to energy loss.
In any case, we do not recommend the use of pans with a
diameter of less than 10 cm.

- Stainless steel pans with multi-layer or ferritic stainless-steel
bases if the base indicates: for induction cooking.

- If cast iron pans are used, these should preferably have an
enamel bottom to avoid scratching the ceramic hob surface.

- The following types of pans are not suitable: glass, ceramic,
earthenware, aluminium, copper or non-magnetic (austenitic)
stainless steel.

Maintenance (Fig. 4)

Pieces of aluminium foil or food, fat splashes, spilt sugar or highly
sugared foodstuffs should be removed immediately from the
cooking surface using a spatula to avoid scratching the hob
surface. Subsequently clean the surface with a suitable product
and kitchen roll, rinse with water and dry with a clean cloth. Never
use abrasive sponges or scourers and avoid the use of
aggressive chemical detergents or stain removers.

Instructions for the fitter

Installation

These instructions are to be used by the fitter as a guide to
installation, setting and maintenance in line with current
regulations and standards. The appliance must be disconnected
from the mains before any work is carried out.

Installation (Fig. 5)

The appliance is designed for fitting into a worktop, as shown in
the figure.

Place the supplied sealant around the perimeter of the hob.

The hob should not be installed over an oven, although if this is
the case, check that:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob.

- suitable air inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Check the following before the electrical connection is made:

- the installation characteristics are in line with that indicated on
the specifications plate on the base of the hob surface

- the installation is fitted with an efficient earthing connection in
line with current regulations and law. The earth connection is a
legal requirement.

Where the appliance is not supplied with a cable or plug, use
suitable material for the current indicated on the specifications
plate and for the operating temperature. The cable must never
reach a temperature of more than 50 °C above the ambient
temperature.

Fit a device for disconnecting from the mains power supply on the
fixed cable, with a contact separation at all the poles to permit
total disconnection in the event of category Il over-voltage, in
accordance with wiring regulations.

The plug or omnipolar switch must be easily accessible when the
appliance is installed.

This appliance is not designed to be used with an external timer
or separate remote control system.

The manufacturers shall not in any way be held responsible in the
event of non-compliance with that indicated above and where
accident prevention regulations are not respected.

To avoid all risk, if the power cable is damaged it must only
be replaced by the manufacturer, by an authorised service
centre or by a qualified electrician.



CE PRODUIT EST CONGU EXCLUSIVEMENT POUR USAGE
DOMESTIQUE. LE CONSTRUCTEUR DECLINE TOUTE
RESPONSABILITE POUR DOMMAGES ET BLESSURES
CAUSEES PAR UNE INSTALLATION INCORRECTE OU PAR
UN USAGE IMPROPRE, ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit remplit toutes les conditions
essentielles requises par la directive 2006/95/CEE du 12
décembre 2006 sur matériel électrique de basse tension, et par la
directive 2004/108/CEE du 15 décembre 2004 sur compatibilité
électromagnétique.

Principe de fonctionnement (Fig. 1)
Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des
récipients de cuisson.

Le circuit électronique contréle le fonctionnement de la bobine
(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C’est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux
aliments.

La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- Déperdition minimale (haut rendement).

- Le systéme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souleve la casserole.

- Le systeme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

1 casserole

2 courant induit

3 champ magnétique

4 inducteur

5 circuit électronique

6 alimentation électrique

Instructions pour 'usager (Fig. 2)

1 Marche/arrét (ON/OFF)

2 Zone Individuelle

3 Touche Coulissante

4 Indicateur Touche Coulissante

5 Zone Totale

6 Verrouillage

7 Afficheur du niveau de puissance

8 Afficheur du temporisateur

9 Indicateur de zone combinée

10 Indicateur de zone temporisée

11 Indicateur de zone totale

12 Indicateur d'activation du verrouillage
13 Fonctions de température

14 Indicateur des fonctions de température
15 Moins (temporisateur)

16 Plus (temporisateur)

17 Indicateur de temporisateur autonome

Installation

Toutes les opérations relatives a linstallation (raccordement
électrique) doivent étre faites par un personnel qualifié, en
conformité avec les normes en vigueur.

En ce qui concerne les instructions spécifiques voir la partie
réservée a l'nstallateur.

Marche/Arrét de la commande sensitive

Aprés la mise sous tension, il faut environ 1 seconde a la
commande sensitive pour étre préte a fonctionner. Aprés la
réinitialisation de tous les afficheurs, les LEDS clignotent pendant
1 seconde environ. Puis les afficheurs et les LEDS s'éteignent et
la commande sensitive se met en stand-by.

Pour allumer le contact, appuyer sur la touche de mise en marche
(1) a un curse 1 seconde.

Pour toutes les zones de cuisson, lindicateur de la touche
coulissante (4) se met a clignoter en attente de sélection de la
fonction souhaitée. Lorsque I'une des zones de cuisson est brile
(température élevée), le symbole « H» se met a clignoter sur
lindicateur (7).

Aprés la mise en marche, la commande sensitive reste active
pendant 20 secondes. Si on ne sélectionne ni un foyer ni le
minuteur, la commande sensitive se remet en stand-by
automatiquement.

On ne peut mettre en marche la commande sensitive qu'avec la
touche d’alimentation.

Si on appuie en méme temps sur la touche d'alimentation et sur
d’autres touches, la commande sensitive reste en stand-by.

Si la sécurité enfants est active lors de la mise sous tension, tous
les afficheurs des foyers indiquent “L*, (locked/verrouillé). Si les
foyers sont chauds, les afficheurs indiquent alternativement “L" et
“H* (hot/chaud).

La commande sensitive peut étre coupée a tout moment par la
touche d’alimentation, méme si la commande a été verrouillée
par la sécurité enfants.

La touche d'alimentation est toujours prioritaire dans la fonction d'arrét.

Arrét automatique
La commande sensitive s'arréte automatiquement aprés 20
secondes d'inactivité.

Marche/Arrét d’un foyer

Placez le récipient sur la zone de cuisson appropriée. S'il n'est
pas posé, le systéme n'activera pas la zone correspondante et le
symbole suivant s'affichera sur I'écran (7) :
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Une fois le Touch Control allumé, on peut activer n'importe quelle
zone de cuisson en appuyant simplement sur la touche
coulissante (3) correspondante. En appuyant et en déplagant le
doigt sur la touche coulissante (3), on peut sélectionner un niveau
de puissance entre 0 et 9. Le niveau de puissance est indiqué sur
I'afficheur (7) correspondant.

Pour éteindre une zone de cuisson, il suffit de sélectionner le
niveau de puissance 0 a laide de la touche coulissante
correspondante. Si la chaleur résiduelle de la zone de cuisson est
élevée, l'afficheur (7) correspondant indiquera un « H ».

Détection intelligente des récipients

La commande détecte automatiquement la présence ou I'absence
d'un récipient pour chaque zone de cuisson. Lorsqu'un récipient
est détecté, le symbole « 0 » apparait en continu sur l'afficheur (7)
de la zone correspondante jusqu'a ce que le niveau de puissance
souhaité soit sélectionné. Si aucun récipient n'est détecté, aucun
symbole n'apparait sur l'afficheur (7). Lorsqu'un récipient est



ajouté ou retiré, la commande en détecte la présence ou
I'absence de maniére automatique et allume/éteint le symbole
« 0 » de I'afficheur (7) correspondant.

Zones de cuisson

Il existe plusieurs combinaisons possibles des zones de cuisson :
Zone individuelle (Fig. 7-A

Il existe 6 zones de cuisson individuelles carrées (A,B,C,D,E,F),
qui peuvent fonctionner indépendamment par le biais de touches
coulissante propres a chacune d'elles.

Diamétres orientatifs de la base des casseroles : 12-20cm

Zone double (Fig. 7-B)

Il existe une option permettant le fonctionnement de deux zones
individuelles conjointement comme s'il s'agissait d'une seule zone
controlée par une unique touche coulissante. Les combinaisons
de zones possibles sont A+D, B+E ou C+F. Pour ce faire, il suffit
d'appuyer en méme temps sur la touche coulissante 3 des deux
zones que I'on souhaite combiner. Le symbole s'affiche alors sur
lindicateur (9) des zones sélectionnées. Seuls la touche
coulissante (3) et lafficheur (7) situés le plus a gauche du
bandeau de commande restent activés. Ainsi on obtient une zone
de cuisson rectangulaire particulierement appropriée pour les
récipients rectangulaires ou ovales.

Diamétres orientatifs de la base des casseroles : 20-25cm

Zone totale (Fig. 7-C

Il est possible de faire fonctionner les 4 zones de cuisson situées
les plus & gauche comme s'il s'agissait d'une seule zone de
cuisson (A+B+D+E), celle-ci étant commandée par une seule
touche coulissante. Ceci peut étre obtenu en appuyant sur la
touche 5 et permet de disposer d'une grande zone de cuisson
carrée trés appropriée pour de grands récipients carrés ou ronds.
Diamétres orientatifs de la base des casseroles : 30-40cm

Fonction Booster

La fonction Booster peut étre sélectionnée en appuyant sur la
touche « P » a I'extrémité droite de la touche coulissante (3) de la
zone de cuisson désirée.

Cette fonction permet que certaines zones de cuisson puissent
recevoir une puissance supérieure a la puissance nominale (le
nombre de zones avec Booster simultané dépend de la puissance
donnée aux différentes zones; cette puissance doit étre inférieure a la
puissance maximale de la plaque de cuisson). Si la zone désirée peut
activer la fonction Booster, son écran affichera le symbole “P”.

Le temps d'activation du Booster est limit¢ & 10 minutes pour
protéger les ustensiles de cuisine. Aprés la désactivation
automatique du Booster, la zone continue a fonctionner a un
niveau de puissance « 9 ». Le Booster peut étre réactivé aprés
quelques minutes.

Dans le cas ou le récipient serait retiré de la zone de cuisson
pendant la période Booster, cette fonction restera active et le
temps de désactivation continuera a étre compté.

La gestion de puissance se base sur le principe que la derniere
modification effectuée sur le niveau de puissance des différentes
zones, est celle qui a la priorité maximale. Cela signifie que les
niveaux de puissance configurés au préalable sur les zones
restantes peuvent étre réduits automatiquement.

- Si linduction détecte qu'une réduction est nécessaire sur une zone
de cuisson quelconque, l'indicateur de la zone dont la puissance va
diminuer, clignote pendant 3 secondes pour permettre une éventuelle
correction avant que la puissance soit modifiée.

- Si la zone sélectionnée est réajustée avant la fin du temps de
correction, le gestionnaire de puissance analyse de nouveau la

distribution de puissance. Si la réduction de puissance nest pas
nécessaire, le clignotement disparait et le niveau de puissance
original reste sur l'indicateur correspondant.

- Si la distribution de puissances est de nouveau changée par
I'utilisateur, en aucun cas le niveau de puissance ne sera
automatiquement augmenté sur les zones qui ont été réduites
automatiquement.

Fonctions de température

Trois fonctions de température permettent de choisir un niveau de température
déterminé pour la zone de cuisson souhaitée. Cette température est maintenue
constante dans le temps et ne subit aucune variation.

Pour activer cette fonction, il suffit d'appuyer sur la touche (13)
correspondant a la zone de cuisson souhaitée. L'indicateur (14)
affiche alors le symbole correspondant au niveau de température
sélectionné et le symbole ci-dessous apparait sur l'afficheur (7) :
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3 niveaux de température sont disponibles :
Niveau 1:42§

Recommandé pour décongeler ou faire fondre (du chocolat,
par exemple)

Appuyer une fois sur la touche (13).
- Niveau 2 : 70&

Recommandé pour réchauffer de la nourriture ou pour la
maintenir au chaud

Appuyer deux fois sur la touche (13).
- Niveau 3 : 94@,

Recommandé pour faire bouillir a feu doux

Appuyer trois fois sur la touche (13).
Pour annuler cette fonction, il suffit d'appuyer sur la touche (13)
de maniére répétée jusqu'a ce que le symbole de l'indicateur (14)
disparaisse ou de sélectionner un niveau de puissance a l'aide de
la touche coulissante (3).

Indicateur de chaleur résiduelle

Il signale a I'utilisateur que le verre est chaud et peut présenter un
danger en cas de contact avec la surface située autour du foyer.
Aprés avoir éteint le foyer, I'afficheur (7) correspondant indique
“H” jusqu'a ce que la température du foyer redescende en
dessous du niveau critique.

Extinction  automatique
fonctionnement)

En fonction la puissance choisie, chaque foyer s'éteint aprés un
temps établi si aucune opération n’est exécutée. Chaque intervention
sur le foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablit la durée limite
de fonctionnement du foyer a sa valeur initiale.

Pour chaque zone de cuisson activée, un temps de fonctionnement
maximal est défini. Le temps de fonctionnement maximal dépend du
niveau de cuisson sélectionné. Au-dela de ce temps de fonctionnement
maximal, la zone de cuisson s'éteint automatiquement. Chaque action
du statut de la zone de cuisson (modification du niveau de cuisson, etc.)
réinitialise la minuterie a la valeur initiale.

Les réglages de la minuterie ont priorité sur les limitations de temps
de fonctionnement pour le réglage de niveau de cuisson élevé.

(limitation du temps de

Protection contre la mise enmarche involontaire
Lorsque le Touch Control détecte une pression continue sur une
touche pendant plus de 10 secondes :



- S'il s'agit de la touche ON/OFF (1), tous les afficheurs
afficheront par intermittence le symbole indiqué en bas jusqu'a ce
que la pression cesse et que l'une des touches soit pressée a
nouveau.

- S'il s'agit d'une touche coulissante, le Control émet un signal
sonore continu et I'afficheur (7) correspondant fait clignoter le
symbole indiqué en bas. Si la pression est maintenue, le Touch
Control s'éteint au bout de 20 secondes.
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L'eau ou les aliments renversés sur la vitre, dans la zone de
controle, peuvent étre détectés comme une pression continue
d'une ou de plusieurs touches.

- Si aucun foyer n'est activé pendant 20 secondes aprés la mise en
marche de la commande sensitive, le controle revient en mode stand-by
- Quand le contréle est actif, la touche ON/OFF (1) est prioritaire sur
toutes les autres touches: le controle peut étre coupé a tout moment
méme en cas d'activation multiples ou continue des touches.

- En mode stand-by, I'activation continue des touches ne produit
aucun effet. Avant que le contrdle électronique puisse étre remis
en marche, il doit s'assurer qu'aucune touche n’est active.

Verrouillage des touches (sécurité enfants)

La fonction de verrouillage (6) en mode veille ou actif, verrouille
(12) le clavier et le voyant correspondant s'allume en continu. Il
convient de prendre le délai de fonctionnement du verrouillage en
ligne de compte. La commande continue a fonctionner dans le
mode réglé mais ne peut pas étre modifiée, sauf pour ce qui est
de la touche de verrouillage et son activation/désactivation (1).
L'arrét est également possible avec la touche de verrouillage en
mode verrouillé. A l'arrét, le voyant du verrouillage (12) s'éteint.
Le voyant de la fonction de verrouillage s'allume a nouveau
lorsque la touche est activée (en mode veille 20 s) jusqua ce
qu'elle soit désactivée par une pression répétée de la touche de
verrouillage. L’activation/la désactivation de la fonction de
verrouillage n’est pas possible lorsque I'unité est éteinte. Lorsque
les durées programmées sur les temporisateurs sont écoulées,
les alarmes du temporisateur correspondant peuvent étre
validées en appuyant sur les boutons (15) ou (16), ou bien en
éteignant ['unité a l'aide du bouton (1). Une pression répétée de la
touche de verrouillage en mode veille ou actif, débloque la clavier
et le voyant correspondant s'éteint. Toutes les touches
fonctionnent a nouveau normalement.

Préchauffage automatique

Cet automatisme simplifie le processus de cuisson, étant donné
quon peut s'absenter durant tout le cycle de cuisson. Cette
fonction lance le préchauffage de la zone de cuisson a la
puissance maximum, de fagon a porter rapidement la zone en
question a la température de régime. Aprés un certain temps, le
niveau de puissance revient spontanément a celui qui a été
programmé.

Activation du Préchauffage automatique

Dans la zone souhaitée, sélectionner sur la touche coulissante (3)
le niveau de puissance pour la cuisson et maintenir la pression
durant 3 secondes. Le symbole « A » apparaitra sur I'écran (7) en
alternance avec le niveau de puissance sélectionné.

Signal sonore (vibreur)

Pendant le fonctionnement, le vibreur signale les activités
suivantes:

- activation normale des touches (son bref).

- activation continue des touches pendant plus de 10 secondes
(son prolongé intermittent).

Fonction Temporisateur

La fonction temporisateur permet un maximum de 7
temporisateurs indépendants. C'est un temporisateur pour
chaque zone de cuisson individuelle et un temporisateur
autonome (indépendant des zones de cuisson).

Temporisateur autonome
-Si la commande sensitive est allumée et qu'aucune zone de

cuisson ne se trouve en fonctionnement (tous les indicateurs (4)
clignotent), le temporisateur autonome peut étre activé en
appuyant simultanément sur les touches (15) et (16). L'indicateur
(17) se met alors en marche. En revanche, si le niveau de
puissance de l'une des zones est différent de «0», le
temporisateur autonome peut étre activé en appuyant
simultanément sur les touches (15) et (16) a plusieurs reprises
jusqu'a ce que lindicateur (17) s'allume. L'afficheur du
temporisateur (8) indique « 0.00 ». A ce moment I3, il est possible
de sélectionner le temps désiré entre 0 et 119 minutes. Si aucune
valeur n'est sélectionnée, le temporisateur est désactivé au bout
de 5 secondes.

-Pour sélectionner la durée souhaitée, il suffit d'appuyer sur la
touche Plus (16) pour en augmenter la valeur ou sur la touche
Moins (15) pour la diminuer.

- Ala fin du temps programmé, un signal acoustique intermittent
s'active et I'afficheur (8) indique un «0.00 » intermittent. Le
symbole « 0.00 » disparait et le signal sonore cesse de retentir au
bout de 2 minutes ou dés que l'une des touches (15), (16) ou (1)
est enfoncée.

- S'il est actif, en éteignant le Touch Control a l'aide de la touche
ON/OFF (1), le temporisateur autonome poursuit le compte a
rebours.

Temporisateur pour les zones de cuisson

-Si au moins l'une des zones de cuisson se trouve en
fonctionnement, le temporisateur peut étre activé en appuyant en
méme temps sur les touches (15) et (16).

-Le symbole « 0.00 » apparait sur |'afficheur du temporisateur (8)
et le symbole de temporisateur (10) correspondant a la zone de
cuisson en fonctionnement située le plus & gauche s'allume. A
partir de 13, la durée de la zone de cuisson souhaitée doit étre
sélectionnée dans un délai de 5 secondes & l'aide des touches
Plus (16) et Moins (15). Au cours de cette opération, toutes les
touches coulissantes (3) restent activées pour sélectionner le
niveau de puissance des zones de cuisson.

-Pour passer du temporisateur assigné a une zone de cuisson au
temporisateur assigné a une autre zone, il suffit d'appuyer
simultanément sur les touches (15) et (16) de maniére répétée
jusqu'a ce que le symbole de temporisation (10) de la zone
souhaitée s'allume.

- Une fois le temps programmé atteint, un signal acoustique
intermittent et I'afficheur (8) indique « 0.00 », la zone de cuisson
correspondante s'éteint et son afficheur (7) indique «0» (en
alternance avec « H» en présence de chaleur résiduelle). Le
symbole « 0.00 » disparait et le signal sonore cesse de retentir au
bout de 2 minutes ou dés que l'une des touches (15), (16) ou (1)
est enfoncée.




Usage du temporisateur

-La valeur de la durée souhaitée peut étre sélectionnée a l'aide
des touches Plus (16) et Moins (15).

-La durée maximale pouvant étre sélectionnée est de 1 h 59 min.
-Pour désactiver le temporisateur, sélectionner la valeur « 0.00 »
en appuyant sur la touche Moins (15) de maniere répétée ou de
fagon continue.

Précautions

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel magnétisable tel que
cartes de crédit, disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium ni placez directement
d’aliments enveloppés dans le papier d’aluminium sur le plan de
cuisson.

- Nappuyez pas dobjets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuillers et couvercles sur la surface du plan de
cuisson pour éviter qu'ils se chauffent.

- Si vous effectuez la cuisson au moyen de casseroles
antiadhésives et sans assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes.

- Lors de la cuisson d’aliments qui pourraient attacher sur le fond
de la casserole, commencez a puissance minimale et augmentez
progressivement tout en remuant souvent.

- En fin d'utilisation, éteindre en intervenant sur le dispositif prévu
a cet effet (décrément jusqu'a “0”) et ne pas se fier au détecteur
de marmites.

- Si la surface de la plaque se casse, débrancher inmédiatement
I'appareil du réseau électrique pour éviter un éventuel choc
électrique.

- Ne pas utiliser d’appareils & vapeur pour le nettoyage de la
plaque.

- Cet appareil nest pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites, ou qui ne possédent pas d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont été supervisées ou si elles
ont regu des instructions relatives a I'utilisation de I'appareil de la
part d'une personne responsable de leur sécurité.

- Les enfants devront étre supervisés pour s’assurer qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Casseroles (Fig. 3)

- Une casserole dont le fond attire 'aimant serait déja une
casserole adaptée a la cuisson a induction.

- Employez plutét des casseroles garanties pour la cuisson a
induction.

- Casseroles au fond plat et épais.

- Un récipient au diamétre identique a celui de la zone permet
d'utiliser la puissance maximale.

- Une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera
pas de déperdition d'énergie. Nous conseillons quand-méme de
ne pas utiliser de récipients avec un diamétre inférieur a 10 cm.

- Récipients en acier inoxydable pourvus d'un fond @ couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement
produits pour cuisson a induction.

- Récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye
pas le plan vitrocéramique.

- Nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en
terre cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non
magnétique (austénitique).

Entretien (Fig. 4)
Enlevez aussitét du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de

graisse, de sucre ou d'autres aliments fortement riches en
saccharine a l'aide d'une raclette a fin d’éviter d'endommager la
surface du plan. Ensuite, nettoyer avec un produit adéquat et du
papier absorbant, puis rincer a I'eau et sécher avec un torchon
propre. Nutiliser en aucun cas déponges métalliques ou
abrasives, éviter également d'utiliser des détergents chimiques
agressifs comme les produits de nettoyage pour fours.

Instructions pour I'installateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme
guide a l'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et
les normes en vigueur. Les interventions doivent toujours étre
effectuées quand I'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

L'appareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail
comme illustré dans la figure correspondante. Mettre le ruban
adhésif livré avec I'appareil au long du pourtour du plan. Nous
déconseillons I'encastrement au dessus d'un four. Au cas
contraire, vérifiez ce qui suit:

- le four est muni d'un efficace systeme de refroidissement

-iln’y a aucun passage d'air chaud du four au plan de cuisson
-il'y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la
figure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d'effectuer le branchement électrique, s'assurer que:

- les caractéristiques de l'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située
sous |'appareil;

- que l'installation dispose d’un raccordement a la terre selon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est
obligatoire aux termes de la loi.

Si I'appareil n'a pas de cable et/ou de prise correspondante, utiliser
de la matiére apte a 'absorption indiquée sur la plague signalétique et
a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.

Installer dans le céblage fixe un dispositif de déconnexion du réseau
électrique avec une séparation de contact sur tous les péles qui
permette une déconnexion totale dans des conditions de surtension
de catégorie Ill, conformément a la norme de cablage.

La prise ou linterrupteur omnipolaire doivent étre facilement
accessibles aprés la mise en place de 'appareil.

Cet appareil n'est pas prévu pour fonctionner a l'aide d'un
temporisateur externe ou d'un systéme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsabilit¢ au cas ou ces
normes et les autres normes contre les accidents ne seraient pas
observées.

Si le cable d’alimentation s’abime, demandez a votre service
d’assistance technique agrée, au fabricant ou bien a un
technicien compétent de vous le changer, a fin d’éviter un
risque quelconque.



ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA UMA UTILIZAGAO
DE TIPO DOMESTICA. O FABRICANTE DECLINA TODAS AS
RESPONSABILIDADES NO CASO DE EVENTUAIS DANOS A
COISAS OU PESSOAS DERIVADOS DE UMA INSTALAGAO
INCORRECTA OU DE USO IMPROPRIO, ERRONEO OU
ABSURDO.

O fabricante declara que este produto cumpre todos os requisitos
essenciais sobre material eléctrico de baixa tensédo estabelecidos
na Directiva 2006/95/CEE de 12 de Dezembro de 2006 e de
compatibilidade electromagnética estabelecidos na Directiva
2004/108/CEE de 15 de Dezembro de 2004.

Principio de funcionamento (Fig. 1)
E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte
dos recipientes para a cozedura.

O circuito electrénico administra o funcionamento da bobina
(indutor) que cria um campo magnético.

O calor é transmitido pelo proprio recipiente ao alimento. A
cozedura acontece com descrito abaixo.

- Minima dispers&o (alto rendimento).

- O refiro da panela (basta sé a elevagdo) provoca
automaticamente a paragem do sistema.

- O sistema electronico permite a maxima flexibilidade e
delicadeza de regulagéo.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electronico

6 Alimentagao eléctrica

Instrugodes para o utilizador (Fig. 2)
1 Ligado/Desligado (ON/OFF)

2 Zona Individual

3 Comando Deslizante

4 Indicador Comando Deslizante

5 Zona Total

6 Blogueio

7 Display Nivel de Poténcia

8 Display Temporizador

9 Indicador Zona Combinada

10 Indicador Zona Temporizada

11 Indicador Zona Total

12 Indicador Bloqueio Activo

13 Funcdes de Temperatura

14 Indicador Fungdes de Temperatura
15 Menos (Temporizador)

16 Mais (Temporizador)

17 Indicador Temporizador Auténomo

Instalagao

Todas as operagdes relativas a instalagéo (conexao eléctrica)
terdo de ser efectuadas por pessoal qualificado, segundo as
normas em vigor. Para instrugdes especificas, veja-se a parte
reservada para o técnico instalador.

Activagao/Desactivagao do Touch Control

Apbs a activagdo, o touch necessita de cerca de 1 segundo para
ficar pronto ao funcionamento. Apds o reinicio, todos os visores e
LEDs comegam a piscar durante cerca de 1 segundo.

Decorrido este tempo, todos os visores e LEDs apagamse e o
touch fica em posigéo de stand-by.

Para activar o touch pressionar a tecla activar (1) para um
segundo. Para todas as zonas de cozedura, o indicador do
comando deslizante (4) acende-se de forma intermitente
enquanto aguarda que a fungéo pretendida seja seleccionada.
Caso alguma zona de cozedura "queime" (alta temperatura), é
apresentado um "H" intermitente no indicador (7).

Ap6s a activagdo, o touch permanece activo durante 20
segundos. Se ndo se seleccionar nenhuma zona de cozedura
nem o temporizador, o touch regressa automaticamente ao
estado de stand-by.

O touch control pode ser desactivado a qualquer momento
accionando a tecla de alimentagdo. Isto é valido mesmo se o
comando tiver sido bloqueado com a seguranca para criangas. A
tecla de alimentagdo tem sempre prioridade na fungdo de
desactivacéo.

Desactivagao automatica
Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente apds 20
segundos de inactividade.

Activagao/desactivagao de uma zona de cozedura

Coloque o recipiente na zona de cozedura apropriada. Se nédo
colocar nenhum recipiente, o sistema ndo activard a zona
correspondente e aparecera o seguinte simbolo no display (7):

u

Com o Touch Control ligado, pode activar-se qualquer zona de
cozedura, pressionando o comando deslizante  (3)
correspondente. Pressionando e arrastando o dedo sobre o
comando deslizante (3) pode-se seleccionar um nivel de poténcia
entre 0 e 9. O nivel de poténcia é mostrado no display (7)
correspondente.

Para desligar uma zona de cozedura basta seleccionar o nivel de
poténcia 0 através do comando deslizante correspondente. Se o
calor residual da zona de cozedura é elevado, o display 7
correspondente mostrara um “H”.

Deteccion inteligente de recipientes

El control detecta automaticamente para cada zona de coccion la
presencia/ausencia de recipiente. En caso de detectar un
recipiente, el display (7) de la zona correspondiente mostrara un
“0" de forma permanente hasta que se seleccione el nivel de
potencia deseado. En caso que no detecte ningun recipiente, el
display (7) permanecera apagado sin mostrar nada. Si se
afiade/retira un recipiente, el control lo va a detectar y va a
encender/apagar el “0” del display (7) correpondiente.



Zonas de cozedura

Existem varias combinagdes possiveis das zonas de cozedura:
Zona individual (Fig. 7-A

Existem 6 zonas de cozedura individuais quadradas (A, B, C, D,
E, F) que podem funcionar de forma independente através do
comando deslizante especifico para cada uma delas.

Diametros orientativos das bases das panelas: 12-20cm

Zona dupla (Fig. 7-B)

Existe a opgdo de que duas zonas individuais funcionem em
conjunto como se fossem uma s6 zona controlada por apenas um
comando deslizante. As combinagdes de zonas possiveis sdo
A+D, B+E ou C+F. Isto obtém-se pressionando simultaneamente
o comando deslizante 3 das duas zonas que se pretende unir.
Em seguida, é apresentado o simbolo no indicador (9) das zonas
seleccionadas. S¢ ficam activos o comando deslizante (3) e o
display (7) situados mais a esquerda no painel de controlo. Deste
modo, consegue-se uma zona de cozedura rectangular
especialmente apropriada para recipientes rectangulares ou de
forma oval.

Diametros orientativos das bases das panelas: 20-25¢cm

Zona total (Fig. 7-C

Existe a opgdo de as 4 zonas de cozedura situadas mais a
esquerda funcionarem como uma sé (A+B+D+E), controlada por
um unico comando deslizante. Para tal, pressione a tecla (5) e
terd & disposicdo uma zona de cozedura quadrada grande e
apropriada para grandes recipientes quadrados ou redondos
Diametros orientativos das bases das panelas: 30-40cm

Funcgéo Booster

A fungdo Booster pode-se seleccionar pressionando a letra “P”
que se encontra na extremidade direita do comando deslizante (3)
da zona de cozedura desejada.

Com esta fungdo, algumas zonas de cozedura podem receber
uma poténcia superior a nominal (0 nimero de zonas com
booster simultaneo depende da poténcia proporcionada as
diferentes zonas, a qual deve ser inferior a poténcia maxima da
placa.

O tempo de activagdo do booster esta limitado a 10 minutos para
proteger os recipientes de cozinha. Depois da desactivagdo
automatica do booster, a zona continua a funcionar com um nivel
de poténcia 9. O booster pode voltar a ser reactivado passados
alguns minutos.

Se o recipiente for retirado da zona de cozedura durante o
periodo booster, a fungdo permanece activa e o tempo restante
para a desactivagao continua a correr.

A gestao de poténcia esta baseada no principio de que a Ultima
modificagdo no nivel de poténcia das diferentes zonas é a que
tem a maxima prioridade. Isto significa que os niveis de potencia
configurados previamente nas zonas restantes podem ser
reduzidos automaticamente.

- Se a indugdo detectar a necessidade de uma redugdo em
alguma  das zonas de cozedura, o indicador da zona que
necessita de uma reducdo de poténcia piscara durante 3
segundos, proporcionando um periodo de correcgdo antes da
respectiva alteragao.

- Se a zona seleccionada for reajustada antes do fim do periodo
de correcgdo, o gestor de poténcia analisard novamente a
distribuicao da poténcia. Caso ndo seja necessaria uma nova
reducdo de poténcia, o indicador deixara de piscar e passara a
mostrar o nivel de poténcia original.

- Se a distribuicdo das poténcias for alterada novamente pelo
utilizador, o nivel de poténcia das zonas que tenham sido
reduzidas automaticamente ndo serd aumentado de forma
automatica.

Funcgdes de temperatura

Estdo disponiveis trés fungdes de temperatura que permitem
escolher um determinado nivel de temperatura para a zona de
cozedura pretendida. Esta temperatura vai manter-se fixa no
tempo, sem variagdes.

Para activar esta fungdo, basta pressionar a tecla (13)
correspondente a zona de cozedura pretendida. O indicador (14)
apresenta 0 simbolo correspondente ao nivel de temperatura
seleccionado e o display (7) apresenta o simbolo seguinte:

[

Estao disponiveis 3 niveis de temperatura:
“Nivel 1:42°C$
Recomendado para descongelar ou derreter (chocolate, por
exemplo).
Pressionar uma vez a tecla (13).
- Nivel 2: 70 °CS5,
Recomendado para aquecer comida ou para a manter
quente.
Pressionar duas vezes a tecla (13).
- Nivel 3: 94 °C8
Recomendado para ferver a baixa temperatura.
Pressionar trés vezes a tecla (13).
Para cancelar esta fungéo, pressionar a tecla (13) repetidamente
até que o simbolo do indicador (14) desaparega ou seleccionar
um nivel de poténcia através do comando deslizante (3).

Indicador de calor residual

Serve para indicar ao utilizador que o vidro estd a uma
temperatura perigosa em caso de contacto com toda a area
préximo da zona de cozedura.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visor correspondente (7)
mostra “H” até que a temperatura da zona desca abaixo do nivel
critico.

Desligamento  Automatico
Funcionamento)

Para cada zona de cocgdo activada, define-se um periodo de
tempo de funcionamento maximo. O periodo de tempo de
funcionamento méaximo depende da fase de cocgdo seleccionada.
Depois de ultrapassado o tempo maximo de funcionamento, a
zona de cocgdo desliga-se automaticamente.

Cada actuagéo do estado da zona de cocgao (alterando o nivel
de cocgao, etc.) reinicia o temporizador da contagem decrescente
para valor de arranque inicial. As definicées do temporizador tém
prioridade sobre as limitagdes do tempo de funcionamento para
definir uma fase cocgédo superior.

(Limitagdo do Tempo de

Protecgdo em caso de activagao involuntaria.

Caso o Touch Control detecte uma presséo continua numa tecla
durante mais de 10 segundos:

-Se se trata da tecla ON/OFF (1), todos os displays mostram, a
piscar, o simbolo que se indica abaixo, até que deixe de sentir a
pressao e se pressione qualquer tecla.



-Se for 0o comando deslizante, serd emitido um aviso sonoro
continuo e o display (7) correspondente mostrara, a piscar, o
simbolo abaixo indicado. Se for mantida a pressdo, o Touch
Control desliga-se apds outros 20 segundos.

‘_l

A agua ou a comida entornada em cima do vidro, na zona de
controlo, podem ser detectadas como uma presséo continua de
uma ou varias teclas.

- Se nenhuma zona de cozedura for activada no espago de 20
segundos desde a activagdo do Touch, o controlo regressa ao
modo standby.

- Quando o controlo estd ligado, a tecla ON/OFF (1) tem
prioridade sobre todas as outras teclas, pelo que o controlo pode
ser desligado a qualquer momento, mesmo em caso de activagdo
mdltipla ou continua das teclas.

- No modo stand-by, uma activagdo continua das teclas néo tera
qualquer efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o
controlo electrénico, certifique-se de que nenhuma tecla esta
activada.

Bloqueio das teclas (seguranga para criangas)

A actuag@o da tecla de blogueio (6) no modo em espera ou activo
bloqueia o teclado e o respectivo LED de bloqueio (12) de tecla
fica estaticamente iluminado. O controlo continua a funcionar no
modo de definicdo, mas j& ndo pode mais ser operado com
qualquer tecla, excepto a propria tecla de blogueio de tecla ou a
tecla ON/OFF (1). O desligamento com a tecla ON/OFF (1)
também é possivel na condigéo de bloqueado. O respectivo LED
de bloqueio (12) de tecla desvanece-se ao desligar o controlo. A
fungdo de bloqueio de tecla incluindo o LED ¢é activada
novamente aquando da ligagéo (20 seg no modo de espera) até
que seja desactivada por uma actuagéo repetida da tecla de
bloqueio. A activagdo/desactivagdo da fungdo de bloqueio de
tecla no modo OFF n&o é possivel. Quando os temporizadores
programados chegam ao fim, os alarmes do temporizador
correspondente podem ser confirmados pressionando os botdes
(15) ou (16) ou desligando a unidade por intermédio do botéo (1).
O accionamento repetido da tecla de bloqueio no modo de
espera ou activo desbloqueia o teclado e o LED de bloqueio da
tecla atribuido esvanece-se. Todas as teclas sensores podem ser
novamente accionadas como habitual.

Pré-aquecimento automatico

Este automatismo simplifica o pro cesso de cozedura, visto que
ndo exige a presenca humana durante todo o ciclo de cozedura.
A fungdo determina um pré-aquecimento da zona de cozedura a
maxima poténcia, de maneira a levar rapidamente a zona a
temperatura de regime. Depois de um certo periodo de tempo, o
nivel de poténcia volta espontaneamente aquele programado.

Activagdo do pré-aquecimento automatico

Na zona desejada, seleccionar no comando deslizante (3) o nivel
de poténcia para a cozedura e manter a pressdo durante 3
segundos. O simbolo “A” aparecera no display (9) alternando
com o nivel de poténcia seleccionado.

Sinal acustico (besouro)

Durante a utilizagdo, as seguintes actividades s&o assinaladas
através do besouro:

- Normal activagéo das teclas com um som breve.

- Activagdo continua das teclas durante mais de 10 seg. com um
som continua.

Fungao Temporizador

A fungdo de temporizador permite um maximo de 7
temporizadores independentes. Ou seja, um temporizador para
cada zona de cozedura individual e um temporizador auténomo
(independente das zonas de cozedura).

Temporizador auténomo

-Se o touch control estiver activado e nenhuma zona de cozedura
estiver em funcionamento (todos os indicadores (4) estdo a
piscar), o temporizador auténomo pode ser activado
pressionando as teclas (15) e (16) simultaneamente; entdo, o
indicador (17) é activado. Se, pelo contrario, em alguma das
zonas o nivel de poténcia for diferente de "0", o temporizador
auténomo pode ser activado pressionando simultaneamente as
teclas (15) e (16) varias vezes até que o indicador (17) se active.
O display do temporizador (8) mostra “0.00". Neste momento,
pode-se seleccionar o tempo desejado entre 0 e 119 minutos. Se
nao for seleccionado qualquer valor, o temporizador desactiva-se
apds 5 segundos.

-Para seleccionar o tempo pretendido, basta pressionar a tecla
Mais (16) para aumentar o tempo ou a tecla Menos (15) para o
diminuir.

-Uma vez cumprido o tempo programado, ouve-se um aviso
sonoro intermitente e o display (8) mostra um “0.00” a piscar.
Tanto 0 "0.00" como o sinal acustico param quando se pressiona
qualquer uma das teclas (15), (16) ou (1), ou decorridos 2
minutos.

-Caso esteja activo, ao desligar o Touch Control através da tecla
ON/OFF (1), o temporizador auténomo continua com a contagem
decrescente.

Temporizador para as zonas de cozedura

-Se, pelo menos, uma zona de cozedura estiver em
funcionamento, o temporizador pode ser activado pressionando
as teclas (15) e (16) simultaneamente.

-O display do temporizador (8) indica "0.00" e acende-se o
simbolo de temporizador (10) correspondente a zona de
cozedura em funcionamento que esteja situada mais a esquerda.
Neste momento, dispde-se de 5 segundos para seleccionar o
tempo para a zona de cozedura pretendida, por intermédio das
teclas Mais (16) e Menos (15). Durante esta operagéo, todos os
comandos deslizantes (3) continuam activados para a selecgdo
do nivel de poténcia das zonas de cozedura.

-Para mudar de um temporizador atribuido a uma zona de
cozedura para o temporizador atribuido a outra zona, basta ir
pressionando as teclas (15) e (16) simultaneamente e de forma
repetida, até que se acenda o simbolo de temporizagédo (10) da
zona pretendida.

-Quando terminado o tempo programado, ouve-se um aviso
sonoro intermitente e o display (8) mostra um “0.00” a piscar, a
zona de cozedura correspondente desliga-se e o display (7)
correspondente indica “0” (alternativamente pode indicar “H”,
caso exista calor residual). Tanto 0 "0.00" como o sinal acustico
param quando se pressiona qualquer uma das teclas (15), (16)
ou (1), ou decorridos 2 minutos.




Utilizagao do temporizador

--0 valor de tempo pretendido pode ser seleccionado através das
teclas Mais (16) e Menos (15).

-0 tempo maximo que se pode seleccionar é de 1h 59min.

-Para desactivar o temporizador, deve seleccionar-se o valor
"0.00", pressionando a tecla Menos (15) repetidamente ou de
forma continua.

Precaugoes

- Durante o funcionamento afastar material magnetizavel como
cartdes de crédito, disquetas, calcoladoras, etc.

- Nao usar nunca folhas de papel em aluminio ou apoiar produtos
envolvidos em aluminio directamente no plano.

- Os objectos metalicos, tais como facas, garfos, colheres e
téstos ndo devem ser colocados na superficie do plano para
evitar que se esquentem.

- Na cozedura com recipientes com a base antiaderéncia, sem a
contribuicdo de tempero, limitar o eventual tempo de
preaquecimento a um ou dois minutos.

- A cozedura de alimentos com tendéncia a incrustagées no
fundo comegar com a poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apés o uso, utilize o dispositivo apropriado para desligar
(decrescimento até “0”); ndo confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa, desligue
imediatamente o aparelho da tomada para evitar o risco de
choque eléctrico.

- Para a limpeza da placa, ndo utilize nunca dispositivos de
limpeza a vapor.

- Este aparelho nédo esta destinado a ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais estejam reduzidas ou que caregam de experiéncia ou de
conhecimentos, salvo no <caso de terem recebido
supervisionamento ou instrugdes relativas a utilizagdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranga.

- As criangas devem ser supervisionadas para assegurar que nao
brinquem com o aparelho.

Panelas (Fig. 3)

- Se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido,
esta ja pode ser uma panela adequada a cozedura a indugéo.

- Preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugéo.
- Panelas com o fundo liso e grosso.

- Um recipiente do mesmo diametro que a zona permite
aproveitar a maxima poténcia.

- Uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causara
dispersao de energia. No entanto é desaconselhavel a utilizagao
de recipientes com diametro inferior a 10 cm.

- Recipientes inox com fundo de diversas camadas ou inox
ferrifero se evidenciado no fundo: para indug&o.

- Recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado
para evitar arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- Séo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro,
ceramica, barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox néo
magnético (austenitico).

Manutengao (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentagao
salpicadelas de gordura, aglcar ou alimentos fortemente
sacariferos devem ser tirados imediatamente do plano de
cozedura com um raspador para evitar possiveis danos a
superficie do plano. Realize a limpeza com um produto adequado
e papel de cozinha, depois enxagle com agua e seque com um

pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou esfregdes abrasivos;
evite também o uso de detergentes quimicos agressivos, como
produtos de limpeza para fornos ou tira-nédoas.

Instrucodes para o instalador

Instalagao

Estas instrugdes séo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalagao,
regulag@o e manuteng&o, segundo as leis € normas em vigor. As
intervengdes terdo de ser sempre efectuadas quando o aparelho
estiver desligado da corrente eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

O aparelho esta previsto para ser encaixado num plano como
ilustrado na figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro
do plano o produto para lacrar em dotago. E desaconselhavel a
instalagao por cima de um forno, caso contrério, certificar-se que:
- o forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente
do forno para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexao eléctrica, sera preciso assegurar
que:

- as caracteristicas da instalagdo sigam o que esta indicado sobre
a chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- a instalagdo esteja munida de uma conexdo a terra eficaz,
segundo as normas e disposi¢des das leis em vigor. A conexao a
terra é obrigatdria nos termos da lei. No caso que o aparelho ndo
esteja munido de cabo e/ou da relativa tomada, utilize o material
apropriado para absorver o que esta indicado na chapa da matriz,
para uma devida temperatura de cozimento. O tubo ndo devera
nunca atingir a temperatura de 50°C acima da temperatura
ambiente. Introduzir na cablagem fixa uma forma de desligar da
fonte de alimentagdo com uma separacgéo de contacto em todos
os polos que permitem desligar totalmente conforme as
condigdes de categoria Ill de sobretensdo, de acordo com as
regras de ligagdo. A tomada ou o interruptor onipolar deveréo ser
posicionados para uma facil manipulagéo do aparelho instalado.

Este aparelho ndo esta preparado para poder funcionar por meio
de um temporizador externo ou sistema de controle remoto
separado.

O construtor declina qualquer responsabilidade no caso que ndo
tenham sido respeitadas todas as disposi¢bes aqui em cima,
assim como as normas para a prevengao de acidentes.

Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante ou pelo servico de assisténcia
técnica ou, em todo o caso, por uma pessoa qualificada, de
modo a prevenir qualquer perigo.



DIESES PRODUKT IST ALS HAUSHALTSGERAT GEDACHT. FUR
SCHADEN AN SACHEN ODER PERSONEN, DIE AUF FALSCHE
INSTALLATION BZW. UNGEEIGNETEN GEBRAUCH ODER
MISSBRAUCH ZURUCKZUFUHREN SIND, UBERNIMMT DER
HERSTELLER KEINERLEI VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses Produkt allen wesentliche
Auflagen der EG-Niederspannungsrichtlinie 2006/95/EG vom 12.
Dezember 2006 bzw. der EMV-Richtlinie 2004/108/EG vom 15.
Dezember 2004 entspricht.

Arbeitsweise (Abb. 1)
Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils
der Kochgefésse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die
ein Magnetfeld aufbaut.

Die Wérme wird vom Topf selbst an die Speise (ibertragen. Der
Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben.

- Minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad).

- Das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

- Das elektronische System erlaubt grofte Flexibilitat und Genauigkeit
in der Regulierung. (Abb. 1)

1 Gefale

2 Induktionsstrom
3 Magnetfeld

4 induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Anweisungen fiir den Benutzer (Abb. 2)
1 Ein-/ausschalten (EIN/AUS)

2 Einzelne Zone

3 Schieberegler

4 Anzeige Schieberegler

5 Gesamte Zone

6 Sicherung

7 Display Leistungsstufe

8 Display Zeitschaltuhr

9 Anzeige doppelte Zone

10 Anzeige programmierte Zone

11 Anzeige gesamte Zone

12 Anzeige Sicherung aktiviert

13 Temperaturfunktionen

14 Anzeige Temperaturfunktionen

15 Weniger (Zeitschaltuhr)

16 Mehr (Zeitschaltuhr)

17 Anzeige unabhéngige Zeitschaltuhr

Installation

Alle Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer AnschluB)
miissen vom zugelassenen Fachpersonal geméaR den geltenden
Bestimmungen ausgefiihrt werden.

Fir die spezifischen Anweisungen siehe die dem Installateur
vorbehaltene Seite.

EIN/AUS-Schalten der Touch Control
Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die Steuerung fiir

ca. 1 Sekunde bevor sie betriebsbereit ist. Nach einem Reset
leuchten fiir 1 Sekunde alle Anzeigen und LED’s. Nach Ablauf dieser
Zeit werden alle Anzeigen und LED’s wieder ausgeschaltet, und die
Steuerung befindet sich im Stand-by Zustand.

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste (1) fiir eine Sekunde, um das
Touchpanel einzuschalten.

Fir alle Kochstellen blinkt der Schieberegler (4), bis die
gewiinschte Funktion ausgewahlt wird. Falls irgendeine der
Kochstellen heif} ist (hohe Temperatur), erscheint in der Anzeige
(7) ein blinkendes "H".

Die Elektronik bleibt nach dem Einschalten fiir 20 Sekunden aktiviert.
Findet innerhalb dieser Zeit keine Kochstellen- oder Timeranwahl statt,
geht die Elektronik selbstandig wieder in den Stand-by ustand.

Die Steuerung l&Rt sich nur dann in den Ein-Zustand einschalten,
wenn lediglich die EIN/AUS-Taste von der Elektronik als betatigt
erkannt wurde. Sollte eine beliebige weitere Taste ebenfalls als
betétigt erkannt werden, bleibt die Steuerung im Stand by-Zustand.
Durch Betatigung der EIN/AUSTaste im EIN-Zustand der Steuerung
|aRt sich die Touch Control jederzeit wieder ausschalten.

Dies gilt auch dann, wenn die Steuerung verriegelt wurde
(Kindersicherung aktiviert).

Die EIN/AUS-Taste hat in der Ausschalt-Funktion immer Vorrang.

Automatisches Ausschalten

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand nach 20s selbsttatig
aus, wenn in dieser Zeit keine Kochstelle aktiviert oder eine
Selektatste betétigt wurde.

Einschalten/Ausschalten einer Kochstelle

Topf oder Pfanne auf die gewlinschte Kochzone stellen. Ist die
Kochzone nicht belegt, wird der Heizbetrieb unterbunden und auf dem
Display (7) erscheint das folgende Symbol.

u

Ist die Touch Control eingeschaltet, kann jede Kochzone durch
Driicken des entsprechenden Schiebereglers (3) aktiviert werden. Mit
Driicken und einer Gleitbewegung des Fingers auf dem Schieberegler
(3) kann eine Leistungsstufe zwischen 0 und 9 eingestellt werden. Die
Leistungsstufe wird am jeweiligen Display (7) angezeigt.

Zum Ausschalten einer Kochzone einfach die Leistungsstufe 0 tber
den entsprechenden Schieberegler einstellen. Ist die Restwarme
einer Kochzone erhdht, zeigt das entsprechende Display (7) ein H an.

Intelligente GefaRerkennung

Die Steuerung erkennt automatisch, ob Kochgefale auf den
einzelnen Kochstellen vorhanden sind. Wenn ein Kochgefa
erkannt wird, zeigt das Display (7) der entsprechenden Kochzone
so lange eine "0" an, bis die gewiinschte Leistungsstufe
ausgewahlt wird. Falls kein Gefal erkannt wird, bleibt das Display
(7) ausgeschaltet. Wird ein Gefal hinzugefiigttweggenommen,
dann wird dies von der Steuerung erkannt und die "0" im Display
(7) der entsprechenden Kochzone wird ein-/ausgeschaltet.

Kochzonen

Die Kochzonen kénnen unterschiedlich kombiniert werden:

Einzelne Zone (Abb. 7-A

Es gibt 6 einzelne quadratische Kochzonen (A, B, C, D, E, F), die
lber den jeweiligen Schieberegler einzeln in Betrieb genommen
werden kénnen.



Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 12-20 cm

Doppelte Zone(Abb. 7-B)

Es besteht die Moglichkeit, zwei einzelne Kochzonen als eine
gemeinsame Zone zu nutzen, die Uber einen einzigen Schieberegler
gesteuert wird. Als doppelte Kochzonen konnen die Zonen A+D,
B+E oder C+F kombiniert werden. Dies erfolgt durch
gleichzeitiges Driicken auf den Schieberegler (3) der beiden
gewiinschten Kochzonen. Daraufhin erscheint das Symbol in der
Anzeige (9) der gewahlten Zonen. Es bleiben nur der
Schieberegler (3) und das Display (7) links in der Touch Control
aktiv. Dadurch erhélt man eine rechteckige Kochzone, die fiir
rechteckige oder ovale Tdpfe besonders geeignet ist.

Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 20-25 cm

Gesamte Zone(Abb. 7-C

Es besteht die Moglichkeit, dass die 4 links liegenden Kochzonen
als eine einzige Kochzone (A+B+C+D) mit Steuerung durch einen
einzigen Schieberegler funktionieren. Um eine groRe quadratische
Kochzone zu erhalten, Taste (5) driicken. Diese ist besonders fiir
groRe rechteckige oder runde Tépfe geeignet.

Ungeféhre Durchmesser der Topfbdden: 30-40 cm

Booster-Funktion

Die Booster-Funktion kann durch Driicken der Taste “P* am rechten
Rand des Schiebereglers (3) der gewlinschten Kochzone gewahlt
werden.

Bei dieser Funktionsweise kénnen jeder Kochzonen mit einer iber
dem Nennwert liegenden Leistung betrieben werden. (Die Zahl der
Kochzonen, die gleichzeitig mit Booster-Funktion zum Einsatz
kommen kénnen, hangt ab von der diesen zufiihrten Leistung, die als
solche stets unterhalb der maximalen Leistung des gesamten
Kochfelds liegen muss.) Reicht die vorhandene Leistung nicht aus,
blinkt drei Sekunden lang die Leistungsanzeige der Kochzone, bei
der eine automatische Reduzierung der Leistung erforderlich ist.
Zum Schutz des Kochgeschirrs ist die Betriebszeit der Booster-
Funktion auf zehn Minuten beschrénkt. Nach dem automatischen
Abschalten der Booster-Funktion arbeitet die jeweilige Kochzone
weiter auf Leistungsstufe “9”. Nach wenigen Minuten kann die
Booster-Funktion emeut in Betrieb genommen werden.

Die Booster-Funktion bleibt selbst dann in Betrieb, wenn der Topf
oder die Pfanne von der Kochzone genommen wird; auch die Zeituhr
zum automatischen Abschalten lauft in diesem Falle weiter.

Die Leistungsverwaltung basiert auf dem Prinzip, wonach die letzte im
Zusammenhang mit der Leistung der verschiedenen Bereiche
vorgenommene Anderung stets die hochste Prioritdt hat. Dies
bedeutet, dass die vorher fiir die Ubrigen Bereiche eingestellten
Leistungswerte automatisch reduziert werden konnen.

Muss bei einer Kochzone die Leistung reduziert werden, blinkt drei
Sekunden lang der Anzeiger des Bereichs, dessen Leistung
vermindert wird, sodass dem Benutzer vorher noch ein
Korrekturzeitraum zur Vornahme einer entsprechenden Anderung zur
Verfiigung steht.

Wird bei der gewahlten Kochzone vor Ablauf dieses
Korrekturzeitraums eine Anderung vorgenommen, kommt es seitens
der Leistungsverwaltung zu einer emeuten Uberpriifung der
gegebenen  Leistungsverhaltnisse. Ist in diesem Fall keine
Leistungsreduzierung mehr notwendig, wird der Blinkbetrieb
eingestellt und auf der entsprechenden Anzeige bleibt die
urspriingliche Leistungsstufe erhalten.

Eine erneute Verdnderung der Leistungsverteilung durch den
Benutzer bedeutet nicht, dass es bei den Kochzonen, deren Leistung
automatisch zurlickgenommen wurde, von selbst zu einer Anhebung
der Leistung kommt.

Temperaturfunktionen

Es sind drei Temperaturfunktionen verfiigbar, die es ermdglichen,
eine bestimmte Temperaturstufe fiir die gewilinscht Kochzone
auszuwahlen. Diese Temperatur wird wahrend der gesamten Zeit
konstant beibehalten.

Zum Aktivieren dieser Funktion ist es ausreichend, die Taste (13)
der jeweiligen Kochzone zu betétigen. Die Anzeige (14) zeigt das
der gewahlten Temperaturstufe entsprechende Symbol an und
auf dem Display (7) erscheint das folgende Symbol:

[

Es sind 3 Temperaturstufen verfiigbar:
- Stufe 1:42°CS.
Geeignet zum Auftauen oder Schmelzen (z. B. Schokolade).
Einmal die Taste (13) driicken.
- Stufe 2: 70 ¢
Zum Aufwarmen oder Warmhalten von Speisen.
Zweimal die Taste (13) driicken.
- Stufe 3: 94 °C%5
Zum Kochen auf kleiner Flamme.
Dreimal die Taste (13) drlicken.
Diese Funktion kann aufgehoben werden, indem die Taste (13)
wiederholt gedriickt wird, bis das Symbol in der Anzeige (14)
verschwindet, bzw. indem eine Leistungsstufe mit dem
Schieberegler (3) ausgewahlt wird.

Restwédrmeanzeige

Der Benutzer soll auf auf eine gefahrliche Beriihrtemperatur auf der
Glaskeramik im Bereich einer Kochstelle hingewiesen werden.

Nach Ausschalten der Kochstelle zeigt die zugehdrige Anzeige (7) so
lange ein ,H*, bis die zugeordnete Kochstellentemperatur rechnerisch
unter einem ungefahrlichen Niveau liegt.

Automatisches Ausschalten (Betriebszeitbegrenzung)

Die einzelnen Kochzonen haben eine maximale Betriebszeit. Diese
maximale Betriebszeit hangt von der ausgewahlten Kochstufe ab.
Dach Ablauf dieser maximalen Betriebszeit wird die Kochzone
automatisch ausgeschaltet.

Jede Anderung am Zustand der Kochzone (Anderung der Kochstufe,
etc.) stellt den jeweiligen Zeitzahler wieder auf den Startwert.

Diese Zeitbegrenzung hat Vorrang vor den Betriebszeitbegrenzungen
fiir hohe Kochstufeneinstellungen.

Schutz gegen unbeabsichtigtes Einschalten

Falls die Touch Control einen kontinuierlichen Druck auf eine Taste
von Uber 10 Sekunden feststellt:

- Wenn es sich dabei um die Taste (1) EIN/AUS handelt, blinkt an
allen Displays das unten angezeigte Symbol, bis der Druck nachlasst
und erneut eine beliebige Taste gedriickt wird.

- Wenn es sich um den Schieberegler handelt, ertont ein
durchgehendes akustisches Signal und am entsprechenden Display
(7) blinkt das unten gezeigte Symbol auf. Bleibt der Druck bestehen,
schaltet sich die Touch Control nach weiteren 20 Sekunden aus.

Lauft in der Kontrollzone Wasser oder Essen auf das Glas, wird dies
méglicherweise als durchgehender Druck auf eine oder mehrere
Tasten erkannt.

‘_l



Wird nach dem EIN-Schalten mittels der Power-Taste nicht innerhalb
von 20 s eine Kochstelle aktiviert, so verféllt die Steuerung vom EIN -
Zustand wieder in den Stand-By-Modus.

- Die Ein/Aus-Taste (1) hat im eingeschaltetem Zustand Vorrang bei
der Ausfiihrung vor allen anderen Tasten, so dass auch bei
Mehrfachoder Dauerbetatigung von Tasten die Steuerung jederzeit
ausgeschaltet werden kann.

- Im Stand-by Zustand wird eine Dauerbetétigung nicht signalisiert.
Allerdings miissen alle Tasten wieder als unbetatigt erkannt werden,
bevor die Steuerung wieder eingeschaltet werden kann.

Verriegelung (Kindersicherung)

Durch Betétigen der Blockiertaste (6) bei Bereitschaft oder Betrieb
des Herdes werden die Bedienflachen deaktiviert und leuchtet die
jeweilige Blockierzustands-LED (12) dauerhaft. Die Steuerung arbeitet
weiterhin im eingestellten Modus, dieser kann jedoch mit den Tasten
nicht mehr geéndert werden. Nur noch die Blockiertaste und die Ein-
/Austaste (1) sind wirksam. Das heit, der Herd kann auch in
Blockierstellung abgeschaltet werden. Die Blockierzustands-LED (12)
geht aus, wenn die Steuerung ausgeschaltet wird. Diese LED geht
nach emneutem Einschalten (im Wartemodus 20 Sekunden) wieder an,
bis diese Funktion durch emeutes Betétigen der Blockiertaste wieder
deaktiviert wird. Die Blockierfunktion kann nur bei eingeschaltetem
Gerét aktiviert und deaktiviert werden.

Nach Ablauf der programmierten Zeitschaltuhren kénnen die
Alarmmeldungen der jeweiligen Zeitschaltuhr durch Driicken der
Kndpfe (15) oder (16) bzw. durch Abschalten der Einheit durch
den Knopf (1) bestatigt werden

Eine weitere Betdtigung der Blockiertaste im Warte- oder
Betriebsmodus gibt die Tastenfelder wieder frei und schaltet die
Blockierfunktions-LED aus. Nun konnen alle Berlihrungstasten wieder
wie Ublich verwendet werden.

Automatisches Vorwarmen

Dieser Automatismus vereinfacht den Garvorgang, da wahrend des
Garzyklus keine Aufsicht erforderlich ist. Die Funktion bewirkt das
Vorwdrmen der Kochzone bei maximaler Leistung, um die
Kochtemperatur so schnell wie méglich zu erreichen. Nach einer
gewissen Zeit kehrt die Leistungsstufe spontan auf den eingestellten
Wert zuriick.

Einschalten der automatischen Vorwarmfunktion

Am Schieberegler (3) der gewiinschten Zone die Leistungsstufe zum
Kochen wahlen und im Anschluss fiir 3 Sekunden gedriickt halten.
Am Display (7) erscheint das Symbol ,A* im Wechsel mit der
gewahlten Leistungsstufe.

Akustische Riickmeldung (Summer)

Folgende Aktivitaten wahrend des Betriebes der Steuerung werden
akustisch tiber einen Summer riickgemeldet:

- Regulérer Tastendruck durch kurzen Ton.

- Dauerbetatigung von Tasten iber eine langere Zeit hinaus (> 10s)
durch kontinuierliche Ton.

Funktion Zeitschaltuhr

Die Funktion Zeitschaltuhr erlaubt den Anschluss von bis zu 7
unabhéngigen Zeitschaltuhren. Das bedeutet eine Zeitschaltuhr fiir
jede einzelne Kochzone und eine automatische Zeitschaltuhr
(unabhangig von den Kochzonen).

Automatische Zeitschaltuhr
-Wenn die Touch Control eingeschaltet und keine Kochzone in
Betrieb ist (alle Anzeigen (4) blinken), kann die unabh&ngige

Zeitschaltuhr durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und
(16) aktiviert werden. Es schaltet sich dann die Anzeige (17) ein.
Wenn hingegen auf einer der Zonen die Leistungsstufe von "0"
abweicht, kann die unabhéngige Zeitschaltuhr durch wiederholtes
gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und (16), bis sich die
Anzeige (17) einschaltet, aktiviert werden. Das Display der
Zeitschaltuhr (8) zeigt ,0.00° an. Nun kann die gewilinschte Zeit
zwischen 0 und 119 Minuten gewahlt werden. Wird keine Einstellung
vorgenommen, deaktiviert sich die Zeitschaltuhr nach 5 Sekunden.
-Die gewlinschte Zeit kann durch Driicken der Taste Mehr (16)
zum Erhohen der Zeit oder der Taste Weniger (15) zum
Verringern der Zeit ausgewahlt werden.

Nach Ablauf der programmierten Zeit aktiviert sich ein
unterbrochenes akustisches Signal und am Display (8) blinkt die
Anzeige ,0.00". Sowohl die Anzeige "0.00" als auch das akustische
Signal stoppen, sobald entweder irgendeine der Tasten (15), (16)
oder (1) gedriickt wird oder nach Ablauf von zwei Minuten.

- Wird die aktivierte Touch Control iber die Taste EIN/AUS 1
ausgeschaltet, setzt die automatische  Zeitschaltuhr  die
Riickwértszahlung fort.

Zeitschaltuhr an den Kochzonen

-Wenn mindestens eine Kochzone eingeschaltet ist, kann die
Zeitschaltuhr durch gleichzeitiges Driicken der Tasten (15) und
(16) aktiviert werden.

-Das Display der Zeitschaltuhr (8) zeigt "0.00" an und es leuchtet
das Symbol der Zeitschaltuhr (10) der entsprechenden aktivierten
Kochzone an, das sich am weitesten links befindet. Ab dann
verfliigen Sie Uber fiinf Sekunden, um die Zeit fiir die gewtlinschte
Kochzone mit den Tasten Mehr (16) und Weniger (15)
auszuwahlen. Wahrenddessen bleiben alle Schieberegler (3)
weiterhin zur Auswahl der Leistungsstufen der Kochzonen
aktiviert.

-Um von einer Kochzone zugewiesenen Zeitschaltuhr zu einer
Zeitschaltuhr einer anderen Kochzone zu wechseln, miissen die
Tasten (15) und (16) gleichzeitig wiederholt betatigt werden, bis
das Symbol der Zeitschaltfunktion (10) der gewiinschten Zone
aufleuchtet.

Nach Ablauf der programmierten Zeit aktiviert sich ein
unterbrochenes akustisches Signal und am Display (8) blinkt die
Anzeige ,0.00%, die jeweilige Kochzone schaltet sich aus und das
entsprechende Display zeigt ,0“ an (im Wechsel mit ,H*, falls noch
Restwarme besteht). Sowohl die Anzeige "0.00" als auch das
akustische Signal stoppen, sobald entweder irgendeine der
Tasten (15), (16) oder (1) gedrlickt wird oder nach Ablauf von
zwei Minuten.

Benutzung der Zeitschaltuhr
-Die gewiinschte Zeit kann durch die Tasten Mehr (16) und

Weniger (15) ausgewahlt werden.

-Es kann eine Zeit von bis zu maximal 1 Std. 59 Min. ausgewahlt
werden.

-Zum Abschalten der Zeitschaltuhr muss der Wert "0.00" durch
wiederholtes bzw. dauerhaftes Driicken der Taste Weniger (15)
ausgewahlt werden.

Vorsichtsmanahmen:

Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare Gegensténde wie
Kreditkarten- Disketten- Taschenrechner usw. Fern zu halten.
- Niemals Aluminiumfolie benutzen oder in Aluminium verpackte
Produkte direkt auf die Fléche legen;



- Keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf
die Kochflache legen, damit sie nicht heil® warden.

- Beim Kochen mit Topfen mit Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von
Fett ist die eventuelle Vorwérmzeit auf eine oder zwei Minuten zu
beschrénken.

- Das Kochen von zum Ansetzen neigenden Lebensmitteln auf
kleinster Stufe beginnen um dann, unter haufigem Ruihren, auf hdhere
Stufen zu schalten.

- Nach dem Gebrauch Uber die vorgesehene Vorrichtung ausschalten
(Verminderung bis auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss das Gerat beim Platzen
des Kochfelds sofort vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt werden.

- Dieses Gerat darf nicht von Personen (oder Kindern) mit
eingeschrankten kdrperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten
bzw. mit mangelnden Kenntnissen und unzureichender Erfahrung
bedient werden, es sei denn, es geschieht dies unter der Aufsicht
oder nach entsprechender Vertrautmachung mit dem Gerat durch die
fiir deren Sicherheit verantwortliche Person.

- Kinder unter Aufsicht halten, damit sie nicht am Gerat herumspielen.

KochgefaRe (Abb. 3)

- Wird ein Magnet, der an den Boden eines Gefales angenahert wird,
von diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen
geeigneter Topf.

- Vorziehen von KochgefaRen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- Und von KochgefaBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die
Kochzone erlaubt eine maximale Nutzung der verfiigbaren Leistung.

- Ein kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von Gefalen
abgeraten, deren Durchmesser kleiner als 10 cm ist. Empfohlen wird
das Anwenden von:

- Rostfreien GefaRen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus
rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.

- GuReisernen GefalRen besser mit emaillietem Boden, um
Verkratzungen der Glaskeramikflache zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von Gefalen aus Glas, Keramik, Terracotta,
Aluminium, Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem)
rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber von
der Kochflache entfernt werden um mégliche Schaden an der
Flache zu vermeiden. Mit einem entsprechenden Reinigungsmittel
und Kiichenpapier saubern, dann mit klarem Wasser nachspilen und
abschlieRend mit einem Lappen trocken wischen. Keine
Putzschwémme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen; abzuraten
ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen
Installateur als Richtiinie fir die Installation, Regelung und
Instandhaltung, gemaR den geltenden Gesetzen und Normen,

gerichtet. Die Eingriffe dirfen nur bei ausgeschaltetem Apparat
vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerét ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsflache, wie in der
Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Flache des
Kochgerats rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse
versiegeln. Es wird von dem Aufbau Uber einem Ofen abgeraten
sonst gegebenenfalls versichern,

- daR der Ofen mit einem wirksamen Kiihisystem ausgestattet ist;

- daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Fléche
aufsteigt;

- daB Luftdurchlésse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer AnschluR (Abb. 6)

Vor dem AnschluR an das elektrische Netz sich davon iiberzeugen,
daf:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der
Ofenplatte angebrachten Leistungsschild (ibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen Erdanschluf gemaR den
geltenden Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der
Erdanschlu} ist gemaR Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/oder mit einem
entsprechenden Stecker ausgerUstet ist, muR gleichwertiges Material
zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild angegeben, und fiir
die Arbeitstemperatur verwendet werden. Das Kabel darf an keener
Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C {ber der Raumtemperatur
erreichen.

Installieren Sie in der festen Verkabelung eine Abschaltvorrichtung mit
omnipolarem Trennschalter, der im Falle einer Uberspannung der
Kategorie Il eine vollstandige Abschaltungvom  Netz nach  den
giltigen Verkabelungsvorschriften erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter miissen bei dem
installierten Apparat leicht zu erreichen sein.

Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem  gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls oben genannte
Ausfiihrungen und die Ublichen Unfallnormen nicht eingehalten
werden.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller
oder seinen technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch
eine entsprechend qualifizierte Fachkraft ersetzt werden, um
jedes Risiko auszuschlieBen.
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TAHHBIA TIP OXYKT BbLI CO3JAH IUIA ET' O WCIOJ
b30BAHHUA B TIOMAIIHUX YCJ BOUSAX. KOHCTPYKT OP H
E HECET HUK AKOil OTBETCT BEHH OCTH B CJIVYAE
BO3M OXKHOTI' O YIIEPBA, HAHECEHH OT" O JIIOJAM WJI 1
MPEJIM ETAM, B CBSI3M C H EINIP ABHJIBHON YCTAHOBK
O M3/IEJIAS VJTH 11 O TIP MYMHE ET O HEMP ABUJIBHOT O,
OLIMBOYHOI0 MJIM BECCM BIC EHHOI'O HUCHOJ b3
OBAHMA.

TTpoH3BOY TeNb 3asBIET O TOM, YTO [ aH HBIil POLYKT OTBEY aCT BCEM
OCHOBH BIM TPEOOBAHH SIM B OTH OLICHHH YEKTPH YECKOrO MaTepi aia
HU3KOTO H ANPSKGHH S, 11 PHBEJ CHHBIM B JMPEKTH BE 3a H OMEPOM
2006/95/E 3C or 12 1 exabps 2006 roza, 1 H OpMATHBAM IT 03IEKTPOMATH
HTHOMY COOTBETCTBHIO B COOTBETCTBHH C YKA3aHH bIM B JMPEKTH BE
2004/108/E 2C ot 15 nexabpst 2004 roza.

M punnunei padotsl (Pu c. 1)
HpI/IHHHHBI paﬁom OCH OBaHBl H a 3JICKTPOMAarHUTHBIX CBOW CTBaX
KacTproJib, CKOB OPOJIOK U MH oii OCYJIBI 1 J1 IT PUTOTOB JICHUS TTHIIH.

WHpyKipoHHas KaTylika yn paBseTcss SMEKTPOHH Off CXeMOH Juig co3n
aHUA CH JILHOTO MarHH TH OT0 TOJA.

Ten no TEpea a€TCs I pOAYKTaM IMUTaHUA OT caMoii OCy[IBl.

BapKa I poA YKTOB W MpPH TOTOBJICHH € IHUIIH OCYIIECTB JACTCA
CIeAyomnuM OGPHSOMZ

- MHHHU MajIbHas U CIIEPCUs (BLICOKPIﬁ BBIXO}I)

- CH fATH € KaCTPIOJIH C 30HBI BapKH (I/IJ'H/I 1 pOCTO €€ I OQHATHE BBCpX)
ABTOMATHUECKH O JIOKHPYET CH CTEM Y.

- DJICKTPOHH as CHUCTEMa 06yCHﬂBHHBaCT MAaKCH MalbH YIO rub KOcTh U
TOHKOCTb PETYJIH POBKHU.

(Puc. 1)

1 kactprons

2 MH] YUMPOBAHHBII TOK

3 MarHuTHOE I OJ1€

4 wHp yKTOp

5 9NIEKTPOHH ast CXeMa

6 9MeKTPHY eCcKoe MO KITIOYeHH e

HMucrpykuun 1.5 1 oab3oBatens (Pu c. 2)
1 BKJI/ BBIKJI

2 O1zenbHas 30Ha

3 CaBoeHHAs 30Ha, JIeBast CTOPOHA

3 Craitzep

4 Nupuxatop Craiinep

5 OOmas 30Ha

6 Broknposka

7 Jluctuneit ypoBHS HACTPOHKH

8 lucrneit Taiimepa

9 Wnaukatop KOMOMHHPOBAHHOI 30HBI
10 MnanKatop 30HBI ¢ OTCUCTOM BPEMEHH
11 Unpukatop o6meii 30Hb1

12 Unpukatop 610KMpOBKI

13 OyHKuMH TeMmepaTypbl

14 Unpnkatop GyHKIuit TeMoepaTypst

15 Mensue (taiimep)

16 Bonbue (Taiimep)

17 VHpuKaTop aBTOHOMHOTO TaiiMepa

Mounraxk

Bee omeparui 11 0 MOHTaX y (3IEKTPHUECKH € T OZIKJII0 YEHH ) AOIDKH bl
[POM3BOMMTHCS TOINBKO KB (UL DOBAHH bIM I EPCOHANIOM U B
COOTBETCTBHH C CYIIECTBYIOLIM MH HOPMATH BAMH .

B Pasp ene "]l ns MouTakHH Ka' I PUBENEH b BCe N 0APOOHOCTH
MOHTXa.

Br/1104enH e H BLIKTIOYeHH e CeHCOPHBIM YIPABJIeHHeM

ocne m oaKm0 YeHHs K ceTH MATAHH f, yK e dyepes cekynay Touch
Control 6yzeT akTHBH poBaH.

Tocne ¢6 poca Beex au crutees, auoa bt LEDS 6 yx yr mu rats mpu6
JM3HTENBH O B Ted eHHe OJHOI cekyHn bl. [locie 9TOro BCe AUCIUICH
muonsl LEDS morack yr, 1 Touch Control mepeii ner B coctosHue
OXKHIAHH A.

HaxMute KHOIKY — BKIIOUEHHS/BBIKIIOUCHHS
CEHCOPHOTO YIPABICHHS.

Jlns BeeX BAapodHBIX 30H MHIMKATOP Craiizepa (4) MHraeT B OXHMIaHHH
BbIOOpa HyxkHOH QyHKMK. B ciaydae paGoThl 01HOM M3 BapOUHBIX 30H
(BbICOKas TeMMepaTypa) Ha HHAMKaTope (7) MOSBUTCS MUTAIOLIMI CHMBOM
«Hy.

(1) mna  BIHOYCHUSA

Tocne Bxmoyenn s, Touch Control 6 yxer akrusuposan B Teu exne 20
cekyHIL. B T oM 11 yuae, ecnu Bbl H € B b0 pau HU 30H y B apkH, HH Tail
mep, Touch Control aBromMaTiyecku € BepHETCS B PEXKUM OKHIAHH 5.
Touch Control B kmouaercst B paboT y H akaTheM BCEro JH Wb OJH Off
KIIABUIIH MMUTAHUA.

B ciyu ae ecni Bol Hakanu o OBpeMEHH 0 KJIABHIY IUTAHU 5 H JPYTHE
KiaBuud, He OyJ eT m pomsBeieH o Hukakoro jeil ctBus, n Touch
Control ocTaH eTcst B peskuMe OKUI aHHS.

Touch Control MoxH 0 B 100 0if MOMEHT BBIKJIIOUH Th KJABH IIEH MHTAHU
1. ITO MOXH 0 CIenaTh Jaxke B TE€X CIy4Y afX, KOrJ a ympaBJCHH €
3a6/I0KHPOBAH O MOCPE/ICTBOM MPH cnocol JeHH s Oe30macHocT! 1 s
JeTeii.

Knasy 1ma nuranu s B CErJ a UMECT MPUOPHUTET /I BHIKIIIOYCHHSA.

ABTOM aTH YeCK 0€ BBIK JIIOYEHH e
Mocne Bkmouenns, Touch Control BbIKII0YaETCS aBTOMATHY €CKH Yepe3
20 cexyH /1 Il pi OTCYTCTBHH J1 €if CTBHI.

Bi110ueHH €/B bIK JTI04EHH e 30HbI BAPKH.

[locTaBbTe KacTpIONIO HAa COOTB €TCTBYH WIYK 30HY B apku. E ciu
KacTprojisl HE CT OMT Ha MECTE, CH CTeMa HE aKTH BUPYET COOTBETCTB
YIOLLLYIO 30H Y, a Ha juct nee (7) I 0SBUTCS CIIEYIONIHUiT CHMBOIL:

u

Korza ceHcopHoe ympaBleHHe BKIIOYEHO, T100as BapOyHas 30Ha MOXKET
OBITb BKIIOUCHA HAXKATHEM COOTBETCTBYlomero craiinepa (3). Hakap u
TIpOBE/IA MATBIEM 110 claiizepy (3), MOXKHO BEIOPTh yPOBEHb HACTPOHKH
B auanasone ot 0 10 9. BeibpaHHBIil ypoBeHb HACTPOIKH 0TOOpaXkaeTCs
Ha cooTBeTCTBYIOMmEM aucee (7).

Uro6bl OTKIIOUHTh BAPOUHYK) 30HY, HAKMHTE HA COOTBETCTBYHOIIMil
crmaiiiep u BbiOepuTe ypoBeHb Hactpoiiki 0. Ecim B OTKIIOYEHHOM
BAPOYHOH 30HE COXPAHAETCS BBICOKMH HArpeB, HA COOTBETCTBYIOLIEM
nucuee (7) oroOpakaercst cumol «Hy.

HHTeJI.]'lEKTyaJILHOe 06Hapymenne ToCyabl

Cuc’rema YIpPaBJICHUA aBTOMATHYECKH ONPENCIACT HaJ'IH‘IMC/OTCyTCTBI/IC
TIOCYAbI A1 Kﬂ)l(}:[Oﬁ BapO‘IHOﬁ 30HBL B ciryyae 06Hapy>i<e1-mx TIOCY/IbI HA
nuctiee (7) COOTBETCTBYIONIEH 30HBI IOCTOSHHO 0TOOpakaetcs «0», moka



He Oy/ieT BEIOpaH HyXKHBIH ypoBeHb HacTpoiiki. Ecin mocyna e Gyner
oGHapy:xeHa, aucruiei (7) GyxeT ocTaBaTbesl BHIKIIOUCHHBIM 1 HA HEM HE
Oyzer Hudero oroOpaxarbes. IIpH yCTAHOBKE/CHATHH TOCYTBI CHCTEMA
YIpaBleHHs 0OHapykiBaeT 310 W oToOpaxkaer/racut chmMBon «0» Ha
c00TBETCTBYIOMEM e (7).

Bapounbie 30HbI

CyIecTByeT HeCKOIIbKO BO3MOKHBIX KOH(HTYpALlHil BAPOTHOH 30HBI:
OrjienbHas 30Ha (puc. 7-A

CymectByer 6 ornenbHeX BapouHbeX 30HBI (A,B,C,D,EF), umerommx
(opMy KBajIpaTa, KOTOPbIE MOKHO BKJIIOYATh 110 OTACTBHOCTH, HCTIONMb3YS
COOTBETCTBYHONIMIT ClIaiiiep Kak10i 30HBI.

JlomycTimbie iMameTphl Ha Kactpiomu: 12-20 cm

CaiBoeHHas 30Ha (puc. 7-B

JIBe OTICNBHBIC 30HBI MOTYT MHCIONB30BATECA COBMECTHO, 00pasys
CIIMHYIO 30HY, YNPABIAEMyl0 OJHWUM ClaiiiepoM. MoXHO peami3oath
cnenyromue  komOnHamu 3oH: A+D, B+E mmi C+F. [lng storo
HEoOXO/MMO OJIHOBPEMEHHO HaXaTh Ha craiiiep (3) Tex 30H, KOTOpbIC
HYKHO 00be/IMHHTB. 3aTeM Ha HHAMKaTope (9) BBIODAHHBIX 30H MOSBUTCS
CHMBOJ. AKTHBHBIMH OCTatoTCs TOIBbKO craiiep (3) m auemneit (7),
PACTIONOKEHHBIC JICBEC HA TAHEMH YNPABMCHHA. JTO MO3BOJACT CO3NATh
TPAMOYTOIBHYIO BapOUHYIO 30HY, KOTOpas B 0COOCHHOCTH yJoOHa juis
KaCTpIOJTb, HMEIOIINX MPAMOYTOIBHYIO HITH OBAJIBHYIO (hopMy.
JlomycTimbie inameTphl Ha Kactpiomu: 20-25 M

O6mas 30Ha (puc. 7-C

EcTb BO3MOXKHOCT CHeMaTh Tak, 4ToOBl Bce 4 BApOYHbIC 30HBI,
PACTIONOKEHHBIC JIEBEE, MCTIONb30BAMNICH Kak euHast 30Ha (A+B+D+E),
ynpaBiseMast OJHUM craiiepoM. UTo0bl co3zaTh GOMBIIYIO KBAAPATHYEO
30HY, yI0OHYI0 Ui OONBIINX KBAjPaTHBIX WM KPYIIBIX KacTPHONb,
HaKMHTE KHOTIKY (5).

JlomycTimble MamMeTpel THa kactprou: 30-40 cm

®yukuus Booster (bycrep)

DYHKIMIO yCHIUTENS MOLHOCTH MOKHO BBIODaTh, HaxaB KHomKy "P",
PACTIONOKEHHYI0 HA TPaBOM KOHIE cmaiimepa (3) cooTBeTcTByromiei
BapOUHOI 30HBL.

TIpu I OMOIIY JTAHH 0¥ () YH KIIWW OT/ICITBH BIC 30H bl BAPKH MOTYT TONYY
HTh MONIHOCTB, T PEBBIIAIN yi0 HOMHH allbH YO (KOTHYECTB O 30H C
OfIH 0BpeMeHHBIM Hcr onb3oarueM BOOSTER 3aBucut ot MomsocTH, 1
CIl ONIb3YeMOIi B Pa3IMYHBI X 30H aX, M U X CYMMapH as MOIIHOCTb H €
JIOJUKH @ TIPEBBIIATh MAKCHMAJIBH VIO MOIHOCTB I JIUTHI). IIpu 1 amuum
BO3MOXH ocTH axTiBamin ¢ yuxman BOOSTER B onpesenerHoii 30H e,
Ha JIMCII Jiee T 05IBATCS 00 03H ayern ¢ “P”.

Bpems axruamm BOOSTER orpammuen o 10 mun yramu juis
ofecriedeHn A 0€30MaCH OCTH KyXOHHBIX NpHHajIexKH octeif. ITocne
apromariyeckoit jesaktnsamu BOOSTER, 30H a 6 yuer m pojomkars
paboTath Ha YpOBH € MOMHOCTH «9». M 0XHO CHOBA B KIHOYHTH
BOOSTER B paboTy I 0 HCTEUCHHH H €CKOTBKO MHHYT.

Ecmu B nepn o7 Bkmouern 1 BOOSTER Bl yOepere kacTproio 13 30HEI
Bapkn, ¢ ymkmus BOOSTER H e 6 yger oTKmIoueH a W €ro IHKT
TIPOJIOJIKHTCS.

VnpapjieHue MOIIH OCTBIO OCH OBAHO H @ TOM, YTO Nl PHOPH TETHOH
CYHTACTCS TIOCIEH 5151 KOH(H TYpalyt s PeryIHpOBKH YPOBHS MOIIHOCTH
B 30H aX BapkH. DTO O3H ayaeT, YT0 MOXKHO ABTOMATHUCCKH CHH3HTh
YPOBHH MOIIH OCTH, IIPE/]l BAPHTEIbH O 3a]1 aHHBIC B OCTANBHBIX 30HAX
BapKH.

- E com mH ykiwm 1 onpefienser Heo® XOMMMOCTb CHIUKEHH A MOIIH OCTH
B OJHOI W3 30H BAPKH, MHJHMKATOP 30H BI, TI¢ TpeOyercs CHU 3UTh
MOIHOCTb, O YIET MH TaTh 3 CeKYHIbl, 5TO Il EPHO KOPPEKTH POBKH
TIepe/l PEry CTpaIKeit i 3MEHEH 1sl 1T apaMeTpa.

- E cm TIEpEA OKOHYaHHEM I CpHOJI a KOPPCKTHPOBKH BHOCATCA
HM3MCHCHHUA B IT apaMETPhI BLIﬁpaHH oif 30HBI, YIIPaBJICHHE MOIHOCTBIO CH
0Ba aHAJM 3U PYET €€ paclpesieeHue. E cm B atoM cx yyae yx € H €
TpCGYCTCﬂ CHHKCHH € MOI[HOCTH, MM TaHHE IT pEKpaIaeTcs, a COOTBETCTB
yIOIlIHﬁ HMHJIUKATOP TOKaX €T YPOBCHb ZaﬂaHHOﬁ MOIIHOCTH.

- E cmu 1 onp3oBatens cH 0Ba H3MEHHIT pacnpe] eIeHHe MOIIH OCTH, HE
HpOPIZOﬁL[eT ABTOMAaTHYECKOTO YBCITHY €HUSA YPOBHS MOIIH OCTH B TEX 30H
ax, TJIc OH a OblyIa aBTOMATHYECKH CHIDKEH a.

DYHKIHH TeMIepaTypbl

Wmeetcs Tpu  (yHKUWH — TEMIeEpaTypel, TO3BOJSIONHE  BHIOPATh
OMpe/ICTCHHbIH YPOBEHb TEMIEPATYPBI /TS HY)KHOI BapOUHOI 30HbI. DTa
TeMneparypa OyjieT 0cTaBaThCs HEH3MEHEHHOI.

Jlns akTHBAUMHM OTOH (YHKUMH JOCTATOUHO HaxaTh KHOMKy (13),
COOTBETCTBYIOULYIO HYXHOH BapouHoif 3ome. Ha wunuukatope (14)
MOSBUTCA ~ CHMBOJN,  COOTBCTCTBYIOIIMII  BBIOPAaHHOMY  YPOBHIO
TeMnepatypel, a Ha jucree (7) Oymer oTobpakaThes ClEAyHOLIMil
CHMBOIL:

[

Wmeercs 3 ypoBHSA TeMIEpaTyphI:
1-it ypoens: 42§
PCKOMCHHYCT?HHX pa3MOpaKMBAHKS H TUTABIICHHS (HATIPHME,
IIOKONA/Ia).
OnuH pa3 HaxMATE Ha KHOMKY (13).
2-if ypoenb: 702
Pexomentyercs 1S pa3orpesa UM Ml JUIS OJUIEPKAHNS ee
ropsyeit.
JlBa pasa HaxmuTe Ha KHOMKY (13).
3-it ypoBeHb: 94 2
PexomerTyeTcs 1Sl KUIIAYEHUS HA MEJIEHHOM OTHE.
Tpwu pasa HaxmuTe Ha KHorky (13).
JIns OTMEHBI 3TOH ()YHKIMM HY)XKHO HECKONBKO a3 HakaTh Ha KHOTKY
(13), moka He ucyesHer cumBon mHmnKkatopa (14), mibo e BIOpaTh
YPOBEHb HACTPOHKH IIPH TIOMOIITH crainepa (3).

HH}]HKﬁTOp OCTAaTOYH Oro Tem Ja

Oun YKa3bIB Q€T TI0JIL30BATCIIO H @ TO, YTO CTCKIO HAXOAUTCA TIpH
OIACHOI TEMIIEPAT ype B CITydac KOHTAKTa C 30HOM H aJ 30H Oif BapKH.
Tlocne TOro, KaK BBl B BIKITIOUH JTH 30H Y BapKy, H a COOTBETCTB YIOLIEM
nuceree (7) BeicBeTHTes 00 03HaYeHH ¢ “H”, moka Temmeparypa B 30He He
OITyCTHTCS HHKC 3HAYCHHSA KPUTHYCCKOTO YPOBH f.

ABTOMATHYECKOE BBIK/TIOYEHHE (OrPAHHYCHHE BPeMeHH PadoThl)
MAaKCHMAJIBHOE BpeMs PaboThl. MakcHManbHOE BpEMs PabOTBI 3aBUCHT OT
BHIODAHHOTO ypOBHS MpHroToBICHHA. CIycT MaKCHMalbHOE BpeMs
paboThl 30HA TPHUTOTOBICHHSA ABTOMATHUCCKH OTKMIOHaeTcs. Kaknas
AKTHBALMA ~ CTAaTyca 30HBl  NPHTOTOBIEHHMS (M3MEHEHHE YPOBHS
npuroToBieHns # T.1.) COpachiBaeTcs TaiiMep Ha HCXOJHOE 3HAUCHHE.
Hactpoiiku TaiiMepa MMEIOT NPHOPHTET JUI OTpAaHWYEHHH BpEMEHH
pabOoTHI ¢ HACTPOHKAMH BBICOKOTO YPOBHS IIPHTOTOBJICHHS.

3aunTa B CJIy4ae HEMPOH 3B 0JBHOTO BK JTIOYEHH 51

Ecnmi yCTpOHCTBO CEHCOPHOr0 ynpaBlIeHHs OOHAPYKHBACT HakaTHE
KaKoH-100 KHOTIKH, HEPEPEIBHO JUlsmeecs fombime 10 cexyr:

- Ecimi 910 KHOMKa BKJI/BBIKJI (1), To mpuBeieHHBII HIke 3HaY0K OyaeT
MHTaTh Ha BCEX JMCIUICSX JI0 TeX MOp, MOKa HAKATHE HE MPEKPATHTCS, 0
CHOBa He Oy/eT HakaTa Kakas-1i00 KHONK.

- Ecim o710 cnaizep, To BbIIaeTCS HEMPEPBIBHBI 3BYKOBOI CHTHAI, W Ha
mucriee (7) COOTBETCTBYHOMIEH BApOuHOM 30HBI HAYMHAET MHTaTh



HpCL[CTaBHCHHLIﬁ HIDKe cuMBon. Ecmm  Haxatne TIpojloJIKaeTes,
yCTpOﬁCTBO CEHCOPHOTO YIPaBJICHHS EILIE Yepe3 20 CEKYH/I OTKIIF04aeTCA.
prIZFH BOJIBI MJTH FOTOBﬂmeﬁCﬂ TIHIIH, TOMABIIAE HA CTEKJIO 30HBI
YIpaBJICHHUSA, MOTYT OBbITh pacro3HaHbl CHCTEMOH Kak HEIIPEPLIBHOC
Haxatne OHHOﬁ HITA HECKOJIBKUX KHOIIOK.

- B ciryyae ecimn B Teu enne 20 cekyH i ocre B kiroueH us Touch Control
He 0 yZieT aKTHBUPOBAHA HH OJIH @ H3 30H BAPKH, KOHTPOIb BEPHET IUIHT
Y B COCTOSIHHE OKH/IaHHS.

- Ipu Bkmouens om Touch Control, kmasu wa BKJI/BBIKII (1) nmeer
NPHOPUTET ~ OTHOCH TEBHO OCTAIIBH BIX KJIABH II. DTO 7 aeT BO3MOKH
OCTb BBIKIIOY HTh IUTHT Y B JIOO Off MOMEHT, Aake B CIydY ac OJHOB
PEMEHHOr0 HaKaTH S H @ HECKOIbKO KIABMII M JH J JIHTEIBHOTO
HAXKaTHs H a HAX.

+ B pekuMe 0KHIAHU S 1 OCTOSHHOE HAKATH € HA KIABHIIH HE OKaXeT
HHKAKOro BO3JeicTBH 1. B mo6 oM cn yuae, 1 s TOro, 4toObl CHOB a
BKJIOYM Th OIEKTPOHH blii KOHTPOIb, KOHTPONb CHAYQNa ONpEEINseT,
HakaTa JIn Kakas-HUO y/b U3 KJIaB ML,

B1oku poBK a k1aBH 1 (MpHCH 0co01eHN e 47151 Ge30n acHOCTH 1 eTeif)
B10KHPOBKA KHOTOK (I0NOTHHTE/BHO)

Brunouenne ¢yHKIHN ONOKHPOBKH KHOMOK (6) B aKTHBHOM PEKHME HIH
PeXHME 0KHIAHKA OIOKHPYET KIABHATYPY, @ CBETOAMON AAHHOH KHOTKH
(12) 3aropaetcs. YmpapneHne npojiokacT paboTaTh B yCTAHOBICHHOM
PeKHME, HO yKe HE PErYTHPYETCs HH OJIHOH 13 KHOTOK, 32 HCKTIOUCHHEM
camoii (ynkuun GrokupoBku kHomok min kHonku BKJI/BBIKIT (1). B
3a0J0KHPOBAHHOM COCTOSHHM BO3MOKHO TaKke OTKINIOUEHHE CaMOit
kronkn BKJI/BBIKII (1). Ceroanon (ynkuun G10xkupoBkn kromok (12)
racHeT MOCNE OTKIIOYEHHS — ynpasieHus. CBeTogmox — (yHKImu
OIOKHPOBKH KHOTIOK 3aropaeTcs NPH BKMIOUCHHH (B PEKHME OXKHIAHHS
20 cex.), OKa OH He OyJeT OTKIIUEH MOBTOPHBIM BKIIOUCHHEM KHOIKH
OIOKHPOBKH. BKIMOUCHHE/BHIKIIOUEHHE KHOMKH OMOKMPOBKH KHOTOK
HeBosMokHO B pexume BBIKJL  Ilo  3aBepmenunm  orcyera
3aMpOrpaMMUPOBAHHBIX  TAiiMEPOB  MOXKHO ~TOATBEPINTh  CHTHAJIBI
COOTBETCTBYIOIIETO TaiiMepa ImyTeM Haxatus kHonok (15) mm (16) mbo
TyTeM OTKJIIoYeHHs W3fenns kHonkoii (1). IIpn MOBTOPHOM BKITHOYCHHH
KHOTKH ONOKMDOBKH B PEXHME OKHIAHHS WIH AKTHBHOM PEXHME
pasOioKHpyeTcs — KIaBhaTypa, a  COOTBETCTBYIOLIMI  CBETOMOX
OIOKHPOBKH racHeT. Bce KHOIKH CeHCOpa MOKHO BHOBb HCIOJB30BATh,
KaK paHblIe.

ABTOMaTHUeCKHii OT0TpeB

CrcTeMa aBTOMATHYECKOr0 MOZI0rPeBa YIPOLIAET MPOLECC BApKH, TaK Kak
B JTOM Ciy4ae He TpeOyeTcst NMPUCYTCTBHE YENOBEKA Ha MPOTSKEHHH
BCEro LHK/Ia BapKH. JTa (QyHKIMS ONpesiensieT M0JOrPeB 30HbI BAPKH Ha
MaKCHMAIBHOIH MOIIHOCTH, H OBICTPO JIOBOJMT TEMIEpaTypy B JaHHOH
30He 70 HykHOro ypoBus. [lo HCTeueHHH ONpeIENeHHOTO NepHoja
BPEMEHH, YPOBEHb MOIIHOCTH BO3BPAIIAETCS K 3aJaHHOMY TTapaMeTpy.

AKTHBAIS ABTOMATHYECKOTO noorpesa

B BbiOpanHoii BapodHoOii 30He BbIOephTe Ha craiinepe (3) ypoBeHb
HaCTpOﬁKH JJIA TIPEACTOSIIETO NPUTOTOBJICHUS ITHIMH, U yﬂepmmaine
Haxarne B Teuenne 3 cekyna. Ha aucruiee (7) oto6pakenne cumpona "A"
qepeyeTcs ¢ HHAMKALUEH BBIOPAHHOTO YPOBHS HACTPOIKH.

AKYCTH YecKHii CHTH aJ1 (3BOH 0K)

Bo B pems 1 ¢t 0/1b30BaHH 4, BBl ycabIlmTe 3B OHOK B CIEYHO IIHX CIT
yyasx:

- HopmaribH o€ HakKHMaHH € Ha KJIaBH LK — KOPOTKHIi CUTH al.

- TlocTosHH o¢ HaxaTHe Ha KJIaBH [H B Ted eHHe Oomee 10 CCKYHI —
TpEpeIBH CTBIH JUITTEJIbH BI CH TH all.

Dyukuus Taiimepa

Oynkuus  TaiiMepa Jomyckaer paboTy MakCHMyM 7 HE3aBHCHMBIX
TaitmepoB. To ecTb 1o ofHOMY TaiiMepy Ha Kakaylw OTAENbHYIO
BAPOYHYI0 30HY IUIKOC OJMH ABTOHOMHBIN Taiivep (He CBA3aHHBIA
30HaMH).

ABTOHOMHBII Taiimep

-Ecli BKJTIOYGHO CEHCOPHOE YMpaBleHHE M He paboTaeT HH OfiHA
BapOYHAs 30HA (BCC WHIAMKATOPHI (4) MUTAKOT), MOKHO AKTHBHPOBATh
aBTOHOMHBIH TaliMep MyTeM OJHOBPEMEHHOr0 HaxaTHi KHONOK (15) u
(16); mocxe aroro 3aroputcst uuauKarop (17). Ecin ke B kakoii-mubo n3
30H YPOBEHb HACTPOHKHU OTJIHHAETCS OT «0», ABTOHOMHBIIH TaiiMep MOKHO
aKTHBHPOBATb TyTEM OJIHOBPEMEHHOro Haxarns kHomok (15) u (16)
HECKOJIBKO pa3s, moka He 3aroputcs uuumkatop (17). Hacrpoiika (8)
TaiiMepa orobpaxaercs kak "0.00", mpu 3TOM Ha JmCIUIee TOPHT
JiecATHYHAS To4Ka. Ternepb MOXKHO BBIOPaTb COOTBETCTBYIOIIEE BPEMS OT
0 mo 119 munyt. Ecin 3HaueHue He BBIOpaHO, uepes S5 cekyH Taiimep
OTKJTIOYaeTCs.

-Uro0bl BBIOPATL HYXKHOE BPEMs, A0CTATOUHO HAKATh Ha KHOMKY Bombiie
(16), utobl yBemmuuTh BpeMs, WIH Ha KHonky Menbme (15), uroGbr
YMEHbIIHTB €ro.

- Ilo OKOHYaHMM 3aJaHHOTO TEPHOJA BPEMEHH AKTUBH3MPYETCS
TPEPLIBHCTBI 3BYKOBOH CHTHAN, a Ha jucruiee (8) MHraeT 3HaueHHe
"0.00". TIpu naxatnu mo6oit 13 kuomoxk (15), (16), (1) wm no ucreuerun
2 muHyT nevesaet «0.00» 1 mpekpaiaeTcs nojaya 3ByKOBOro CHrHama.

- Ecin aBTOHOMHBI TaiiMep paboTaeT, a CEHCOPHOE YMpaBICHHE
oTKIMOUeHO ¢ momompblo kHomkH BKJI/BBIKJI (1), orcuer BpemeHn
TIPOJIOIKAETCS.

Taitmep /14 BapOUHBIX 30H

-Ecrmi paGoTaer Kak MMHMMYM OJHA BApOuHAs 30Ha, TaiiMep MOKHO
AKTHBHPOBATB TyTEM OJHOBPEMEHHOTO HaxaTs KHOmok (15) u (16).

-Ha nucmee Taiimepa (8) otobpaxaercs «0.00»  3aropaetcss CHMBOI
raiivepa  (10), cooTsercTBYlOmMIi paboTatomel  BapouHOH  30He,
pacrionokeHHoii nesee. [locne 3TOro B TeYCHHE 5 CEKYHA HEOOXOMMO
BHIODATh BpeMs JUIA HYKHOH BAPOUHOI 30HBI MpPH TOMOLIH KHOMOK
Bombe (16) wmm Menbme (15). TIpu BbIMOTHEHHH STOil onepawuy Bce
craiizeps! (3) MPOJOKAIOT OCTABATHCS AKTHBUPOBAHHBIMU IS BBIOOPA
YPOBHS HACTPOIKH BAPOUHBIX 30H.

-Uto0bl 3aMEHHTH TaiiMep, Ha3HAYEHHBI OJHOH BAapOYHOIl 30HE, HA
TaifMep, Ha3HaueHHbIl Jpyroil 30He, JOCTATOYHO OHOBPEMEHHO
HECKOJIBKO pa3 Haxath kHomkn (15) u (16), moka He 3aropurcs CHMBOI
Taitvepa (10) HysKHOif 30HBL.

- Tlo okoHYAHMHU 33]IAHHOTO NIEPHO/IA BPEMEHH BKITHOYAETCS IPEPBIBHCTBIi
3ByKoBOH curHan, Ha jucriee (8) wmraer 3uauenne "0.00", a
COOTBETCTBYIOIIAS BApOYHAs 30HA OTKIIOYaeTcs, M Ha ee jucmiee (7)
oroOpaxaercs 3nauerne "0" (momepemenHo co 3nauenmem "H', ecim
BapoyHAs 30Ha eme He ocTbuta). [Ipn Haxatun moboif w3 kxomok (15),
(16), (1) nm1 no ncrevennu 2 MuHYT Heyesaer «0.00» 1 mpekpamaercs
110/1a4a 3BYKOBOTO CUTHAIIA.

Henone3osanme Taiivepa

-HyxHoe 3HayeHHE BPEMCHH MOXKHO BbIODATh MpH TOMOIIH KHOMOK
Bonbuue (16) 1 Menbie (15).

-MakcHManbHOE BpeMs, KOTOpoe MOKHO BEIOpaTh, coctapiser | wac 59
MHHYT.

-Yro0bl OTKIIOUATH TaiiMep, HyKHO BbIOpaTh BemmuuHy «0.00» myTem
MHOTOKPATHOTO MITH NPOJOJIKUTENBHOTO HaxkaThs KHOMKH Menbiue (15).

MepsI 1 pejt 0CTOPOKHOCTH

- BO BpeMsi pabOThI MHJ YKL OHH Of ITHTBI CIeJl YeT AepX aTb OT Hee Ha
PAcCTOSHUH BCE MATEPH allbl, KOTOPBIE MOTYT HAMATHHTH ThCS, TAKH € KaK:
KP/IMTHBIC KAPTOUKH, IUCKH, KAMbKYIATOPBI H T.1.



- HHKOTJIA H € 1 OJIb30BaThCs alll0 MHHHEB Oif () OJNBroil M H € KIacTh
TIPOJIYKTBI, 3aB EPHYTBIC B () OIBTY, I PAMO H A I aHEITb.

- BO M 30CXKaHHE H arpeBaHWs, 3all PEIIACTCS KIACTh METAINHYECKH €
TPEMETBI, TAKHE, KaK H OKH, BHIKH, JTOXK KH H KPHIIIKHA H a IOBEPXH OCTh
TIaH eI

- I U HCTONB30BAHWM H CNpPH TOPaeMoii I OCyabl [l TOTOBKH, O €3
J00aBNeHH S T PHNpPaB, OTPAaHHYATH B PEMs INPEAB ApHTEIBHOTO
HArpeBaHus J 0 OXHOH HIH BYX MHH YT.

- BapKa Il POYKTOB CO CKJIOHHOCTBIO K TIPH JIUII aHHIO KO JI Hy KacTpio JH
JIOJIKH a H aYHH aThCs H @ MUHEMANBHOH MOIIH OCTH TIPH 1 albHel meM
€€ yBEIMICHHH, H TIPH YaCTOM TIOMEIIN BaHHU.

- ITlocne OxoHY aHHMS M CI ONb30BAHM S, BBIKIIOUM TE C TOMOLIBIO
COOTBETCTB Yiomeil kiasu 1 (yMeH birerne 1 0 “07), 1 H e 1 oBepsiite
JIETEKTOpY KacTpIOJb.

- [Ipu pasnome MOBEPXH OCTH IT TSI, CI€] YeT HEMEUICHH O OTKIIO YHTh
anmapar OT CeTH MUTAHM 5 BO | 30 € aHNe EKTPH YECKOTO LIOKa.

- 3ampelaeTcs HCIONB30BaTh MApOBBIC AMMapaThl J J5 OYH CTKH
TIOBEPXH OCTH I JIUTHI.

- J1 aHHBIif amm ap aT H e 1 pejHa3HaueH I €T0 HCTIONB30B AHUS JTIOABMI
(BKJTIOYast [eTei) ¢ OrpaHH YCHHBIMH (DM3MYECKH MH, CEH COPHBIMHU HITH
YMCTBEHHBIMH CIIOCOOH OCTSMH, WM TEMH JHIAMH, y KOro H €T
JI0CTATOYHOTO OTIBITA MM 3HAHNI, 32 H CKJIIOY €HHEM TeX CIIyd aeB, KOra
OTBETCTBEHHBIIT 3a § €301 aCH OCTb I POBEPH I 1 X JIei CTBHS 1 BBIZ all UM
BCE COOTBETCTBYIONINE HH CTPYKIIHMH 11 O HCTIOJIb30BAHUIO allNapaTa.

- HeoGxommMo creanth 3a TeM, 4 T00 B J€TH H € HIPAl ¢ JAaHHBIM
aImapaToM.

Kacrproan (Puc. 3)

- E e MarHu T npuiMmaer Ko AHy KacTpio JH NpH I PHOMIKEHH U KO
JIHY, 9Ta KacTpIO Jisl TOAUTCA /1 15 BAPKH H A HH JYKIMOHH Oif 11 JIUTe.

- 1 OKYyMaifTe KaCTPO JIH, CTELH ATbHO PACCUUTAHHBIE HA HH] YKIIHOHHYIO
BapKy.

- KACTPIOJIH C IIIOCKH M M TOJCTBIM JIH OM.

- KaCTPHOJIH, /11 aMeTp JH a KOTOPBIX TOYH O COOTBETCTBYET AUAMETPY
KOH() OPKH /U1l MAKCH MAJIbHOTO | CIT 0JIb30BAHH i MOLIHOCTH.

- KACTPIOJIS MEH bIIHX Pa3MEpOB CHHKAET MOLIH OCTb, H O HE TPUB OJUT

K TIOTepe SHeprui. B mo0oM ciyd ae He peKOMEH | yeTcs HCTONb30B aHHe
I 0Cy/ibl ¢ au ametpoM Menee 10 cm.

- TIOCY/1 @ W3 H epiKaBelo Mgl CTami ¢ MHOTOCIOHH bIM JHOM H JIH IT 0CyJa
13 HEpK aB €l KU ¢ () epPHTOM, €CITH HA JIHE MOCYJ b YKA3aHO: IS HH
YKLHOHHBIX T JIHT.

- B CITy4ae | CTOJIb30B aHHS UyTYHH Off I OCY BI, JTyd 1€, 4 TOObI H X AHO
OBUTO 5ManeBoe, BO W30CKAHH € MOSBICHHA Il ApamiH HA CTeKIe
KepaMHUecKoii MaHe .

- CIIeyIoIIas NIoCy A H € MPH TOJIHA JUIS | CTIOMB30BAHMS: CTEKII0, KepaMu
Ka, 00OMOKGHH af TVIMHA, T OCYJa M 3 QIO MHHHS, MEIH HIH H €
HAMATHHYMB a10 Lefics CTai (ayCTeHHTHOI).

Vxon (Pu c. 4)

OCTATOK aIK) MUHHEBOM Cb OJIbI'H, OCTATKH MUILEBBIX IPOAYKTOB, JKUPHBIC
I ATHA 1 OPBI3TH, caxap, NPOJ YKTHI ¢ 6 OJIBIIHN M COAEPIKAHNEM Cax ap a —
BCE JTO CIEAYET HEMEATICHHO CYUCTUTD C BApOUH Oif TIaH €N ¢ T OMOLIBIO
crenu JILHON JIONATKH - 11120 €pa, BO M30eKaHU € MOSBICHH nap anuH
Ha TIOBEPXHOCTH. Cpa3y TIOCJIE OTOT0 HAHECTH CICHHAIbH Bl T POLYKT U
W CIOJb30BAaTh I OYUCTKH II AHEIH 6yMa)](HBIC TI0JIOTCHLA. 3arem
TPOMBITh BOA O M BBICYWINTb YHCTOH TPAMOYKOH. 3ampermaercs
CIIOJIb30BAHKE aﬁpﬁSHBHBIX l'y6 OK HIH MOY alI0K, TAKK€C HEC H CII
OJb30BaTh arpecCu BHLIE XMMHYECKH € NPOAYKTHI W CPEACTBA A JIi
YAQICHUSA TATEH.

MHeTpyKIHH 1 1 M OHTAKHHKA

Monrax

HaCTOﬂIHHS HUH CTPYKUHMH T PEAH a3HAYCH bl 1 JIT U CIl OJb30BAaHH S B
TIEPUOJ MOHTAXa U JUIA MOH TaXXHH Ka, 5TO PYKOBOJCTBO /I MOHTAKX 4,
PErynupoB K1 U yXOZ a 3a I TOH B COOTBETCTBHE C CyLIECTB Y10 IIUMH
HOpMaTHBaMH. He 3a0biBaiite 0 TOM, 4TO HSOGXOHI/IMO OTKIIFOYUTH TLTUTY
JJIs BBITIOJIHEHH S KaKHX-1100 onepaunﬁ.

Yeran ok a (Pu ¢. 5)

ﬂﬂﬂ YCTaH OBKM IUIMTHI H a TUIOCKOH 11 OBEPXHOCTH 06pam TECh K
COOTBETCTB yiomieM y PrcyHky.

Jl1s repMeTH3aLMI B CEro MepH MeTpa Il JHTHI TMOMb3Yil Tech 3al OIHH
TEJIEM, B XOJAIIH M B COCTaB MOCTABKH.

He pexomennyem ycTanaBiIuBaTh I IATY H @ J yXOBKe, H I, B CIIyY ae
TAKOTO POJId YCTaH OBKH, YOCAUTECH B TOM, YTO:

- IlyX0B Ka 000py/10BaH a 3)() eKTHBH 0ff CH CTEMOIT OXIaXK]T CHHA,

- TOPSUMit BO3ZI yX H 3 IyXOB KH HE MOXET IT OTACTb 11 0 KaHAIy B 0071acTh
MHJ| YKIHOHHOI TTaHeNH,

- [IpeJl YCMOTPETh BO3/| YILHBIEC KaHAIIbl B COOTBETCTBUH C YKAa3aHHBIM HA
Pucynxke.

JuekTpHyecKH e mojkatoyen usi (Pu c. 6)

Tlepen MOAKIIOY €HUEM K CETH TTHTAHH S, YOEIH TeCh B TOM, UTO:

- XapakTepu CTHKH YCTAHOBKH COBI AJAIOT C XapakTepH CTHKAMH,
TPUBE/ICHHBIMA HA YCTAH OBOYH Of IIACTHHE, HAXO fIEH CA Ha 1H €
TIAHENH JUIS BAPKH;

- J1 15 yCTaH OBKH Tpe]l YCMOTPEHO 1 OCTATOYHO MOILH 0€ 3a3eMJICHHUE, B
COOTBETCTBHHM C H OPMATHBAMH H TPeOOBAHH AMH 1 €if CTBYIOIIEr0 3aKOH
OJATeNbCTBA.  3a3eMJICHHE TpeJ YCMOTPEHO B  YCTAHOBIEHHBIX
HOPMATHBAX.

B ToM cn yuae, ecimi 1 IS anm apaTa He Nped YCMOTPEH IIH yp | - 1 11
po3eTKa B KITIOYEHH A, HEOO XOAMMO U CIIONB30B aTh MaTepHa, IPHTOJH
Blil 1 A 3HAUEHH i HMEKTPHUECKOTO TOKA, T PHBEACHH bIX H @ YCTaH
OBOYH Oif M JAaCTHHE C XapaKTEPUCTHKAMH, W 1 11 JaHH oif paboueit
TEMNepaT yphl. 3 am pemaeTcs MCH Ob30BaTh WIH yp B CIYY ae €ro
neperpeBann A 1 pu 1 pesbimernn 50°C Temmepar ypbl OKpykaro meit
CpefIbl.

BbimonanTe mOAKIIOUEHHE K CTALMOHAPHOH MPOBOAKE C YYETOM TOTO,
YTO OTKIIOYCHHE OT [MHTAIMIEH CeTH AOMKHO OCYIIECTBIAThCS C
3a30paMH MKy BCEMH KOHTAKTaMH, 00ECTIeUHBAIOIIMMH  TIOMHBI
paspsIB LenH IpH TIePEHANPSKEHIH, B COOTBETCTBHH C
TpeGoannsmu kateropun 1l u mpasmiamu mpoxnaiku. Poserka nmm
MHOTOII OJI0 CH blif IEPEKITIOY aTelb JOJDKH bl GBITb MPOCTBI H JOCTYI HBI
U1 TIOAKITIOYEHH 5 YCTaH OBJEHHOrO aImapara.

Jlannbiii mpuOop He NpeHA3HAYEH I8 HCTONb30BAHHA C BHELIHUM
TaifMepoM WM CHCTEMOI! IMCTAHIMOHHOTO YTPABNEHHS.

KomuctpykTop cHiMaer ¢ ceb 5 BCI0 OTBETCTBEHHOCT B TOM CIYY €, eClIn
BCC  BBbIIEyKasaHHble TpeOOBaHH s M OOBMMH bie H  OPMBI
TPE0CTOPOXKHOCTH He Oy yT COOMON EHBI.

B ciyuae moBpek JleHMsl IWIHYpa MHTAHHS, OOPATHT echb K
(habpuKaHTy LISl ero 3aMeHbl, WIH OOPaTHT ecb B YNO JHOM
OYEHHBIIl LEHTP T eXHHYECKO i MOMOLIH, W M Ke 00pa THTeCh K T
eXHHYECKOM Y CHeUHANHCTy J000ro UeHTpa ¢  MOJ0OHBIMH
NOJTHOMOYHSAMH, ISl IPEI0TBP BO! 1100010 BHAA
P HCKOB.




[EA EJEKTPOIIPHJIAJ PO3POBJIEHAN BUKJIIOYHO IS
NOBYTOBOI'O  KOPUCTYBAHHSI. BHPOBHUK  HE
MOBMHEH HECTH KOJHOI BIIMOBIZAJBHOCTI 3A
BYJb-KI TPABMHM ABO 3BMTKH, CIPUYMHEHI
HENPABUJIBHOKO YCTAHOBKOKO ABO HEHAJIEKHHM,
HENPABUJIBHUM KOPUCTYBAHHAM ABO
EKCILTYATANIEIO 3 MOPYIIEHHAM ITIPABI.L.

BupoOHuK 3asiBise, WO LeH MPOAYKT BiAMOBiZa€e YCIM OCHOBHHM
BHMOTaM 010 HH3bKOBOJIBTHOTO €/EKTPOYCTATKYBAHHS, SIKi BU3HAYCH]
B JlupextuBi 2006/95/EEC  Bin 12 rpymms 2006 poky i
eJeKTpoMarHiTHoi cymicHocti, BusHaueni i Jupexrtusi 2004/108/EEC
Bix 15 rpyams 2004 poky.

Tpuauun podoru (Mamonok 1)
Leit enexkTponmpuiaj MNpawmioe 3aBAfAKH CBOIM  E€IEKTPOMATHITHHM
XapaKTEPHCTHKAM, CTOCOBHO JO HBOTO MOXKHA BHKOPHCTOBYBATH
OGiMbIIiCTh CKOBOPIZOK i KACTPIONb.

EnexrponHa cxema kepye poGoToro cmipani (iHmyKTopa), Ka CTBOPIOE
MarHiTHe moe.

Ta, Mo MicTHTBCA B KacTpioMti/ckoBOpi i posirpiBaeTbes y Mipi Toro,
K HarpiBaeThCs KacTpromst/ckoBopiaka. IHaykuiiinnii MeTos HarpiBy ki
Ma€ HACTYIHi XapaKTePUCTHKH.

- MinimManbHa aucnepcis (BHCOKa MPOAYKTHBHICTB)

- 30Ha MPUTOTYBAHHS ABTOMATHYHO MPHITHHAE CBOIO POOOTY Biapasy, K
TITBKH KACTPIONA/CKOBOpiKa 3a0upaeTbest (ab0 mimHiMaeTbes) 3
KOM(OPKH.

- EnexrponHa cucTema 3abesnedye eKCILTyaTalliiiHy THydKiCTb i TOUHE
KepyBAHHS.

(MamoHox 1)

1 Kactprons/cxoBopizika

2 VHpyKoBaHHii cTpyM

3 Marsithe none

4 Ingyxtop

5 EnextponHa cxema

6 Jxepeno eneKTpoKUBICHHS

Incrpykuist ans exenuyatanii (Masonok 2)
1 Knonka "ON/OFF"

2 OkpeMa 30Ha IPHTOTYBAHHS

3 I1oB3yHKOBHI peryasTop

4 InaMKaTOp TOB3YHKOBHIT PEryaaTOp

5 3arajibHa 30Ha IPHTOTYBAHHS

6 Kuorka "Lock"

7 luctineit piBHsS HACTPOHKH

8 [lucreit Taitmepa

9 Inaukatop KOMOIHOBAHOT 30HH

10 Inaukatop 30HH 3 Bi/UTiKOM Hacy

11 Inaukatop 3aranbHOi 30HH MPUTOTYBAHHS
12 Inukatop G10KyBaHHS

13 Oynkuii Temmepatypu

14 Inukarop GyHKuiit Temmepatypu

15 MeHue (taiimep)

16 Binbue (Taitvep)

17 Iuauxatop aBTOHOMHOTO TaiiMepa

Ycranoska

Bei pobotm momo MOHTaky (EIEKTPUYHHX 3'€[HAHB) MOBHHHI
BUKOHYBAaTHCh KBATi()iKOBaHMM MEPCOHANOM BIAMOBIAHO [0 YHHHHX
IIpaBHIL

JWUBITbCS YacTHHY [UIf CIICUIAMiCTiB 3 YCTAHOBKH 1 MOHTaXy
©JEKTPOYCTATKYBaHHS [UTst OLbII TOYHHX IHCTPYKILii.

BMHKaHHSI/BUMHKAHHSI CEHCOPHOI NMaHeJi 32 J0NOMOI0K KHONKH
on/off

[Micns Toro, K MoYaIA MOJABATHCH HAINPYTa MEPEXKI, CEHCOPHA [IAHENb
Oyzie BMUKATHCh TIPUOIH3HO OHY CEKYHIy Mepel TUM, K 1 MOXKHA
Gyzie BUKOPHCTOBYBATH.

Bei muennei i cBiTnofionHi IHAMKATOPH CHANaxyloTh TPUOIH3HO OIHY
CeKyHJIy MiC/Is [OBEPHEHHS B BUXIJHE MONOKEHHS. SIK TiIbKM weil yac
CINMHYB, BCi AuciuIel i CBITMONIOAHI IHAMKATOPH BUMHKAIOTHCH 1
CEHCOPHA MAHEIb MIEPEXOUTD Y PEIKUM OUiKYBAHHS.

Harucuits kuonky ON/OFF (1), mo6 yBIMKHYTH CEHCOpHY mNaHenb
npoTAroM | cexyHan.

Jlns BCIX 30H MPUTOTYBAHHS IHAMKATOP MOB3YHKOBOTO peryistopa (4)
MHrae, yekaru Bubopy motpibHoi dynkuii. Y pasi pobotn oxmiei i3
30H MPUTOTYBaHHS (BHCOKa TeMIeparypa) Ha iHgukaropi (7) 3'BHTbCS
MHTOTIHBHI cuMBOI «H».

[icist TOro, SIK CEHCOPHA MAHENb YBIMKHYIACh, BOHA Oy/e 3a/HIIATHCH
aKTHBHOW mpoTsroM 20 cexyHp. SIKIO Hi 30HA NPUrOTYBaHHS aHi
GyHkuis TaiiMepa He O0OpaHi, CEHCOpHAa MaHEIb ABTOMATHYHO
TI0BEPHETHCS B PEXKHM OUiKyBAHHA.

CeHCOpHY MaHETb MOKHA YBIMKHYTH TUNbKH HATHCHYBIIM KHOIKY
BMHUKAHHS.

SKIO KHOTKY BMHKAHHS HATHCHYTO OJHOYACHO 3 iHITMMH KHOTKAMH, HE
BiI0YBA€TECA KOZHOT Jii i CeHCOpHA TaHeNb 3aIMIIAETECS B PEKMMi
OUiKyBaHHS.

Cencopna manenb Moxe OyTH BHMKHEHa y Oymp-fkuii dac 3a
JIOTIOMOTOF0 KHOTIKH BMHKaHHs. HaBiTh y ToMy BHIIaJIKy, KOJH CEHCOPHY
nasens Oymy 3a070KOBaHO 3a JOMOMOTror (yHKii 3abe3medeHHs
Oesnexn fiTei.

JUnst KHOTIKH BMUKAHHS IIPIOPHTETHOKO (YHKILIFO € BUMIKAHHS.

ABTOMATHYHE BUMHKAHHSI
SIKINO eNEKTPONpHIAZ YBIMKHEHO i BiH HE BUKOPHCTOBYEThCS, CEHCOPHA
TaHe/b aBTOMATHYHO BUMKHETbCS yepe3 20 ceKyH .

BMHKAHHS/BHMHKAHHSA 30HH NPHTOTYBAHHS 32 1I0IIOMOT0I0 KHONKH
on\off

TloctaBTe KacTpioJo/CKOBOPIAKY Ha BiATOBIIHY 30HY NPHTOTYBAHHS.
SIKIO  KacTpIOMs/CKOBOPIZKA 3HAXOAMTHCS HE HA MiCIi, chcteMa He
AKTHBYE Bi/INOBIHY 30HY HArpiBy i Bil0OPa3HThCs HACTYIHHI CHMBOIL.

u

Komn ceHcopHy maHenb yBIMKHEHO, Oyb-fka 3 30H NPHTOTYBAHHS
Moxe OyTH aKTHBOBAHA WLISXOM HATHCKAHHA Ha  BiZTOBIIHHI
TIOB3yHKOBHI1 peryaatop, (3). IInixoM HATHCKAHHS | KOB3AHHS MabLeM
Y3IOBXK TOB3YHKOBOrO peryisropa, (3), icHye MOIHMBICTb BHOpaTH
piBeHb HacTpoiiki B miamasoni Bix 0 1o 9. PiBeHb HacTpoiiku
BiztoOpakaeTbes Ha BinoBiHOMY auenei, (7).

JInst BUMKHEHHS 30HI IIPHTOTYBAHHs, IPOCTO 00EPiTh PiBEHb HACTPOIKH
0 HATHCHYBIIM BiINOBiIHMH TOB3yHKOBMIl perymsTop. Sk



3AIHIIKOBE TCIUIOBHAUICHHS Bifi 30HH TPHTOTYBAaHHS BHCOKE, Ha
BiznoBixHoMy jwcruiei, (7), Biodpaxaersest H.

InTeneKTya bHE BHSABJICHHS MOCYXY

CHcTeMa KepyBaHHS ABTOMATHYHO BH3HAUAE HASABHICTB/BIICYTHICTH
TIOCY/Ly JUISl KOXKHOI 30HHM TIPHTOTYBaHHS. Y pasi BUABICHHS MOCY1y Ha
nucriei (7) BiNOBixHOT 30HH MOCTiiHO BioOpakaeThes «0», MOKH He
Oyne obpammii moTpiOHmi piBeHb HacTpoifku. Sxmo mocyn He Gyne
BHUABIICHNH, ucrineii (7) Oy/e 3annImaTies BiIKIIOUCHAM i Ha HbOMY HE
Oyne Hivoro BimoOpakartcs. Y pasi yCTaHOBICHHS/3HIMAHHS TOCYAY
cHCTEMa KepyBaHHs BHSABISE we if BigoOpaxkae/racuth cuMBoI «0» Ha
BizmoBigHoMy jwcruiei (7).

30HH NPHTOTYBAHHSA

IcHye JieKinbka MOKIHBIX KOMOiHAILiif 30H IPHTOTYBaHHS:

Oxkpema 30Ha puroTyBanHs (MamoHok 7-A)

V HasBHOCTI € 6 OKpeMi npaMoKyTHi 3081 npurotysanss (A,B,C,D,E,F),
AKi MOXXHA BHKODHCTOBYBATH HE3AJEXKHO OJHY Bil OJHOI IITAXOM
3aCTOCYBAHHS BiJINOBIHOTO TOB3YHKOBOTO PETYJATOPA JUIA KOKHOL
30HH NIPHTOTYBAHHS.

TIpnbmisHi TiaMeTpH 0CHOB KacTprOJIB/CKOBOPioK: 12-20 cm

TozgiitHa 30Ha npurotyBanns (MaioHok 7-B)

JIBi OKpeMi 30HM IPHTOTYBAHHS TaKOK MOXYTb BHKOPHCTOBYBATHCH
Pa3oM JI YTBOPEHHS €MHOT 30HM TPHTOTYBAHHSA, IO KOHTPOITIOETHCS
OJHHM TOB3YHKOBHM PErylnaTopoM. MokHa peamisyBaTH —Taki
kombinaii 308: A+D, B+E a6o C+F. Jiist 15010 HEOOXIHO OJIHOYACHO
HATHCHYTH Ha TIOB3YHKOBHIl perymarop (3) THX 30H, fKi TOTpiOHO
o6'ennarn. Tlotim Ha iHmKatopi (9) 0OpaHNX 30H 3'BUTECS CHMBOIL
AKTHBHUMH 3aJIMIIAIOTECS TiTBKM TIOB3YHKOBHIl perymarop (3) i
ciieii (7), po3TaiioBaHi TiBopyd Ha MaHeNi kepyBaHHs. TakiM IHHOM
YTBODIOETbCS 30Ha TNPUTOTYBAaHHA Y (OpMi NPAMOKYTHHKA, fKa
HABBUYAHHO  MITXOMMTH  JMA  NPAMOKYTHX  a00  OBANBHHX
KacTPHOJIB/CKOBOPIZIOK.

TIpnbmisHi TiaMeTpH 0CHOB KacTprOJIB/CKOBOPioK: 20-25 cm

3aranbHa 30Ha npurotysanHd (Mamonok 7-C)

€ MOXMHBICTH 3poOMTH TaK, mO006 yci 4 30HM NpHTOTYBAHHS,
PO3TAIOBAHI JTIBOPYY, BAKOPHCTOBYBAITHCS K €11HA 30Ha (A+B+D+E),
KEPOBAHA OJIHMM TOB3YHKOBHM perymaropoM. HarncHite KromKy (5),
106 YTBOPHTH BEMKY NPAMOKYTHY 30HY PHTOTYBAHHS, AKa ITiXOMTh
AT BENMMKHX NPAMOKYTHHX a00 KPYITHX —KaCTPIOIB/CKOBOPINOK
TIpnbmisHi TiaMeTpH 0CHOB KacTprOJIb/CkoBOpinok: 30-40 cm

DyHKIis MiACHIeHHS

DyHKILiA TACHIEHAS MOXe OYTH 00paHa IIIAXOM HATHCKAHHS KHOIKH
"P", Mo 3HaXO[UTCA KpaifHiii mpasiil yacThHi cencoproi mameri, (3),
JUT5 TIOTPIOHOT 30HH TIPHTOTYBAHHS.

3a gonoMororo 1iei GyHKIii MOXKHA 3a0€3MEUHTH ENEKTPOKHBICHHS 30H
TIPUTOTYBAHHA BWIE 33 HOMIHATbHE (KITBKICTh 30H 3 ONHOYACHAM
nifcHIeHHIM Oy 3alekaTh Bij MOTY)KHOCTI, IO MOXAETBCA Y Pi3Hi
30HH NIPHTOTYBAHHS i SIKA 3aBKIH Mae OYTH MCHIIOK 33 MaKCHMAITbHY
TOTYXKHICTh KOM(OPKH). SIKIIO MOTPiOHA 30HA NPHUTOTYBAHHS MOKE
aKTHBYBATH (YHKIIIIO MiCHIEHHS, BinoOpasuTbcs cumson "P".

Yac axrnsauii QyHKuii miacuieHHs ooMexyeTbes 10 XBHIHHAMH, JUIsS
TOro, 100 3aXHCTHTH KyXOHHHMil mocyx. Ilicns Toro, SK micuieHs
BHMKHYJI0Ch aBTOMATHYHO, 30Ha NIPUTOTYBAHHS TMPOJIOBAKYE TPAIIOBATH
Ha piBHi Hactpoiikn "9". ITiCHICHHS MOXHA aKTHBYBAaTH TMOBTOPHO
qepe3 JIeKiTbka XBHJIHH.

SIKIMO KacTpIOMO/CKOBOPIZKY 3a0paHO 3 30HM MPHIOTYBAHHS Tij Hac
T ACHICHHS, ()YHKIiS TTiJICHJICHHS 3a]HIIAEThCS AKTHBHOKO 1 BI/UTIK Yacy
BI/IKITIOYEHHS TIPOIOBXKYETCS Y 3BOPOTHOMY HANPSAMKY.

KepyBaHH: CTIOXKHMBAHHAM IIOTYKHOCTI TPYHTY€ETECS HA TOMY IPHHIHIN,
10 OCTAHHA 3MiHa, AKY Oy/0 BHECEHO B PiBEHb HACTPOHKH Pi3HHX 30H

TIPUTOTYBAHHS Mae Tepuioyeprouii mpiopurer. Ile o3navae, mo pisHi
HACTPOHKH, fKi TomepejHbo OyTH YCTAHOBIEHI B IHINMX 30HAX
TIPUTOTYBAHHS MOXYTh OyTH 3MCHIIIEH] aBTOMATHUHO

- SIKIO eNEKTPOMArHITHA HAYKIS BU3HAYAE, 1O MOTYKHICTb Oy 1b-SKOT
3 30H NPUTOTYBAHHA HEOOXiNHO 3MEHINMTH, JMCIIEH Jif Iiei 30HM
Cranaxye nprTosToM 3 CeKyHJ Ul KOPEKILii Iepesl MOYaTKOM BHECCHHS
3MiHH.

- SIkimo obpaHa 30Ha MOBTOPHO PETYIIOETHCSA TIiji Yac Mepioxy KOPEKIIii,
(yHKIiS KepYBaHHA CIIOXWBAHHAM TNOTYXHOCTI TOBTOPHO aHaTi3ye
PO3NOAINEHHS TOTYKHOCTI. SIKIIO B 3MCHIICHHI TOTY)KHOCTI HeMae
HEOOXiIHOCTI CTIaNTaxy PHIMHSIOTECS | T0YATKOBHH PIBEHb HACTPOHKH
TIPOZIOBIKY€ BiIOOPAKATHCh HA BiTOBITHOMY JUCIUTET.

- SKmo icHye HEOOXi/HiCT OBTOPHOT 3MiHI PO3TIOIIIEHHS IOTYXKHOCT
KOPHCTYBaYeM, PiBeHb HACTPOIKH 3a KOJHHX 00CTABHH HE 301TBIINTECST
aBTOMATHYHO B 30HAX NPWTOTBAHHA, Y AKMX BiH OYB 3MEHIICHMA
aBTOMATHYHO.

DyHKuji TemnepaTypu

€ Tpu (yHKLIT TeMIepaTypH, Mo A03BOJAIOTh BHOPATH NICBHHI PiBEHb
TeMIepaTypH Ui noTpibHoi 30uK npurotyBanHs. Lis Temneparypa 6yae
3AIHIIATHCS HE3MIHHOK.

Jns axtuBanii miei Qynkuii gocuth HaTHCHYTH KHOmKy (13), mo
BiZINOBi1a€ MOTpiGHiit 30ni mpurotysanus. Ha inuxatopi (14) 3'aBuTbCS
CHMBOJI, 1[0 Bi/NOBi/ae 06paHOMY PiBHIO TeMIEpaTypH, a Ha aucrurei (7)
Oy BiToOpakaTHCs TAKHH CHMBOI:

[

€ 3 piBHi TemMnepatypH:
1-ii piBens: 42"(&
PeKOMEHTy€eThCs I PO3MOPOKYBAHHS if TITABICHHA (HAIPHKIAJ,
IIOKOJIAJY).
OpuH pa3 HATHCHIT Ha KHOTIKY (13).
2-if piBens: 70°C2)
PeKoMeHTyeThes s Po3irpiBy ki abo i mixTpuMKy ii y rapsaomy
CTaHi.
JIBa pasu HATHCHITh Ha KHOMKY (13).
3-if piBenn: 94°( 2%
PeKOMEH/Ty€ThCs /s KHII'ATIHHS Ha TIOBLTEHOMY BOTHI.
Tpu pasu HaTHCHITH Ha KHOTIKY (13).
Jna ckacyBanHs wiei (yHKIil moTpibHO Kinbka pa3iB HATHCHYTH Ha
KkHOMKY (13), OKH He 3HHKHE cHMBOJ iHMKaTopa (14), abo x BHOpaTH
PiBEHb HACTPOHKH 3a JI0TIOMOTOKO TIOB3YHKOBOTO peryisitopa (3).

IHAMKATOP 32THIIKOBOrO TELIOBHIIIEHHS

et iHMKaTOp MOBIIOMIAE KOPHUCTYBaua, IO TEMIEpaTypa CKia
HABKOJIO 30HH NPHTOTYBAHHS € HAATO BHCOKOI, 0D A0TOPKATHCH 110
Hei.

[Ticns BUMHKAHHS 30HM TPHTOTYBAHHS, Ha BinoBigHOMY mucrurei (7)
Oyne Bimodpaxeno "H" mokm Temmeparypa B 30HI NPHTOTYBAaHHA HE
TIOHM3UTBCA O KPHTHYHOTO PiBHSL.

ABTOMATHYHE BiIKII0YEeHHS (00MekeHHs yacy poboTH)
MaxcuManbHuil POOOYHi Yac BH3HAYAETBCS LIS KOKHOI aKTHBOBAHOL
30HHM NIPHTOTYBaHHA. MaKcHMaIbHHiT 4ac POOOTH 3alIEHKHTb BiJl 06paHOT
TIOTYKHOCTI IIPHrOTYBaHHs. Ko MakcHMAIbHHI Yac pobOTH CILTHHYB,
30Ha NIPHTOTYBAHHS BUMHKA€EThCS ABTOMATHYHO.

KoxeH pa3, KONM AKTHBYEThCS PEXHM 30HH TMPUTOTYBAHHS (3MiHA
TMOTY)KHOCTI TIPUTOTYBAHHS i T.JI.) TaiiMep TOBEPTAETBCA B BHXiJHE
nonoxkerns. Hacrpoiikn TaiiMepa nepeyloTh 0OMexKeHHE0 yacy poboTn
TIPH HACTPOHiLIi IOTYXKHOCT] MPHTOTYBAHHL.



3axHCT NPOTH HEHABMUCHOTO BBIMKHEHHSI

SIKIMO HATHCKAHHA HAa KHOINIKY Ha CEHCOpHiil maneni Tpusae Gimbme 10
CEKYH!

- SIkmo HatucHyTo KHOKy "ON/OFF", (1), Ha BCiX AucIuiesx cranaxye
CHMBOJ, SIKHil BKa3aHO HIKYE, JOKH THCK HE TIOHH3HTBCS i Oyab-sika 3
KHOTIOK He Oy/Ie HaTHCHYTA 3HOBY.

-SIKIO HATHCHYTO NOB3YHKOBMIl PeryisTop, JyHae JOBIMH 3BYKOBHi
CHTHA i CHMBOJ, SIKHH BKa3aHO HIDKYE CANaXye Ha BiJNOBITHOMY
quemel. SIKIO THCK MiATPUMYETBCS, CEHCOPHA MAHETb BUMKHETHCS
nicnst HacTynHuX 20 CeKyHI.

Boza abo xa, 10 NMOTpamiIa Ha CKJIO B 30Hi KepyBaHHS Moxe OyTH
BHSBIICHA K TPHBAJIC HATHCKAHHSA HA OfHY ab0 OiMbllle KHOMOK.

SIKIO O0JTHA 3 30H MPUTOTYBAHHSA HE AKTHBOBAHA NPOTATOM 20 CEKyHJT
TIicNs BMHKAHHS CEHCOPHOTO KEPYBAHHSA, BOHO TIOBEPHETECS B PEKMM
OuiKyBaHHS.

- Komn xepyBauust yBiMkHeHo, knomka "ON/OFF" (1) BMHKaeTbes
paHiIe iHIIX KHOTIOK, 1106 KepyBaHHs BUMKHYIIOCh Y OyIb-AKHi dac y
BHIIA/IKY YHCJICHHOr0 a00 TPUBAIOTO HATHCKAHHS HA KHOMKH.

- B pexuMi O4iKyBaHHA HATHCHYTi KHOIKH HE BHKIHKAKTh XKOIHOTO
edexty. V Oymb-AKOMY BHIAIKy, 00 3HOBY YBIMKHYTH €IEKTPOHHE
KEPYBAaHHA, KEPYBAHHA IOBWHHO BHABHMTH, 110 JKOJHY KHONKY HE
HATHCHYTO.

Kuonka 610kyBanns (pynkuis 3a0e3nedenns Oesnexn jireif)
AxruBanis  Onokylodoi KHomkd (6) B pexumi ouikyBaHHs abo
AKTHBHOMY PEXHMI, 3a0JI0Kye KHOMKH i cBiTogion Onokysanus, (12),
NPOJOBKHTh  CBiTWTHCA.  [lMMTa  TPOZIOBXKYE — NpawioBaTH Y
BiZIPETyIbOBAHHOMY PEXKHMi, ajle OLIbIIe HEMOXKIIIBO BUKOPHCTOBYBATH
Oy/b-SiKi KHOTIKM OKpiM KHOMKH OnmokyBanHs abo knomku On/Off (1).
Komn kHomku 3abnokoBani, kxHonky On/Off, (1) MokHa BHMKHYTH.
Ceitnonion kHomku OnokyBamus, (12) racHe, Komnm KepyBaHHS
BIMHKa€eThes. CBITNORiON (yHKIT GMOKYBAHHS KHONKH aKTHBYETHCS
TIOBTOPHO KOJIH BOHA YBIMKHEHA (B pexuMi ouikyBaHHS - 20 c), MOKH
BOHA BHMHKA€TBCA TMOBTOPHHM HATHCKAHHAM KHOTKH OJIOKYBAHHS.
AkTHBawis/neakTHBaLis GYHKUIT OIOKYBAHHA KHONKH € HEMOMKIHBOIO
KOIH TpHiaj BUMKHeHO. ITo 3aBepiieHHi BifTiKy 3amporpaMOBaHHX
TaiiMepiB MOXKHA MIATBEPAUTH CHTHAIM BiIIOBIAHOTO TaiiMepa IIAXOM
HATHCKaHHS KHOMOK (15) a6o (16) aG0 mu1sX0M BiIKIHOUEHHS TPHCTPOIO
kuonkoro (1). IToBropHa akTHBALis ONOKYIOUOi KHONKH B PEKHMI
OuikyBaHHA a00 aKTHBHOMY PEKMMi PO30NOKYe KHONKH i CBITIOZION
OnokyBaHHS 3rache. Bci ceHCOPHI KHOMKH MOXYTh BHKOPHCTOBYBATHCh
AK 3a3BHYAH.

ABTOMATHYHE PO3irpiBaHHs

s ¢yHkuis cnputye npolec NPUTOTYBAaHHA, TOMY WO HEMae
HEOOXIHOCTi KOHTPOMIOBATH YCIO TPHBATICTb NMPUTOTyBaHHs. DyHKIiA
po3irpiBac 30Hy MPUTOTYBAHHS NMPH MAKCHMAIbHiil MOTYKHOCTI, 1100
LIBIIKO I0CBECTH 30HY PHTOTBAHHS 0 TeMmepatypu cuctemu. Yepes
JIeSKHH Yac, piBeHb HACTPOLIKH [IOBEPTAETHCS Y POTPAMOBAHHIT PIBEHB.

AKXTHBAIlis ABTOMATHYHOTO Pi3irpiBaHHs

YV motpiOriil 30Hi NpHroTyBaHHA, 00EpiTh piBEHb HACTPOHKH JUIA
TIPUTOTYBAHHS Ha CeHCOpHiii maneni (3) i 3auekaiite 3 cexyHmu. CumBon
"A" 3miHI0€ThCA Ha Aictuiei (7) Ha 0OpaHuii piacHb HACTPOIHKH.

3ByKOBHIi cHTHAT (3ymep)

TTiz; 4ac KOPHCTYBAHHS EIICKTPONPHIAZOM, HACTYITHI Jii 03BYUyIOTbCS
3yMepoM:

- 3BUYaiiHe HATHCKAHHS KHONKH - KOPOTKHUI CHTHAIL.

- KHonku 3amimatotbess HaTicHyTHMH Oinbie 10 cexyHx TpuBammii
CHTHAI.

@yHkuis Taiimepa

DyHKLis TaliMepa 103BOJISE BUKOPHCTOBYBATH MAKCHMYM 10 7 OKPEMHX
TaiiMepiB. A came, OIMH TaliMep MM KOXKHOI OKpeMoi 30HH
NPUTOTYBAHHS i OJWH ABTOHOMHHii TaiiMep (aBTOHOMHO I 30H
TIPUTOTYBAHHS).

ABTOHOMHHIA TaitMep

-SIKIO BKIIOYEGHE CCHCOPHE KEPYBAHHA # HE TpAIIOE JKOJHA 30HA
NpUrOTYBaHHA (Yci IHAMKATOPH (4) MHTalOTh), MOXHA AKTHBYBATH
ABTOHOMHHIT TaliMep MUIIXOM OJHOYACHOr0 HAaTHCKAHHS KHOMOK (15) i
(16); micist uporo yBiMKHEThCA iHAMKATOP (17). SIKIIO XK Yy AKiH-HEOYIb
i3 30H PiBEHb HACTPOHKH BifPi3HAETBCSA BiXl «0», aBTOHOMHHI Taiimep
MOKHA aKTHBYBATH HILISXOM OJHOYACHOTO HATHCKAHHA KHomok (15) i
(16) kinbka pasi, Mok He yBiMKHeTheA iHukarop (17). Ha auemnei
Taitmepa (8) Binobpakaerscs "0.00" i Ha gucIIel 3'IBISETHCS ECATKOBA
koma. Tenep MoxHa 00pati HeoOXiHuit yac Mik 0 i 119 xBuIMHAMH.
SKiwo He 06paHo JKOIHOTO 3HAYCHHS, Taiimep Oy/ie ACaKTHBOBAHO MiCIs
5 ceKyHJI.

-1{o6 BuOpatH MOTPiOHMI uac, JOCHTh HATHCHYTH Ha KHOMKY binbe
(16), mo6 36inbuHMTH Yac, abo Ha kHonky Menuue (15), mo6 3MeHmHTH
fioro.

-[licns  Toro, fK CIVIMHYB 3ampOrpaMOBAHHMH 4ac, AaKTHBYEThCS
nepepuBuacTHii 3ByKoBHil curhan i Ha jucruiei (8) BinoOpakaeTbcs
"0.00". Tlics HaTHCcKkanHs KoxkHO] i3 kHOMOK (15), (16), (1) abo micms 2
XBUIHH 3HHKae «0.00» i IPUIHHAETBCA TMOJ1a4a 3ByKOBOTO CHTHAIY.
-SIKmo TaiiMep AKTHBHHiA, KOIH CEHCOpHA TaHENb BHMKHEHA 3a
nonomoroto kHorkn "ON/OFF" (1), aBroHOMHHii TaiimMep mpozoBiye
3BOPOTHHI BijLTiK Hacy.

Taiimep U1 30H IPHTOTYBAHHS

-SIKIO TpaIoe K MIHIMYM OJIHA 30Ha NPHTOTYBAHHS, TaiiMep MOXHA
QAKTHBYBATH IIIIAXOM OJIHOYACHOTO HATHCKAHHS KHOMOK (15) i (16).

-Ha uenei Taiimepa (8) BimoGpakaerses «0.00» i 3aropseTest CHMBOI
taitvepa (10), 1o BiANOBiZae MPALOIOYiH 30HI NPUTOTYBAHHS, IO
posraimoBaHa miBopyd. ITicis Oro MpoTArOM 5 CeKYHA HEoOXimHO
BHOpaTH Yac JU1s NOTPIOHOT 30HU PUTOTYBAHHS 3a JIOTOMOTO0 KHOTIOK
binbme (16) abo Menme (15). Tlpu BukoHaHHI wiei omepauii yci
TIOB3YHKOBI PerysTopH (3) MpoioBKyI0Th 3aIMIIATHCS AKTHBOBAHUMU
JUTs BUOOPY PIBHS HACTPOIKH 30H IIPHTOTYBAHHS.

-1[o6 3amiHuTH TaiiMep, MPU3HAYCHNUIT OHIH 30HI MPUrOTYBAaHHS, Ha
TaiiMep, MpPU3HAYEHHUH iHINIH 30Hi, JOCHTH OJHOYACHO KilbKa pasis
HaticHyTH KHONKH (15) i (16), MOKH He YBIMKHEThCS CHMBOI TaiiMepa
(10) motpi6HOT 30HM.

-B KiHIi 3anmporpaMOBAHHOTO 4Yacy aKTHBYETHCS IEPEPHBUACTHI
3ByKoBHii curnan i Ha jucruei (8) cnanaxye "0.00", BimoBimHa 30Ha
NPUTOTYBAHHS BUMHMKaeThess i Ha jucruiei (7) BimoOpakaerses "0"
(3minroetbess Ha "H", Km0 3ammmaetscs Oymp-fKe 3aIHIIKOBE
TemnoBuzinenns). Ilicns HaTnckanHs KoxHOI i3 knomnok (15), (16), (1)
abo mics 2 xBunH 3uuKae «0.00» i NPUMIHSAETBCA MOaua 3BYKOBOTO
CHTHAITY.

Bukopucranns Taiimepa
-loTpibHe 3HAYeHHA yacy MOXKHA BHODaTH 3a JONOMOIOK0 KHOTOK

Binbme (16) i Menme (15).
-MakcuManbHuH dac, sKuii MOkKHA BHOpaTH, cTaHOBHTH | romuHy 59
XBHITHH.



-Ilo6  Bigkmountn TaiiMep, TOTPiOHO BuOpatH 3HaueHHA «0.00»
mIAXoM 6araTopasoBoro abo TPHBATOTO HATHCKAHHA KHOMKM Merme

(15).

3axoau odepe:kHoCTi

- Tpumaiite yci 06'eKTH, SKi HAMarHiuyI0TbCA MOAANI (KPEAUTHI KapTKH,
THYUKi MCKH | KAJIBKYJIATOPH i T.1.) IiJ{ 4ac KOPHCTYBAHHS KOM(OPKOIO.
- He Buxopucroyiite amomiHieBy (onbry i He KIajiTh NPOXYKTH
XapuyBaHHd, OOTOpHEHi B amoMiHieBy (oabry Oesmocepeanbo Ha
KOM(OpKY.

- He knazith Oy/p-siKi MeTaeBi npeAMeTH Taki, K HOXi, BUJIKH, JIOKEH
a0 KPHIIKH Ha TIOBEPXHIO KOM(OPKH TOMY IO BOHH MOKYTb HarpiTHC.
- BHKOPHCTOBYI04H KaCTPIOJNi/CKOBOPI/KH 3 AHTHIIPHTapHUM TOKPHTTAM,
nepes THM, SK J0JABaTH NPHIPABH 00MEXKTE Yac po3irpiBaHHs OfHi€I0
a00 IBOMA XBHIHHAMH.

- Komn Bu roryere iky, fka ILIBHIKO 3arycae, NMOYHITH 3 HHKYOL
HACTPOHKH i TOCTYNOBO 36imbyiiTe if MoCTiifHO MoMimIylouH DKy.

- Ilicnd  KOPHUCTYBaHHS  EIEKTPONPHIAZOM,  BHMKHITH  HOro
BHKOPHCTOBYIOUM BiMOBiAHY (yHKIilo (mepekmouith Ha "0") He
3BAXKAIOUN HA TIOKA3aHHS JaTYMKA TEMIEPATyPH KaCTPIOIT/CKOBOPIIKH.

- Slkmo moBepxHA KOM(OPKH po30MMach, HeraiiHo Bix'eaHaiiTe
IEKTPONPHIIAZ Bif CICKTPOMEPEXKi, 0O YHIKHYTH PH3HKY ypameHHS
CIEKTPHYHIM CTPYMOM.

- He 3acTocoByiiTe apoOYHCHUKH JUIS YHILEHHS KOM(OPKH.

- Ileit emextponpunaj He MpU3HAYCHUIl IS KOPUCTYBAaHHS 0COOAMH
(BKMOYaroun Jiteif) 3 oOMEKEHUMH (H3MUHMMHM, UyTTEBUMH abo
posymoBuMH  3mi6HOCTAMH, a0 THMH oco0ammu, SIKi HE MaioTh
JIOCTaTHBOTO JOCBiy a00 3HAHHS, 33 BHKIIOUEHHAM BHIAIKiB, KOIH
Taki 0COOM KODHCTYIOTbCA —NPHIAZOM TiJ HATIAIOM  0COOH,
BIZTOBIZa/IbHOI 3a iX Oe3neKy abo micis iHCTPYKTYBAHHS TAaKOI0 0C000I0
I10/10 BUKOPHCTAHHS TIPUITALy.

- Jlitn moBuHHi OyTH mix HarnmAZOM IS 3amobiraHHs mycTomaMm 3
TIPHIAZ0M.

Kactpioai/ckoBopinkn (Maionok 3)

- Kactprons/ckoBopifika, 1[0 NIPHTATYE MArHiT MOXe 3aCTOCOBYBATHCh
IS IHyKIiHOTO IIPUTOTYBAHHS TKi.

- Kpae BHKOPHCTOBYBATH KAaCTpIONI/CKOBOPIKH, Ha SKHX 3a3HAYEHO,
1110 BOHH TT/IXO/ATH TS HAYKI{IHHOTO MPUrOTYBAHHS XKi

- Kacrpioni/ckoBopiZikH 3 IIACKOIO i TOBCTOI0 OCHOBOKO

- Kacrpions/ckoBopiaka 3 TakmM caMuM JiaMeTpoM, IO i 30Ha
IIPUTOTYBaHH, 3a0e3Medye BHKOPUCTAHHS MAKCHMAIBHOI IOTYXKHOCTL.

- MeHIIra KacTpro/Ist/CKOBOpIZIKa 3MEHIIYE MOTYXKHICT, alle He IPH3BEAC
10 BTpaTH eHeprii. Y Oyab-iKoMy BHIAJKY, MM HE DEKOMEHIYEMO
BUKOPHCTOBYBATH KaCTPIOJI/CKOBOPI/KH 3 JiaMeTpoM MeHIue Hixk 10 cMm.
- Kacrpromi/ckoBopinkn 3 HepikaBitouoi crtami 3 GaraTomapoBUMH
OcHOBaMH a00 OCHOBaMH 3 (heppHTHOI HepAaBilouol CTami, SKIIO HA
OCHOBI 3a3aHYCHO: /ISl {HAYKIIHHOTO IPHIOTYBAHHSL.

- SIKIO BHKOPHCTOBYIOTHCS HUABYHHI KACTPIOII/CKOBOPIAKH, BOHH
IIePEBAKHO MAKTh JHO BKPHTE EMAJLII0, OO 3amOOIrTH yTBOPEHHIO
TOAPSIHH Ha MOBEPXHi KepaMigHOi KOM(OPKH.

- HacrymHi TunmM  KacTprOIb/CKOBOPIZOK HE MiAXOAATH I
BUKODHCTAHHS: CKJIAHI, KepaMiuHi, TIIMHSHI, aTiOMiHieBi, MitHi abo 3
HEMArHiTHOI (ayCTeHITHOT) HepskaBiro4oi CTali.

Jlorasia i exerutyatauist (MasioHok 4)

Imatku anromizieBoi $ombru abo ixki, IIAMI KUPY, POSCHITAHHH LyKOp
200 IPOIYKTH 3 BHCOKMM BMICTOM LyKDY HEOOXi/HO HEraiiHO yCyHYyTH 3
IIOBEPXHi Ul PUTOTYBAHHS DXi 33 JOIMOMOTOI JONATOUKH- AT,
w00 YHHKHYTH TOAPANKH Ha TMOBEPXHI KOM(MOPKH. A MOTIM OYHCTITH
TIOBEPXHIO 32 JOTMOMOIOI0 MiXOAAIIOro YHCTAYOro 3acoly i canderok,
npoMuiiTe BOJOIO i BUTPITb 32 JOMOMOrol0 uncToi Tkanuuu. Hikomn ne
3acTocoByiite abpasuBHi ryOku ab0 MeTaniuHi MOYANKH IS YHCTKH

KYXOHHOTO TOCYLy i He BHKOPHCTOBYHTE arpecHBHi XiMiuHi 4nCTSYi
pedoBHHH a00 MIAMOBUBITHIKH.

Incrpyxknii a5 cneniamicTiB 3 yCTaHOBKH i MOHTAKY

Ycranoska

Li incTpykuii MaloTh BHKOPHCTOBYBATHCD CTENiaNiCTAMH 3 YCTAHOBKH i
MOHTa&Xy fK MOCIOHMK 3 MOHTaXY, YCTAHOBKH 1 TEXHIYHOTO
0cOMyroOBYBaHHS BIfIOBIHO 3 YMHHUMH TNPABUIAMH i CTAHIAPTAMH.
Enexrponpunan HeoOXiaHO BiT'€AHATH BiX €NEKTPHYHOI MEPEKHU MEPEN
BUKOHEHHSM OY/1b-SKHX POOIT.

Ycranoska (MasioHok 5)

Enexrponpuiag  po3po0ieH0  CHEHATbHO AT
CTiJleI/II.l]O, SIK TI0KAa3aHO HAa MAJIIOHKY.

TomicTiTh yminbHIOI0YKIT MaTEpiaJ, 10 BXOAUTb B KOMIUICKT IOCTABKH
HABKOJIIO TIEPUMETPa KOM(OPKH.

Kom@opka He nouHHa GyTH yCTAHOBIEHA Ha MOBEPXHI AyX0BOi Madu,
a'y BUMAJIKY, SKIIO YCTAHOBJIEHA, IEPEKOHANTECD, 1110:

- nyxoBa wmadya 06;1a/1HaHA BiZIOBIIHOI0 CHCTEMOKO OXOMODKEHHS

- 3 gyxoBoi mady HEMae BHTOKY TEIUIOrO MOBITPS y HAIPAMKY
KOMOpKH.

- € MiAXozili BEHTHIALIIHI OTBOPH, K MIOKA3aHO Ha MAIIOHKY.

BOYZOBYBaHHA B

Enextpuyni 3'¢ananns (Masmonok 6)
IlepeBipTe HACTYIHE NEpe] MOHTAKEM EIICKTPHUHIX 3'¢/IHAHb:
- UM BIMOBIJAIOTb XapaKTEPUCTHKH YCTAHOBKM THM, IO 3a3HAueHi Ha
Tabmuyni crenuikarii, ka MPUKpINeHa Ha MOBEPXHI KOM(OPKH
YCTAHOBKA 3a3CMIIOIOMOTO 3'€HAHHS [IOBHHHA BHKOHYBATHCh
BIMOBIHO [0 YMHHMX MpABUN 1 3aKOHONABCTBA. 3a3eMICHHS €
3aKOHO/IABYOK) BHMOTO0.
SIKINO B KOMIUTEKT TOCTABKH EIEKTPONPIIA/ HE BKIIOYCHO Kabemb abo
IWTCNCENbHA  BWIKA, 3aCTOCYTC MiAXOMImMil — Matepianr st
€NEKTPUYHOTO CTPYMY, SKHif 3a3HaueHO Ha Tabmmuui crmenmdikauii, a
TaKok At pododoi remnepatypu. KaGenb He moBuHEH HarpiBaTHCh 10
Temnepatypu He Bume 50 °C.
3abesmeute Ha MPHCTPOi /IS BIAKMIOYCHHS ENCKTPOKUBICHHS Bif
Mepexi Ha BCTAHOBIGHOMY Kabemi, 3a30p MiK MK 3aMHKAOYHMH
KOHTAKTaMH Ha BCIX MOJIOCAX, 100 3a0€3MeUnTH MOBHE BIAKIIOYCHHS Y
BUNA/IKy MiJBUIIEHHS Hanpyrn y Mepeski [1I-1 kateropii, BixmosigHo 10
IIPABHI MOHTAXXY EICKTPOIPOBOKH.
Ilrencensha Buika a00 [AKCTHHH —BHMHKad
JIETKOZIOCTYITHIMH, KOITH €IIEKTPONPHIIA] BCTAHOBICHO.
Lleil emeKTpompHIai He PO3PAXOBAHMII [N BHKOPUCTAHHS PasoM 3
30BHIIIHIM TaiiMepoM a00 OKPEMOK MCTAHLINHOK CHCTEMOI
KepYBaHHSL.

noBuHHI  GyTH

BupoOHUKM He MOBHHHI HECTH OAHOI BIAMOBIATBHICTI Y BHMAIKY
HEJIOTPHMAHHS  BUIIE3a3HAYEHOr0 | MOPYIICHHS TPABHI TEXHIKH
Gesnex.

11106 yHuKHYTH yciX PU3HKIB, Y BUNAJKY, AKIIO Ka0eb KHBJIEHHS
NOUIKO/UKeHHIH, TO {0ro Mo:Ke 3aMiHMTH TiIBKH KBaJiikoBaHMii
ejekTpoMonTep. Takoxk HOBHMii Kabenb JKHBJIEHHS MOKHA

TH Y BHP Ka a60 B aBTOPH y cepBiCHOMY LeHTpi.




PRODUKT TEN ZAPROJEKTOWANY ZOSTAL DO UZYTKU
W  GOSPODARSTWIE DOMOWYM. PRODUCENT NIE
PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA EWENTUALNE
SZKODY RZECZOWE I OSOBOWE POWSTALE WSKUTEK
JEGO NIEPRAWIDLOWEJ INSTALACJI ORAZ
NIEWLASCIWEGO, BLEDNEGO LUB NIEUZASADNIONEGO
UZYTKOWANIA.

Producent o$wiadcza, Ze niniejszy produkt spetnia wszystkie
podstawowe wymagania dotyczace niskonapigciowego  sprzgtu
elektrycznego zawarte w dyrektywie 2006/95/EWG z dnia 12 grudnia
2006 roku oraz kompatybilnosci elektromagnetycznej zgodnie z
dyrektywa 2004/108/EWG z dnia 15 grudnia 2004 roku.

Zasada dzialania plyty indukcyjnej (Rys. 1)

Gotowanie na plycie indukcyjnej jest mozliwe dzigki wykorzystaniu
wiasciwosci elektromagnetycznych wigkszosci naczyn kuchennych.

Unmieszczona pod plyta specjalna cewka indukeyjna (induktor) wytwarza
w obwodzie elektrycznym pole elektromagnetyczne, ktore podgrzewa
podstawg naczynia.

Proces gotowania charakteryzuje si¢ nastgpujacymi cechami:

- Minimalne rozproszenie energii (wysoka wydajno$¢)

- Usunigcie naczynia (a nawet jego nieznaczne uniesienie) prowadzi
do automatycznego wylaczenia pola grzejnego.

- Elektroniczny uklad sterujacy zapewnia maksymalng elastycznos¢
obstugi i komfort regulacji.

(Rys. 1)

1. naczynie

2. prad indukeyjny

3. pole magnetyczne
4. induktor

5. obwod elektryczny
6. zrodto zasilania

Instrukcja obslugi (Rys. 2)

Uklad sterujacy

1 ON/ OFF (Wi/Wyt.)

2 Pole pojedyncze

3 Panel sterowania elektronicznego

4 Wskaznik panel sterowania elektronicznego
5 Pole catkowite

6 Blokada

7 Wyswietlacz poziomu mocy

8 Wyswietlacz minutnika

9 Wskaznik pola kombinowanego

10 Wskaznik pola z ustawionym minutnikiem
11 Wskaznik pola catkowitego

12 Wskaznik wlaczonej blokady

13 Funkcje temperatury

14 Wskaznik funkeji temperatury

15 Mniej (Minutnik)

16 Wigcej (Minutnik)

17 Wskaznik niezaleznego minutnika

Instalacja

Wszelkie czynnosci instalacyjne (podtaczenie elektryczne) powinny
zosta¢ przeprowadzone przez wykwalifikowanego technika zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

Szczegotowe informacje na ten temat zamieszczono we wskazowkach
dla instalatora.

Uruchomienie/wylaczenie ukladu sterujacego Touch Control

Plyta grzejna jest gotowa do pracy po uplywie okolo sekundy od
momentu podtaczenia jej do sieci elektrycznej.

Po zresetowaniu, wszystkie wskazniki i diody LED pulsuja przez mniej
wigceej przez sekundg, a nastgpnie gasna i ukfad sterujacy automatycznie
przechodzi w tryb oczekiwania.

Nacisnij przycisk ON/OFF (1) (wlacz/wylacz) aby wlaczy¢ sterowanie
dotykiem.

W przypadku wszystkich pol grzejnych, wskaznik panelu sterowania (4)
pali si¢ $wiatlem przerywanym w oczekiwaniu na wybor odpowiedniej
funkeji. Jezeli pole grzejne pozostaje rozgrzane (wysoka temperatura),
na wskazniku (7) pojawi si¢ migajace “H”.

Po uruchomieniu, uktad sterujacy pozostaje wiaczony przez 20 sekund.
Jezeli w tym czasie nie wybrano Zadnego pola grzejnego ani tez nie
zaprogramowano zegara, uktad Touch Control automatycznie wraca do
trybu oczekiwania.

Uruchomienie uktadu sterujacego jest mozliwe wylacznie za pomoca
przetacznika zasilania.

Jesli jednocze$nie nacisnigty zostanie inny przycisk, proba uruchomienia
zostanie zignorowana i uklad sterujacy pozostanie w trybie oczekiwania.

Uktfad sterujacy mozna wylaczy¢ w dowolnym momencie, weiskajac
przetacznik zasilania. Zostanie on wylaczony takze w przypadku czynnej
blokady.

Wylaczenie ptyty za pomocq przetacznika zasilania ma pierwszenstwo w
stosunku do innych funkcji.

Automatyczne wylaczenie plyty
Czynny ukfad sterujacy wylacza si¢ samoczynnie po 20 sekundach
braku aktywnosci.

Wiaczenie/Wylaczenie pola grzejnego

Przed wiaczeniem wybranego pola grzejnego, umieszczamy na nim
naczynie do gotowania. Bez naczynia pole nie moze zosta¢ wiaczone.
Jego brak sygnalizowany jest na wskazniku (7) pojawieniem si¢
nastepujacego wskazania:

u

Gdy Panel dotykowy jest wiaczony, dowolne pole grzejne moze by¢
aktywowane przez nacisnigcie odpowiadajacego mu panelu sterowania
(3). Nacisnigcie i przesunigeie palcem po panelu sterowania (3)
umozliwia wybor poziomu ustawien z zakresu od 0 do 9. Poziom
ustawien zostanie wyswietlony na odpowiadajacym mu wyswietlaczu
.

Aby wylaczy¢ pole grzejne, nalezy wybra¢ poziom ustawien 0,
naciskajac odpowiadajacy mu panel sterowania. Jesli temperatura pola
grzejnego nadal jest wysoka, odpowiadajacy mu wyswietlacz (7) pokaze
“H”.

Inteligentne wykrywanie naczyn

Uklad sterujacy automatycznie wykrywa w kazdym polu grzejnym
obecnos¢/brak naczynia. W przypadku wykrycia naczynia, wyswietlacz
(7) odpowiedniego pola grzejnego bedzie pokazywat bez przerwy “07,
do momentu wybrania zadanego poziomu mocy. Jesli nie zostanie
wykryte naczynie, wyswietlacz (7) pozostanie zgaszony i nie bgdzie



wyswietlat zadnych komunikatow. Jesli doda/usunie si¢ naczynie, uktad
sterujacy to wykryje i zapali/zgasi “0” na odpowiednim wyswietlaczu

Pola grzejne

Istnieje kilka mozliwych kombinacji korzystania z pol grzejnych:
Pojedyncze pole (Rys. 7-A)

Kuchenka jest wyposazona w 6 kwadratowe pola grzejne (A, B, C, D, E,
F), z ktorych mozna korzysta¢ oddzielnie, uzywajac paneli sterowania
odpowiadajacych kazdemu z pol.

Przekgtna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 12-20 cm

Podwojne pole (Rys. 7-B

Mozna korzysta¢ takze z dwoch pojedynczych pdl grzejnych, ktore
tworzg razem pojedyncze pole sterowane przez jeden panel. Mozliwe
kombinacje pdl grzejnych to: A+D, B+E lub C+F. Kombinacje uzyskuje
si¢ poprzez jednoczesne nacisnigcie na panel sterowania (3) dwoch pol
grzejnych, ktore zamierza si¢ potaczyc. Nastepnie pojawi si¢ symbol na
wskazniku (9) wybranych pol grzejnych. Pozostang wiaczone tylko
panel sterowania (3) i wyswietlacz (7), potozone najbardziej na lewo na
panelu sterowania. Dzigki temu mozna uzyskac prostokatne pole grzejne,
dopasowane szczeg6lnie do naczyn w ksztalcie prostokata lub owalu.
Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 20-25 cm

Catkowite pole (Rys. 7-C)

Istnieje opcja, w ktorej 4 pola grzejne potozone najbardziej na lewo
moga dziata¢ jako jedno (A+B+D+E), sterowane przez jeden panel
sterowania. Nalezy nacisna¢ przycisk (5), aby korzystac z duzego
kwadratowego pola grzejnego, dopasowanego do duzych kwadratowych
lub okragtych naczyn.

Przekatna podstawy naczynia powinna wynosi¢ ok: 30-40 cm

Funkcja intensywnej mocy grzejnej Booster

Mozliwe jest wiczenie funkcji wspomagania przez nacisnigcie "P" z
prawej strony panelu sterowania elektronicznego (3) dla wybranego pola
grzewczego.

Funkcja ta umozliwia uzyskanie wigkszej w stosunku do nominalnej
mocy pol grzejnych (liczba pol jednoczesnie objetych funkcja Booster
zalezy od mocy dostarczonej do kazdego z nich, nie moze jednak
przekracza¢  dopuszczalnej mocy plyty). Jezeli istnieje mozliwose
zastosowania funkcji Booster w odniesieniu do danego pola grzejnego,
na jego wskazniku pojawi sig litera “P”.

Czas dziatania funkcji Booster zostat ograniczony do 10 minut w celu
ochrony stosowanych przyrzadow kuchennych. Po samoczynnym
wylaczeniu funkcji, moc pola grzejnego wraca do poziomu “9”. Po
uplywie kilku minut, istnieje mozliwo$¢ ponownego jej wlaczenia.

W przypadku usunigcia naczynia z pola grzejnego, funkcja Booster
pozostaje czynna az do przewidzianego momentu jej automatycznego
wylaczenia.

Zgodnie z zasadami zarzadzania mocg pol grzejnych, ostatnia regulacja
mocy traktowana jest priorytetowo. Oznacza to, Ze wczesniejsze
ustawienia pozostatych pol moga w jej wyniku automatycznie ulec
zmniejszeniu.

- W razie koniecznosci zmniejszenia mocy danego pola, odpowiednie
wskazanie wartosci mocy pulsuje przez 3 sekundy, co daje mozliwos¢
skorygowania ustawienia zanim nastapi jej automatyczne zmniejszenie.

- Jezeli w przewidzianym czasie zmienimy warto$¢ nastawy wybranego
pola grzejnego, sterownik mocy ponownie przeanalizuje jej dystrybucjg.
W przypadku gdyby dalsza redukcja nie byta konieczna, wskaznik mocy
natychmiast przestanie pulsowa¢, ukazujgc pierwotng wartos¢ nastawy.

- W razie ponownego wprowadzenia zmian przez uzytkownika, w
zadnym wypadku nie dojdzie do samoczynnego podwyzszenia mocy
grzejnej W odniesieniu do tych pol, ktorych wartos¢ zostata uprzednio
automatycznie zmniejszona.

Funkcje temperatury

Dostepne s3 trzy funkcje temperatury, ktore pozwalaja wybrac okreslony
poziom temperatury dla zadanego pola grzejnego. Wybrana temperatura
bedzie si¢ utrzymywata niezmiennie przez caly czas.

Aby wilaczy¢ t¢ funkcjg, wystarczy nacisna¢ przycisk (13)
odpowiadajacy zadanemu polu grzejnemu. Wskaznik (14) pokaze
symbol odpowiadajacy wybranemu poziomowi temperatury, a na
wyswietlaczu (7) pokaze si¢ nastgpujacy symbol:

[

Dostgpne s3 3 poziomy temperatury:
- Poziom 1: 42"(&
Zalecany do rozmrazania lub topienia (czekolady, na
przyktad).
Nacisna¢ jeden raz przycisk (13).
- Poziom 2: 705
Zalecane do podgrzewania potrawy lub do podtrzymywania
temperatury.
Nacisna¢ dwa razy przycisk (13).
- Poziom 3: 94°(2%
Zalecane do gotowania na wolnym ogniu.
Nacisna¢ trzy razy przycisk (13).
Aby skasowac t¢ funkcjg, nalezy nacisna¢ kilkakrotnie przycisk (13), az
zniknie symbol na wskazniku (14) lub wybra¢ poziom mocy za pomoca
panelu sterowania (3).

Wskazanie ciepla resztkowego

Informuje uzytkownika o tym, Ze temperatura ptyty moze stanowic
zagrozenie w razie dotknigcia pola grzejnego.

Po wylaczeniu danego pola grzejnego, na wskazniku (7) wyswietlana
jest litera “H” az do opadnigcia temperatury ponizej poziomu
krytycznego.

Funkcja automatycznego wylgczenia (limit czasu pracy)

Maksymalny czas pracy jest okreslony dla kazdego uruchomionego pola
grzejnego. Maksymalny czas pracy zalezy od wybranej mocy grzejne;.
Po uplynigciu maksymalnego czasu pracy, pole grzejne automatycznie
si¢ wylaczy.

Kazdorazowo podczas aktywacji trybu pola grzejnego (zmiana mocy
grzejnej itp.), minutnik powraca do poczatkowych ustawien. Ustawienia
minutnika maja pierwszenstwo przed limitami czasu pracy podczas
dostosowywania mocy grzejnej.

Zabezpieczenie przed przypadkowym wiaczeniem

Jesli na Panelu dotykowym dowolny przycisk bgdzie naciskany dhuzej
niz 10 sekund:

-W przypadku przycisku ON/OFF (Wi/Wyl) (1) pokazany ponizej
symbol bedzie miga¢ na wszystkich wyswietlaczach do momentu
zwolnienia przycisku lub ponownego przycisnigcia dowolnego innego
przycisku.

- W przypadku panelu sterowania elektronicznego bedzie stychac ciagly
dzwigk, a pokazany ponizej symbol bgdzie miga¢ na odpowiadajacym
panelowi wyswietlaczu (7). Jesli dowolny przycisk nadal bedzie
przyciskany, po kolejnych 20 sekundach panel dotykowy wytaczy sig.
Rozlana woda lub pozywienie na szklanej ptycie obszaru sterowania
moga zosta¢ odczytane jako ciagle naciskanie jednego lub wigcej
przyciskow.
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Jesli w 20 sekund po uruchomieniu uktadu sterujacego nie wiaczymy
zadnego pola grzejnego, Touch Control automatycznie przejdzie w tryb
oczekiwania.

- Przy wiaczonym ukladzie sterujacym, przefacznik zasilania ma
pierwszenstwo w stosunku do wszystkich innych funkcji. Oznacza to, ze
jego weisnigeie powoduje bezwarunkowe wylaczenie plyty, nawet w
przypadku nacisnigcia i przytrzymania razem z nim innych przyciskow.

- W trybie oczekiwania rownoczesne weisnigeie kilku przyciskow jest
ignorowane. Przed ponownym wiaczeniem ukladu sterujacego nalezy
zwolni¢ wszystkie wcisnigte przyciski.

Przycisk blokady (zabezpieczenie przed dzie¢mi)

Wiaczenie przycisku blokady (6) w trybie czuwania lub gdy urzadzenie
jest wlaczone spowoduje zablokowanie wszystkich przyciskow
Wiaczenie blokady sygnalizuje zapalona dioda LED (12). W takim
przypadku nalezy przestrzegac czasu aktywacji przycisku blokady. Ptyta
grzejna dziata w  dostosowanym trybie. Wszystkie przyciski sa
zablokowane, oprocz przycisku On/Off (Wh/Wyt.) blokady (1). Gdy
przyciski s zablokowane, przycisk On/Off (WL./Wyt.) blokady (1) moze
by¢ wytaczony. Dioda LED przycisku blokady (12) gasnie, gdy blokada
zostanie wytaczona. Dioda LED funkcji przycisku blokady zaswieci sig
ponownie, gdy przycisk blokady zostanie wiaczony (w trybie czuwania
20 5), az do wylaczenia przez wielokrotne naciskanie przycisku blokady.
Wiaczenie/wylaczenie funkeji przycisku blokady nie jest mozliwe, gdy
urzadzenie jest wylaczone. Po uplywie zaprogramowanego czasu,
sygnaly alarmowe odpowiedniego minutnika moga zosta¢ zatwierdzone
przez nacisnigeie przyciskow (15) lub (16), lub tez przez wylaczenie
urzadzenia za pomocg przycisku (1). Wielokrotna aktywacja przycisku
blokady w trybie czuwania lub gdy urzadzenie jest wiaczone, spowoduje
odblokowanie ~ wszystkich przyciskow, a dioda LED zgasnie.
Korzystanie w normalny sposob ze wszystkich przyciskow jest teraz
mozliwe.

Funkcja automatycznego nagrzewania

Umozliwia przeprowadzenie procesu gotowania w pelni automatycznie,
bez koniecznosci naszego udziatu w jakiejkolwiek formie. Po wiaczeniu
funkcji uwalniana jest maksymalna moc uzytkowa danego pola
grzejnego, a po osiagnigcia stanu wrzenia potrawy, nastgpuje jej
zmniejszenie do poziomu wybranego wezesniej przez uzytkownika.
Rozpoczgeie automatycznego nagrzewania

Nalezy wybra¢ poziom ustawien wybranego pola grzejnego na panelu
sterowania elektronicznego (3) i przytrzyma¢ przez 3 sekundy. Na
wyswietlaczu (7) zamiast symbolu "A" wyswietli si¢ wybrany poziom
ustawien.

Jesli nastgpnie zostanie wybrany wyzszy poziom ustawien, funkcja
podgrzewania nadal bedzie aktywna, a czas podgrzewania zostanie
dostosowany do nowego ustawienia.

Jesli zostanie wybrany nizszy poziom mocy, automatyczne wigczanie
funkcji podgrzewania zostanie anulowane.

Sygnal dzwigkowy (brze¢czyk)

Nastgpujace operacje sygnalizowane s3 za pomocg sygnatow
dzwigkowych:

- Normalne weisnigcie przycisku - krotki sygnat dzwigkowy.

- Przytrzymanie wcisnigtego przycisku dhuzej niz przez 10 sekund -
dhugi przerywany sygnat dzwigkowy.

Funkcja minutnika

Funkcja minutnika umozliwia ustawienie do 7 oddzielnych minutnikow.
Jeden minutnik dla kazdego pojedynczego pola grzejnego oraz jeden
niezalezny minutnik (dzialajacy niezaleznie od pol grzejnych).

Niezalezny minutnik
-Jesli uktad sterujacy touch control jest wiaczony i nie dziata zadne pole

grzejne (wszystkie wskazniki (4) migaja), mozna wiaczy¢ niezalezny
minutnik przez jednoczesne nacisnigcie przyciskow (15) i (16); wowczas
zapali si¢ wskaznik (17). Jesli przeciwnie, w ktorymkolwiek z pol
grzejnych poziom mocy jest rozny od “0”, niezalezny minutnik mozna
wiaczy¢ poprzez kilkakrotne jednoczesne nacisnigeie przyciskow (15) i
(16), az zapali si¢ wskaznik (17). Na wyswietlaczu minutnika (8)
wyswietli sig "0.00", a przecinek dziesigtny zostanie podswietlony.
Teraz mozliwe jest wybranie Zadanego czasu z zakresu od 0 do 119
minut. Jesli zadna wartos¢ nie zostanie wybrana, minutnik zostanie
wylaczony po 5 sekundach.

-Aby wybra¢ zadany czas, wystarczy nacisna¢ przycisk Wigcej (16), aby
wydtuzy¢ czas, lub przycisk Mniej (15), aby go skrocic.

-Po uplywie zaprogramowanego czasu bedzie stycha¢ przerywany
dzwigk, a na wyswietlaczu (9) bedzie migac "0.00". Zaréwno komunikat
“0.00” jak i sygnat dzwigkowy ustaja po nacisnigciu ktoregokolwiek z
przyciskow: (15), (16) lub (1), lub po uptywie 2 minut.

-Odliczanie minutnika bgdzie kontynuowane, jesli jest on wiaczony, a
Panel dotykowy zostanie wylaczony przez naciSnigeie przycisku
ON/OFF (Wt/Wyt.) (1).

Minutnik dla pol grzejnych

-Jesli wlaczone jest co najmniej jedno pole grzejne, minutnik moze
zosta¢ uruchomiony przez jednoczesne nacisnigcie przyciskow (15) i
(16).

-Na wyswietlaczu minutnika (8) pokaze si¢ “0.00” i zapali si¢ symbol
minutnika  (10) odpowiadajacy ~wlaczonemu polu  grzejnemu,
znajdujacemu si¢ najdalej po lewej stronie. W tym momencie, na
wybranie czasu dla okreslonego pola grzejnego za pomocg przyciskow
Wigeej (16) i Mniej (15) przeznaczone jest 5 sekund. Podczas
wykonywania tej czynnoci, wszystkie panele sterowania (3) pozostaja
wiaczone w celu wyboru poziomu mocy pdl grzejnych.

-Aby przejs¢ od minutnika przypisanego jednemu polu grzejnemu do
minutnika przypisanego innemu polu grzejnemu, wystarczy kolejno
naciskac¢ jednoczesnie przyciski (15) i (16), do momentu gdy zapali sig
symbol minutnika (10) zadanego pola.

- Po uptywie zaprogramowanego czasu, stycha¢ bedzie przerywany
sygnal, a na wyswietlaczu (8) bgdzie miga¢ "00", odpowiadajace pole
grzejne zostanie wylaczone, a na wyswietlaczu (7) pojawi si¢ "0" (lub
"H", jesli temperatura pola nadal jest wysoka). Zarowno komunikat
“0.00” jak i sygnat dzwigkowy ustaja po nacisnigciu ktoregokolwiek z
przyciskow: (15), (16) lub (1), lub po uptywie 2 minut.

Korzystanie z minutnika

-Zadany okres czasu mozna wybraé za pomoca przyciskow Wiccej (16) i
Mniej (15).

-Maksymalny okres czasu, ktory mozna ustawi¢ wynosi 1h 59min.

-Aby wylaczy¢ minutnik, nalezy wybra¢ wartos¢ “0.00”, naciskajac
przycisk Mniej (15) kilkakrotnie lub w sposob ciagly.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

- W czasie dziatania urzadzenia powinniSmy usuna¢ z jego
bezposredniego otoczenia wszelkie przedmioty, ktore moga ulec
namagnetyzowaniu, takie jak karty kredytowe, ptyty CD, kalkulatory, itp.
- Nie nalezy umieszcza¢ na powierzchni ptyty folii aluminiowej ani tez
zawinigtych w nig produktow.



- Na plycie nie powinno si¢ pozostawia¢ zadnych przedmiotow
metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki czy pokrywki, ze wzgledu
na ryzyko ich nadmiernego rozgrzania.

- W czasie gotowania przy uzyciu naczynia o nieprzywierajacym dnie, bez

dodanych przypraw, nalezy skroci¢ czas wstgpnego grzania do 1-2 minut.

- W przypadku potraw, ktore fatwo przywieraja do dna, gotowanie
rozpoczynamy przy minimalnej mocy, po czym stopniowo ja
zwigkszamy, mieszajac caly czas zawartos¢ naczynia.

- Po zakonczeniu uzytkowania danego pola grzejnego wskazane jest
jego wylaczenie (obnizenie mocy do “0”). W tym przypadku nie
powinni$my liczy¢ na automatyczne wylaczenie w wyniku zadziatania
wykrywacza naczyi.

- W przypadku peknigcia ptyty kuchennej nalezy natychmiast wylaczy¢
urzadzenie z sieci w celu uniknigcia ryzyka porazenia elektrycznego.

- Zabrania si¢ czyszczenia plyty kuchennej przy uzyciu jakichkolwiek
oczyszezaczy parowych.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku osob (wlacznie z dzie¢mi) o
ograniczonych zdolnosciach ruchowych, zmystowych lub umystowych,
ani takich, ktorym brak odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy.
Wyijatek stanowia wszyscy Ci, ktorzy pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub zostali przez nig
poinstruowani w zakresie obstugi aparatu.

- Nalezy czuwa¢ nad tym, aby dzieci nie bawily sig aparatem.

Naczynia do gotowania (Rys. 3)

- Aby sprawdzi¢, czy dane naczynie nadaje si¢ do uzytku na plycie
indukcyjnej, nalezy przylozy¢ do jego dna magnes. Jesli jest on
przyciggany, oznacza to, ze naczynie wykazuje whasciwosci
ferromagnetyczne i mozna w nim gotowac na plycie.

- Wskazane jest stosowanie naczyn specjalnie przeznaczonych do
gotowania indukeyjnego, zgodnie z o$wiadczeniem producenta.

- Powinnismy uzywa¢ naczyn o plaskich i grubych dnach. Stosowanie
takiej samej $rednicy naczynia i pola grzejnego zapewnia maksymalng
energooszczgdnosé.

- Naczynie o mnigjszej od pola grzejnego Srednicy jest mniej
energooszczgdne, nie powoduje jednak rozproszenia energii.
Niewskazane jest uzywanie naczyn o $rednicy dna ponizej 10 cm.

- Zaleca si¢ stosowanie naczyn wykonanych ze stali nierdzewnej,
wyposazonych w dno wielowarstwowe oraz ze stali ferromagnetycznej,
jezeli posiadaja na dnie napis, ze nadaja si¢ do gotowania indukcyjnego.
- W przypadku naczyn zeliwnych, ich spodnia czgs¢ powinna by¢
emaliowana, aby unikna¢ ryzyka zarysowania ptyty ceramicznej.

- Nie nalezy stosowa¢ naczyn wykonanych ze szkla, materiatow
ceramicznych, wypalanej gliny, aluminium, miedzi i ze stali nierdzewnej
nie ferromagnetycznej (austenityczne;).

Konserwacja (Rys. 4)

Strzgpy folii aluminiowej, resztki potraw, plamy z ttuszczu i cukru oraz
potraw z duzg zawarto$cig cukru powinny zosta¢ natychmiast usunigte z
plyty grzejnej za pomoca skrobaczki ze wzgledu na ryzyko uszkodzenia
jej powierzchni. Po ich zeskrobaniu, plyte przemywamy odpowiednim
preparatem chemicznym i przecieramy papierem do uzytku kuchennego,
a nastgpnie sptukujemy woda i wycieramy do sucha czysta szmatka. W
zadnym wypadku nie powinni$my uzywa¢ gabek ani myjek o
wihasciwosciach $ciernych. Nalezy takze unika¢ stosowania silnie
dziatajacych detergentow i $rodkow do wywabiania plam.

Wskazowki dla instalatora

Instalacja

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego technika,
ktory ma przeprowadzi¢ instalacje, regulacjg i konserwacje urzadzenia.
Zostala ona opracowana zgodnie z obowiazujacymi przepisami

prawnymi i normami technicznymi. Wszystkie powyzsze czynnoci
nalezy wykona¢ po uprzednim wylaczeniu urzadzenia z sieci.

Ustawienie (Rys. 5)

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy zgodnie z
ukazanym na rysunku schematem. Dofaczong do zestawu uszczelke
umieszczamy na krawedzi plyty.

Niewskazana jest instalacja urzadzenia powyzej piekarnika. Gdyby
okazato si¢ to konieczne, nalezy wczesniej upewnic sig, ze:

- piekarnik posiada odpowiedni system chtodzenia.

- nie ma zadnych nieszczelnosci, przez ktore gorace powietrze mogloby
sig przedostawac z piekarnika do plyty.

- urzadzenia zostaly wyposazone w odpowiednie otwory wentylacyjne,
tak jak to zostato ukazane na rysunku.

Podtaczenie elektryczne (Rys. 6)

Przed podfaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej, nalezy upewnic sig,
ze:

- warunki instalacyjne pomieszczenia odpowiadaja danym technicznym
figurujacym na tabliczce znamionowej znajdujacej si¢ na spodniej
stronie plyty;

- sie¢ elektryczna wyposazona jest w odpowiednie uziemienie
wykonane zgodnie z obowiazujacymi normami technicznymi i
przepisami ustawowymi. Uziemienie jest koniecznym, wymaganym
przez prawo warunkiem prawidtowej instalacji.

Jezeli w wyposazeniu urzadzenia brakuje przewodu sieciowego i/lub
wtyczki, nalezy zastosowa¢ materiat odpowiadajacy danym technicznym
figuruj cym na tabliczce znamionowej, bior ¢ pod uwag przewidywan
temperatur pracy. W adnym wypadku temperatura przewodu przyt
czeniowego nie mo e przekroczy 50°C w stosunku do temperatury
otoczenie.

Wprowadz do elektrycznej instalacji statej medium odlaczajace
urzadzenie od sieci elektrycznej, posiadajace oddzielenie stykow na
wszystkich biegunach, ktore umozliwia pelne odtaczenie w przypadku
przepiccia kategorii III, zgodnie z zasadami prowadzenia przewodow
instalacji elektrycznej.

Nale y zapewni fatwy dost p do wtyczki lub przet cznika
wielobiegunowego po zamontowaniu urz dzenia.

Urzadzenie nie ejst przystosowane do uzytku przez zewngtrzny
wylacznik czasowy lub system zdalnego sterowania.

Producent zrzeka si wszelkiej odpowiedzialno ci w przypadku
nieprzestrzegania powy szych zalece i przyj tych powszechnie norm
bezpiecze stwa.

W celu unikni cia potencjalnego zagro enia, uszkodzony przewéd
zasilaj cy powinien zosta wymieniony bezpo rednio u producenta, w
upowa nionym przez niego punkcie serwisowym lub przez posiadaj
cego odpowiednie kwalifikacje technika.
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*Teniendo en cuenta el factor de simultaneidad

*Bei Gleichzeitigkeitsfaktor

*En tenant compte du coefficient de simultanéité.
*Considering complementary factor

*Tenendo conto del fattore di contemporaneita

*In aanmerking de Geleijktijdigheidsfactor

*Tomando en consiferagao o factor de dimultaneidade
*1det der tages hejde for samtidighedstaktoren
*yhtiaikaisuuden huomioonottaen

* Samtidighetsfaktorn bor tas med i beridkningen

* AapuBavovtag vwoyn Ta TPogEEYoVTa TANKTPE XEIPIGUOD
*YuursiBas aKrop COBMECTHMOCTH

*Biorac pod uwagg ich komplementarno$é
*Figyelembe véve az egyidejiiségi tényezot
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*Ta i betraktning samtidighetsfaktoren
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