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NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me
vete dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté
projektuar duke ju pasur ju né mendje. Késhtu qé sa heré gé ta pérdorni, mund té
bazoheni né faktin se do t& merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
problemeve, shérbimit dhe riparimit

www.electrolux.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

H]lectroux Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
X Electrolux Kitchen.

B> Eonce iy
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t& Shérbimit, sigurohuni gé té keni né
dispozicion té dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
@ T& dhéna t& pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|Endimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérveg¢se kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.
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Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim té ngjashém.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pér té hequr mbaijtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Gjatésia e kabllos kryesore 1100 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 598 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 579 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 558 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 561 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 540 mm
Gjerésia me derén té hapur 1007 mm

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: celésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.
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» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

*  Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte qé& marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik démtimi i pajisjes.

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

+ Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

» Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.
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« Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

e Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

« Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.




Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e
pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
qé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., gé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik &shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.
Pastrimi pirolitik €shté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té clirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh té démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndrigimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.
Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.
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2.8 Hedhja

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin
brenda pajisjes.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

3. INSTALIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Montimi inkaso

(*mm)

(*mm)
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3.2 Sigurimi i furrés né kabinet

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

Paneli i kontrollit
?- a a n Gelési i funksioneve té ngrohjes
Q — Q Ekrani
— _E Celési i kontrollit (pér temperaturén)
~ A Kanalet e ajrit pér ventilatorin e ftohjes
@ g A Elementi i ngrohjes
|®\ i il Llamba
- @\ [ | B Ventilimi
RS
|| Mbéshtetje e raftit, i |Eévizshém
2= Ahlp El Mbéshietje e raitt,
g D P Zbalcim i brendshém
| m Poyicioni i raftit
4.2 Aksesorét Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
* Rafti me rrjeté r;ble%hjeptelynayrei
o AR » Korridori teleskopi
. _Ii_’er ene galt(lml, forma keku, rosto. Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
Pz\r'ak:kgjghjeesmegé dhe higni raftet mé lehté.
+ Tava e skarés/pjekjes

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni ¢elésin.
Celési del jashté.
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5.2 Pérmbledhje e panelit té kontrollit

N

O S N - oK @ (o)

Konfirmoni
cilésimin

Kohématé  Nxehje e

i shpejté Té lehta Kygije

Shtypni Kthejeni gelésin

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té& ndezur pajisjen.

Kthejeni celésin pér funksionet e nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur pajisjen.

5.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

0BB:AF'8EA8:

h:

AYAYOR "\;3,,,,/ oy

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ ol & >»>

Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q S O

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kuqg kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2
ap! Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Haoi
api 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: ‘il

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té kege dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2 Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>
H - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér
disa funksione furre.

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e Aplikimi

nxehjes
— Pér pjekjen dhe gatimin e ushgimeve me té njéjtén temperaturé gatimi, duke pérdorur
Y mé shumé se njé raft, pa pérzierjen e aromave.

Gatim me ajrim
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Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Ushgime té ngrira

Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
trekéndore ose kuleg) krokante.

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtien e ushqimit.

S\

(YY)
Shkrirja

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqgimit t& ngriré.

A

Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura

Pjekje vent. me

e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér
mé shumé informacion, referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém"”, "Shénime mbi":

lagéshtiré Pjekje vent. me lagéshtiré.
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
v Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

— Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

Menyja

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té gené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé

12 SHQIP

furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.



7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:

* Peshé automatike

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
O O O @
E \/f P1-P25 oK

Hyni né meny.

Zgjidhni Gatim i asistuar.

Zgjidhni gatimin. Shtypni

Vendoseni enén né furré.

Shtypni OK OK Konfirmoni cilésimin.
7.5 Gatim i asistuar
Legjenda
Legjenda Niveli i raftit.

O

Peshé automatike té ofruar.

(1]

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni

=

mund ta kontrolloni né tabelé.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé

gatimin.
Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Fileté, e pjekur pak
(gatim i ngadalté)
—— ] ﬂ B 2; ené pjekjeje né raftin e telit
Fileté, mesatare 0.5-1.5kg;5-6  pardorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe

)

(gatim i ngadalté)

)

Fileto, e pjekur miré
(gatim i ngadalté)

cm copa té trasha

piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né

njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

=

Rosto vigi (p.sh.
shpatull)

0.8-1.5kg; 4 cm
copa té trasha

Ifl El 2; ené pjekjeje né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

&

Qafa ose shpatulla e
pjekur nga derri

1.5-2kg

|j E 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

ljé, e freskét

1-1.5kg;5-6cm
copa té trasha

ﬂ B 2; tepsi pjekjeje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

Brinjé

2 - 3 kg; pérdorni
brinjé té pagatuara,
2 -3 cm té holla

El 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Shtoni Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.

SHaQIP
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Pulé e ploté 1-15kg;efreskét (M 5. ong piekjeje né raftin e telit
E Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
E Gjoks pule 180 -30(:)%9 pér El 2. tepsi piekjeje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Copé mishi kg |j E 2; tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pesh_k i ploté, né 0.5 - 1 kg pér |j|E| 2. tepsi piekjeje
skaré peshk Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.
Fileta peshku . E 2; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Kek me quméshtor -
9 E 1; @ tavé 26 cm me formé né raftin me rrjeté
Tarté me mollé . =] 1; formé byreku né raftin me rrjeté
E:::glg?ékum me . E 3; tavé me kupa né tavén pér pjekje
Kek klasik ) El 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
Patate té pjekura 1kg B 2; tavié pér piekje o o
Vendosini patatet e plota me |€kuré né tepsiné e pjekjes.
Kroketa, té ngrira 0.5 kg El 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75 k L
ngrira g E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg e . o
m zarzavate me peta té El 1; tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
m ;a;:]t;?ur:g)‘ (patate 1-15kg E 1; tavé né raftin me rrjeté
E Picé e freskét, e hollé - El 1; tavé pér pjekje e veshur me letér furre
Picé e freskét, e
Q trashé h B 1; tavé pér pjekje e veshur me letér furre
?i] Quiche . B 1; Tavé me formé né raftin me rrjeté
Bageté / gabaté / 0.8 kg

B

buké e bardhé

B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
Duhet mé shumé kohé pér buké té bardhé.
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8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Pérdorimi

D Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

STOP

Koha e gatimit
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
Kohématési iti furrés.
ohematesi me rrifje Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje zgjidhni: Menyja, Cilésimet.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
@i \ N
J) I ON _U_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe Caktoni orén Shivoni oK
: ypni: .

zgjidhni Cilésimet, ora e dités.

Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

N . NP

Nz Ekrani tregon: ( )\ \\ A4

@ 500 Q @
Shtypni: @ Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

SHaQIP
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Si ta programoni: Koha e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
NV2 N\,
(' \ 1K Ekrani tregon: ( \ 1K
0:00
_— %
Zgjidhni njé funksion  Shtypeni disa hers: Vendosni kohén e
nxehjeje dhe vendosni N timit Shtypni: OK
temperaturén. 9 )
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
\ e Né ekran e Ekrani e
( \ shfaget: ( \ tregon: ( \
periudha e L
dités Ty
— @ . & :
Zgjidhni  Shtypeni disa NISJA  Vendosni NDALIMI Vendosni Shtypni:
funksionin . QD kohén e Shtypni: OK, kohén e OK
e nxehjes.  heré:\_/. fillimit. mbarimit. .

@ Kohématési fillon t& numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth

/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu
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Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit €shté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &shté i kygur.

A &- shtypeni e mbajeni pér t& &.- shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

@ 3x E'I - pulson kur aktivizohet kygja.

10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe @
nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim (°C) (o)

dhe ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.
120 - 195 8.5

@ 200 - 245 55
(°C) (©) 250 3

30-115 12.5

SHaQIP
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Fikja automatike nuk punon me funksionet: e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
Té& lehta, Shtyrja e orarit. ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé

derisa té ftohet pajisja.
10.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaqet

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-40
copé thellé
Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-40
thellé
Picé, e ngriré, 0,35 kg  rafti rrjeté 220 2 35-40
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé
Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 30-40
Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 170 2 20-30
pandispanje teli
Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 35-45
Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé
Peshk i ploté, 0,2 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé
Fileta peshku, 0,3 kg tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45
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¥ = RN
\ Ly
(°C) (min)
Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 40 - 50
thellé
Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-35
thellé
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé
Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 40 - 45
thellé
Kek me kupa, 12 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Pasta me kripé, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 - 50
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-40
kg thellé
Oméleté vegjetariane  tavé pice mbi raft teli 200 3 30-45
Perime mesdhetare, tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-40

0,7 kg

thellé

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

Tavé pice

Tavé gatimi

Tasa qeramike

Tavé pér bazé
pandispanje

E errét, joreflektuese

28 cm diametér

E errét, joreflektuese
26 cm diametér

Qeramiké
8 cm diametér, 5
cm lartési

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet

e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

SHaQIP
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= 1@

O

®

(°C) (min)

Keké té Gatim Tavae 3 150 25-35 -
vegjél, 16 tradicional pjekjes
pér tavé
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 20-30 Ngroheni furrén
vegjél, 16 ploté pjekjes paraprakisht pér 10
pér tavé min.
Keké té Ventilator i Tavae 1dhe3 150 20-30 -
vegjél, 16 ploté pjekjes
pér tavé
Embélsiré Gatim Rafti me 2 170 80 - 100 -
me mollé, 2  tradicional rrieté
tava @20 cm
Embélsiré Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrjeté
tava @20 cm
Pandispanjé, Gatim Rafti me 2 160 30-40 Ngroheni furrén
formé keku tradicional rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm min.
Pandispanjé, Ventilator i Rafti me 2 160 30-40 Ngroheni furrén
formé keku  ploté rrjeté paraprakisht pér 10
@26 cm min.
Pandispanjé, Ventilator i Rafti me 1dhe3 160 25-40 Ngroheni furrén
formé keku ploté rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm min.
Amareta Gatim Tavae 3 150 20-30 -

tradicional pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 150 20-30 -

ploté pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 1dhe3 150 15-25 -

ploté pjekjes
Buké e Skara Rafti me 3 maks. 5-7 Ngroheni furrén
thekur rrieté paraprakisht derisa té

arrihet temperatura e
caktuar.

Qofte prej Skara Rafti me 3 maks. 15-30 Vendosni raftin me
mish lope, 6 rrieté dhe rrieté né nivelin e treté
copé, 0.6 kg tavé kullimi dhe tavén e kullimit né

nivelin e dyté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.
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12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime pér pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

—<r

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, Iéreni pajisjen t& punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas

Pérdorimi i > me
pérditshém ¢do pérdorimi.
oy Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
. té mprehté.
Aksesorét

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. .

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses
nga pareti anésor. QJ\;\
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Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté murit anésor dhe
higeni.
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né o
rendin e kundért. 1
Kunjat mbajtés né treguesit \_
teleskopiké duhet t& drejtohen <
pérpara.
12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik
P P /\ KUJDES!
Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik. . o L e
Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
/\ PARALAJMERIM! njéjtén ndarje, mos i pérdorni
. . o njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
Ekziston mundésia e djegies. ti shkaktojé démtim furrés.
Pérpara Pastrimi pirolitik:
Fikni furrén dhe prisni derisa té Higni té gjithé aksesorét. Pastroni dyshemené e furrés dhe
ftohet. xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Pastrimi pirolitik
Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi rm/
Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 2 oré
Hapi 2 OK. shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 3 Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e

caktivizimit.

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Derisa té shkycet dera ekrani tregon: B
Pér ta ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé, kthejeni ¢elésin e funksioneve té nxjehjes né pozicionin e
fikjes.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa t&¢ ~ Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
ftohet. lecké té buté. brendshme.

12.4 Kujtuesi i pastrimit

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

Pér té fikur kuijt in, hyni te Menyja dh jidhni
rrrr/ pulson né ekran pér 5 sekonda pas ¢do seance ertet ugi%s?rzzilrl]{uj{unés?i psgt)giiit. © zgjidhni

gatimi.
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12.5 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka katér panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme
prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se
té higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré

té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Vendoseni derén mbi njé lecké té buté né
njé sipérfaqe té géndrueshme dhe Lironi
sistemin bllokues pér té€ hequr panelet e
brendshme prej xhami.
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Hapi 5 Rrotulloni mbérthyeset me 90° dhe higini nga
vendi.

Hapi 6 Fillimisht ngrijeni me kujdes dhe mé pas
higni panelet prej xhami njé nga njé. Filloni
nga paneli i sipérm.

Hapi 7 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 8 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A, B
dhe C) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/ A B
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
mesém prej xhami.

o]
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12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e

jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Vendosni njé pélhuré né fund té

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Pajisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Bllokimi éshté jo aktiv.

Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - €shté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

SHaQIP
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Kodet e defekteve

Ekrani shfagq... Kontrolloni nése...
Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.
Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.
Err F102 Kyci i derés nuk éshté i prishur.
00:00 Z’?n njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
ités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té& shérbimit.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) e

Numrii produktit (PNC) s

Numriiserisé (S.IN.) s

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit EOH4P56BX 944068304
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.7

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.94 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢ 0.67 kWh/cikél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 651

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 35.7 kg
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IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menyja

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Hapi 1 Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4 Hapi 5

(' ('

Y 6

9

—_ Zgjidhni opsionin nga
— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menyja dhe
hyré né Menyja. shtypni OK_

Zgjidhni cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe

OK. shtypni pér té
shtypni OK.

konfirmuar cilésimin.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té dalé nga Menyja.
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Struktura Menyja

Gatim i asistuar % Pastrimi rrrr/ Cilésimet @
Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv 06 Té lehta Aktiv / Joaktiv
07 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv 08 Kujtuesi i pastrimit Aktiv / Joaktiv
09 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit: 10 Versioni i softuerit Kontrolli
2468

11 Rivendos té gjitha cilésimet Po/Jo

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/:') elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin 2 e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

28 SHQIP



MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje
desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema
vaSim potrebama. Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako cete svaki
put postici izvrsne rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

@@ @&

] sectrolx

P

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj
uredaj:

www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sljedece podatke: Model, PNC,

serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

/N Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti

EkoloSke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pec¢nice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.
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2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

Duzina priklju¢nog kabela. 1100 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straZnje strane
Vijci za montazu 4x25 mm

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
ureda;.

Slijedite upute za postavljanje isporucene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Minimalna visina ormari¢a
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

590 (600) mm

Sirina ormari¢a 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 598 mm
daja

Visina straznje strane ure- 579 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 594 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 558 mm
daja

Dubina uredaja 561 mm
Ugradna dubina uredaja 540 mm
Dubina s otvorenim vratima 1007 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

32 HRVATSKI

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrsetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim



polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.
* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu napajanja.
» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradniju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/Zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStecenja uredaja.

Da biste sprijecili oSteéenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutra$njosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavr$etka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploce i

uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom

rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. MoZze se osloboditi vruéi zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili

osteéenja uredaja.

« Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz utiénice mreznog napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su oStecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

« Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

« Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
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Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje
pecénice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ¢iSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

kucni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjaju¢e povrSine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
oStetiti na visokim temperaturama
pirolitickog ¢iSéenja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

» Prije provodenja pirolitickog ¢iS¢éenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Cis¢enje.

» Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

+ Piroliticko ¢iS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiS¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iSéenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

+ Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitiCkih pec¢nica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljuéujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢iscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
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/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektri¢énog udara.

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili guSenja.

« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.




3. POSTAVLJANJE

3.1 Ugradivanje u ugradbene
/\ UPOZORENJE! ormariée
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

(*mm)

(*mm)

3.2 Priévrséivanje peénice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

nE 8 o

==
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A7

H B ONaE

4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje

5. UPRAVLJACKA PLOCA
5.1 Uvlacive tipke

Za pocCetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.

5.2 Pregled upravljacke plo¢e

o] ~Jeofof

EERRRE

Upravljacka ploca
Regulator funkcija peénice
Zaslon

Regulator (za temperaturu)

Otvori za ventiliranje za ventilator
hladenja

Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Nosac polica, uklonjiv
Udubljenje u unutrasnjosti
Polozaiji polica

Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

Teleskopske vodilice

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

O 'S & &

« W @

Brzo zagri- Osvijetlje-
Tajmer 'avan'g nje unu- Blokiranje
J ! tras$njosti

Potvrdite po-
stavku

Odaberite funkciju pec¢nice za uklju¢ivanje uredaja.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljueni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

36 HRVATSKI

Pritisnite Okrenite regulator



5.3 Zaslon

- - Zaslon s klju¢nim funkcijama.
DO
-"HE-BHHEEE,

DACH S o &

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl ey

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciséenje Postavke

>»>

Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q

Zvuéni alarm

S ®

Vrijeme odgode

STOP
Vrijeme zavrSetka

Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciscenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

s Q
>

00:00

=

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
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Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:

Pustite pec¢nicu da radi 1 h.

. korak
3. kora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se prostorija pro-
zracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pe¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>
H - pritisnite i drzite za ukljuivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije pecnice.

7.2 Funkcije pec¢nice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
— Za pecenije ili peCenje i przenje hrane za koju je potrebna ista temperatura kuhanja na
V viSe od jednog poloZaja polica, bez mijeSanja okusa.

Kuhanje zrakom

— Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pecenje

vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-

% da).

Zamrznuta hrana

a Za pecCenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i veli¢ini zamr-
Yy znute hrane.
Odmrzavanje
I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
ii funkciju, temperatura u unutra$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
,‘_, . Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za vi$e informacija
VlaZno pecenje pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba”, napomene o: Vlazno pecenje.
v Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
ﬁ? pripremu zapedenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

— Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ci$éenje, Postavke.
Izbornik
7.3 Napomene o: Vlazno pecenje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s automatski iskljucuje nakon 30 sek.

razredom energetske ucinkovitosti i Upute za kuhanje potraZite u poglavlju

zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce

65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema: preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovito$cu.

energije.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: « Automatska tezina
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
1\,
O (O O 2
N\ S \ U
E \/f' P1-P25 OK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri ku- Odaberite jelo. Pritisnite  Stavite jelo u pe¢nicu. Po-
hanju. Pritisnite OK. OK turdite postavku.
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7.5 Pomog¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

O

Automatska tezina dostupno.

[

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-

hanja.

E] Razina police.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Filet, slabo pecen
(sporo pecenje)
- - - ) |j B 2; jelo pe€eno na mrezi za pe€enje
Filet, srednje pecen 0.5-15kg;5-6  Koristite svoje omiliene zagine ili jednostavno samo sol i

M)

(sporo pecenje)

)

Filet, pe¢en (sporo
pecenje)

cm debelih komada

svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vruéoj tavi. Umetnite u uredaj.

]

Telece pecenje (npr.

plecka)

0.8-1.5kg; 4 cm
debela komada

Ifl E 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

&

Pecena svinjetina,
vrat ili plecka

1.5-2kg

|j El 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.

Pecenica, svjeza

1-1.5kg;5-6cm
debelih komada

Ifl E 2; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

[~

Svinjska rebrica

2 - 3 kg; upotrijebi-

te sirove, 2 - 3 cm

tanka svinjska re-
bra

El 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe€enje
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude.

Cijelo pil 1-1.5kg; svjez . . .
lelo pile g; svjeze Ifl E 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe€enje
E’ Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.
E Pile¢a prsa 180 - 200 g po ko- El 2: pekaé za pecivo
d ; .
madu Koristite svoje omiljene zacine.
Mesna Struca kg Ifl E 2; prekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi |j|E| 2. pekaé za pecivo

—
-

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.

S}

Riblji filet

E 2; sloZzenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

B

Torta od sira

El 1; @ 26 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema

Tart od jabuka -

B

El 1; kalup za pitu na mrezi za pecenje

Cokoladni muffini -

B

E 3; pekac za muffine na pekacu za pecivo

Kola¢ Struca -

B

E 2; kalup za Strucu na mrezi za pec¢enje

Peceni krumpiri 1kg El 2 p(e_!(aé za pe(_:ivo v '
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi, smrznuti 0.5kg B 3: pekaé za pecivo
Pommes, smrznuti 0.75 kg B 3: pekaé za pecivo
Meso / povrée laza- 1-1.5kg

E 1; slozenac na mrezi za pecenje

(S|

nje sa suhim listici-
ma tjestenine

Zapeceni krumpir (si- 1-1.5kg

rovi krumpir) B 1; sloZzenac na mrezi za pecenje

N

Pizza svjeza, tanka

N

E 1; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

Pizza svjeza, debela

()

E 1; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

w Quiche . E 1; kalup za pecenje na mrezi za pe€enje
ﬁ Ei?gl?itrt:hl ciabatta / 0.8kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

Q Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

Zvuéni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.
STOP
Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i/ ili zavr$etka kuhanja.

Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjee na rad pecnice.

. Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik, Postavke.
Tajmer prema gore
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8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se \ e
prikazuje: ( \
0:00
Pritisnite: @ Postavite Zvucni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
(v \ M Na zaslonu se pri- ( N M
J kazuje: 4
0:00
J it ™. . . STOP
Od,at.Jerlt.e funkciju Pritisnite nekoliko Postavite vrijeme ku-
pecnice i postavite ) hanja pritisnite: OK
temperaturu. puta: \J. :
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
N \ Na zaslonu
( \ Na zaslonu (v se prikazu- ( \
se prikazu- ie:
Je sat _J___'_
POCE- @
o ZAU-
Odaberite ~ Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Ppritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:
funkeiju koliko puta: jeme pocet- oK vrijeme za- oK
pecnice. (\D ka. . vrietka. .

42 HRVATSKI



Kako podesiti: Vrijeme odgode

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozZice okrenute prema dolje.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljugite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljugiti, upravljacka plo¢a je blokirana.
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Ova funkcija sprjecava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

funkcije.
Cuje se zvuéni signal.

—\ﬁ"— El - pritisnite i drzite za ukljuGivanje B - pritisnite i drzite za iskljucivanje.

&

@ 3x EII - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje @
nakon nekog vremena, ako funkcija pec¢nice (°C) (h)

radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

250 3
@ Automatsko isklju€ivanje ne radi s
(°C) (h) funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Vrijeme odgode.
30-115 125
120- 195 85 10.3 Ventilator za hladenje
200 - 245 55 Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.
11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli¢ini koriStenih

sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.
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¥ = 5 I
\ Ly
(°C) (min)

Slatke rolade, 12 ko- pekac za pecivo ili plitica s 180 2 35-40

mada cjedilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s 180 2 35-40
cjedilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 35-40

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 30-40
cjedilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica s 180 2 30-40
cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na resetki za 200 3 30-40
pecenje

Biskvitna podloga za podloga za flan na reSetkiza 170 2 20-30

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na reSetki 170 2 35-45
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-45
cjedilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-45
cjedilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe€enje 180 3 35-45

Posirano meso, 0,25 pekac za pecivo ili plitica s 200 3 40 - 50

kg cjedilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s 200 3 25-35
cjedilom

Kolagi¢i, 16 komada pekac za pecivo ili plitica s 180 2 20-30
cjedilom

Makroni, 20 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s 180 2 40-45
cjedilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 30-40
cjedilom

Slani kola¢, 16 koma-  pekac za pecivo ili plitica s 170 2 35-45

da cjedilom

Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s 150 2 40 - 50

komada cjedilom

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 20-30
cjedilom

Povrée, posirano, 0,4  pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-40

kg cjedilom

Vegetarijanski omlet pizza na reSetki za pecenje 200 3 30-45
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(°C) (min)

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s 180 4 35-40
0,7 kg cjedilom

11.3 Vlazno pecenje - preporu¢eni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

__~

Ramekin posude

Tava za pizzu Posuda za peéenje Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keram|ka - Tamni, nereflektirajuci
N N Promijer 8 cm, visi- N
Promjer 28 cm Promijer 26 cm na 5 cm Promjer 28 cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

X 8B = 80O

(°C) (min)
Mali koladi, Tradicionalno Pekac za 3 150 25-35 -
16 po plad-  pecenje pecivo
nju
Mali kolaci,  Vrudi zrak Pekac za 3 150 20-30 Prethodno zagrijte
16 po plad- pecivo pecnicu 10 min.
nju
Mali kola¢i,  Vruéi zrak Pekac za 1i3 150 20-30 -
16 po plad- pecivo
nju
Pita od jabu- Tradicionalno  Mreza za 2 170 80 -100 -
ka, 2 kalupa pecenje pecenje
@20 cm
Pita od jabu- Vruci zrak Mreza za 2 160 70-90 -
ka, 2 kalupa pecenje
@20 cm
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(°C) (min)
Biskvit, kalup Tradicionalno  Mreza za 2 160 30-40 Prethodno zagrijte
za torte @26 pecenje pecenje pecnicu 10 min.
cm
Biskvit, kalup Vruci zrak Mreza za 2 160 30-40 Prethodno zagrijte
za torte @26 pecenje pecnicu 10 min.
cm
Biskvit, kalup Vruci zrak Mreza za 1i3 160 25-40 Prethodno zagrijte
za torte @26 pecenje pecnicu 10 min.
cm
Prhko tijesto  Tradicionalno Pekac za 3 150 20-30 -
pecenje pecivo
Prhko tijesto  Vruci zrak Pekac za 2 150 20-30 -
pecivo
Prhko tijesto  Vruci zrak Pekac za 1i3 150 15-25 -
pecivo
Tost Rostilj Mreza za 3 maks. 5-7 Prethodno zagrijte
pecenje pecnicu dok se ne po-
stigne postavljena
temperatura.
Govedi bur-  Rostilj Mreza za 3 maks. 15-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 koma- pecenje i ¢enje na tre¢u razinu,
da, 0,6 kg pladanj za a posudu za sakuplja-
sakupljanje nje masnoc¢e na drugu
masnoce razinu u pecnici. Okre-

nite hranu na drugu
stranu nakon proteka
polovice vremena ku-
hanja.

Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

12.1 Napomene za ¢iSéenje

<

Prednju stranu uredaja oc€istite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSc¢enje.

Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Sredstva za ¢is-

cenje
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¢_ Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.

D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.

uporaba
by Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
<+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u perilici posuda.
I~
W Ne ¢istite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili

predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste odistili pe¢nicu, skinite nosace
police.

1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se
ohladi. 3

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.
S

3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite
dalje od boc¢ne stijenke i uklonite ga. ‘
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- 0
nutim redoslijedom.
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- 1

cama morate usmijeriti prema napri- \_
jed.

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko
CiScenje
Ocistite pecnicu opcije Piroliticko Ciscenje.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi

uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

/\ UPOZORENJE! ovom funkcijom. To moze uzrokovati
osteéenje pecnice.

Postoiji rizik od opeklina.

Prije Piroliticko ciSc¢enje:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.
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Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Ciséenje .
Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iséenje 2h
2. korak OK_ pritisnite za pocetak ciséenja.

3. korak Nakon ¢i$éenja regulator funkcija pe¢nice okrenite u polozaj isklju¢eno.

@ Kad ¢is¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetiljka je isklju¢ena. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: L.
Za prekid ¢iS¢enja prije zavrSetka, regulator funkcija pec¢nice okrenite u isklju¢eni polozaj.

Kada cis¢enje zavrsi:

Isklju¢ite peénicu i pricekajte da Unutra$njost ocistite mekanom S dna unutra$njosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.

12.4 Podsjetnik Za Ci$éenje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

mr/ ) . Za isklju¢ivanje podsjetnika unesite Izbornik i odaberite
bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog kuhanja. Postavke, Podsjetnik Za Gidéenje

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju Cetiri staklene plo¢e. Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute
"Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
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2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozZaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na mekanu krpu na stabilnu po-
vrsinu i otpustite sustav zaklju¢avanja kako
biste uklonili unutarnje staklene ploce.

5. korak Okrenite pri¢vrsne elemente pod kutom od
90° i izvucite ih iz lezista.

6. korak Najprije pazljivo podignite i skinite staklene
plo¢e jednu po jednu. Poénite od gornje plo-
ce.
7. korak Staklene ploc¢e ocistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploc€e. Staklene plo€e ne perite

u perilici posuda.
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8. korak

Nakon ¢i$¢enja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A, B i C) vratite ispravnim
redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani
staklene ploce, svaka staklena plo¢a izgleda drugadi-
je kako bi se demontaza i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li sredi$nja staklena plo¢a pravilno po-
stavljena u leziste.

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Isklju¢ite peénicu. Pricekajte dok se Iskljucite peénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti peénice stavite

pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetilike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.
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13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svijetlo je iskljuceno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti

uredaja.
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Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela EOH4P56BX 944068304
Indeks energetske ucinkovitosti 81.7

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.94 kWh/ciklusu

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.67 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

651

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Kué¢anski elektriéni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pri¢vr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, Kkoristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
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Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti o€ekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak

3 9

q~

N

¥

Q~

Odaberite opciju iz
I1zbornik strukture i

— - Odaberite za

Odaberite postavke.

P ite vrii ti
OK. pritisnite za odesite vrijednost i

- tisnite. OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK_ potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj isklju€eno kako biste izasli iz Izbornik.
Izbornik struktura
Q v
Pomoc¢ pri kuhanju /\e Ciscenje rrrr/ Postavke @}
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svjetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal 04 Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

05 Tajmer prema gore Ukljuceno / Is-

klju¢eno

06 Osvijetljenje unutrasnjo-  Uklju¢eno / Isklju-
sti ¢eno

07 Brzo zagrijavanje Ukljueno / Is-

08 Podsjetnik Za Cis¢enje Ukljuéeno / Isklju-

klju¢eno ¢eno

09 Demo nacin rada Aktivacijska Si- 10 Verzija softvera Provjera
fra: 2468

11 Resetiraj sve postavke Da/Ne
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16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

nadleznu sluzbu.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

Noéuandeid, brosiitre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop

@O

R gectronx Téaiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
}( rakendus My Electrolux Kitchen.

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse podrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

/N Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
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2. OHUTUSJUHISED........oiiiiiii e 59
3. PAIGALDAMINE ..o 62
4. TOOTE KIRJELDUS.......oiiiiie e 63
5. JUHTPANEEL......coi e 63
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ..o 64
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE........c.coiiriieieiieeeie e esesae s 65
8. KELLA FUNKTSIOONID......cooiiiiiiiiiii e 68
9. TARVIKUTE KASUTAMINE. ..o 70
10. LISAFUNKTSIOONID.......coiiiiiiiiieiii et 70
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID. .....couiiiiiiiiiieieieieieteie e 71
12. PUHASTUS JA HOOLDUS ..ot 74
13, VEAOTSING. ..ot e 78
14. ENERGIATOHUSUS........oiiiiiiiiiinisic ittt 80
15. MENUU STRUKTUUR......ccoiiiii e 81
16. JAATMEKAITLUS . .....coviiecieieieeeeeee et 81
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimodblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

» Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

» Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht!

Kapi minimaalne kdrgus 590 (600) mm
(té6pinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi sligavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 598 mm
Seadme tagaosa kdrgus 579 mm
Seadme esiosa laius 594 mm
Seadme tagaosa laius 558 mm
Seadme stigavus 561 mm
Sisseehitatud seadme sii- 540 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1007 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm

ne suurus. Ava asub pdhja
tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
asub tagumisel kiljel pa-
rempoolses nurgas

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nbuetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

* Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

* Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.
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» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvéimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvoéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme to66tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

» Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.
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« Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis véivad olla pusivad.

« Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, moéblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju v6i seadme
kahjustamise oht!

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Péérduge
volitatud hoolduskeskusse.

* Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.



» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kGurimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Pdrolidtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

« Teflonkattega potid, pannid,
kupsetusplaadid vo6i muud koodgiriistad
voivad pulrolllspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

* Enne plroliispuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

* Lugege hoolikalt kéiki pirolldtilise
puhastamise juhiseid.

» Hoidke lapsed purolutilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

» Purolutspuhastamine toimub korgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutuspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

» Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

« Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

* Pdrolutuspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke

/\ HOIATUS!

Elektrilddgi oht!

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

« Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

« Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.
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3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine

(*mm)

(*mm)

3.2 Seadme kinnitamine
ké6gimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade
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4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp

tuleb valja.

5.2 Juhtpaneeli lilevaade

BRREOENE

El

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Ekraan

Temperatuuri juhtnupp
Jahutusventilaatori 6huavad
Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
Veesuvend

Riiuli asendid

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

O 'S & &

« W @

Kiirkuumu-  Siseval-

Taimer
tus gustus

Lukk

Kinnitage sea-
ded

Vajutage P&6rake nuppu

Valige kiipsetusreziim, et seade sisse lilitada.

Keerake kilipsetusreziimide nupp véljas-asendisse, et seade valja lllitada.
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5.3 Ekraan

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

05'6888:;

QRO S o &

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¥ ol © >»>

Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne

Taimeri indikaatorid

Al S ©)

Minutilugeja Lopp Viivitusaeg Uptimer

Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

O
= e = 3
= &= S \

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
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Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

2. samm Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul 1 h téétada.

3. samm Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: El

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>
H — funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju mdne funkt-
siooniga.

7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim Kasutamine
—_— Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude kiipsetamiseks véi réstimiseks ja kiipse-
W tamiseks rohkem kui tGhel ahjuriiulil iima maitsete segunemiseta.

Ventilaatoriga kiipseta-
mine

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

vow Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

*

Kiilmutatud toiduained

A

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Krébeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kiilmutatava toidu ko-
Yy gusest ja suurusest.
Sulatamine
I Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel voib
%? ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaakkuumust.
N ‘— . Kuumutusvdimsus véib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-
Niiske kiipsetus pddr- ne", Markused: Niiske kiipsetus pdérddhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- v6i linnulihatlikkide roéstimiseks (ihel ahjutasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
j— Meniisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii
7.3 Markused: Niiske kiipsetus katkestamist ja tagada ahju totamine
poordéhuga voimalikult suure energiatéhususega.
Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja Kasutades seda funktsiooni, tlitub lamp 30
dkodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU sekundi parast automaatselt valja.
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
standardile: ,Nduanded ja napunaited*, Niiske kiipsetus
IEC/EN 60350-1 poordéhuga. Uldiseid
Ahiuuk b kiipsetami 2l ol energiasaastunduandeid leiate jaotise
Juuks peab Kupselamise ajal olema ,Energiatéhusus* alajaotisest Energiasaast.
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammendiis oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Méningate roogade puhul voite valmistamiseks kasuta- « Kaaluautomaatika
da ka jargmisi funktsioone.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
ON ON ON al°
\ \ \ U
E ‘/f’ P1-P25 oK
Sisenege menulsse. Valige Juhendatud kiipse-  Valige toit. Vajutage nup-  Sisestage toit ahju. Kinni-

tamine. Vajutage OK, pu OK. tage satted.
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7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

O

Kaaluautomaatika saadaval.

[

Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

E] Riiuli tasand.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

H

Filee, vahekiips LTC*
(aeglane kipsetamine)

)

Filee, poolkiips (aeg- 0.5-1.5kg;5-6
lane kipsetamine) cm paksused tikid

)

Filee, téiskiips (aeg-
lane klipsetamine)

Ifl El 2; toidu rostimine traatrestil

Kasutage oma lemmikviirtse vai lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Rostitud vasikaliha 0.8-1.5kg;4cm

|j E 2; toidu rostimine traatrestil

(nt abatlikk) paksused tukid Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
Rostitud seakael voi 15-2kg = 2; toidu rostimine traatrestil
abatiikk e . - P
P&orake liha poole kipsetusaja méédudes.
Seljatiikk, varske 1-1.5kg;5-6cm Ij E 2: kiipsetusplaat
E paksused tukid Kasutagé oma lemmikvirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
Searibid 2-3kg;kasutage ] 2; toidu rostimine traatrestil

tooreid, 2 - 3 cm

paksuseid searipi-  Lisage vedelikku, et katta néu pohi.
sid
Kana, terve 1-1.5kg; vérsked |j B 2; toidu rostimine traatrestil
E Kasutage oma lemmikviirtse. PO6rake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
K ind 180 - 200 g tukid "
E anarin g ki EZ; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Pikkpoiss Tk |j B 2; kiipsetusplaat

B

Kasutage oma lemmikvdirtse.

=y
—_

Terve kala, grillitud 0.5 - 1 kg kala koh-
ta

|j El 2; kiipsetusplaat
Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvdirtse ja -Urte.

Kalafil - . .
alatilee E 2; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
El 1; @ 26 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
Ounakook -

]

El 1; koogivorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Sokolaadimuffinid ) = 3; muffinialus kiipsetusplaadil
Patsikook ) = 2; leivapann traatrestil
Kiipsetatud kartulid 1kg El 2 kﬁpsetusplgat o .
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.

Kroketid, kiilmutatud 0.5kg E 3: kilpsetusplaat

Kartulipallikesed, 0.75 kg "
kiilmutatud B 3; kiipsetusplaat

Liha/(koo6givilja) la- 1-1.5kg . ) .
m sanje kuivade pasta- E 1; vormiroog traatrestil

lehtedega
m kK:ngljil(;c_);]rataan (toored 1-1.5kg E 1; vormiroog traatrestil
E Varske pitsa, Shuke - E 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
g Varske pitsa, paks - E 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
ﬁ Quiche . E 1; kiipsetusvorm traatrestil

Baguette/ciabatta/sai 0.8 kg

25|

E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.

Minutilugeja
Kui taimer jduab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t66.
STOP
Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.
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8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm

Qn N @

Kellaaja muutmiseks sisenege meniilisse ja valige
Sétted, Kellaaeg.

Seadke kell. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- \ e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: @ SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe p&édrdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

(' e Nl uvatak [' \ M
\ | 0:00 \ |
Q

STOP

Valige kiipsetusreZiim  vajutage korduvalt: (i -
ja seadke tempera- ) Seadkzle(upsetus Vajutage: OK,
tuur. . g

@ Taimer alustab kohe pédérdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1.samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
Q ,@ oo f‘ Ty e QY @
kellaaeg e :
@ STOPP
kSSsaSttes- Vajutage kor- START Seadke al- Vajutage: Seadke Vajutage:
i duvalt: O, gusaeg. OK I6ppaeg. OK.

rezim.

@ Taimer alustab kindlal algusajal pé¢rdloendust.
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9. TARVIKUTE KASUTAMINE

. libisemisvastast abindud. Kérged servad
/\ HOIATUS! aitavad ara hoida ahjundude restilt
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade td6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui seade on valjas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.

M E — funktsiooni sisse lilitamiseks va- B — funktsiooni valja ltlitamiseks va-
jutage ja hoidke. jutage ja hoidke.
Kostab signaal.

&

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.
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10.2 Automaatne valjaliilitus
Turvakaalutlustel lUlitub ahi méne aja parast
valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te Uhtegi
satet ei muuda.

(°C) @ (h)

3

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused s66givalmistamiseks

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.

10.3 Jahutusventilaator

Seadme t66 ajal lulitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade vdib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-

peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

% S

k. O

(°C) (min)

wagusad rullid, 12 tuk- kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
i

Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40

Pitsa, kilmutatud, 0,35 ahjurest 220 2 35-40
kg

Rullbiskviit kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40

Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
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¥ o= Bk
\ Ly

(°C) (min)
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
PoSeeritud kala, 0,3 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
PosSeeritud liha, 0,25 kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 40 - 50
kg
SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 20 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 40 - 45
Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat vdi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat véi rasvapann 170 2 35-45
ted, 16 tukki
Muretaignakipsised, kUpsetusplaat voi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tlkki
Koogikesed, 8 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kddgiviljad, poseeri- kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemereparased kiipsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-40

kodgiviljad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Portsjoninéu

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagmlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labimddduga
28 cm labimodduga 26 cm labimodduga 5 cm kérged ’ 28 cm labimodduga
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11.4 Kiipsetustabelid

testimisasutustele

Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

a=m
¥ B = EE
\ uuru
(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu-  Kiipsetus- 3 150 25-35 -
koogid, 16 tk mine kuumutus plaat
plaadil
Vaikesed P&6rdohk Kipsetus- 3 150 20-30 Eelkuumutage ahju 10
koogid, 16 tk plaat min.
plaadil
Vaikesed P66rdohk Kipsetus- 1ja3 150 20-30 -
koogid, 16 tk plaat
plaadil
Ounakook, 2 Ulemine + alu-  Traatrest 2 170 80 -100 -
vormis @ 20  mine kuumutus
cm
Ounakook, 2 P3érddhk Traatrest 2 160 70-90 -
vormis @ 20
cm
Tordipdhi, 26 Ulemine + alu-  Traatrest 2 160 30-40 Eelkuumutage ahju 10
cm koogivor- mine kuumutus min.
mis
Tordipohi, 26 P&6rddhk Traatrest 2 160 30-40 Eelkuumutage ahju 10
cm koogivor- min.
mis
Tordipdhi, 26 P&6rddhk Traatrest 1ja3 160 25-40 Eelkuumutage ahju 10
cm koogivor- min.
mis
Liivakupsi- Ulemine + alu-  Kiipsetus- 3 150 20-30 -
sed mine kuumutus plaat
Liivakipsi- P66rdéhk Kipsetus- 2 150 20-30 -
sed plaat
Liivakupsi- P66rdohk Kipsetus- 1ja3 150 15-25 -
sed plaat
Rostleib/-sai  Grill Traatrest 3 max 5-7 Eelkuumutage ahju

kuni seatud tempera-
tuur saavutamiseni.
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(°C) (min)
Veiselihabur-  Grill Traatrestja 3 max 15-30 Pange ahjurest kol-
ger, 6 tukki, rasvapann mandale ahjutasandile
0,6 kg ja rasvapann teisele

tasandile. Keerake toi-
tu poole kiipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

—<

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujadkide kogunemine voib kaasa tuua sit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise va-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit téétada. Arge jatke toitu seadmes-
se kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
krokiudlapiga.

tamine
oy Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
W nas.
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate
. . esemetega.
Lisatarvikud

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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1. samm Lulitage ahi valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiiljest lahti.
Sl

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-
seina kiiljest lahti ja eemaldage. ‘

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- 0 I
dises jarjekorras. 2
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv- 1

tid peavad olema suunatud ettepoole. \_

12.3 Kuidas kasutada:

Piroliiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades :(L.“ .samzsse.gaploss; ontpalgalq?jtudlra

Purolidspuhastamine eIs1 seadmeld, arge kasuage neid selie
) funktsiooniga samal ajal. See voib ahju

/\ HOIATUS! kahjustada.
Eksisteerib pdletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Enne Piiroliiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege meniisse: Puhastamine mr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 2h
2.
samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.
3. samm Parast puhastamist keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

i

Puhastuse peatamiseks enne ettenéhtud aega keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.
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12.4 Puhastamise meeldetuletus

Abhi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiiitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse vélja lulitamiseks sisenege Menl ja

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

misseanssi.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on neli klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/N ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mélemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti klopsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.
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4. samm

Asetage uks kindlale pinnale pehmele riidele
ja Vabastage lukususteem, et klaaspaneelid
eemaldada.

5. samm Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja votke need
pesadest vélja.
6. samm Esiteks tostke ettevaatlikult ja seejarel ee-
maldage lkshaaval klaaspaneelid. Alustage
Glemisest paneelist.
7. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

EESTI
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A, B ja C) tagasi
diges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt Gles A
sumbol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lah-
tivdtmine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

o]

12.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pbhjale riie.
on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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13.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klipsetus p66rdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei toota. Lamp on labi pélenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C3 Seadme uks on suletud vai ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna

esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.) e,

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOH4P56BX 944068304
Energiatdhususe indeks 81.7

Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.94 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.67 kWh/tsiikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 651

Ahju titp Integreeritud ahi
Mass 35.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
klpsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pttdke
need ahju panna véimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.
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Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jadvad sisselulitatuks.
Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis s&éastab klpsetamise ajal
energiat.



Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniii

voib soovi korral sisse lUlitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
N N
( ( | ( | @ ( |
— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -valige, etsi- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu
sestada Menud. vajutage OK miseks vajutage. oK

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

[N
Juhendatud kupsetamine /\@

Puhastamine rrrr/

Seaded @

Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Uptimer Sisse/vélja 06 Sisevalgustus Sisse/vélja
07 Kiirkuumutus Sisse/vélja 08 Puhastamise meeldetule- Sisse/valja
tus
09 Demoreziim Aktiveerimis- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
11 Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
lejupieladégjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

& i, W P S
KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

HoO@

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ..ottt 83
2. DROSIBAS NORADIJUML.......cooiiiiiiiiiiiiciciciieisesc s 84
3. UZSTADISANA. ...ttt e et e e s senes 88
4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS ..ottt 89
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas raduSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
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* lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

 Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

« Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

+ UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju tirnsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

* Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana « levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.
/\ BRIDINAJUMS! « Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
o o o smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta cimdus un slégtus apavus.
persona. + Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
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» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

SkapiSa dzilums 550 (550) mm

lerices priek§puses aug- 598 mm
stums

lerices aizmugures aug- 579 mm
stums

lerices priekSpuses pla- 594 mm
tums

lerices aizmugures platums 558 mm
lerices dzilums 561 mm
lerices iebuvésanas dzi- 540 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1007 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1100 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

« Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

* Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatsledzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami droSinataji), zemé&juma
nopliides automatslédzi un savienotaiji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievieto$anas elektrotikla
kontaktligzda.

» Slierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.2 Elektrotikla savienojums

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

» Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5
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Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas

kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplu$ana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskare ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas

mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.
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— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerls€josa térauda krasas
maina neietekmeé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika $is durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tirisana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suk|us,

Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
dro$ibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko
izmeSu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.




» Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekS€jas
karséSanas iznemiet no cepeskrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuSo/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko firiSanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamér
darbojas pirolitiska firisana. lerice klust loti
karsta un no priek§€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

» Pirolitiska tiriSana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
rasanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapec
patéréetajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriek$ejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizSlakstiet vai neizlejiet Gdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas tirisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

« Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto edienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

+ Pirolitiskas tiriSanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat loti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* NepiedegoSas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto

temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 leksejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

» Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* |zmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savaino$anas vai nosmakSanas
risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

* Atviengjiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.
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3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

3.1 lebluive

(*mm)

(*mm)

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébelém
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats
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4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam,
cepesiem.

» Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

* Grila/lcepama panna

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panela parskats

BRREOENE

El

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators (temperaturai)
DzeséSanas ventilatora gaisa atveres
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
Tilpnes reljefs

Plauktu imeni

Paredzéts(-a) apbrininasanai un cep$anai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.
Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.

O 'S & &

« W @

Apgai-
smojums
(lampa)

Atra uzsil-

Taimers =
Sana

Blokésana

Apstiprinat ies-
tatijumu

Pagrieziet regulato-

Piespiediet U

Atlasiet karsé$anas funkciju, lai ieslégtu ierici.

Pagrieziet karsé$anas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.
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5.3 Displejs

DO S6 . &

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ ol e

Blokésana Gatavosanas paligs Tirsana lestafijumi

>»>

Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q

Laika atgadinajums

S

Atliktais starts

STOP
Beigu laiks

©)

Laika skaiti$ana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietosanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

= Ve =%
7_ A 1

N

00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarséjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis

Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

2. soli - _ .. [+
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.
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leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.

3. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: |j

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minites.

@ lepriek$éjas uzkarsé$anas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu un atlasiet karsé$anas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperatdru.

>» _
Nospiediet un turiet nospiestu R , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-

cijam.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija

LietoSana

Gatavosana, izmantojot
ventilatoru

Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu €dienus, kuriem nepiecieSama vienada gatavo-
Sanas temperatira, izmantojot vairakus plauktus, vienlaikus nesajaucot aromatus.

Augs./ApakskarséSana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

vvw

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fr1, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
cinas) panaksanai.

A

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kikas ar kraukskigu pamatni cepSana un partikas konservésanu.

Apakskarsésana
Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no sasaldétas
% partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
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Karsésanas funkcija LietoSana

I Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
ii temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-
. [ . mantots atlikusais siltums. Sildisanas jaudu var samazinat. Plasaka informéacija pie-

Ventilatora kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lietosana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-

trumu mu.

v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.

Grils

vvv Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.

Y Sacepumu pagatavo$ana un apbriininasana.

Infratermiska grilesana

j— Izvélnes atvérSana: Gatavo$anas paligs, TiriSana, lestafijumi.

lzvélne

7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

7.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus. GatavoSanas laika

varat ari regulét laiku un temperataru.

Dazus édienus var gatavot arf ar:

Automatisks svars

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
On O O @
E \/f' P1-P25 OK

Atveriet izvélni.
ligs. Nospiediet OK

Atlasiet GatavoSanas pa-  Atlasiet édiena veidu. No-

levietojiet édienu cepes-
krasni. Apstipriniet iestati-

iediet OK
spledleto . jumu.
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7.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Apziméjumi

[j Automatisks svars pieejams.

E] Plaukta limenis.

E Pirms édiena gatavos$anas uzsildiet ierici.

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
edienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
Fileja, pusjéla (Iéna
gatavo$ana)
— . ) Ifl El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Fileja, vidéji izcepta 0.5-1.5kg; 5= |zmantojiet savas iecienitakas garévielas vai vienkarsi

)

(lena gatavos$ana) 6 cm biezi gabali

Fileja, pilniba izcepta
(Iena gatavosana)

)

pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minates
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

Tela galas cepetis 0.8 - 1.5kg; 4 cm

|j E 2; cepamais trauks uz restota plaukta

(piemeram, plecs) biezi gabal Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
Cukas kakl i ple- 15-2k )
dkas kaxda vai ple g ﬂlEl 2; cepamais trauks uz restota plaukta

&

ca cepetis

Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu otradi.

Mugura, svaiga 1-1.5kg; 5-6 cm

biezi gabali

|j E 2; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris minutes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.

Cukgalas ribinas 2 - 3 kg; izmantojiet
jélas, 2-3 cm pla-
nas cukgalas ribi-
nas

E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Pievienojiet §kidrumu, lai apklatu pannas apaksu.

Vesela vista 1-1.5kg; svaigi

|j B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. GatavoSanas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

Vistas kratina 180 - 200 g katram

gabalam

B 2; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Galas rulete 1kg

B

|j El 2; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Vesela zivs, grileta 0.5 - 1 kg katrai zi-

Vij

=Y
—_

Ifl E 2; cepama paplate
Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.

Zivs fileja -

)

El 2; sautéjama terine uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Siera kiika -

B

E 1; @ 26 cm kukas veidne uz restota plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi

Abolu tarte . El 1; piragu veidne uz restota plaukta
Sokolades mafini . E 3; mufinu paplate uz cepamas paplates
Kekss . E 2; kéksa veidne uz restota plaukta

Krasni cepti kartupeli 1kg El 2: cepam paplate
Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-

plates.

Kroketes, saldétas 0.5 kg B 3; cepama paplate
Kartupeli, saldéti 0.75 kg B 3; cepama paplate
m S:r!\?:;g:arf;g?é:ra\- 1-15kg B 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta

makaronu plaksném
m :(S?I;ti:?:il:tj:;%pums 1-1.5kg El 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
E Svaiga pica, plana h B 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
E Svaiga pica, bieza h B 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
?i] Kiss ) B 1; cepama veidne uz restota plaukta
ﬁ E:I%:‘t:i;:abatal 0-8kg B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru

Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

D Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karsée-
sToP Sanas funkcija.
GatavosSanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.
Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

. Ly Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiS8ana, atlasiet: 1zvélne, lestatijumi kombinacija.
Laika skaitiSana
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8.2 Pulkstena funkcijas iestatiS8ana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis.

2. solis 3. solis.
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
N . . N
-N~- Displeja redzams ( )\ \\ Nz
@ 0:00 Q @
Nospiediet: @ lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
AYd N AN
( \ K Displeja redzams ( \
0:00
STOP
atlasiet karséSanas Nospiediet atkartoti | ! «
" _ estatiet gatavoSanas
funkciju un temperati- @ Igiku. Nospiediet OK
ru. .
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir \ \
N N N
( \ = redzama ( \ i~ Displeja re- ( \ i~
jauna ies- dzams
tatita dien- -l
i -
. nak_trst_Lalka ej PAR-
Atlasiet L vertiba. L TRAUKT Lo
karsgsa- Nospiedietat- (T SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  kartoti @ kuma laiku. OK gu laiku. OK
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestafitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavo$anas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-
kéts.
leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokeéts.
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S1iespéja noveérs nejausas izmainas ierices darbiba.

N/

Atskan signals.

&

- Nospiediet un turiet nospiestu B lai
@ ieslégtu funkciju.

Nospiediet un turiet nospiestu E lai
izslégtu funkciju.

Mirgo @ 3x EII kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc
kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas
un jus nemainat nekadus iestafijumus.

(°c) @ (st)

250 3

(°C) @ (st.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laikd dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsledzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

®

Tabulas uzradita temperatiira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-

stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperaturas, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestafifjumus konkrétai receptei, meklgjiet tai ldzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata giSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

%

f—
f —
ru

3 Ik O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 12 ga- cepama paplate vai dzila pan-

bali na

180 2

35-40
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¥ o= 5 I
\ oru
(°C) (min.)

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg  restots plaukts 220 2 35-40

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 30-40
plaukta

Biskvitklikas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 170 2 20-30

pamatne restota plaukta

Biskvitkika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 35-45

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 35-45
plaukta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 40 - 50
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-35
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makartni, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 40 - 45
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45
na

SmilSu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg  cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-40
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 30-45
plaukta

Vidusjuras darzeni, 0,7 cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-40

kg

na
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11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma

absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 _~

=

Auglu piraga forma

Picas panna Cepsanas trauks
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

11.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

X B = EEFO

(°C) (min)
Kdcinas, 16  Aug$./Apaks-  Cepama 3 150 25-35 -
paplate karsé$ana Paplate
Kicinas, 16 KarséSanaar  Cepama 3 150 20-30 leprieks$ uzsildiet ce-
paplate ventilatoru Paplate peskrasni 10 min.
Kdcinas, 16  KarséSanaar  Cepama 1un3 150 20-30 -
paplaté ventilatoru Paplate
Abolu pirags, Augs./Apaks-  Restots 2 170 80 - 100 -
2 veidnes karséSana plaukts
@20 cm
Abolu pirags, Karsésana ar Restots 2 160 70-90 -
2 veidnes ventilatoru plaukts
@20 cm
Biskvitkiika, ~ AugS$./Apaks- Restots 2 160 30-40 lepriek$ uzsildiet ce-
kikas veidne karséSana plaukts peskrasni 10 min.
@26 cm
Biskvitkika, KarséSana ar Restots 2 160 30-40 lepriek$ uzsildiet ce-
kiikas veidne ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
@26 cm
Biskvitkka, KarséSana ar Restots 1un3 160 25-40 leprieks$ uzsildiet ce-
kikas veidne ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
@26 cm
Smilsu mikla Aug$./Apaks- Cepama 3 150 20-30 -

karséSana Paplate
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¥ 8 = 80 O

(°C) (min)
Smilsu mikla Karsé$anaar  Cepama 2 150 20-30 -
ventilatoru Paplate
Smilsu mikla KarséSanaar  Cepama 1un3 150 15-25 -
ventilatoru Paplate
Karstmaize  Grils Restots 3 maks. 5-7 Uzsildiet cepesSkrasni
plaukts lldz sasniegta iestatita
temperatura.
Liellopa bur-  Grils Restots 3 maks. 15-30 Novietojiet restoto
gers, 6 gab., plaukts un plauktu cepeskrasns
0,6 kg tauku sa- tresaja liment, bet dzilo
vak$anas cepeSpannu — otraja
panna imeni. Kad pagajusi
puse no gatavo$anai
atvéléta laika, apgrie-
ziet to uz otru pusi.
leprieks$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.
/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
12.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu

mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiri$anai izmantojiet firiSanas skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréeku.

D lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-

densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- 'cé ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-
na kroSkiedras dranu.

oy Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.
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12.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izsledziet cepeskrasni un uzgaidiet, -
lldz ta atdziest.

2.s0lis  Pavelciet plauktu atbalstu priek3gjo QJ\
dalu nost no sanu sienas. 7\

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie-
priek§minétas darbibas pretéja seci- 1

ba. \_
Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam

tapam jabat vérstiem uz prieksu.

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas

citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas

/\ BRIDINAJUMS! Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns
bojajumus.

Pastav apdedzinasanas risks.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-  Iznemiet no cepeskrasns visus pie- Notiriet cepeskrasns iek$€jo apaksejo
diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
adeni, mikstu dranu un maigu firisanas

lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvéIné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 2 st.
2. solis Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
3. solis Péc tirSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozicija.

@Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokéSanai

displeja tiek radits: .
Lai partrauktu tiri$anu pirms tas beigam, pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégSanas pozicija.
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Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepesSkrasns iekSieni ar miks- Notfiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apak$géjas virsmas.

12.4 TinsSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet I1zvélne un atlasiet

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavo$anas lestafijumi, Tir$anas atgadinajums.

reizes.

12.5 Iznemsana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir Cetri stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.
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4. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kura
uzklata uz stabilas virsmas, un Atvienojiet
nofikséjoso sistému, lai iznemtu stikla pane-
lus.

5. solis Pagrieziet stiprinajumus par 90° un izceliet
no to ligzdam.
6. solis Vispirms uzmanigi paceliet un tad pa vienam
nonemiet stikla panelus. Saciet ar aug$éjo
paneli.
7. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
8. solis Péc tirisanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A, B un C) ir ievietoti pa-
reiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznemS$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

J

12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeSkrasni no elektrofik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.
Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslegta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas droSinataju un atkarto-
ti iesledziet ierici. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOH4P56BX 944068304
Energoefektivitates indekss 81.7

Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0.94 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

reZima

0.67 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

651

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekars€jiet ierici pirms
gatavosanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.
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Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atlikuso siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavos$anas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavo$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.



Ventilatora kars. ar mitrumu varat to ieslegt atkartoti, tau i darbiba
Si funkcija paredzéta energijas taupiSanai samazinas paredzamo elektroenergijas
gatavosanas laika. ietaupijumu.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundem. Jus

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis

(' O O @ N

J— Izvélieties iespé&ju no
— —atlasiet, lai  |zvéIne kiasta un no-  Ajasiet iestatjumu.

Nospiediet OK, lai  Pielagojiet vértibu un

- - _ apstiprinatu iestafiju- e OK
ievaditu Izvélne. spiediet OK. mu. nospiediet .
Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
lzvélne struktira
LY
Gatavosanas paligs /\é: Tirisana rrrr/ lestafijumi @
lestatijumi

01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums 1-4

2 — klikskis

3 — skana iz-

slegta
05 Laika skaiti$ana leslégt/lzslégt 06  Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt
07 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt 08 TiriSanas atgadinajums leslégt/Izslégt
09 Demonstracijas rezZims Aktivizacijas 10 Programmatiras versija  Parbaude

kods: 2468

11 Nodzeést visus iestatjumus  Ja/ Né

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . = o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.

Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.

Apsilankykite misy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

R sectronx Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trikCiy ir kitos informacijos rasite My
X Electrolux Kitchen programéléje.

B> Soogie lay
KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

|spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 109
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...... .o 110
3. [RENGIMAS........ooii 114
4. GAMINIO APRASYMAS ... .o 115
5. VALDYMO SKYDELIS.......ccooiiiiiie e 115
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..o 116
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........ccooiiiiiiiiiiiiii 117
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..... ..o 120
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ..o 122
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.... ... 123
11. PATARIMAI............ e 123
12. VALYMAS IR PRIEZIURA.........oooiiiiiiii e 126
13. TRIKCIU SALINIMAS. .. ... 131
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ..o 132
15. MENIU STRUKTURA ...t 133
16. APLINKOS APSAUGA ... ... 134
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas + Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.
/\ ISPEJIMAS! » Visada bukite atsargls, kai perkeliate
.. o . o prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas mavékite apsaugines pirétines ir avékite
asmuo. uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

« [renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
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» Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity

prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros

maitinimo $altinio.

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

590 (600) mm

Spintelés plotis

560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekines dalies 598 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 579 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 558 mm
tis

Prietaiso gylis 561 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 540 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1007 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1100 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
prieziuros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStukg bity lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami i§jungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami iS jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

/\ ISPEJIMAS!

Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-

beliy tipai:

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti

kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir

ilginamuyjy laidy.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W)

Laido skerspjiivis
(mm?)

iki 1380 3x0.75
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Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverZzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj
prietaisg.
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— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudeétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada blty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami prieziuros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziuros centrg.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dumy) rizika naudojant pirolizés rezima.




Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimag

i$ orkaités iSimkite:

— maisto likuCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa€ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio

valymo instrukcija.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,

neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas

pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

Pirolizinis valymas — tai valymo procedura

jkaitinant orkaite iki aukStos temperatiros,

kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad

nesugadintumete stikliniy daliy.

Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /

sudeginto maisto dimai Zmonéms,

jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg

pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty

prie prietaiso. Mazi naminiai gyviunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali buti labai jautris
temperatiry pokyc€iams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta

temperatura gali pazeisti puody, keptuviuy,

skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

« Sjo gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsargines
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.
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3. [IRENGIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose

(*mm)

(*mm)

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

114 LIETUVIY




4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga
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4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

BB R N E

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)
Valdymo rankenélé (temperatirai)
Ausinimo ventiliacijos angos
Sildymo elementas

Lemputé

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama

|duba vandeniui

Vietos lentynoje

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Teleskopiniai bégeliai

Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

O 'S & &

« W @

Greitas jkai-  Orkaites
Laikmatis - apsvieti- Uzraktas
tinimas mas

Patvirtinti nuo-  Laikykite nuspau-
statg de

Pasukite rankenéle

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo funkcijg.

Kad iSjungtuméte prietaisg pasukite kaitinimo funkcijy rankenélg | iSjungimo padet;.
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5.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

05'6888:;

QRO S o &

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

& ¥ ol ey >»>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q STOP @ @

Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperattra, visa juosta
tampa raudona.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

= Ve, =% (
s & &

6.2 Pirminis pasSildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
mas
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

rzr;:: veiks- Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .
Palikite orkaite veikti 1 val.

xﬁ(ssmas Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E]
Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas

>»
Paspauskite H , kad jjungtumeéte funkcijg: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

— Skrudinti arba kepti ir skrudinti maistg, kai keliose lentynos padétyse reikalinga tolygi
Y temperatra, o kvapai turi nesimaisyti.

Konvekcinis kepimas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

vvv Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

a Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
Yy to kiekio.
Atitirpinimas
I Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
ii tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
. [ _galig galima sumazZinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Drégnas konvek. kepi- Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

mas

vov Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

— Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

j— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
7.3 Pastabos: Drégnas konvek. Naudojant $ig funkcija, lemputé automatiskai
kepimas i8sijungs po 30 sekundziy.
Si funkcija naudojama vertinant energijos Nurodymus deél maisto gaminimo rasite
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg skyriuje ,Patarimai®, Dregnas konvek.
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU | kepimas. Dél energijos taupymo
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal: rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos

IEC/EN 60350-1 efektyvumas*, ,Energijos taupymas”.
Gaminant maista orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatura. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudoda- «  Pagal svorj
mi:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
1,
(ON (ON (O A
9 9 9 N
E \/f' P1-P25 OK
Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado- ~ Pasirinkite patiekalg. Pa- | orkaite jdékite patiekala.
vas. Paspauskite OK. spauskite OK. Patvirtinkite nustatyma.
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7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

O

Pagal svorj galima.

[

Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg

Lentynélés lygis.

=

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lentelégje.

ikaitinkite.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Filé, lengvai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
peratiroje)
— . |jE| 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
Filé, vidutiniskai is- 0.5-1.5kg; 5-6 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-

M)

kepta (kepimas zemo-
je temperataroje)

)

Filé, gerai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
peratdroje)

cm storio gabalai

prasciausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuveé-
je. |dékite | prietaisa.

]

Versienos kepsnys
(pvz., nugarine)

0.8-1.5kg; 4 cm
storio gabalai

Ifl E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo meégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuveéje. |dékite | prietaisa.

&

Kiaulienos sprandi-
nés arba nugarinés
kepsnys

1.5-2kg

|j El 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

Nugariné, Sviezia

1-1.5kg; 5-6 cm
storio gabalai

ﬂ E 2; kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |[dékite | prietaisa.

[~

Sonkauliukai

2 - 3 kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm
storio Sonkauliukus

B 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia.

Visas viSc¢iukas

1-1.5kg; viezi

|j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.

Visciuko kratinélé

180 - 200 g gabalui

El 2; kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Mésos vyniotinis 1kg ﬂlEl 2 kepimo ;karda_ ' . .
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai .
Juviai |j E 2; kepimo skarda

—
—_

| Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.

N

Zuvies filé

E 2; kepkite ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

Sirio pyragas -
pyrag E 1; @ 26 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés

lentynélés

B

Obuoliy tortas -

5]

El 1; pyrago forma ant vielinés lentynéles

i:ikoladlnlal keksiu- . B 3; keksiuky padeklas ant kepimo skardos

B

Pyragas su priedais -

B

B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

Keptos bulves kg B 2; kepimo skarda
Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Saldyti kroketai 0.5kg = 3. kepimo skarda
Saldytos bulvytés 0.75 kg = 3: kepimo skarda
Mésos / darzoviy la- 1-1.5kg

E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

B

zanija su sausais
makarony lakstais

Bulviy plokstainis 1-1.5kg

(zalios bulves) E 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

N

Sviezia pica, plona

N

E 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

Sviezia pica, stora

B

E 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

Pyragas ,,Quiche” -

N

E 1; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

E :;asr}c;:;’s:tzsllz:l?;o- 0.8kg E 3; kepimo skardos su kepimo popieriumi
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
D Laikui pasibaigus iSgirsite signala.
Laikmatis

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus isgirsite signalg ir kaitinimo funkcija i$si-
sTop jungs.
Kepimo laikas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Atidétas paleidimas
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Laikrodzio funkcija Paskirtis

@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis

Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

Q‘ Q‘

Jei norite pakeisti paros laika, atsidarykite meniu ir

pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod].

Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
oo Valdymo skydely- N
je matysite: ( \
0:00
Paspauskite: ) Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

4-as veiksmas.

N

¥

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
e Valdymo skydely- \
(' \ je matysite: ( \
0:00
. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti- Nustatykite maisto

funkcijg ir temperatra. nai: O). gaminimo laika.

Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksm m m mas. mas. m
eiksmas as Valdymo as as as
! Valdymo
N7

as
skydelyje
( \ N matysite ( \
<) naujai nus- <)
tatytg pa-

- skydelyje (' \ e
matysite: <)

ros laikg
R Y
Pasirinkite SPauskite pa- C/ PRA-  Nustatykite
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo
funkcija. V] laika.

@ su-

Paspauskite STABDYTl  Nustatykite  paspauski-

pabaigos
OK. laika. te OK,

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.

llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos Zzemyn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

e Paspauskite E kad jjungtumete B — paspauskite ir palaikykite, kad iS-

funkcija. jungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3x E'I — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumag po tam tikro laiko @
(°C) (val.)

orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo
funkcija veiks, o nustatymy nepakeisite. 20 3

@ Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
(°C) (val.) naudosite Sias funkcijas: Orkaités

apsSvietimas, Atidétas paleidimas.

30-115 12.5
120-195 8.5 10.3 Ventiliatorius
200 - 245 55 Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius

isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
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¥ = = E
\ oru
(°C) (min.)

Kavos bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40

vnt. moji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40
moji skarda

Pica, Saldyta, 0,35 kg  grotelés 220 2 35-40

Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 3040
moji skarda

Sokoladiniai sausainé- kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40

liai moji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 30-40

Biskvitinis pagrindas apkepo skarda ant groteliy 170 2 20-30

Viktorijos sumustinis kepimo indas ant groteliy 170 2 35-45

Zuvis, virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

lés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 40-50

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-35
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 20 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 40-45

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teslainiai, 16 kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-40

nedidelés ugnies, 0,4  moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 30-45

liy
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¥ = . O
(°C) (min.)

Vidurzemio jaros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-40
zovés, 0,7 kg moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraming Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm auksdio 28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

X B = EE80O0 ®

(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir-  Kepimo pa- 3 150 25-35 -
16 vienety Sutinis kaitini-  déklas
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo pa- 3 150 20-30 Pakaitinkite orkaite 10
16 vienety srautas deklas min.
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimopa- 1ir3 150 20-30 -
16 vienety srautas deklas
padékle
Obuoliy py-  Apatinis + vir-  Vielinélen- 2 170 80 - 100 -
ragas, 2 ke-  Sutinis kaitini-  tynéle
pimo formos mas
@20 cm
Obuoliy py-  Karsto oro Vieliné len- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke-  srautas tynelé
pimo formos
@20 cm
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)

Biskvitinis Apatinis + vir-  Vieline len- 2 160 30-40 Pakaitinkite orkaite 10

pyragas, @  Sutinis kaitini-  tynélé min.

26 cm pyra- mas

go forma

Biskvitinis Karsto oro Vieliné len- 2 160 30-40 Pakaitinkite orkaite 10

pyragas, @  srautas tynelé min.

26 cm pyra-

go forma

Biskvitinis Karsto oro Vielinélen-  1ir3 160 25-40 Pakaitinkite orkaite 10

pyragas, @  srautas tynélé min.

26 cm pyra-

go forma

Trapios te$-  Apatinis + vir-  Kepimo pa- 3 150 20-30 -

los kepiniai  Sutinis kaitini-  déklas

mas

Trapios teS-  Karsto oro Kepimo pa- 2 150 20-30 -

los kepiniai  srautas déklas

Trapios te§-  Karsto oro Kepimo pa- 1ir3 150 15-25 -

los kepiniai  srautas deklas

Skrebutis Grilis Vieliné len- 3 maks. 5-7 Kaitinkite orkaite, kol
tynélé pasieksite nustatytg

temperaturag.

Mésainis su  Grilis Vieliné len- 3 maks. 15-30 Vieline lentynéle jdéki-

jautiena, 6 tynélé ir te treciame lygyje, o

vienetai, 0,6 skarda var- skysc€ius surenkantj in-

kg vantiems dag — antrame. Praéjus
riebalams pusei gaminimo laiko
surinkti apverskite.

Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Valymo priemo-

nés
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok$¢iy. Norédami suma-
Zinti kondensacija, pries gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto
— prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuéiy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
Kasdienis naudo- ropjyosto sluoste.

jimas

[l

by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.
Ei

3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki-

mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite jg.
4-as veiks- Padekly laikiklius atgal sudékite prie- 0
mas Singa tvarka.
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai 1
turi bati atsukti j priekj. \_
Il

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis
valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite

/\ |SPEJIMAS! sugadinti orkaite.
Atsargiai, galite nusideginti.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atvés. stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.
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Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmeé

C1 - Lengvas valymas 2 val.

2-as veiksmas OK_ paspauskite valymui pradéti.

3-as veiksmas Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uZsirakina, o lemputé iSsijungia. lki durelés atsirakins, ekrane

matysite: E|
Jei norite nutraukti valyma, kol jis dar nebaigtas, pasukite Sildymo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISvalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atvés. Sluoste. neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valymg

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite i$jungti priminimg, atverkite Meniu ir pasirinki-

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi- te Nustatymai, Priminimas apie valyma.

mo.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra keturiy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad
iSvalytuméte. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.
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2-as veiks-
mas

Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.
4-as veiks- Padékite dureles ant minkstos Sluostés, ant
mas. stabilaus pavirsiaus, ir atlaisvinkite fiksavimo
sistemg bei iSimkite vidines stiklo plokstes.
5-as veiks- Pasukite fiksatorius 90° kampu ir iStraukite
mas. juos i$ lizdy.
6-as veiks- Vieng po kitos atsargiai kilstelékite stiklines
mas plokstes ir iStraukite. Pradékite nuo virSuti-
nés plokstes.
7-as veiks- Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-
mas daplovéje.
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8-as veiks-
mas

Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo dalis (A, B ir C) atgal sudékite tinkama eiles
tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiek- A
vienos stiklo dalies $ono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem-
ty j atramas.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/N ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or-
kaité atves. klo.

Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-

Ertmés apacioje patieskite skudu-
rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas
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3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...
Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas Patikrinkite, ar...
Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti. Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé i$jungta.

Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtuméte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.
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13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezilros centrui, nurodyti techniniy duomeny

lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekejo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOH4P56BX 944068304
Energijos efektyvumo rodyklé 81.7

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.94 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti- ~ 0.67 kWh/ciklas

liatoriaus rezimg

Angy skaigius 1
Silumos altinis Elektra
Signalo garsumas 651

Orkaités tipas Integruotoji orkaité

Mase 35.7 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-
liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

14.2 Energijos taupymas

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
Prietaise yra savybiy, kurios padeda prietaiso i§ anksto nekaitinkite.
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar

prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
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Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.



Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo kars¢io reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatiirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kars&io indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

v 9

MR

Q)

Pasirinkite parinktj i$

— pasirinkite, - :
kad atvertuméte Meniu ir paspauskite
Meniu. OK.

Pasirinkite nustaty-
ma.

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK

Pasirinkite reikSme ir

paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenélg j iSjungimo padét; ir iSeikite i Meniu.

Meniu struktiira

[N
Kepimo vadovas /f Valymas rrrr/ Nustatymai @
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4

2 — spragteléji-
mas

3 - garsas i$-
jungtas

05 Laikmatis liungta / iSjungta

06 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta

07 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta

08 Priminimas apie valymg  |jungta / i§jungta

09 Demonstracinis rezimas Aktyvavimo ko-

das: 2468

10 Programinés jrangos ver- Tikrinti
sija
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Nustatymai

11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite pca/idirbti medziagas, pazymétas Nei&meskite Siuo enklu X pazyméty

8iuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite Sj gaminj | vietos atlieky
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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HUE MUCJIUME HA BAC

Bwn 6narogapvme wto kynueTe anapat Electrolux. Vi3bpasTe npounssog koj co cebe Hocu
AeLeHnn NpodecnoHanHo NCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH WU CTUIICKU, AN3ajHUPaH e
UMajkv 1 Ha ym BawmTe noTpebu. Kora n ga ro kopucTtute, moxeTe ga bugete curypHu
[Aeka cekojnaTt ke NOCTUrHeTe OANUYHN pe3ynTaTy.

Hob6pe nojoosTe Bo Electrolux.

MoceTteTe ja HawaTa cTpaHuua 3a Aa:

6 [ob6ueTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, BpoLLypU, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,
@ MHOpMaLMK 3a cepBrCUpaH-e 1 nornpaeka:
www.electrolux.com/support

g PervcTtpupajte ro BawmoT nponasop 3a nogobpo cepsucupame:
a/ www.registerelectrolux.com
Kynysajte gononHuteneH npubop, NOTPOLLHN MaTepujany Ui OpUrMHanHu pe3epBHM
[enoBu 3a BalWMOT anapar:
www.electrolux.com/shop
R sectronx 3a noseke peLienTun, COBETY, peLuaBate Nnpobnemu, npesemete ja annukaumjata My
}( Electrolux Kitchen.

FPUXA 3A KOPUCHULUU N CEPBUCUPAIBE

Bu npenopadyBame ga KOpUCTUTE OPUTMHATMHU PE3EPBHU OENOBMU.

Kora ke KOHTaKkTMpaTe CO HalUMOT OBNACTEH CEPBUCEH LieHTap, NOrpuxeTe ce aa rv
umare Ha pacrnonarawe cnegHuse nogarouu: Mogen, bpoj Ha nponssoaoT, Cepuckm
6poj.

MHdopmaummnTe MoxXart a ce HajaaTt Ha eTukeTaTta co MHdopmaumu.

AN Mpenynpenysake / BHnmanne-besbegHocHm nHdopmaumm
® onwTn MHdOpMaLMK U COBETU
NHdopmauum 3a xmBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a NpomMeHn e 3agpXxaHa.

COOPXNHA
1. BESBEAHOCHU NMHOOPMALINN. ..o 136
2. BE3BEOHOCHU YTIATCTBA ... 138
BuMOHTAMXKA e 141
4. OMNMNC HA TIPOUBBOOOT ... 142
5. KOHTPOJTHA TABJIA ... 143
6. MPEO NMPBATA YTIOTPEBA. ...ttt 144
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 144
8. OYHKLNN HA YACOBHUKOT ... 148
9. KOPUCTEHE HA TTIPUBOPOT .......ooiiiiiiieieie e 150
10. JOTMONMHUTEITHN OYHKLMW. ... 150
11. TIOMOLL U COBETW.......oeii e 151
12. HETAVTUUNCTERDE. ... 155
13. PEWWABAHE HA TIPOBJIEMU. ... 160
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ... 161
15. CTPYKTYPA HAMEHWM. ..o 162
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16. TPVKA 3A OKOJINHATA ... 163

1. A BESBEAHOCHU UHO®OPMALIUNA

Mpea MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MonMme
BHMMATENHO Aa MM npoymMTaTe NpUoXeHUTe ynaTcrea.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCWU OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LTeTa Kou ce pesynTaT Ha HenpaBuHa
MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36egHo MecTo 3a NoAoLHexHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTeropmja Ha
niua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtar geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAIHU
cnocobHocTM unu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e OOKOSKY
TOa ro npaeat noA Haa30p Uy OOKONKY UM bune gageHn
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaat anapaTorT, 1
AOKOJKY M pasbupaat onacHOCTUTE NOBP3aHM CO Hero. He
cmee ga buge Ha godhaT Ha Aeua nomanu og 8 rogmHn n
nmua co MHOry 06eMHM 1 CROXEHN NPEeYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NocTojaH Haa3op.

Heuarta Tpeba ga dbugaT noag Hag3op Aa He urpaar co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnete ja
CO0A4BETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHE: YpenoT n HeroBute gocTanHm
AenoBu CTaHyBaaT XeLlku npu ynotpeba. dpxeTte v
aeuara n MuneHuumMTe noganeky o4 anapartoT Kora pabotu
UNn Kora ce nagw.

AKO anapaToT nma ypepn 3a 3awTuTa Ha geua, tpeba ga ce
BKIy4M.

Heuata He Tpeba ga ro yicrtart unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.
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1.2 OnwTa 6e36egHoCT

« OBOj anapaT € HaMeHEeT camMO 3a roTBEH-E.

* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUcTn eaHo AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBWM BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

* YpenoT MoXe fa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTercku
cobun, rocTUnHULUM, hapmMm CO FOCTUMHULN N OPYTN CIINYHM
CMecTyBaha Kafle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBA
(MPOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBannunkyBaHO nuue Moxe Aa ro MoHTMpa ypeaoT v
Ja ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTte ro anapatoT npea ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpyKkTypa.

* [pen ogpxxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaToT oA
HanojyBakeTO.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, Toj Tpeba fa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOANTENOT, HErOB
OBIIACTEH CEPBUCEH LiEHTap UM CIIMYHO KBanNnguKyBaHu
nvua 3a aa ce nsberHe enekTpmyHa onacHoCT.

« MPEOYIMNPEOYBAHE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
MCKIy4YeH npea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu
AenoBu cTaHyBaarT xeLwku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe ga He ' JonpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NoBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anaparTor.

« Cekorawl cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuumM 3a BageHe unm
cTaBakbe JoaaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

« [la ru oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO MNOBeYeTe ro NpeaHnoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte rv nonuuyute no obpateH pegocnea.

* He kopucteTe yicTad Ha napea 3a YiCcTere Ha ypeaor.

» He kopucteTte cunHo abpasvnBHM CpeacTBa Unm ocTpu
MEeTasnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTEe CTakNoTo Ha
KanayuTe CO WapKku Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpegus3BuKa npckake Ha CTakmoTo.
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* /i3BageTe ro cMoT gononHuTeneH npnbop n HenoTpebHuTe
paboTu/McTypeHnTe TEYHOCTN O anapaTtoT Npea YUCTee

CO nmponmsaa.

2. BESBEHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaToT Mopa Aa ro MoOHTMpa camo
KBannukyBaHo nuue.

[naGounHa Ha anapatoT

561 Mm

BrpageHa ana6ouvHa Ha
anaparot

540 mm

* V3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe fa moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe r'm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPaHE
[afeHn co anaparor.

» Cekorall BHUMaBjTE Kora ro npeHecysaTte
anaparoT 3aTtoa LTo e Texok. Cekoralwl
HoceTe 3alUTUTHW pakasuum u
NpUMNoxeHuTe 0byBKU.

* He Bneyete ro anapaTtoT 3a padkara.

*  MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYPHO 1
NMorogHo MecTO KOoe r'v UCMOosHyBa
noTpebuTte 3a MOHTaxa.

+ OppxyBajTe MMHMMarnHa ogaaneyeHocT
oA Apyrute anapatu u 4enoBu.

» [lpen pa ro MoHTMpaTe anapartor,
nposepeTe Aanu Bpatata Ha anapaTtoT ce
oTBapa co necHoTuja.

* AnapaToT e onpemMeH Cco cucTem 3a
enekTpu4yHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HarojyBame.

[na6ounHa co oTBOpeHa
Bpara

1007 mm

MuHUMarnHa ronemuHa Ha
OTBOPOT 3a BEHTUMaLmja.
OTBOp CTaBeH Ha JHOTO Ha
3agHaTa cTpaHa

560x20 MM

[omkunHa Ha kabenoT 3a
cTpyja. Kabenot e ctaBeH
BO [I€CHWOT aron of
3afHaTa cTpaHa

1100 mm

3aBpTkU 32 MOHTVpaHe

4x25 mm

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Puavk o noxap 1 cTpyeH yaap.

MuHumManHa BrucuHa Ha 590 (600) MM

» Cekoe noBp3yBane CO cTpyja Tpeba aa

Ouae HanpaBeHOo o KBanuduKyBaH

enekTpuyap.

* AnapatoT Mmopa aa bvae 3asemjeH.
« [lposepeTe ganu napameTpute Ha
nnoykara co crneyudukalmm ce

nnakap (MuHumanHa
BMCUHA Ha nnakap nog
NOBPLUMHATA 33 FOTBEH-E)

[omknHa Ha nnakap

560 mm

[na6oyvHa Ha nnakap

550 (550) mm

BucuHa Ha npegHwoT gen 598 mm
opf anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 579 mm
anapatoT

LnpoymHa Ha npegHUOT 594 Mm
fen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 558 mm

o[ anapaTtoTt
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KOMMaTUBUIIHN CO eneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.
Cekorall kopucTeTe NnpaBuUHO MOHTUPaH
LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

He kopucTeTe agantepu co noBeke
NPUKITYYOLM 1 NPOAOIKHY Kabnu.
MorpwxeTe ce oa He rn owTeTuTe
NPUKNYYOKOT 3a CTpyja 1 KabenoT.
[Hokonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa aa ro
Hanpasu HawmnoT OBnacTeH cepBrUCeH
ueHTap.

He possonysajte kabenot fa gojae Bo
gonvp co unu ga uae 6nusy oo BpaTata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu nnm
Kora Bpatara € >eLuka.



+ 3awTuTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMPaHUTE AEeNoBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeMa
[a MoXe fa ce n3saau 6e3 anartku.

+ [loBp3eTe ro NpMKIy4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[poBepeTe ganun NpUKNYy4YoKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NpUKNy4YyBajTe ro NPUKIy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bneyverte ro kabenot 3a ga ro
nckny4mTe anapaToT oA cTpyja. Cekoraw
NoBMeKyBajTe ro NPUKNy4oKoT 3a CcTpyja.

+ KopucteTe camo cooaBeTHU ypeau 3a
nsonaumja: 3aWwTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypyeaym (ocurypyBaydm Ha
BPTEHE N3BAAEHMN Of APXKaYoT),
3a3eMmjyBare 1 KOHTaKTOpW.

* EnektpuyHaTta nHcTanayuwja mopa ga uma
N30MaLMUCKN ypena Koj LUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4nTe anapartoT og
MPUKNYYOKOT 3a CTPyja OA cuTe NosioBw.
M3onauncknoT ypea mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPUHA 04 HajMmarnky
3 MMm.

* LlenocHo 3aTBoperTe ja BpataTa Ha
anapaToT npej Aa ro noBp3vTe rmaBHNOT
LUTEeKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIY4OK 1
kaben 3a cTpyja.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTon onacHocT oA nospeaa,
N3ropeHnUy Unu CTpyeH yaap mnu
ekcnnosuja.

TunoBwM Ha kKabnu Kou Moxe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

He meHyBajTe ja cneundurkaymjata Ha
OBOj anapar.

Ocwrypajte ce feka oTBOpUTE 3a
BeHTUNaumja He ce GroKMpaHwu.

He ro octaBajte anapatoTt aa paboTtn 6e3
Haasop.

VicknyyeTe ro anapaTtoT no cekoja
ynotpeba.

BuaeTte BHMMaTenHu kora ja otBoparte
BpaTaTta Ha anapaToT gogdeka pabotu.
Moxe aa nsnese Bpen BO3ayX.

He pakyBajTe co anapaToT Co MOKpM paLe
WNK KOra MMa KOHTaKT CO BoAa.

He ja npuTtuckajte oTBopeHaTa BpaTta.
He ynotpebyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa noBpLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a
cKnaguparse.

BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapatoT. KopuctereTo COCTOjKU CO
ankoxon MoXe Aa npeamsBrka MeLlake
Ha ankoxon u Bo3AyX.

He po3BonyBajTe UCKpUTE U OTBOPEH
oraH Aa [4ojaaTt BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpUTE BpaTara.

He ctaBajte 3ananusu nponssoau uUnm
npeameT Kom ce MOKPU 3aefHO CO
3ananveu NPOM3BOAM BO anapaToT, Uiu
BO Herosa 6nm3uHa.

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nfioykaTa co crieumdukaumm.
MoxeTe Aa norneaHeTe 1 Bo Tabenara:

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of, owTeTyBake Ha anapaToT.

BkynHa jaumnna (W) Mpecek Ha kabenoT

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga éuae 2 cm nogonr of
KacpeaBaTa pasa u CMHUTE HeyTpanHu
Kabnu.

3a fga cnpeunte owTeTyBake Unm
n3bneayBarwe Ha eMajnoT:

— He CTaBajTe cafoBM 3a BO pepHa 1nm
Apyru npegmeTn BO anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaToT.

— He cTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha
XKELLKMOT anapar.

— He YyBajTe BMaxHU jagera u XxpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLunTe co
roTBEH-E.

MAKEOOHCKMU 139




— BHVMAaBajTe Kora rv oTcTpaHyBaTe unm
MOHTUpaTe gogatouuTe.

» 0O0e360jyBat-€TO Ha €MajNoT Unn Ha
He'pfocyBaYkmMOT Yenuk Hema edekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaTor.

» Kopwucrtete anabok cap 3a BnaxHu
konaun. OBOLUHWUTE COKOBU
npean3BuKyBaaT AamKM KOM MOXe Aa
6upat TpajHu.

+ Cekoraw roTBeTe Kora BpataTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

* Ako anapaTtoT € MOHTMpaH 3aj nno4a of
meben (Ha np. BpaTa), Bpatata He cmee
fa ce 3aTBOpa Kora anapaToT e BO
dyHKumja. Moxe aa ce Hacobepe TonnunHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nrnova Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeanssBuka
nocrefoBaTesiHo oWwTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyaTa Ha mebenoT
Aofeka anapaToT LenoCHO He ce n3naau
no ynotpebaTa.

2.4 Hera n uncreme

2.5 Yncrewe co nuponusa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT og nospeam / Moxapw /
XeMucku ncnapyBara (racosu) BO
PEXUM Ha NUponusa.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT oA nospeau, noxap Unu
owTeTyBake Ha anapartor.

» [lpen ogopxyBake, UCKIy4eTe ro
anapaToT 1 n3BageTe ro NpuKIy4yoKkoT 3a
CTpYyja o4 LUTEKepOoT.

» [lpoBepeTe ganu anapaTtoT € nageH.
[MocTon onacHOCT of KpLueHe Ha
CTaKneHuTe nmnoyu.

* BepHall 3ameHeTe r cTakneHuTe nnouu
Ha BpartaTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

* bBwugete BHUMaTenHu kora ja Bagute
BpaTaTta of anapatoT. BpataTa e TeLuka!

* PepoBHO uncTeTe ro anapaTtoT 3a Aa
crnpeynTe OWTeTyBake Ha MOBPLUMHCKNOT
marepwujan.

* YucTeTe ro anapaTtoT CO MeKa, BraxHa
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTn. He kopuctete abpasveHu
npoun3esoaun, abpasvBHM CyHrepu 3a
YMCTEHE, PACTBOPYBAYN UM METArHN
npegmeTw.

» Jlokonky KOpucTUTe Cnpej 3a neyka,
cnepete rv 6e36eqHOCHUTE UHCTPYKLUMMN
Ha nakyBakEeTO.
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Mpen uncTewe co Nuponusa v NPBUYHO
npeasarpeBatse, U3BageTe rv of
pepHara:

— cuTe ocTaTouM Of XpaHa, Macrno unu
npoTekyBama / Hacnarvu o MacHOTUM.

— CuTe npegmeTy LWITO MOXaT Aa ce
nsBagaT (BKNy4YMTENHO peLueTkuTe,
LUNMHWTE UTH., 06e36eaeHn co
anapaToT), 0cO6eHo HenennuemTe
TeHLepuksa, Tencun, Tasu, npubopoT
UTH.

BHuMmaTenHo npounTajTe rv cuTe ynatcrea

3a YMCTeHE CO NMponu3a.

[OpxeTe rv geuata noganeky of anapatoTt
pofeka paboTu YNCTEHETO CO NMPONK3a.
AnapaToT cTaHyBa MHOTY XEXOK U
XKELLKMOT BO34yX Ce MUCMyLiTa of
[OBOAMTE 32 nafekse.

YucterweTo co nmponuaa e onepauuja co
BMCOKa Temneparypa Koe Moxe aa
ocno6oau racosu of octaTouUmTe Of,
rOTBEHETO U FPafEeXHN MaTepujanu, n
cnopep Toa ce npenopadyysa:

— paobe3begute fobpa BeHTMNaLmja
3a BpeEME 1 MO CEKOe YNCTEHE CO
nMponu3aa.

— paobe3beaute nobpa BeHTMNaLmja
3a BpemMe 1 Mo NpBUYHOTO
npegsarpeBarse.

He ucTypajte 1 He HaHecyBajTe Boda Ha

BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme U no
YMCTEHETO CO NMPONnM3a 3a Aa nsberHete
OLUTEeTYBaH-E Ha CTaKNeHUTe NnoYn.
VcnapyBaraTta LWTO rn ucnywitaaTt cuTe
NUPONUTUYKN PEPHU / ocTaToum o
rOTBEHE CE OMNULLIAHN Kako HELUTETHM 3a
nyfeTo, BKIyYMTENHO M 3a Manu fdeua,
WM nnua co XpoHUYHM GonecTu.

OpxeTe rv MuneHnYnHaTa HacTpaHa og
anapaTtoT 3a BpeMe Ha YUCTEHETO CO
nMponu3a n NPBUYHOTO Npea3arpeBake n
notoa. Manute munexHnynta (ocobeHo
nTUyuTE U penTunuTe) Moxe Aa bugat
MHOTY YyBCTBUTENHW Ha TeMMNepaTypHUTe
NpOMeHU 1 ncnapysata.




HenennvuenTe noBpLUMHA Ha
TeHLepukara, TaBute, NnpubdopoT 3a
jafmere 1 cn., MoXe fia ce owTeTaT of
BMCOKMTE TemnepaTypu Ha onepauujata
YucTere co nnponusa Ha cute
MUPONUTUYKM PEPHU 1 fa buaaT M3Bop Ha
HUCKN HMBOA Ha LUTETHU racoBu.

2.6 BHaTpelwHa cBeTUIIKa

/N\ MPEQYNPEOYBAHE!
OnacHoCT of, CTpyeH yaap.

Bo OHOC Ha CBETUINTNTE BO BHATpPELIHOCTa

Ha 0BOj NMPOV3BO/ U PE3EPBHUTE CBETUMKM
WTo ce npodasaat nocebHo: Osune
CBETUIKN Ce NPeABUAEHN Aa nsgpxar
€KCTPEMHU (hU3NYKM YCIIOBU BO
anapaTtute 3a JOMaKMHCTBO, KaKo LUTO ce
TemnepaTypa, BUbpaumm, BIaXKHOCT UK
ce NpeaBWaEHV 3a faBare CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapatoT. Tue He
ce NpeaBVAEHM fa ce KopucTart 3a apyru
HaMeHU 1 He Ce NOroAHN 3a OCBETIyBak-e
NpoCTOpMM BO AOMOT.

OB0j Npoun3Bog coapXu U3BOp Ha
CBETNMHA 0f Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

3. MOHTAXA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYpPHOCT.

»  KopucTeTte camo CBETUIIKM CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

2.7 CepBuc

- 3a pgaro nonpasuTe anaparTor,
KOHTaKTMpajTe CO OBACTEHNOT CepBMCEH
LeHTap.

» KopucTeTe camo opUrMHanHu pe3epsHu
[1eNnoBU.

2.8 OTcTpaHyBame

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
Puauk oA noBpeaa unu 3aayulyBaxe.

* KoHTakTupajTe co BalumTe ONTUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaymmn 3a
Toa Kako fa ce ocrnoboauTe o anaparor.

* Wckny4yeTe ro anapaToT of NpUKIYy4OKOT
3a cTpyja.

* VI3BapeTe ro enekTpuyHMOT Kaben Gnncky
[0 anapatoT 1 dpneTe ro.

* VI3BapgeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a ga
crnpeynTe 3aTBapare Ha geua unm
MUINEeHMLM BO anaparor.

3.1 BrpapgyBame

(*mm)
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(*mm)

3.2 MpuuBpcTyBak€e Ha NeykaTa 3a

nnakap

4. OINMnMC HA TIPON3BOAOT

4.1 OnwT npernen
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KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeere
EkpaH

KoHTponHo konye (3a Temnepatypa)
Bo3gyLuHU BEHTWUNM 32 BEHTMNATOPOT
A EnemeHT 3a rpeetbe

CeeTurnka

Bl BexTtunatop

El MNotnopa 3a nonuuu, mo6unxa
BTucHyBatse BO LUynnHaTa
Moanumm Ha nonmum



4.2 NopaTtouu

* PeweTKka
3a cagoBu 3a roTBeEHE, NNIEXOBU 3a
Konauu, neyema.

* [nex 3a neyewe
3a konauun n GUCKBUTMW.

+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Mmeco

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Tpkanua KouwTo ce
noBrieKkyBaaT

3aparo KOpUCTUTE anapartoT, NPUTUCHETE o

Tpkanueto. KOHTPONHOTO Kon4ye u3neryea
HaZBop.

5.2 Npernen Ha KOHTponNHaTa Tabna

3a neverbe 4ECEPTU U MECO UMK KaKo
nnex 3a cobvpare Ha MacHOTUMTE.

»  TenecKomncKu LUK
Co TEenecKorcKUTe LLIMHU MOXETe MOoNecHO
[a rv cTaBaTe v BaguTe pELLETKUTE.

O ' &

« B ¥

Bp3o

CeeTno
3arpeBare

Tajmep

3akny4vyBare

3aBpTeTe ro
KonyeTo

MoTBpaeTe ja

MputucHeTe H
nocraBekara PUTUCHETE Ha

M3bepeTe ja dpyHKUMjaTa Ha rpeerbe 3a Aa ro BKIy4uTe anapaTorT.

CBpTETE 0 KOMYETO 3a PYHKLMU Ha rpeetse BO Nomnoxba NCKNyYeHo 3a Aa ro UCKIy4nuTe anaparor.

5.3 EkpaH

B.:“—'o»nzmo

EkpaH co kny4Hun dyHKumun.

MokasaTenu 3a ekpaHOT

OCHOBHM NokasaTtenu

& %

3aknyyyBare [oTBeHe Co NomoLL

ol & >»>

Yuctere HaropyBatba Bp3o 3arpeBarbe

Moka3arenu 3a Tajmep

Q

[ToTCeTHUK BO MUHYTH

STOP
Kpaj Ha roTBetbe

S ®

OpfI0XKeH NoYeToK Bpeme Ha paboTtetse
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JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpeme.
JleHTaTa e uenocHo LupBeHa kora anaparor ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa TemnepaTypa.

6. MPEN NPBATA YINOTPEBA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

6.1 NMpBUYHO YncTere

Mpen npBaTta yn0Tpe6a, UCYUCTETe ro anapaTtoT U NocTaBeTe ro BpemMeTo:

- N

Q;?f 00:00

MocTaseTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE OK

6.2 NpBo npeas3arpeBawe

3arpejTe ja npa3HaTa ne4yka npea npBara ynorpeoba.

1 yekop M3BageTe ru cuTe oaaToum v ApxaduTe Ha pelleTkuTe LITO ce BaJaT o/ neykara.
2 yekop ) .

MocTaBeTe ja MakcvmanHaTta TemnepaTtypa 3a dyHkumjaTa: l==).

OcrTaBeTe ja neykata aa paboTu okony edeH yac.
3 yekop

[MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a dyHKyujarta: Ijl
OcrtaBeTe ja neykaTa ga pabotu 15 MuHyTH.

@ Meykata moxe aa necnywTa MVIpI/I368 W Yaj 3a Bpeme Ha npensarpeBame. I'IormeETe ce Oa uma OOBONEH
NPOTOK Ha BO34YyX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUrypHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: PyHKUUN Ha rpeere

Yekop 1 3aBpTeTe ro konyeTo 3a yHKUMK Ha rpeere 3a Aa oabepeTte PyHKUMja Ha rpeetbe.
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Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPOJSTHOTO KOMYe 3a Aa NnocTaBuTe TeMneparypa.

>
H - NpUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BknyunTe dyHkuujaTa: bpao sarpeBare. OBa e JOCTaNHO 3a HeKon

yHKUMM Ha pepHaTa.

7.2 ®YHKUMU Ha rpeerse

®dyHKuMja Ha rpeerse [MpumeHa

¥

FoTBewe co
BeHTMnaTop

3a nevete UNM UCTOBPEMEHO NeYeHe MECO M TECTO 3a KOU e noTpebHa ucra
TeMmneparypa, Co KOpUCTeHe Ha NnoBeke HUBOa, 6e3 MeLuake Ha BKYCOBUTE.

KoHBeHUuoOHanHo
roTBekwe

3a nevere XpaHa 1 Meco Ha eHO HMBO Ha nonuuarta.

*

3amp3Hara xpaHa

3a fa ja HanpaBy NecHo NpUroTnMBaTa xpaHa (Ha Np. NPXeH KOMIUPYUHLA, NMEYEHN
KOMMWPY MU KPLKABU POSTHUYKM) KpLKaBa.

/&)

®dyHKUMja 3a nuua

3a neyetrse nuua. 3a nojako nevere v KpLKaB AOMEH Aen.

[oneH rpejay

3a neyetse konaum co KpLKaB oMeH Aen 1 3a KoH3epBupame xpaHa.

S\

(YY)

Oamp3HyBawe

3a oAMp3HyBake Ha XpaHa (3erneHuyK 1 oBoLLje). BpemeTo Ha 0AMp3HyBak-e 3aBncu
0[] KONMYMHATA M roNeMnHaTa Ha 3aMpaHaTaTa xpaHa.

A

MeyeTe co BnaxeH

®dyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a LUTefeHe Ha eNekTpuYHa eHeprvja 3a BpemMe Ha
roteetbeTo. Kora ja kopuctuTe oBaa gyHKuMja, TeMnepartypaTa Bo BHAaTpeLHOCTa
Moxe Aa 6uae pasnuuHa of noctaBeHarta Temnepatypa. lNpeoctaHaTa TonnuHa e
1ckopucTeHa. JaumHaTa Ha TonnuHarta Moxe Aa 6uae HamarneHa. 3a noseke

BO34yX nHopmaumn BugeTe Bo nornasjeto ,CekojoHeBHa ynoTpeba“, 3abenelukm 3a:
MeveTe co BnaxeH BO3ayX.
v 3a neyetre Ha ckapa Ha TEHKM Napyuka XpaHa 1 3a nevyexe Toctosu Neb.
Ckapa
ad 3a neyetse ronemu napunba MECO UNM X1BMHA CO KOCKW Ha edHa nosuuuja Ha
Y peleTka. 3a 3anekyBate 1 NoTneKyBare.

Typ6o-neyewe

MeHu

3a pa BneseTe BO MeHUTO: [0TBeHE co nomolu, YncTewe, Harogysatrba.
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7.3 3abeneliku 3a: MNMeyeTe co
BrnaxeH BO3gyX

OBaa dyHkLuja belle nckopmcTeHa 3a
ycornacyBate CO Knacarta 3a eHepreTtcka
edmkacHoCT 1 baparaTta 3a ekofmu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecTtoBu cnopea:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba fa bvae
3aTBOpPEHA 3a BPEME Ha rOTBEH-ETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He Bu ce npeknHana v 3a ga ce

ocurypate fieka pepHarta paboTu co
HajBMCOKA MOXHa eHepreTcka eqpuKacHoCT.

Kora ke ja kopucTtuTte oBaa yHKuMja,
CBETIIOTO aBTOMATCKUN Ce UCKIy4vyBa nocne
30 cekyHau.

3a ynaTtcTBa 3a roTBet-e BUAeTe BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMaXKeH Bo3gyx. 3a onwTu npenopaku 3a
3alwTeqa Ha eHepruja BuaeTe Bo MornaejeTo
+EHepreTcka edmkacHocT, 3awTega Ha
eHepruja.

7.4 Kako na noctaBute: loTBeHe CO NOMOLU

Cekoe jafiewse BO OBa NOAMEHM UMa npenopavaHa dyHKUuMja 3a rpeere 1 Temnepartypa.
KopucTeTe ja doyHKLMjaTa 3@ Aa nogroTBUTe jagewe 6p3o co cTaHAapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka Aa rv npunaroauTe BpEMETO M TemnepaTtypaTa 3a BpeMe Ha roTBEeHETO.

Kaj Hekow jagersa, UCTO Taka, MOXe Aa roTBUTe Co:

* ABTOMAaTCKa TexuHa

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4

N
ON ON ON al®

\ \ \ U

E \/f P1-P25 oK

Bnesete Bo meHuTo. M3bepeTe NoTBEHE CO M3bepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jagereTto BO
nomotu. MputucHeTe OK. MputucHete OK. pepH:acl?rg;:gf:Te la
7.5 N'oTBew€e co nomou
Ilerenpa

JlereHpa

|j ABTOMAaTCKa TEeXWUHAa JOCTarnHo.

E 3arpejTe ro anapartoT npef roTBere.

B HuBO Ha pelueTka.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa P n 6pojoTt Ha
japereTo WTO MOXEeTEe Aa ro NpoBEPUTE BO
Tabenara.

Jagemwe TexuHa

HuBo Ha pelueTka / goaaTok

®duneTu, NONYXMBU
(6aBHO roTBeH:E)

®duneTtu, cpegHo
neyenu (6aBHO
roTeBeHe)

0.5-15¢«r,;
napuuta co
nebenuHa 5 - 6 cm

®dunetu, no6po
neyenu (6aBHO
roTBeH:E)

|j B 2; neveHV jagera Ha pelueTka

KopucTeTe rv Bawmte oMyUneHn 3a4Hn Unmn camo con n
CBEeX0 MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HEKOMNKY
MWHYTU BO XeLKa TaBa. BMeTHeTe Bo anapaTtor.
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Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

MeyeHo Tenewko (Ha
np. rp6)

0.8-1.5¢«r,;
napuuta co
nebenunHa 4 cm

Ifl B 2; neyeHu jager-a Ha pelueTka

KopucTeTe rv Bawmte omuneHn 3aumnHn. MNpxete ro
MECOTO HEeKOIIKy MUHYTU BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe BO
anapaTtoT.

MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2kr. .
unm rp6 P IflEl 2; neyeHu japerba Ha pelueTka
Mo nonosuHa o BpeMeTo 3a roTBeH-e NpeBpTeETE 0
MECOTO.
Mnewka, cBexa 1-1.5kr;
napunba co Ifl El 2; nnex 3a nevyewe

nebenuHa 5 - 6 cm

KOpI/ICTeTe M BallUTe OMUINEHN 3a4NHN. I'Ip)KeTe ro
MeCOTO HEKOJIKY MUHYTU BO XXELLUKa TaBa. BwmeTHeTe BO
anapartorT.

Pe6po

2 - 3 Kr.; Kopuctete
CUPOBO, TEHKU
pebpa co
nebenuHa 2 - 3 cm

El 2; neveHu jagerba Ha pelueTka
[lonapeTe TeYHOCT fa ro Nokpue AHOTO Ha jageHeTo.

Lleno nune

1 - 1.5 kr.; cBeX0

If|E| 2; neYyeHu jagersa Ha pelueTka

KopucTeTe ru BawmTte omvnenn 3aumHn. o nonosuHa of
BPEMETO 3a roTBEH-€ NPeBpTeTE o NUMELLKOTO MECO 3a
nogeaHaKkBo NOTNeKyBae.

E Munewku rpagmn 180 - 200 g no E 2 nnex 3a neverse
napue '
P KopucTeTe 1 BalwmTe OMUIEHN 3a4UHW.
Kodpre 1 kr.

B

|j B 2; nnex 3a nevyexwe

KOpI/ICTeTe ' BallUTE OMUNEHN 3a4nNHN.

—
-

Llena pu6a, Ha ckapa

0.5 - 1 kr. no puba

ﬂ E 2; nnex 3a nevyewe

HanonwHerte ja pubaTa co nyTep n KopucteTe rv saunTe
OMWNEHMN 3a4UHN 1 BUIKK.

N

®uneTtu og puba

B 2; NoTneyeHo jagere Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.

B

Topta oA cupekrse

E 1; @ 26 cm nnex co eep Ha pelueTka

B

MuTa co oBouje

E 1; Moana 3a nuTa Ha pelueTka

B

YokonagHu madmum

E 3; nnex 3a maduHM Ha Nnex 3a nevyewe

B

Kyrnodp

E 2; caf 3a noraya Ha peLseTka

MeyeHn komnupu 1 «kr.
P E 2; nnex 3a nevyewe
CraBeTe Lenu KOMNMpK Co nyLuna Ha nnex 3a neyere.
KpokeTu, 3amp3HaTtu 0.5 kr.
P ’ P E 3; nnex 3a nevyewe
Pommes, 3amp3HaTtn 0.75 kr.

B

E 3; nnex 3a nevewe
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

Nasawa og meco/ 1-1.5kr. El 1: fyBeU/NOTIEYEHO | e H etk
20| 3eneHYyK CO CyBM ; TyBEY/NOTNEHeHO JaAek-e Ha pelleTka

NNCTOBM 3a

TeCTeHUHU

MoTneyeHn kKomnupm 1-1.5kr.

B 1; fyBeuy/noTneveHo jagere Ha pelueTka

N

(cmpoBu koMnnpm)

CBexa nuua, TeHka

N

E 1; nnex 3a neyewe NOCTaBEH CO XapTuja 3a nevewe

Ceexa nuua, aebena

B

E 1; nnex 3a ne4yewe NOCTaBeH CO XapTuja 3a nevewe

Kuw co jajua -

N

E 1; nnex 3a nevewe Ha pelueTka

Baretu / unjabara / 0.8 kr.

o6en neb E 3; nnex 3a neyewe noctaBeHa Co xapTuja 3a

neverse
Moseke Bpeme e noTpe6Ho 3a 6en neb.

B

8. PYHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 dyHKLUMKN Ha YaCOBHMUK

®dDyHKuMja Ha YacoBHUK [pumeHa

Q Kora ke ucteue TajMmepoT, ce ornacysa 3By4eH curHan.

MoTceTHuk BO MUHYTHU

Kora TajmepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan 1 3anvpa gyHkumjaTa Ha rpeeme.
STOP
Bpewme Ha rotBeme

@ 3a 0ANoXyBaHe Ha MOYETOKOT /UMK KPajoOT Ha FOTBEHETO.

OAanoxeH NoYeTokK

@ MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja HeMa BnvjaHve Bp3 paboTaTa Ha
nevkara.
Bpeme Ha paGotetbe 3a BKnydyBare 1 uckrnyvysare Bpeme Ha paboTere nsbepete: MeHu,
Harogysatba.

8.2 Kako aa noctaBuTte: ®YHKLUM HA YAaCOBHUK

Kako na noctaBure: Bpeme BO AEeHOT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Q~

O @
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Kako na nocrtaBute: Bpeme BO AeHOoT

3a ga ro npomMeHuTe BPEMETO BO AEHOT BreseTe
BO MeHUTO 1 n3bepete MNocTtaBku, Bpeme Bo
[EHOT.

MocTaBeTe ro YaCoBHWKOT. MpuTucHeTe: OK

Kako pa nocraBute: MoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
M Ha expaHoT ce e
npuKaxysa: ( \
0:00

Q

MocTtaseTe ja [MoTceTHUK BO

N
MpuTucHete: O MUHYTH.

@Tajmepm 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Ha3ag BegHaLl.

Kako pa nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€e

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
P P P P
NV2 N\,
(' \ K- Ha ekpaHoT ce ( \ K-
npuKaxysa:
0:00
OpbepeTte dyHKUMja
3aprpeeiye MU' ! MpUTUCHETE HEKOmMKY ToF Mocrasete ro oK
; BPEMETO Ha .
nocrtaeeTe ja nat: @ roTBOHLG. MputncHeTe: .
Temnepatyparta.
@TajmepOT 3anoyHyBa fa oabpojyBa Ha3aj BeHalLl.
Kako ga noctaBute: OgnoxeH no4eTok
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
e Ha e e
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
nokaxysa ce
HOBOTO npuKaxyBa:
oy BpeMe.
n6epete TN Ty
ja MpuTyckere & Moctasete  MputucHete: OFON MoctaeTe  Mpurucher
yHKumjaT HEKOKY MOYETOK  ro BpemeTo OK ro BpemeTo oK
aHa nat: QD Ha MoYeToK. . Ha Kpaj. e -
rpeetbe.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa o46pojyBa Ha NOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.
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9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

9.1 BMmeTHyBak-€e Ha Aopatoum

Mano BoBnekyBare Ha rOpHWOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBama

ce v ypeam 3a cripeyysatse NpeBpTyBatse.
FonemuoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
CafoT 3a roTBehe Aa Ce U3nuara.

PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
[ApXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanv
HorarnkuTe ce CBPTEHW Hagony.

MNMnex 3a neyewse / Ana6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOOUNKUTE Ha
ApXaJoT 3a pelueTkaTa.

10. AOMONHUTEITHN ®YHKLINN

10.1 3aknyyyBame

OBaa yHKLMja cnpeyvyBa Crly4ajHO MeHyBake Ha pyHKLMjaTa Ha anapaTorT.

Bknyyete ja kora anapaTtoT paboTu - NOCTaBeHOTO roTBEH:Ee NPOAOIIKYBa, KOHTPONHATa NoYa e 3aknyyeHa.
Bkny4eTe ja kora anapaToT € Uckiy4YeHa - Toj He MOXe Aa Ce BKIy4u, KOHTPOnHaTa nrova e 3akny4veHa.
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OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBaHe Ha (hyHKLMjaTa Ha anapaToT.

BKIy4nTE hyHKUMjaTa. ncknyyuTe.
Ce ornacysa 3BYyYeH curHan.

| .
—\ﬁ’— El - NpUTUCHETE U ApxeTe 3a Ja ja B - NpUTUCHETE U ApXeTe 3a Aa

&

@ 3x EII - Tpenka kora 6paBara e BKiy4eHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKNyYyBaH-€

3apagu 6e36egHOCHM NPUYMHK, NeYkaTa @
aBTOMAaTCKM Ce UCKIy4YyBa Mocre Hekoe (°C) (4)
BpeMe, ako (pyHKUuMjaTa Ha rpeene Ha 250 3
neukarta paboTu 1 He ce NPOMeHeTU
nocraBKkuTe.

ABTOMATCKOTO UCKNyYyBare He paboTu co

cnegHuTe yHkuun: Ceetno, OanoxeH

@ MOYETOK.
(°C) (1)

10.3 BeHTtunarop

30-115 125
Kora pa6oTu anapaToT, BEHTUNATOPOT Cce

120 - 195 8.5 BKITy4yBa aBTOMaTCKM 3a Aa M OApXyBa

nafHu1 NOBPLUMHNTE Ha anapaTtoT. AKO ro

WMCKIyumMTE anapaToT, BEHTUNATopoT

npoaomkysa fAa paboTy Aofeka anapaToT He

ce nsnaau.

200 - 245 55

11. MOMOLW N COBETU

11.1 Mpenopaku 3a rotBew€

®

TemnepatypaTa u BpemutaTa Ha nevere Bo Tabenute ce camo Boguy. Tue 3aBucar of peuentute u
KBanmTeToT 1 KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe COCTOjKN.

Bawwwuot anapaT Moxe [a ro neye TeCTOTO UMK MECOTO Pa3nNYHO Of anapaToT LTO CTe ro umarne nopaHo.
Hacokute nogony nokaxysaaT npenopayaHu nocTaBku 3a TemMrnepaTypa, BpeMe Ha roTBeHe 1 nosuumja Ha
peLLeTKu 3a oApeAeHN BUOOBK Ha XxpaHaTa.

AKO He MoXeTe Ja v HajaeTe HarofyBaraTa 3a oapefeH peLenT, nobapajTe HeLTO CIIMYHO.

11.2 NeyeTe co BNnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pe3yntaTtu cnegeete rm
npenopakvuTe fgageHun Bo Tabenarta nogony.
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¥ o= 5 I
\ oru
(°C) (MuH)

Kudbnuuku, 6narn, 12 nnex 3a neyerwe unu gnaboka 180 2 35-40

napuvka TaBa

Kndonuyku, 9 napunta nnex 3a nevewe unu gnaboka 180 2 35-40
TaBa

Muua, 3amp3HaTa, pelieTka 220 2 35-40

0,35 kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyewse unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa

Konayve nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 30-40
TaBa

Cydne, 6 napunma Kepammn4ko TaBye Ha pelietka 200 3 30-40

®dnaH co NnaHauwnaH  ocHoBa 3a onaH Ha pewetka 170 2 20-30

BukTOpuWjaHcka TopTa  MOTNEYeHo jagere Ha 170 2 35-45

co Liem pelueTka

OwuHctaHa puba, 0,3 kg nnex 3a nevewse unu gnadoka 180 3 35-45
TaBa

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 3 35-45
TaBa

duneTtn og puba, 0,3  TaB4e 3a nNuUa Ha peLueTka 180 3 35-45

kg

OuHctaHo meco, 0,25  nnex 3a nevyewse unu gnaboka 200 3 40 - 50

kg TaBa

Wacnwuk, 0,5 kg nnex 3a neyekse unu gnaboka 200 3 25-35
TaBa

Konauutba, 16 nnex 3a nevewe unu anadoka 180 2 20 -30

napuntba Taea

MakapoH-konau, 20 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 40 -45

napuntba TaBa

MadmHu, 12 napumtba nnex 3a nederwe unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa

ConeHo neumBo, 16 nnex 3a neyekse unun gnaboka 170 2 35-45

napunka TaBa

Konauursa of cyBo nnex 3a nevewe unu gnaboka 150 2 40 - 50

TecTo, 20 napunka TaBa

Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a nevewe unu anaboka 170 2 20-30

napuntba TaBa

3eneHyyk, AMHCTaH, nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 3 35-40

0,4 kg TaBa

BereTapujaHckv omneT TaB4ye 3a nuua Ha pelueTka 200 3 30-45
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¥ = 5§ I O

(°C) (MuH)
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unu anaboka 180 4 35-40
MeaUTEPaHCKU HauYMH, Tasa
0,7 kg

11.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogaroum

YnoTtpebeTe TeMHU NNEXOBU U CafoBM KoM ja ogbmBaat cBeTnMHaTa. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u o4 cBeTnarta Boja U cagoBUTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

__~

Kepamunuku ca,
p A PamHa TaBa 3a neyewe

TaBue 3a nuua Cap 3a nevewse
Konauu
TewmHa, koja He oabuBa TewmHa, koja He oabvBa Kepamuka TewmHa, koja He ogbvea
cBeTnunHa cBeTnuHa 8 cm aujamertap, 5 cBeTNnuHa
28 cm gvjametap 26 cm gujametap cm BUCKHA 28 cm avjametap

11.4 Tabenu 3a roTBekse 3a
MHCTUTYTU 3a TeCTUpaHe

WHdopmauum 3a Tectnpare
TectoBu crnopeg IEC 60350-1.

X B = B8O ®

(°C) (MuH)
Manwu KonBeHunonan [nex 3a 3 150 25-35 -
konauwu, 16 HO roTBeH:E neyere
napyuta rno
TaBa
Manu [oTBere Cco Mnex 3a 3 150 20-30 MpeTxoaHo 3arpejte ja
konauu, 16 BeHTMNaTop neyere pepHaTa 10MUH.
napuuka no
TaBa
Manu [oTBere Cco MMnex 3a 1mn3 150 20-30 -
konauu, 16 BeHTMNaTop neyexe
napyuka rno
TaBa
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¥ B = k@
\ C] o
(°C) (MuH)
Muta co KoHBeHuuoHan Pelwetka 2 170 80 - 100 -
jabonka, 2 HO roTBeH:e
nnexa @20
cm
Muta co [oTBere CcO Pewwertka 2 160 70-90 -
jabonka, 2 BEHTMNaTop
nnexa @20
cMm
ManguwnaH, KoHeBeHumoHan PelweTka 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
Kanan 3a HO roTBeHEe pepHaTa 10 MuH
konaun J26
cm
MangnwnaH, [oTBewe co Pewwertka 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3arpejte ja
Kanan 3a BeHTUnaTop pepHaTa 10 MuH
konaun @26
c™m
ManguwnaH, [oTBeHe co Pewwertka 1m3 160 25-40 MpeTxoaHo 3arpejte ja
Kanan 3a BeHTMnaTop pepHaTa 10 MuH
konauvn J26
cM
Ie6 KoHBeHuuoHan [nex 3a 3 150 20-30 -
HO rOTBEH:E nevexe
Ie6 [oTBere co Mnex 3a 2 150 20-30 -
BEeHTUNaTop nevexe
Je6 [oTBere co Mnex 3a 1n3 150 15-25 -
BeHTUNaTop nevexe
Toct Ckapa Pewwertka 3 Makc. 5-7 Mpepnsarpejte ja
pepHaTa fofeka He ce
NocTUrHe
rnoctaBeHaTa
Temnepatypa.
Byprep co Ckapa Pewetkan 3 Makc. 15-30 CraBeTe ja pelieTkarta
roBeacka TaBa 3a Ha TPETOTO HMBO U
nneckasuua, cobupamne TaBaTa 3a cobupare
6 napunrbsa, MacHOTUK MacHOTUM Ha BTOPOTO
0,6 Kkr. HMBO Of neuykara.

CspreTe ro jagereto
Ha cpeavHa of
BPEMETO 3a rOTBEH:E.
MpeTxoaHo 3arpejte ja
pepHaTa 10 MyH
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12. HET'A N YNCTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BM,que BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n

CUrypHOCT.

12.1 BeneLlku OKOMy YNCTEHETO

<

CpencTBa 3a
yncrewe

MpeaHWoT Aen Ha anapaToT YKUcTeTe ro caMo CO Kpra of MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA 1 YMEPEHO CPEACTBO 33 YNCTEHE.

KOpI/ICTeTe pacTBOp 3a YMCTewe 3a Aa r'm UCHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLUMNHNA.

YucTeTe rn gamkute co 6nar AeTepreHT.

=

YucTeTe ja BHATpeLHOCTa Mo cekoja ynotpeba. HacobupareTo MpCHOTUM Ui Apyrv
ocTaTouu of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

[

Ha anapaToT nnu Ha cTakneHuTe nnoun Ha BpataTta Moxe Aa ce KoHaeHaupa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, nywTeTe ro anapaTot Aa pabotu okony 10 MUHYTK npea
roteeweTo. He vyBajTe ja xpaHaTa Bo anapatot nogonro of 20 muHyTu. Ucywerte ja

CekojaoHeBHa !
ynotpe6a BHaTpPeLUHOCTa caMo CO Kprna oA Mukpodubep no cekoja ynotpeba.
Y YuncTteTe rn cuTe goaaTouy no cekoja ynotpeba n octaBeTe r Aa ce ucywar. Kopucterte
2+, camo Kpna of Mukpodmbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMEPEHO CPEACTBO 3a YncTewe. He
W yucTeTe ro NpMbopoT BO MaLLMHA 3a MUEH-E CafoBy.
He uncteTe ru gopgatouuTe WITO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3nBHK cpeacTBa 3a
Tonatoun YMCTEHE NN CO MPEeAMETU Co ocTpu pabosu.

12.2 Kako ga otctpaHeTe: [pxauun

Ha pelueTKu

W3BapeTe rv ApxxauunTe 3a peLueTky 3a Ja ja
MCYMCTUTE MeykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja nevkaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau. b

Yekop 2 MoBneveTe ro npegHWoT Aen of
ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT 7\
sua. @l
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Yekop 3 [NoeneyeTe ro 3agHWOT Aen og
[ApXayuTe Ha peLleTknTe HacTpaHa
0f1 CTPaHWYHUOT Sua v 13BageTe ja.

Yekop 4 CraBerTe rv nonuuute no obparteH
penocnen.
Wrnute 3a notnupare Ha
Teneckonckute WyHW mopa fa éuaat
HacoYeHU KOH npeaHaTa cTpaHa.

12.3 HaunH Ha KopucTteme:
Yuctere co nuponusa

YuncTeTe ja pepHaTa co Yuctewe co
nMponusa.

/N NPEAYNPEOYBAHSE!
MocTomn PU3NK Of N3rOPEHNLM.

/\ BHUMAHMUE!

AKO YMa Apyru anapati MOHTUPaHu BO
MCTMOT Nnakap, HEMOjTe Aa r'v KOpUcTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa oyHKumja. Toa
MOXe [a ja oWwTeTu neykara.

Mpen Yncrewse co nuponusa:

Vcknyyete ja neukata un
noyekajte ga ce onaau.

M3BageTe rv cute gogaroum.

VcuncTteTe ro nogoT Ha pepHaTa u
CTaKnNoTO Ha BHaATpeluHaTa BpaTa co
Tonna BoAda, MeKa Kpna n 6nar
AeTepreHT.

Yucreme co nuporninsa

Hexop 1 Bnesete BO MeHUTO: Ynctere rrrr/
Onuwmja BpemeTpaewe
C1 - IlecHo ynctere 24
Yekop 2 oK . n
puTUCHeTe ro 3a Aa 3arnoyvHe YNCTeHETO.
Yekop 3 [Mocne yncTereTo, 3aBpTETE IO TPKANUETO 3a PYHKUMUTE HA rpeere Ha

neykarta Ha nonox6arta WCKITy4YEeHO.

@ Kora ke 3ano4He 4McTeH-ETO, BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aknydeHa u ceeturkara He paGoTtu.[Jogeka He ce

OTKNy4u BpataTa, eKpaHOT NpuKaxyBa: .

3aparo VCKITyYMTE YNCTEHETO Npea Aa 3aBpLUK, CBPTETE ro KONYeTo 3a PYHKUUUTE Ha rpeere BO nonox6ara

UCKITyHeHoO.

Kora ke 3aBpLIN HNCTEHETO:

McknyyeTe ja neukaTa u
noyekajte goaeka He ce onagu.

VcumncTeTe ja BHaTpeLuHocTa co
Meka kpna.

OTcTpaHeTe rvu octatoyute of AHOTO
Ha BHaTpeLuHocTa.
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12.4 MoTceTHMUK 3a YUCTEHE

PepHa'ra Be noTceTtyBa Kora ga ja UCYNCTUTE CO YNCTeHe CO Nnposinsa.

3a paro UCKNy4nTe NOTCETHUKOT BHECETE MeHun

mr/ Tperka Ha eKkpaHoT 5 CeKkyHAM Mo CeKoe roTBetbe. naBepet Haronysarba, NOTCETHMK 33 YMCTEH-E.

n

12.5 Kako ga ussagurte u ga moHtupare: Bpara

BpaTata Ha pepHaTta nma 4yeTupu ctakrnenu nnoyn. MoxeTe Aa ja oTcTpaHuTe BpaTaTa Ha
pepHaTa 1 BHaTpeLUHWTE CTaKMNeHu Nio4u 3a aa rv ucumuctute. NpoymnTtajte ro LEenocHOTo
ynaTcTBo ,Bagere 1 MoHTUpare BpaTa“ npes Aa rm u3BagnTe CTakneHuTe nioyn.

/\ BHUMAHMUE!
He kopucTeTe ja neykaTta 6e3 cTakneHuTe nroyu.

Yekop 1 OTBopeTe ja BpaTaTa LieflocHO 1 ApXeTe v
[BEeTe LWapKu.

Yekop 2 MogurHeTe rn 1 NoBnevyeTe rm pavkuTe
fofeka He KInvKHaT.

Yekop 3 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha pepHaTta Ao
npeaTa noauuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a Aa ja U3BaauTe BpaTaTa o4
NEeXULITETO.
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Yekop 4 CraBeTe ja BpaTaTa Ha Meka kpra Ha
crabunHa noepLMHa 1 ocnobogeTe ro \/
CUCTEMOT 3a 3aknyyyBae 3a Aa rv
M3BaJMTE CTaKNeHUTe NIoYn. 7

Yekop 5 CepreTe rv npuyspcTyBaunTe 3a 90° n
n3BageTe r of HUBHUTE nexuiuTa.

Yekop 6 [MpBO NogWrHeTe BHUMATENHO, a noToa
OTCTpaHeTe M CTakneHuTe nioyv egHa no
efHa. 3anoyHeTe oA ropHaTa nnova.

quOp 7 McuncTeTe rn ctakneHuTe nnoym co Boga u canyH. BHumatenHo |/|36pV||.ueTe ' CTaKneHuTe nno4yun.
He uucteTe rv cTakneHuTe nnoyn BO MalLuHa 3a M1eHe cagosu.

Yekop 8 Mo uncTerweTO, MOHTMPAjTE TN CTaKNeHaTn NoYM 1 BpaTata Ha pepHaTa.

Ako BpaTtaTta e npaBUTHO MOHTUPpaHa, ke CrnyLlIHeTe KIUK Kora ru 3atsopare padkuTe.
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MorpwkeTe ce ga rv BpaTuTe cTakneHnTe nnoum (A,
B v C) Ha3ag no ToyeH pepocnea. MNposepeTe ro
CcMMOBOMOT / MeyaToT Ha cTpaHaTta Ha cTakneHaTa
nnova, cekoja ctakneHa nrova uarnega pasnmyHo 3a
[la MoXe NIeCHO Jja ce MOHTUPa U AeMOHTUpA.

Kora ke ce moHTMpa npaeunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KMUKHYBa.

MorpuxeTe ce npaBMNHO Aa ja nocTaBuTe cpeaHaTa
CTakIieHa nyoya BO NeXULITETO.

12.6 Kako pa sameHuTe: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe ga buae xewlka.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyuete ja neykara. [MNoyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. eNeKTPUYHOTO HamnojyBakse. BHaTpeLuHocTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro ussaguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 3ameHeTe ja cBeTUIKaTa CoO COOABETHA CBETUIKA OTNOPHa Ha TonnuHa o 300°C.

Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanave.

MAKEOOHCKMH

159



13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

AnapartoT He ce BKIlydyyBa UInun He ce 3arpeBa

Mpo6nem MpoBepeTe panu...

He moxeTe aa ro BknyunTe Unu ga pakyeaTte co AnapaToT e NpaBUMHO NOBP3aH BO eneKkTpuyHaTa
anaparor. mpexa.

AnapaToT He ce 3arpeBa. Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO MCKITyuyBatse.
AnapaTtoT He ce 3arpeBa. BpaTaTta Ha anapaToT e npaBuiHO 3aTBOpeHa.
AnapaToT He ce 3arpeBa. He e n3bueH ocurypysay.

AnapatoT He ce 3arpesa. 3aknyyyBaHeTO € UCKITy4eHO.

KomnoHeHTn

Mpo6nem MpoBepeTe paanu...

CBeTOTO € WCKITy4eHoO. MeyeTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIyYeH.
CBeTnoTo He paboTu. CeeTunkaTta e nperopeHa.

KopnoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa... MpoBepeTe paanw...

Err C3 BpaTaTa Ha anapatoT e 3aTBOpeHa unu 6paeara Ha
BpaTaTa e ucrnpasHa.

Err F102 BpaTaTa Ha anapatoT e npaBuIIHO 3aTBOPEHa.

Err F102 BpaBaTta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 MpeknHata e cTpyjaTta. [loctaBeTe ro TOYHOTO BpPEME.

AKO Ha eKpaHOT ce MokaxyBa KOA 3a rpeLuka LUTO He e BO oBaa Taberna, UCKIy4eTe ro OcurypyBayoT Bo kykaTta v
BKINy4eTe ro NoBTOPHO 3a pecTapTuparse Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce nojasu Npo6nemoT, cTaneTe BO KOHTaKT
co OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.

13.2 CepBUCHM NogaToLm

AKo He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo
OBMACTEHNOT CEPBUCEH LIEHTap.

MoTpebHUTE NnogaToLy 3a CEPBMCHUOT LieHTap ce Ha nnoykarta co crneuyudukaumu. Mnoykarta
CO crieundukauumn e Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpeLllHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykarta co crneuudurKaLmMm o BHaTpPeLLIHOCTa Ha anaparorT.
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I'Ipenopaquame oBAe Aa ry 3anuwieTte nogartouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npon3soa (PNC)

Cepwucku 6poj (SN.)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 NUHhbopmaumm 3a Nnpon3BoAOT U NIUCT €O MHopMaLum 3a NPoM3BOAOT

Mwme Ha nobasyBayoT Electrolux
MpeHtTndvkaumja Ha moaen EOH4P56BX 944068304
MHpekc Ha eHepreTcka edrkacHOCT 81.7

Knaca Ha eHepreTcka edmkacHOCT A+

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarnHo NomnHeke,
KOHBEHLIMOHANEH pexum

0.94 kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarnHo NonHeHke, PEXUM Ha

BEHTUNaTop

0.67 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTHK

1

MGBOp Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

JaynHa Ha rmac

651

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

35.7 kr

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesu, neyvku, nevku Ha napea n

ckapy - MeToam 3a Mepetse Ha nepdopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUn Kou Br
rnomaraat fa 3alTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuIHO 3aTBOpPEHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4eCTO 3a Bpeme Ha roteenweTto. Oaapxysajte
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa u npoBepeTe
nanv e nobpo dmkeupaH Ha cBojaTa
nosuvyuja.

KOpVICTeTe MeTanHu cagosu 3a aa ro
3ronemMmunTe WTeaeHeTo Ha eHepera.

Kora e MoXxHoO, He npeasarpesajTe ro
anapaToT npepj rotTeexe.

I'IpaBeTe KOJIKY LUTO € MOXXHO nomManu naysmu
Mefy roTBEHETO KOra npaBuTe noseke
japera ucToBpemeHo.

FoTBewe co BeHTMNaTop

Kora e MOXHO, KopucTeTe rn pyHkuumTe 3a
roTBEH€ CO BEHTWUNAaTop 3a Aa 3alTeante
eHepruja.

MpeocTtaHaTa TonnuMHa

BeHTunaTopoT 1 cBeTUnkata npogoskysaaT
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anaparor,
€KpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TOMMWHaTa 3a Aa ja OApXUTE XpaHara Tonna.
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Kora TpaereTo Ha roTBeH-eTO € NoAOMro 04
30 MyHYTKU, HamaneTe ja TemneparypaTa Ha
anapaToT 3a MuHumMyM 3 - 10 MuHYTU Npeg,
KpajoT of rotBekeTo. [peocTaHarTarta

TON/MHA BO anapaTtoT Ke npoaomkn ga roteun.

KopucTeTe ja npeoctaHataTa TonnumHa 3a
3arpeBatbe XpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCckaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja MICKOpUCTUTe
npeocTaHaTa TOMNMHa 1 Aa ro oapXxuTe
janewseTo ToNmno. MokasatenoT 3a
npeocTaHaTa TOMMNVMHa Unu TemnepaTtypa ce
rojaByBa Ha EKpaHoT.

15. CTPYKTYPA HA MEHW/
15.1 MeHn

FoTBeHe co UCKNyYeHa cBeTUKa
Mcknydete ja cBeTunkara 3a BpemMe Ha
roTeeweT0. Brny4eTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyeTe co BNaxeH BO3AyX
DyHKUMja 3a WTedere Ha eneKkTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBeHeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkuumja, namnarta
aBTOMaTCKM ce ucknydysa no 30 cek.
MoxeTe ga ja BknyunTe ceeTunkara
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
oYyeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
\ \ N N
( O ON e O
OpbepeTe ja )
— ) ) oK . Mpunarogere ja
— - n3bepete 3a on;ma-ra oa Meru N3Gepere ja puTnCHETE 33 BpeaHocTa n
pykTypara u noctaekara. Aa ja noTBpAUTe

na BHecete MeHn.
npuTUcHeTe OK.

nocTtaBkaTta. npuTUCHETE OK

3aBpTeTe ro KOMYeTo 3a (OYHKLMUTE Ha rpeerse Ha nonoxGara UCKNyYeHo 3a Aa uanesete of MeHu.

MeHu cTpyKTypa

[y
[oTBere co nomoLu /f Yuctere rrrr/ Harogysama {@}
HarogyBama
01 Bpeme BO aeHoT Mpomenun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKpaHoT
03 ToOHOBW Ha KONYNHa 1 - Cupere 04 JaynHa Ha 3By4HVOT 1-4
2 - Knnk curHan
3 - 3BykoT €
ncknyyeH
05 Bpewme Ha paboTere BknyyeHo / 06 Csetno BknyyeHo /
WcknyueHo WcknyyeHo
07 Bp3o sarpesane BknyyeHo / 08 [MoTceTHUK 3a Yncteme BknyyeHo /
WcknyyeHo WcknyyeHo
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HarogyBawa

09 Hemo-pexum LLndpa 3a 10 Bepawja Ha codTBEp MpoBepka
aKTMBUpaHEe:
2468

11 Pecetnpaj rm cute Ha/He

HarogyBsara

16. MPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

C/:). CraBeTe ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peyuknupare.
lMomorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeavHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje u
peLuknupajTe ro oTnagoT oA eNeKTPUYHU 1
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
oTnagoT o JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT fOKaNeH kanayuTeT
3a peuuKnMpare UnuM KOHTakTupajTe ja
BallaTa onwTMHCKa KaHuenapwuja.
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ESTAMOS A PENSAR EM SI

Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.

Bem-vindo(a) a Electrolux.

Visite o nosso site para:

Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparagdes:

www.electrolux.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu

@@ @&

aparelho:
www.electrolux.com/shop
Heectrolx Para mais receitas, sugestdes e resolu¢éo de problemas, transfira a aplicagao My
}( Electrolux Kitchen.

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacéo encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado - Informagbes de seguranca
® Informagdes gerais e sugestoes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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2. INSTRUQQES DE SEGURANGA. ... 167
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.
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Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagcao
domeéstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lAmpada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

Dimensé&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugoes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a

porta do aparelho abre sem limitagbes.
O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentacgao elétrica.

Comprimento do cabo de 1100 mm
alimentacao elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcao)

590 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 598 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 579 mm
aparelho

Largura da parte da frente 594 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 558 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 561 mm
Profundidade de encastre 540 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1007 mm

aberta

Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os paradmetros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

N&o permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pecgas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
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» disjuntores de protecgéao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

» Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

« Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizacao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

« Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para informagdes sobre a secg¢ao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Seccgao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagao a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

* Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.
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« Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel ndo afeta o desempenho
do aparelho.

« Utilize uma assadeira profunda para bolos
humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

¢ Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

* Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apods utilizagao.



2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio e danos no
aparelho.

» Antes de qualquer agdo de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

* Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!l

» Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
hdmido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objetos metalicos.

» Se utilizar um spray para forno, siga as
instrugdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio / emissao
de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

A limpeza pirolitica € uma operacao
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagao durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apds o pré-aquecimento
inicial.

Nao derrame nem aplique agua na porta

do forno durante e apéds a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo séo
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condi¢cdes médicas.
Mantenha os animais de estimacéao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimacgao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragoes de temperatura e
gases emitidos.

As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

» Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

» Leia atentamente todas as instru¢des para
a limpeza pirolitica.

* Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condicdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.
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» Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

» Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

3. INSTALACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacéao fiquem
presos no aparelho.

3.1 Encastre

(*mm)

(*mm)
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3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

El Apoio para prateleira, amovivel
Baixo relevo da cavidade
Nivel das prateleiras

,

i
L

-

Painel de commandos
?- ﬂ a n Bot&o para os tipos de aquecimento
Q — Q Visor
:’::’:’:’?__ﬂ Botao de controlo (para a temperatura)
~ A Sﬁggiigneeﬁtropara a ventoinha de
@ Z ,
I B A Elemento de aquecimento
115 |@‘ Ef B Lampada

2 ~ | B Ventilador
@ — N8

—

4.2 Acessorios Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

* Calhas telescopicas
Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.

* Prateleira em grelha

Para tachos, formas de bolos, assados.
» Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.
* Tabuleiro para grelhar/assar

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botao fica saliente.

PORTUGUES 171



5.2 Descricao geral do painel de comandos

N

O S N - oK @ (o)

Confirmar a de-
finicdo

Tempori- Aquecimen-

C Prima o botao Rodar o botao
zador to rapido

Luz Bloquear

Selecione um tipo de aquecimento para ligar o aparelho.

Rode o botdo para os tipos de aquecimento para a posigao off (desligado) para desligar o aparelho.

5.3 Visor

Visor com fungdes chave.
' '|—| 0 >> DEMO
o,

D> O
i

3 L
;1
[
III
IZIZl

Indicadores do visor

Indicadores basicos

& ¥ ol & >»>

Bloquear Cozedura assistida Limpeza Definicdes Aquecimento rapido

Indicadores do temporizador

& o
Temporizador crescen-
te

: STOP

Conta-minutos Hora de fim Atraso do temporizador

Barra de progresso - para temperatura ou tem-
po. A barra fica totalmente vermelha quando o
aparelho atinge a temperatura definida.

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o aparelho vazio e regule a hora:

= Q
= - —
1 W j 00:00

Acertar as horas. Premir OK.

6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizagao.

Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 - =
S Regule a temperatura maxima para a fungéo. .

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

P
asso3 Regule a temperatura maxima para a fungéo. Ijl

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-

do.

7. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para os tipos de aquecimento para selecionar um tipo de aguecimento.

Passo 2 Rode o botéo de controlo para definir a temperatura.

>»
ﬂ - mantenha premido para ligar a fungédo: Aquecimento rapido. N&o esta disponivel para algumas fungdes do

forno.
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7.2 Tipos de aquecimento

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

K4

Cozedura ventilada

Para assar ou assar e cozer alimentos em mais do que uma posic¢ao de prateleira
com a mesma temperatura de cozedura, sem transferéncia de sabores.

Calor superior/inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

v

*

Congelados

Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
cunha ou crepes) estaladigos.

/&)

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladigas e conservar alimentos.

Sk

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelacao depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

7]

Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado. Quando utilizar
esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a temperatura definida. E utiliza-

. [ Yl . do o calor residual. A poténcia do aguecimento pode ser reduzida. Para mais infor-
Ventilado com Resis-  macées consulte o capitulo “Utilizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resistén-
téncia cia.
v Para grelhar alimentos finos e tostar p&o.
Grelhador
o~ Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s huma posicao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventilado

Menu

Para entrar no menu: Cozedura assistida, Limpeza, Definigdes.

7.3 Notas sobre: Ventilado com A porta do forno deve estar fechada durante

Resisténcia

Esta funcao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e

a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

design ecolégico (de acordo com as normas | Quando utiliza esta fungao, a lampada é
EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes de acordo | automaticamente desativada apés 30 seg.

com:
IEC/EN 60350-1
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Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendacgoes gerais
sobre poupanca de energia, consulte o

7.4 Como definir: Cozedura assistida

capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca de
Energia.

Cada prato deste submenu propde um tipo de aquecimento e uma temperatura
recomendados. Utilize a fungao para preparar rapidamente um prato com as predefinigoes.
Pode ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:

* Peso automatico

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
N/
O O O Qﬁﬂ
j— \/f' P1-P25 oK

Entre no menu.

tida. Prima OK.

Selecione Cozedura assis-

Selecione o prato. Premir  Coloque o prato no forno.
oK Confirme a definigéo.

7.5 Cozedura assistida

Legenda

Legenda

O

Peso automatico disponivel.

[

Pré-aqueca o aparelho antes de comegar
a cozinhar.

E‘ Nivel da prateleira.

O visor apresenta P e um niumero do prato
tque pode verificar na tabela.

Prato Peso

Nivel de prateleira/acessorio

Filete, mal passado
(aquecimento a baixa
temperatura)

Filete, médio (aqueci- 0.5-1.5kg;5-6
mento a baixa tempe- cm pedagos espes-
ratura) S0s

Filete, concluido
(aquecimento a baixa

|j El 2; assadeira numa prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas ou simplesmente sal
e pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.

|j B 2; assadeira numa prateleira em grelha

Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a carne duran-
te alguns minutos numa frigideira quente. Insira no apa-
relho.

temperatura)

Vitela assada (p. ex., 0.8-1.5kg; 4 cm
pa) pedacos espessos
Cachacgo ou pa de 1.5-2kg

porco assada

|j B 2; assadeira numa prateleira em grelha
Apds metade do tempo de cozedura, vire a carne.
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Prato

Peso

Nivel de prateleira/acessorio

Lombo, fresco

1-1.5kg;5-6cm
pedagos espessos

Ifl B 2; tabuleiro para assar

Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a carne duran-
te alguns minutos numa frigideira quente. Insira no apa-
relho.

Entrecosto

2 - 3 kg; utilizar en-
trecosto cru, 2 - 3
cm de grossura

E 2;assadeira numa prateleira em grelha
Adicione liquido para cobrir o fundo de um prato.

Frango inteiro

1-1.5kg; fresco

Ifl E 2; assadeira numa prateleira em grelha

Utilize as suas especiarias favoritas. Vire o frango apo6s
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.

Peito de frango

180 - 200 g por pe-
ca

E 2; tabuleiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas.

B

Rolo de Carne

1kg

|j B 2; tabuleiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas.

—
-

Peixe inteiro, grelha-
do

0.5 - 1 kg por peixe

|j El 2; tabuleiro para assar
Encha o peixe com manteiga e utilize as suas especiari-
as e ervas favoritas.

N

Filete de peixe

B 2; cagarola na prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.

B

Cheesecake

El 1; @ forma de mola de 26 cm na prateleira em
grelha

B

Tarte de maga cober-
ta

E 1; forma circular na prateleira em grelha

B

Queques de chocola-
te

E 3; tabuleiro de queques no tabuleiro para assar

B

Bolo em forma de
pao

E 2; tabuleiro de pao na prateleira em grelha

Batatas assadas ke El 2; tabuleiro para assar
Coloque as batatas inteiras com a pele no tabuleiro para
assar.
la- 5k
g(r)esquetes congela 0.5kg E 3; tabuleiro para assar
Batatas congeladas 0.75kg E 3; tabuleiro para assar
Lasanha de carne/ 1-1.5kg . .
m legumes com folhas E 1; cacarola na prateleira em grelha
de massa seca
Batatas gratinadas 1-1.5kg

N

(batatas cruas)

E 1; cagarola na prateleira em grelha

N

Pizza fresca, fina

E 1; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
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Prato Peso

Nivel de prateleira/acessorio

ﬂ Pizza fresca, grossa

El 1; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal

m Quiche -

E 1; forma de assar na prateleira em grelha

Baguete/ 0.8 kg
ﬁ Ciabatta/Pao branco

E 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
Mais tempo necessario para o pao branco.

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Funcgoes do relogio

Funcéao de relégio Aplicagao

Q E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

Conta-minutos

Quando o temporizador termina é emitido um sinal sonoro e a fungéo de aqueci-

STOP mento para.
Tempo para cozinhar

@ Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Atraso do temporizador

@ O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungédo nao afeta o funcionamento do forno.

Temporizador crescente

Para ligar e desligar a Temporizador crescente selecione: Menu, Defini¢des.

8.2 Como definir: Fungodes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
A \\ |
( ( | @
para alterar a hora do dia, entre no menu e sele- -
Acertar o relégio. Premir: OK_

cione Definigbes, Hora do dia.
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Como definir: Conta-minutos

Passo 1 Passo 2 Passo 3
N, . NV
-N- O visor mostra: ( \ N
@ 0:00 Q @
premir: ). Definir a Conta-minutos Premir: OK_

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4

(' \ E visor mostra: ( A\ E
Q @ © 0:00 e Q @
A

STOP

Escolha uma fungdo  Prima repetidamen-

. ) Defina o tempo da
de aquecimento e defi- N Premir: OK_
na a temperatura. te: O cozedura.
@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
Como definir: Atraso do temporizador
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5 Passo 6
, e O visor e . e
( \ apresenta: ( \ O visor ( \
hora do mostra:
dia. -
N N
Selecione X . CJ/ INICI- CJ/ PARAR .
afunggo  Prima repeti- AR Defina a ho- - OK Definaaho-  Premir:
de aqueci- gamente: @ ra de inicio.  Premir: . ra de fim. OK
mento.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
A\ Aviso! armagcao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao
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Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

10. FUNCOES ADICIONAIS
10.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteracao acidental da fungao do aparelho.

Liga-la com o aparelho a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de comandos fica bloqueado.

Liga-la quando o aparelho estiver desligado — ndo pode ser ligada, o painel de comandos esta bloqueado.

funcéo.
E emitido um sinal sonoro.

—ﬂ— El - mantenha premido para ligar a B - mantenha premido para desligar.

@ 3x E'I - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

10.2 Desligar automatico

Por questdes de seguranga, o forno desativa-
se ao fim de algum tempo se estiver alguma (°C)

@ (h)

fungdo de aquecimento ativa e ndo houver

alteragao de quaisquer configuragoes. 30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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10.3 Ventoinha de arrefecimento

@ Quando o aparelho esta a funcionar, a

(°C) (h) ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a

ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

250 3

A Desativagao Automatica nao funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Atraso do
temporizador.

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As

sugestdes abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posi¢des da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

11.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestodes indicadas na tabela abaixo.

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)

Pastéis doces, 12 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40

dades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, 0,35 prateleira em grelha 220 2 35-40

kg

Torta Suiga tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de cerami- 200 3 30-40
ca na prateleira em grelha

Base flan massa lev. forma de base de flan na pra- 170 2 20-30
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 2 35-45

grelha
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¥ = = E
\ oru
(°C) (min.)

Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45
leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleira 180 3 35-45
em grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 40 - 50

kg leiro para recolha de gorduras

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 25-35
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 20-30
leiro para recolha de gorduras

Macarons, 20 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 40 - 45

des leiro para recolha de gorduras

Queques, 12 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada, 16  tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 35-45

unidades leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 40 - 50

na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 20-30
leiro para recolha de gorduras

Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-40

0,4 kg leiro para recolha de gorduras

Omeleta de legumes forma de piza na prateleira 200 3 30-45
em grelha

Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 35-40

cos, 0,7 kg

leiro para recolha de gorduras

11.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e néo refletores. Tém melhor absorg¢éo do calor do
que a loica de cor clara e refletora.

.~

Forma para pizza

Assadeira

(]
Formas individu-
ais

‘\-.-—/

Forma com base para
flan
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Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor
28 cm de diametro 26 cm de diametro

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

11.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

X B = B8O ®

(°C) (min)
Bolos pe- Calor superior/  Tabuleiro 3 150 25-35 -
quenos, 16 inferior para assar
por tabuleiro
Bolos pe- Ventilado + Re- Tabuleiro 3 150 20-30 Pré-aqueca o forno
quenos, 16 sisténcia Circ para assar durante 10 min.
por tabuleiro
Bolos pe- Ventilado + Re- Tabuleiro 1e3 150 20-30 -
quenos, 16 sisténcia Circ para assar
por tabuleiro
Tarte de ma- Calor superior/  Prateleira 2 170 80 - 100 -
¢a, 2 formas, inferior em grelha
@20 cm
Tarte de ma- Ventilado + Re- Prateleira 2 160 70-90 -
¢3, 2 formas, sisténcia Circ em grelha
@20 cm
P&o-de-lo, Calor superior/  Prateleira 2 160 30-40 Pré-aquega o forno
forma de bo- inferior em grelha durante 10 min.
lo de @26
cm
Péo-de-lo, Ventilado + Re- Prateleira 2 160 30-40 Pré-aqueca o forno
forma de bo- sisténcia Circ em grelha durante 10 min.
lo de @26
cm
P&o-de-lo, Ventilado + Re- Prateleira 1e3 160 25-40 Pré-aquega o forno
forma de bo- sisténcia Circ  em grelha durante 10 min.
lo de @26
cm
P&o peque-  Calor superior/ Tabuleiro 3 150 20-30 -
no inferior para assar
P&o peque- Ventilado + Re- Tabuleiro 2 150 20-30 -
no sisténcia Circ para assar
P&o peque- Ventilado + Re- Tabuleiro 1e3 150 15-25 -
no sisténcia Circ para assar
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¥ B = k@
\ C] o
(°C) (min)
Tosta Grelhador Prateleira 3 max. 5-7 Pré-aquega o forno
em grelha até este atingir a tem-
peratura definida.
Hamburguer  Grelhador Prateleira 3 max. 15-30 Coloque a prateleira
de vaca, 6 em grelha e em grelha no terceiro
pegas, 0,6 tabuleiro de nivel e o tabuleiro de
kg recolha de recolha de gorduras
gorduras no segundo nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aqueca o forno
durante 10 min.

12. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

=

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagédo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

[

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensagao de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensagao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras ap6s cada utilizagéo.

wy
c2/4

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizacédo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.
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12.2 Como remover: Apoios para

prateleiras
Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.
Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar .
frio.
Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para Q—f\
prateleiras para fora da parede late- K
Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral
e retire-o.
0] “=
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na 2
sequéncia inversa. 1
Os pinos de fixagdo das calhas tele- \_ »
?rzi;gécas devem ficar virados para a = ~
12.3 Como utilizar: Limpeza I\ CUIDADO!
pirolitica '
. . o Se existirem outros aparelhos instalados
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica. Lo -
no mesmo armario, nao os utilize
& AVISO! enquanto estiver a utilizar esta fungao.
i ) ) Isso pode danificar o forno.
Existe o risco de queimaduras.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios. Limpe a base do forno e a porta interna
estar frio. de vidro com &gua morna, um pano
macio e detergente suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 2h
Passo 2 OK_ prima para iniciar a limpeza.
Passo 3 Apos a limpeza, rode o botéo das fungdes de aquecimento para a posicéo de
desligado.
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Limpeza pirolitica

@ Quando a limpeza for iniciada, a porta do forno é bloqueada e a lampada ¢ desligada. Até a porta desblo-

quear, o visor apresenta: El
Para parar a limpeza antes do fim, rode o botdo dos tipos de aquecimento para a posi¢do Off (desligado).

Quando a limpeza termina:

Retire os residuos do fundo da cavida-

Desligue o forno e aguarde até Limpe a cavidade com um pano ma-
de.

estar frio. cio.

12.4 Aviso de limpeza

O forno lembra-lhe quando deve limpa-lo com limpeza pirolitica.

m/ . isor d te 5 d i d Para desligar o lembrete, introduza o Menu e selecione
pisca no visor durante 5 segundos apds cada ses- DefinicGes, Aviso de limpeza.
sdo de cozedura.

12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem quatro painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de
vidro internos para os limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remocao e instalagao da porta"

antes de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
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Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-
¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4 Coloque a porta num pano macio numa su-
perficie estavel e liberte o sistema de blo-
queio para remover os painéis de vidro.

Passo 5 Rode os fixadores em 90° e retire-os dos
respectivos alojamentos

Passo 6 Comece por levantar com cuidado e, em se-
guida, retire os painéis de vidro, um a um.
Comece pelo painel superior.

Passo 7 Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. Nao lave os
acessorios na maquina de lavar loica.

Passo 8 Apés a limpeza, instale os painéis de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.
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Certifique-se de que instala os painéis de vidro (A, B
e C) na sequéncia correta. Verifique o simbolo/
impressao no lado do painel de vidro, cada um dos
painéis de vidro parece diferente para facilitar a des-
montagem e a montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro do meio
corretamente nos alojamentos.

o]

12.6 Como substituir: LAmpada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o  Desligue o forno da corrente elétri-

Coloque um pano no fundo da cavi-

forno esteja frio. dade.
Lampada posterior
Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.
Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.
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13. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O aparelho nao liga ou nao aquece

Problema

Verificar se...

Nao consegue ativar ou utilizar o aparelho.

O aparelho esta ligado corretamente a uma fonte eléc-
trica.

O aparelho ndo aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho n&o aquece.

A porta do aparelho esta fechada.

O aparelho ndo aquece.

O fusivel ndo esta fundido.

O aparelho n&o aquece.

O Bloqueio esta desativado.

Componentes

Problema

Verificar se...

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada néo funciona.

A lampada esta fundida.

Codigos de erro

O visor mostra...

Verificar se...

Err C3 A porta do aparelho esta fechada ou o bloqueio da por-
ta ndo esta partido.

Err F102 A porta do aparelho esta fechada.

Err F102 O blogueio da porta néo esta partido.

00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do dia.

Se o visor apresentar um cédigo de erro que néo esteja presente nesta tabela, desligue e volte a ligar o quadro
elétrico de casa para reiniciar o aparelho. Se o codigo de erro recorrer, contacte um Centro de Assisténcia Técni-

ca Autorizado.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
aparelho. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do aparelho.
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Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

NuUmero de série (S.N.)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informagdo do produto e ficha informativa do produto

Nome do fornecedor Electrolux

Identificagdo do modelo EOH4P56BX 944068304
indice de Eficiéncia Energética 81.7

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.94 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrado, modo de ventilagdo

forgada

0.67 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

651

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢éo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegodes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.
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Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

15. ESTRUTURA DO MENU
15.1 Menu

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungéo, a lampada &
desligada automaticamente apds 30 seg.
Pode ligar a lAmpada novamente, mas isso
reduz a poupanga de energia esperada.

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
\ N \
\ \ ~ \

Q~ @

Selecione a opgéo a
partir da Menu estru-

— - selecione pa-

Selecione a defini-

OK . prima para  Ajuste o valor e prima

ra entrar no Menu. - OK cao. conflrma~r a defini- OK_
tura e prima . ¢ao.
Rode o botéo dos tipos de aquecimento para a posi¢cao de desligado para de Menu.
Menu estrutura.
[N
Cozedura assistida /\é Limpeza rrrr/ Definigoes @
Definicoes

01 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5

03 Sons “teclado” 1 - Sinal sonoro 04 Volume do alarme 1-4
2 - Clique
3 - Som desliga-
do

05 Temporizador crescente Ligado/Desliga- 06 Luz Ligado/Desligado
do

07 Aquecimento rapido Ligado/Desliga- 08  Aviso de limpeza Ligado/Desligado
do

09 Modo Demo Cadigo de ativa- 10 Versao do software Verificar
cao: 2468

11 Restaurar configuragbes Sim / Nao
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16. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimaterlals que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo TF. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Mbl OYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a
KOTOPbIM CTOAT AecATUNEeTUss NPOodEeCcCMOHanbHOro onbiTa U MHHOBAL M. YHUKaNbHOE U
CTUIbHOE, OHO COo3aBarnock ¢ 3aboTon o Bac. [oaTomy koraa 6bl Bbl HU
BOCMOMb30Banucb UM, Bbl MOXETe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThl Bcerga oyayr
NPEBOCXOAHbIMU.

[obpo noxanoeatb B Electrolux.

MoceTnTe Haw Be6-canT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

~ HaiiTn pekomeHgauum no MCnonb3oBaHWIO U3AENUIA, PyKOBOACTBA MO 3KChyaTauuu,
@ MacTep YCTpPaHeHWs HeMCNPaBHOCTEN, MHAOPMAaLIMIO O TEXHUYECKOM 06CIyXnBaHUn
N pEMOHTE:

www.electrolux.com/support
g 3apeructpmpoBaTb CBOIM NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCS PacLUMPEHHBIMU
a/ BO3MOXHOCTAMM OOCINYXMBaHUS:

www.registerelectrolux.com

Mpu1oGpecT akceccyapbl, PAacXOaHbIE MaTepuanbl 1 (UPMEHHBIE 3anacHble YacTu
% ans ceoero npuéopa:

www.electrolux.com/shop

B sectrox Ckayvante npunoxenve My Electrolux Kitchen c gononHutensHbiMu pelientamu,
’( pekomeHgaunamMmn 1 MHopMaumer No NOUCKY U YCTpaHEeHUI0 HEMCNPaBHOCTEMN.
2 Available on the }\’ GETITON
s App Store P> Google Play

NOAAEPXKA KITMEHTOB U OBCNYXXUBAHUE

Bceraa ncnonb3yinte opurmHanbHble 3anyacTtu.

Mpu obpalyeHnn B cepBUC-LIEHTP criegyeT UMETb NoA PYKOU CrieaytoLLyto MHOopMaLumio:
Mopenb, npoaykToBbin Homep (PNC), cepuiiHbin HOMep.

HaHHas nHdopmauyms npuseaeHa Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU.

AN BHumMaHue / BaxkHble cBegeHUs No TeXHUKe 6e30nacHoOCTU
® O6wasn nHdpopmaumsa 1 pekomeHaaumm
WNHdopmaLus no oxpaHe okpyxatLlen cpeabl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUNA COXPaHAETCA.

COOEPXAHUVE
1. CBEAEHUWA MO TEXHUKE BE3SOMACHOCTMW.......cociiiiii 193
2. YKASAHUA MO BEBOMACHOCTU. ... 195
L YCTAHOBKA. . 199
4. OMMNCAHUE NMPUBOPA.........oi e 200
5. MAHEJTb YTTPABITEHUA. ... 201
6. MEPE[ MEPBbLIM NCIMOJIb3OBAHUEM..........ccooooiiiiiiiiiic e 202
7. EEXXEOHEBHOE UCTIOJNTb3OBAHWUE ... 202
8. OYHKLINMM HACOB...... ..o 206
9. VICMOJTb30BAHME JOMONMHUTENBHBLIX MPUHALEXHOCTEW....... 208
10. JOTMONMHUTEJIBHBIE ®YHKLINW. ... 209
11. TIOJIEBHDBIE COBETDI. ..o 209
12, YXOO N OUUCTKA. ... 213
13. MOVICK N YCTPAHEHWVE HEUCMPABHOCTEWM........ccooeiiiiiieien. 218
14. SHEPTETUYECKAA SOPEKTUBHOCTD.......oooiiiiiiiiiiciiccee 219
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15. CTPYKTYPA MEHIO........ OO 220
16. OXPAHA OKPYXAIOLWEWN CPE[DbL.........coiiiiiiiicceceee 221

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

[Mepen ycTaHOBKOW K aKkcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTeCh C HacTosLwen IHCTpyKumMen no aKkcnnyaTtauum.
N3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nnbo
TpaBMbl Unu yuwep6, BO3HUKLINE BCeaCTBUE HENPaBUIbHOMN
YyCTaHOBKM UNn aKkcnnyaTauuun. Bcerga xpanute aty
MHCTpYKUMIO NO4, pyKOM B HAOEXHOM MecTe Ongd
nocnegyoLero NCnonb30BaHUA.

1.1 Bbe3onacHocCTb AeTen U NUL C OrpaHNYeHHbLIMU
BO3MOXXHOCTAMM

* OTOT NpUBOp MOXKET UCMONb30BaTLCA AETbMM CTapLle
BOCbMU NET U NMLaMn ¢ orpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMbITOM UKW 3HAHUAMMU TOSLKO NpPWU
YCMOBUN HaxoXaeHnsa nog npucMoTpom nuua,
oTBeYalLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTly4YeHns
COOTBETCTBYIOLLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSIAIOLLMX UM
BGesonacHo akcnnyaTMpoBaTb Usgenve u garowmx um
npegcrasneHne o6 onacHOCTK, CBSA3aHHOW C €ro
akcnnyaTauuen. etam mnagwe 8 neT v nuyam C Spko
Bblpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBbIMW HapyLUEeHNAMN 300P0BbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCs psgom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpPA.

» [leT fomkHbl HaXoaUTbLCA NO4, NPUCMOTPOM AJ1S
HegonyLweHust urp ¢ Nnpnbopom.

« XpaHuTe BCe yNakoBOYHblEe MaTepuaribl BHE 40CAraeMoCTu
aeTten n yTunusnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.

 BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTKpbITble 3NEMEHTbI CUNbHO
HarpeBarlTCsa BO BpeMsa aKkcnnyatauymu. He nognyckanrte
AeTen n JoOMallHUX XUBOTHbIX K Mpnbopy BO BpeMS ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnen
OCTbITb.
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» Ecnu npnbop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIHOYMUTD.

« OuncTka 1 OCTynHoe Nosnb30BaTemNtio TEXHUYECKoe
obcnyxnsaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OeTbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 Obwana 6e3onacHOCTb

» [laHHbI Npnbop npegHasHavyeH UCKMIYNTENBHO ANns
NPUrOTOBMNEHNSA MULLW.

+ [aHHbI Npnbop NpegHasHayeH s ObITOBOro NPUMEHEHUS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

» [laHHbIM NpUBop MOXHO UCNonb30BaTb B oducax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYmer u
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNorm4yHbIX
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMONb30BaHUe He
npeBbIaeT (CpefHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOfb30BaHUS.

» YcTaHoBKka npmnbopa n 3ameHa kabenst A0MKHbI
BbIMOJTHATLCS TOJbKO KBaNMUUMPOBaHHbLIM
crneynanncTom.

* He akcnnyatunpynTte npubop 4O ero yctaHOBKU BO
BCTPOEHHYO Meberb.

* [lepen npoBeaeHnem nobon onepaunn No ob6Cny>XKMBaHUO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

» Bo nsbexaHue Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NoBpeXaeHHOro kabens NUTaHns LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneunanucT ¢ aHanornyHom Kkeanudukaumen.

« BHUMAHWE! MNpexae yem NnpuctynuTb K 3aMeHe
naMnoYku, BbIKNoUnTe Npnbop, 4Tobbl n3bexatb
NOpaXeHUs SNeKTPUYECKUM TOKOM.

* BHVMAHWE! Mpnbop n ero oTKpbITble 31€MEHTbI CUSIBHO
HarpeBalTCsa BO Bpems akcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesbHbIX 3N1IEMEHTOB UM NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.
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« Bcerga ncnonb3yinte KyXOHHble pyKaBuLbl 418 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.

* YT106bl N3BNEYL HanpasnsLmMe NPOTMBHS, CHavyana
NOTSHUTE NEePeHIo YacTb HaNpaBnsLWen, a 3aTem
3aJHI0I0 4YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOSTHAETCA B 00paTHOM nopsaake.

* He ucnonb3ynite Ans o4mcTkn npubdopa napooymcTuTEnb.

* He ncnonb3yunTte Ons OYNCTKU CTEKNAHHOM ABEpLbl XXeCTKMe
abpasunBHble YnCTALLME cpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMW MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT

NOMHYTb.

* [Nepen npoBeeHNEM MUPONIUTUYHECKO OUYUCTKN N3BIEKNTE
BCE NPWHAANEXHOCTN N3 AyX0BOro Lwkada u yganute Bce
OCTaTKM NPOAYKTOB M 3arpsi3HEHUS C NOBEPXHOCTY

BHYTPEHHEN Kamepbl Npubopa.

2. YKASAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLIECTBNATLCA TOSNbKO
KBanMuuupoBaHHbIM cneynanuctom!

Mepepn ycTaHoBkow npubopa ydbeanTtecs,
4yTO ABepua npubopa cBo6oaHO
OTKpbIBAETCS.

[MpnbBop ocHalLeH anekTpuyeckon
cuctemon oxnaxaeHusi. OHa paboTtaeT oT
CeTun 3MeKTPoNUTaHus.

YpanuTe BCIO yNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTte 1 He NoaknyanTe
npvobop, MEIOLLMIN NOBPEXAEHNS.

» CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMNMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npubopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

» [pu nepemelleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKW.

» Ob6ecneybTe HanUM4nMe MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAYy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

MuHumaneHas BeicoTa 590 (600) Mm
Wwkada (MUHUMarnbHas Bbl-
coTa wkacdpa nog cronew-

HuLen)

WnpuHa wkada 560 Mm
ny6uHa wkada 550 (550) mm
BbicoTa nepeaHeri ctopo- 598 mm
Hbl npubopa

BbicoTa 3aaHel CTOPOHbI 579 Mm
npubopa

LLinprvHa nepegHen cTtopo- 594 mm
Hbl Npubopa

LLinpnHa 3agHen CTOpoHbI 558 mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 561 Mm
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ny6vHa BcTpanBaHus npu- 540 mm

6opa

'mybuHa c oTKpbITON ABEP- 1007 mm

Len

MuHVMManbHbIN pa3mep oT- 560x20 mm
BEPCTUS AN BEHTUNALUN.
OTBepcTre c3aan B HUX-

Heln yactn

InuHa kabens anekTponu- 1100 mm
TaHus. Kabenb HaxoanTcs

B NPaBOM YrTly c3aau

BuHTBI kpennexus 4x25 Mm

2.2 MNMopakno4veHue K aneKTpoceTun

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUcK noxapa 1 nopaxeHus
3MeKTPUYECKUM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckve nogkntoyeHns
[OMKHBI NPON3BOANTLCSA
KBanmMuLMpOBaHHbIM 3IEKTPUKOM.

* [lpnbop fomkeH GbiTb 3a3eMneH.

+ YBeouTechb, YTO NapameTpbl, ykasaHHble
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMUN AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTePUCTMKaM
3NEeKTPOCETH.

* Bkntovarite npubop TONbKO B NPaBUIbHO
YCTaHOBMEHHYH 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMreHus.

* He nonb3yntecb TPOMHUKaMU 1
YANUHUTENAMW.

» Cnepwute 3a TeMm, 4TOGbI HE NOBPEAUTb
BUIIKY CETEBOrO LLUHypa 1 CEeTEBOM Kabernb.
B cnyyae HeobxoaMmMoCTy 3ameHbl
CeTeBOro LHypa 0bpaTuTech B HaLll
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP.

* He ponyckainTe KOHTaKTa CeTEBbIX
kabenewn unn nx NpubnmxeHns K asepue
npvbopa unu Huwe nog npuéopom,
0cobOeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.

* [etanu, 3awmwiaioLine ToKoBeayLLme nnm
N30NMpPOBaHHbIE YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl NX ObINo
HEeBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

» BcraBnante Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecnh, 4To nocne
YCTaHOBKU Npubopa K BUIIKE CETEBOr0
LUHYpa eCTb CBOOOAHbIV JOCTYN.
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* He nogkntovarite npubop k poseTke
3NEKTPONUTaHWS, CNK OHa MIOX0
3aKpenneHa unu ecnu Burnka HenmoTHO
BXOAUT B PO3ETKY.

« [ns oTkntoveHunst npubopa ot
3M1EKTPOCETN He TAHUTE 3a kabernb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech 3a
BWIKY CETEBOro LUHypa.

» CnepyeT ucnonb3oBaTb NoaxXoAsLme
pasmblKatoLme ycTponcTaa:
aBTOMaTUYeCKME BbIKNOYaTeNy,
npeaoxpannTenu (pes3bboBble Nnaekve
npegoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyYmBaTb
13 rHesga), Y30 u KOHTaKTopbl.

* [punbop fosmkeH ObITb NOAKMIYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YyCTPONCTBO ANst
130nauun, NO3BoNSIOLLEE OTCOEANHSATL OT
CETW BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANs
n3onauumM AomKHO obecneunBaTtb 3a30p
Mexay PasoOMKHYTbIMU KOHTakTamu He
MeHee 3 MM.

« [lepen Tem, kak BCTaBUTb BUKY nNpubopa
B PO3ETKY 3NEKTPONUTaHNS, NOMHOCTbLIO
3akponTe Aeepuy npubopa.

* [aHHbI NpMbop NocTaBnsAeTcsa C CeTEBbIM
LLIHYPOM W1 BUIKOM.

Tunbl kabenewn, NpUrogHbIe ANA YCTaHOBKMU
Wunu 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

[Mpu BbIGOpE ceveHus kabensa ncnonbaynTe
3HaYeHne MoMHON MOLHOCTM (CM. Tabnunuky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpatutbea k Tabnuue:

O6wWasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(BT) (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

MpoBopa 3a3eMneHns (KenTo-3eneHoro
LBeTa) AOMKeH ObITb Ha 2 CM AnNUHHee
npoBoaoB a3kl U HENTPanu (KOPUYHEBBIN K
CUHWIA NpOBOAA).



2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT p1CK TpaBMbl, OXKora 1
NopaxxeHWsi ANEeKTPUYECKM TOKOM Unn

B3pbiBa.

* He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO
AaHHoro npubopa.

* Y6eouTechb, YTO BEHTUNSALMNOHHbIE
OTBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiTe npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpems ero paboTbl.

*  BbikntovanTe npnbop nocne Kaxagoro
NCMONb30BaHNS.

» Cobnopante oCTOPOXHOCTb NpuU
OTKpbIBaHWKN ABepLbl Npubopa Bo Bpemst
ero pabotbl. MoxeT npon3onTn BelGpoc
ropsiyero Bo3ayxa.

* [lpwu ucnonb3oBaHuu Nnpmubopa He
KacawTecb ero MoKpbiMu pykamu. He
Kacawitecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BoAa.

* He HapaBnuBanTe Ha OTKPbITYHO ABEpPLY.

* He ncnonb3ayinTe npnbop kak CToneLHnLy
WM NOACTaBKY AN Kakux-nmbo
npeameToB.

» OrtkpblBanTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vcnonb3oBaHue
cnupTocoaepalux MHrpeaneHToB MOXeT
NpPUBECTM K 06pa30BaHNIO CMMPTOBbLIX
napoB B BO34yXe.

* He ponyckarite KOHTaKTa UCKp unu
OTKPbITOrO NiiaMeHu ¢ npubopom npu
OTKpbIBaHWUW ABEpLIb.

* He cTaBbTe Ha Npubop Unun psaoM C HUM
nerkoBocnnameHsoLmecs matepumarnsl
UM NPOMUTaHHbIE UMW NPeaMETHI.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v eay B
npubope nocne okoH4YaHusA
NPUrOTOBMEHNS.

— CobntogainTe 0CTOPOXKHOCTb NpU
CHATUM UMW YCTAHOBKE akceccyapos.

ameHeHuWe LBeTa amanu unu
HepKaBeloLLen cTanu He BNuseT Ha
ahdpekTnBHOCTL paboTbl Npnbopa.

[na npyroToBNeHns KOHOUTEPCKNX
n3aenuii n Bolneykun, cogepxatimnx
6onbLUOE KONMYECTBO BRaru, UCMonb3ynTe
rny0oKuiA SManupoBaHHbI NPOTUBEHb.
DpyKTOBbLIE COKM OCTaBMAOT NATHA,
KOTOpPbIE CIOXHO yaanuTb.

Bcerpa rotoBbTe npu 3aKkpbiTo ABepLe
npubopa.

B cnyyae yctaHoBku nprbopa 3a

MebenbHol naHenblo (Hanpumep,
ABepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa Asepua Hu B
KOEM cryyae He okasbiBanach 3aKpbITOW.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITONM ABepuel unm mebenbHom
naHenbko, MOryT NPUBECTU K
nocneayoLemMy nospexaeHuto npndopa,
MecTa ero ycTaHoBku unu rnona. He
3akpblBanTe Asepuy mebenu 4o NonHoro
OCTbIBaHWsA npubopa nocne
MCMONb30BaHUS.

2.4 Yxoa v yncTtKa

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT puck TpaBMbl, NOXapa uim
noepexaeHus npubopa.

/\ BHUMAHMUE!
CyLecTByeT pUcK noBpexaeHus

npubopa.

+ [nsa npegynpexaeHns NOBpeXAeHNs 1

N3MEHEeHVs LBeTa amanm.

— He knagute B npnbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENoCcpeaCTBEHHO
Ha OHo.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa anoMuHUEBYO honbry.

— He 3anuBavite Bogy
HenocpeacTBEHHO B ropsvmin npmbop.

[Mepen BbINONHEHMEM onepayuin No
OYMCTKE 1 yXo[y BbIKI4YMTE Npubop n
N3BMNEKUTE BUIKY CETEBOrO kabensi 13
pO3eTKU.

Y6eautecb, 4To npubop ocTbin. B
NPOTUBHOM Cry4ae CTEKMNSHHbIE NaHenu
MOTYT TPECHYTb.

MoBpexaeHHble CTEeKNsHHbIE NaHenu
crnepyeT 3aMeHsTb He3aMeanmTenbHO.
O6paTtnTechb B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBVCHbIV LIEHTP.

Cobntofaiite 0OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUM
aBepubl ¢ npubopa. [Bepua — Tshkenas!
Bo nsbexaHne noBpexaeH1s NoKpbITUS
npubopa NponsBoANTE Ero PerynsipHyto
OYMCTKY.
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* Ounwante npnbop MArkon BRNaxHon
TPANKOW. Vcrnonb3ynTe TOmMbKo
HenTpasnbHble MowLLMe cpeacTea. He
ncnonb3yiite abpasviBHble CPEACTBA,
LapanatoLume rybku, pactBOpUTENMN NN
MeTannuMyeckue npeameTol.

* B cnyyae ucnonb3oBaHusa cnpes ans
OYUCTKMN CriegynTe NHCTPYKLUMK Mo
6e30nacHOCTV Ha ero ynakoBke.

2.5 Muponuntnyeckasa oyncTka

/\ BHUMAHMUE!

B pexvme nMponutuyeckon YNCTkm
CyLLEeCTBYET ONacHOCTb TPaBMmbl /
noxapa / BelAeneHnsi XMMU4eCKnX
coefnHeHun (napoB).

 [lepep npoBeaeHEM NUPOSIUTUHECKON

OUUCTKM U Nepes NepBbiM pa3orpeBom

yAoanuTe 13 kamepbl yXoBOro Likada:

— ocTaTkv MUK, GPbI3rM/OTNOXKEHUS
macna unm xupa;

— nobble CbeMHbIe NpeaMeThI (BKIYas

nonku, 6okoBble NOPYYHU U T. 4.,
noctaensiemble ¢ npubopom),
0cobeHHO Ntobble aHTUNpUrapHble
KacTpHonn, CKOBOPOAbI, MPOTUBHM,
nocygy u T. A.

* BHumaTtenbHo npounTanTe BCe

WHCTPYKLMM NO MUPONUTUYECKON OYUCTKE.
* He nognyckaiTe getewn k npubopy B xoae

nMpoNMTMYeckor ouncTku. Mprubop
CUIbHO HarpeBaeTcs, a U3 nepeaHnx
BEHTUNSALUMOHHBLIX OTBEPCTUIA BIXOAUT
ropsiinii BO3AyX.

i nVIpOJ'IVITVIHeCKaFI OYUCTKa BbINOJTHAETCA

npu BbICOKOM TemMneparype, 4To MoXeT
npuBOAUTL K BblAeNIeHUo VICI'IapeHVIVI n3

OCTaTKOB MULLK N MaTepunanos. |_|03TOMy

noTpebuTensiM pekoMeHayeTcs:

— obecneunTb XOPOLUYH BEHTUNALMIO BO

BpPeMSs1 1 NMocre NMponUTUYECKOiA
OYMUCTKM.

— obecneuvBaloT XOPOLLYIO BEHTUISLMIO
BO BpeMsi 1 Mocre nepBoHavanbHoro

npeaBapuTEnsLHOTO pasorpesa.

* Bo usbexaHune NoBpexaeHns CTEKMAHHbIX

naHenew Bo BpemMaA 1 nocne

I'II/IpOJ'II/ITI/IHeCKOVI O4YUNCTKN He D,OI'IyCKaVITe

nonagaHusi BoAbl Ha ABEPLY AyXOBOro
wkada.
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Kak ykasaHo Bblille, ncnapeHus Bcex
NUPONUTUYECKMX AYXOBbIX LLKadoB/
OCTaTKOB NULLM HE NPeACTaBNSAOT
onacHOCTK ANs YernoBeka, BKIoyasi
OeTen, 1 nuy, cTpagarwmx Kakumm-nnbo
3aboneBaHuaMMN.

[epxuTe AoOMaLLHUX XUBOTHbLIX BAANM OT
npubopa Bo Bpems 1 nocne
NUPONUTUYECKO OYUCTKM U
npeaBapuTENbHOrO pasorpesa.
Hebonblune aomallHue XUBOTHbIE
(ocobeHHO NTULbI 1 pENTUNNN) MOTYT
ObITb OYEHb YyBCTBUTENBHbI K Nepenagam
TemnepaTypbl U BbiAeNseMbIM napam.
Bbicokasi Temnepatypa B xoae
NUPONUTUYECKON OYUCTKN LYXOBbIX
LwKkadoB C PYHKUMEN MMPOSINTUYECKOW
OYMCTKM MOXET CTaTb NMPUYMHON
NOBPEXAEHUS aHTUMPUraPHbIX NOKPbITUIA
KacTpHoNb, CKOBOPOA, NPOTUBHEN,
KYXOHHbIX MPUHaANEXHOCTEN U T. 4., a
TaKkke NPeBpaTUTb UX B UCTOYHUKMN
BPEAHbIX NCMapeHUN.

2.6 BHyTpeHHee ocBellieHne

/\ BHAMAHMUE!

CyLecTByeT onacHOCTb NOPaXeH!s!
3MEKTPUYECKNM TOKOM.

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogasaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: aHHbIe namnbl
paccumTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHBIX U
BMaXXHOCTHbIX YCMOBUSAX UK
npegHasHaveHbl Ans nepegayn
MHdOopMaLMn 0 paboyem COCTOSHUK
npubopa. OHW He NpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT AN oCBeLleHnst 6bITOBbIX
NMOMELLEHNIA.

[aHHbIV NPOAYKT COAEPXNT UCTOYHMK
cBeTa knacca aHeproaddektmsHoctn G.
Vicnonb3yiite TONbKO Namnbl TOW Xe
cneyundmkaymn.

2.7 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpatuTeck B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.
Vcnonb3yinTe TONbKO OpUrnHanbHble
3anacHble 4acTu.




2.8 YTunusauus «  OrtkntoumnTe npubop oT ceTu

3MNEeKTPONUTaHns.
/\ BHUMAHUE! + O6pexbTe kaberb SNEKTPONUTaHNS Kkak
MOXHO Brivke K npubopy 1 yTunuanpymnte
CyLecTByeT OnacHOCTb TpaBMbl UMK ero.
YAYyWbA. «  Ypaanute 3allenky Asepubl, YTo6bl AeTK
+ o ronyserun midopwa o I AouaLe KT e ocasanics
Haanexalyen ytunusauum npubopa P proope.

06paTI/ITer B MECTHble MyHUUUNanbHblE
opraHbl BnacTu.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHUE! 3.1 BctpanBaHue

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeegeHnsa no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

(*mm)

(*mm)
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOM mebenu

4. ONMNCAHVE MNMPUBOPA
4.1 O6wum o630p
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1

4.2 Akceccyapbl

* PeweTka
[na ncnonb3oBaHns ¢ nocyaon, opmamu
ANS BbINEYKM, a TaKkke npu
NPUrOTOBIIEHNN KapKOTO.

* OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[ns npUroToBNeHns KOHAUTEPCKNX
N34envin N neYeHbs.

+ ny6okui amanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
AnA rpuns
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MaHenb ynpasnexHus

Pyuka Bbibopa pexxmmoB HarpeBa
Oucnnen

Pydka ynpaBneHus (ans Temneparypbl)

BeHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
BEHTUNSATOpa OXNaXAeHUs

HarpeBaTenbHblin anemMeHT
Jlamna ocBeLyeHus
BeHtungartop

CbemHasi onopa npoTUBHS
Bblemka kamepbl
[MonoxeHus NpoTBHSA

[ns BbInekaHus 1 NpUroToBneHUs
XapKoro, a Takke B kKa4ecTBe NofAoHa
ans cbopa xupa.

Teneckonuyeckue HanpaBnswoLme
Teneckonu4yeckve HanpasnsoLwmne
obneryarT yCTaHOBKY U CHSITVE MOMOK.



5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannmBaemble py4Kku

YT106bI HAYaTb NONb30BaTLCS NPUBGOPOM,
HaXXMUTe Ha py4Ky. Py4yka BbligeT u3
YTOMEHHOro MOMOXEHUS.

5.2 O6wwui BMO naHenu ynpaBreHus

A/ ( N
—-N=- O \
o ¥ & B8 oK @ J
- _ ~ Moateepautb
Tarimep Beictpeiii - Ocselue-  Briokvp. kHo BbIGOp napa- Haxmute [MoBepHuTe pyyky
nporpes Hue nok MeTpa

BbiGepute pexum Harpesa, YTobbl BKIOYMTL Nprbop.

[ns BbIKNtOYEHUS NpUGOPa NOBEPHUTE PYUKy BbIGOpPa PEXMMOB Harpesa B NoNoXeHue «Bbikn.».

5.3 Oucnnen

Oucnnei ¢ HAGOPOM KHOMOK.

o o o o e
-CHE-8BHHEEE,
DRAOW ¥/ &

MHaukaTopbl, oTo6paxaemble Ha aucnnee

BasoBas nHAuKauus

& ¥ ol © >»

Brokump. KHomok Momowwb B MpurotoBne- Ounctka HacTtporiku BbIcTpbIli nporpes
HUN

WHaukaTopbl TaiMepoB

@y 0
Taiimep npsiMoro ot-
cyeTa

STOP

Tanmep OKoHuaHue Ortcpoyka nycka

MHAMKaTop BLIMOMHEHUs — A5 TeMneparypebl
vnu Bpemenn. Koraa npubop gocturaet 3agaHHow
TemnepaTypbl, UHAUKATOPHAas NoMocka CTaHOBUT-

€S MOSTHOCTBIO KPACHOM.
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6. MEPEA NMEPBbLIM UCIMOJIb3SOBAHNEM

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 NepBoOHa4YanbHasa o4YUCTKa

lMepea nepBbIM UCMONb30BaHMEM BbINOJSIHUTE O4YUCTKY nycToro npuGopa n ycTaHOBUTE Bpe-

MA:
ON
[ o =4 N
j— @ 00:00

YcTaHoBuTe Bpems. HaxwvuTe OK.

6.2 lNepBbIN pasorpes

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM MYCTOM AYXOBOM WKad crieqyeT npeABapuUTeNibHO pa3o-
rpeThb.

MyHkT 1 M3BnekuTte 13 AyxoBoro Lwkada Bce akceccyapbl ¥ CbeMHblE HanpasnstoLme Ans NPOTUBHEN.

MyHKT 2 .
yH Bbibepute dyHKUMIO . v 3afanTe Ana Hee MakcuMarnbHYyo Temneparypy.

[aiite gyxoBomy Lukady nopabotaTts 1 yac.

n 3
YHKT Bbibepute dyHKLMIO |f| 1 3apaiiTe Ans Hee MakCUMarnbHy Temneparypy.

[aiite gyxoBomy Likady nopabotatb 15 MUH.

@ Bo Bpems npeABapuTENLHOrO pasorpesa U3 AyXOBOro Lkaa MOryT NOSIBUTLCS HEMPUATHLIE 3anaxu um
AbIM. M03a6oTbTeCh 0 BEHTUNMPOBAHUMN NMOMELLEHWSI.

7. EXEOHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeeeHns no
TexHVKe 6e30nacHoCTH.

7.1 Cnoco6 HacTpouku: Pexxumbl HarpeBa

LWar 1 MoBepHUTE pyyKy BbIGOpa peXXMMOB Harpesa 1 BbIGEPUTE PEXUM Harpesa.

LWar 2 3apaiite Temnepatypy npv NOMOLLM PYYKN YrpaBrneHus.
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>»
H — HaXMuTe W yaepxuBaiTe, YTobbl BKIOUNTL (OYHKUMIO: BbICTpbIl nporpeB. OHa HeAOCTyNHa ANs HEKOTO-
PbIX PEXMMOB AyXOBOroO Likada.

7.2 Pexxumbl HarpeBa

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

¥

Pexum KoHBeKuumn

OfHOBPEMEHHOE NPUTrOTOBIIEHME pasHbIX 65104, TPeBYLWMX OAMHAKOBOW TeMnepa-
Typbl NPUroToBneHne Gonee YeM Ha OAHOM YpOBHe 6e3 B3aMMONPOHUKHOBEHS 3ana-
XOB.

Tpanuuuouuoe npuro-

[Insa BbINeKaHWsA 1 Xapku NPpoayKTOB Ha OJHOM YPOBHE.

ToBneHne
vvv MpurotosneHne nonydgabpukatos (Hanpumep, kaptodensa dpu, kaptodens no-ae-
PEBEHCKUN U CNPUHT-PONIIOB) C 06pasoBaHMEM XPYCTSLLEN KOPOYKM.
3amopoeHHbIe npo-
AYKTbI

A

Muuua

Bbineuka nuyubl. WHTeHcrBHOE noapymMmaHuBaHme n Xpycrdalasa HMKHAA Kopo4ka.

HwxHui HarpeB

BbinekaHve nuporoe ¢ XpyCTﬂIJ.[eIZ HWXHEN KOpO"IKOIZ 1 KOHCepBMpOBaHUe NpoayKToB.

Sk

Y

PasmopaxuBaHue

Pa3mopaxuBaHue npoaykToB (OBOLLEN 1 pykTOB). Bpems pasmopaxusaHus 3aBu-
cuT OT 06bemMa 1 pasMepa 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

A

BnaxHasi KoHBeKuusi

MaHHasa dyHKUMA cneumansHo pa3paboTaHa Ans obecneveHns 3KOHOMUN ANEKTPOI-
Hepruw. Mpn ncnonb3oBaHUM AaHHOW OYHKLMM TemnepaTypa BHYTPU Kamepbl MOXeT
oTnM4aTbCs OT 3a4aHHON TemnepaTypsbl. Vicnonb3yeTca octaToyHOe Tenno. YpoBeHb
MOLLIHOCTN MOXeT ObITb CHIKeH. MNoapobHee cM. ykasaHusa Ha Temy: B rnaee «Exe-
[HeBHOE 1CMonb3oBaHne». BnaxHas KoHBeKLuS.

Typ6o-rpunb

- TpUroToBNEHME Ha rpUne TOHKUX NPOAYKTOB 1 TOCTOB.

Mpunb

— >Kapka KpyrnHbIX KyCKOB MACa UM MTULbI C KOCTAMMN Ha OfJHOM ypoBHe. MpuroTosne-
Y HUe rpaTeHoB 1 oBXapuBaHme.

MeHto

[ns Bxoga B MeHto: MNMomoLps B Mpurotosnexun, Ounctka, Hactpoiku.
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7.3 NMpumeyaHusa K PyHKUUK:
BnaxHasi KOHBeKUUA

[aHHasa dyHKUMSA ncnons3osanacs B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHUSAMM MO
3HEepProahEeKTUBHOCTY 1 3Kosorm3aumm (B
cootBeTcTBUM ¢ EU 65/2014 n EU 66/2014).
VcnbiTaHns cornacHo:

IEC/EN 60350-1

Bo Bpemsi npuroToBneHns nuwm asepua
OyXOBOro wkada gomkHa bbiTb 3aKpbiTa, YTO
He npepbiBaeTcsa 1 OyX0BoW Lkad paboTaeT
C MakcumasnbHOW aHeproaheKTUBHOCTLIO.

[Mpv ncnonb3oBaHMN JaHHOW PYHKLMKX Namna
aBToMaTU4eCKM BblkntoyaeTca yepes 30
CeKyHA.

VIHCTpYKUMK NO NPUroTOBMEHUIO NPUBEAEHbI
B ['NaBe «YKasaHusi u pekomeHaaummn»,
BnaxHas koHBekums. ObLme pekomeHgaumnm
no aHeprocbepexeHuto npMeeeHbl B [nase
«3HeprocbepexeHuney, «HepreTmyeckas
3(phEKTUBHOCTLY.

7.4 Cnoco6 HacTpotiku: NMomouwb B MpurotoBneHuu

Ona kaxgoro 6nto4a B JaHHOM MOAMEHIO MPeaycMOoTpeHa pekoMeHAoBaHHas (yHKLUMS
HarpeBsa v Temnepatypa. Vicnonbayite (yHKLMIO Ans BbICTPOro NPUroTOBIEHNUS YallKu C
HacTpoiikamu No ymMon4yaHuio. Bpems 1 Temnepatypy Takke MOXHO U3MEHUTL BO BPEMS

NPUroToBNEeHUA.
[nsa pspga 6nioa Takke MOXHO BbibpaTb MeToA npuro- Mo Becy
TOBMEHUS:
LWar 1 LWar 2 LWar 3 Lar 4
N
o N N N
S S S N
E \/\@ P1-P25 OK

OTKpolTe MeHto. Beibepute MomoLlb B

[MpuroToBnexHun. Haxmure

OK,

Beibepute 6ntogo. Ha-

KMute OK

MomecTuTe Gntogo B Ayxo-
Bow Wwkad. Moareepaute
HaCTPOWKy.

7.5 Nomowb B MNMpurotoBneHnn

YcnoBHble 0603HavYeHuUst

YcnoBHble 0603Ha4YeHus1

G Mo Becy AocTynHo.

Mepen Ha4anoM NpPUroToBNEHNS BbINOI-
IE HUTe NpefBapuUTEnbHbIA pasorpes Npuco-
pa.
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Bnwogo

Bec

YpoBeHb nosnok / akceccyapbl

®dune, ¢ KPOBbLIO

(Hu3KoTEMNEpPaTYypHOE

I'Ipl/lI'OTOBJ'IeHVIe)

®dune cpeaHen

NPOXapeHHOCTH (HW3-

KoTemnepaTypHoe
MPUrOTOBIIEHUE)

®une, rotroBoe (HK3-

KoTemnepaTypHoe
NPUrOTOBIIEHUE)

0.5 - 1.5 kr; kycou-
KV TONLWMHON 5-6
c™m

|j E 2 eMKOCTb AfSA Xapku Ha pelueTke

Mcnonb3yiiTe no6ymble CrieLum unm npocTo coslb 1 cBe-
XU MonoThbIin nepel. O6xapbTe MACO Ha ropsiveli CKoBO-
pofae B TeYeHNe HeCcKoNbkux MUHYT. BeTaBbTe B npubop.

XapeHas TensiTuHa
(Hanpumep, nonaTka)

0.8 - 1.5 kr; kycou-
KV TOMNLLMHON 4 cm

|f| El 2; eMKOCTb [N XXapKku Ha peLueTke

Wcnone3yiite niobumble cneuyymn. ObxapbTe MSCO Ha ro-
psiYen ckoBopoae B TEeYEHUE HECKOMNbKUX MUHYT. BeTaBb-
Te B npubop.

XapeHas cBuMHUHA,
wed unu nne4vyo

1.5-2«r

|j El 2; eMKOCTb [N Kapku Ha peLueTke
Mo “cTeYeHnn NONOBUHbLI CpOKa NPUTOTOBMEHUS Nepe-
BEPHUTE MSICO.

Bblipe3uHa, cBex.

1 - 1.5 Kr; Kycouku
TOnwmHom 5-6 cm

|f| B 2; 3ManupoBaHHbI NPOTUBEHb

Mcnonb3ayiite niobumble cneuumn. O6xapbTe MSICO Ha ro-
psiveli ckoBopoae B TeYeHUe HECKOIIbKUX MUHYT. BcTaBb-
Te B npubop.

CBWH. rpyAvHKa

2 - 3 Kr; ucnornb-
3yinTe Chipyto U
TOHKO Hape3aHHyH
CBWH. TPYAUHKY
TOMLWMHON 2-3 M

E 2; eMKOCTb AJ151 )KapKK Ha peLueTke
Hakporite gHo 6ntofa XnakocTbio.

LibInneHoK, uenmkom

1 - 1.5 kr; cBEX.

Ifl E 2; eMKOCTb NS Xapku Ha peLueTke

Wcnonb3yiite niobumble cneuum. Mo npoluecTsum nomno-
BMHbI BPEMEHW NPUrOTOBNEHUS NepeBepHUTE KypuLy Ans
paBHOMEPHOTO NOAPYMSHUBAHWS.

KypuHas rpyaka

180 - 200 r Ha ka-
XABIA Kycoyek

E 2; aManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
Mcnonb3yiite nioGumble cneuum.

B

MuTtnod

1 kr

|j B 2; aMmanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
Mcnone3yiite niobumble cneyun.

—
-

Pbi6a Ha rpune, Le-
JFIUKOM

0.5 - 1 kr Ha pbIGY

|j El 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
HanonHute pbiby macnom v Boibepute nobrumble cnelmm
1 TpaBsbl.

N

PbIGHOE dhune

B 2; 3anekaHKa C ropkovi Ha pelueTke
Mcnonb3yiite niobumble cneuyun.

B

Yuskenk

E 1; @ PasbemHas hopma Anst Bbineyku AnameT-
pom 26 cm Ha pelueTke

B

£6NoYHbIV TapT

E 1; dhopma Ana nupora Ha pelueTke
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Bnopgo Bec YpoBeHb nosnok / akceccyapbl
LLlokona e madp- -
cbl/l:-l(bln AHbIe Mad) El 3; npoTuBeHb ANa MaddrHa Ha aManMpoBaHHOM
NPOTUBHE
Mupor-kapaBan -
p P E 2; npsimoyronbHasa opma Ha peLueTke
3ane4eHbIN KapTo- 1 kr .
denb P E 2; aMmanupoBaHHbIA NPOTUBEHb
BbINOXWUTb Ha NPOTUBEHD LiENbHbIN KapTodenb ¢ KOXeN.
KpokeThl, 3amopo- 0.5 kr .
JKEHHBIE ‘El 3; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb
Kaptodenb ¢pwu, 3a- 0.75 kr . .
MOPOKEHHDIN ‘El 3; aManupoBaHHbI NPOTUBEHb
Msico/oBowHan na- 1-1.5kr .
gﬂ 3aHbA C CYXMMMU Nu- E 1; dbopma Ans 3anekaHns Ha pelueTke
cTamMyU MakapOHHbIX
nsgenumu
KapTodenbHas 1-15«kr .
m 3anekaHKa (Cbipoii El 1; dopma Ansa 3anekaHus Ha pelueTke
KapTodpenb)
Ceexas nMuua, TOH- . .
E Kas uu - El 1; aManuMpoBaHHbIA NPOTUBEHb, BbINIOXEHHbIN By-
Maroi Ans Bbineyku
Ceexas nuuua, Ton- . -
E cras uu - E 1; aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHb, BbLINIOXEHHbIN Oy-
Marow Ans BbINeyku
Knw -
?i] B 1; bopma Ans BbINEYKN Ha pelueTke
Baret/unabarral/ 0.8 kr . .
ﬁ Genbii xne6 ‘El 3; aManvpoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXeH Gymaroin
NSt BbINeYku
Ha 6enbiii xneb TpebyeTcsa 6onblue BpemeHu.
8.1 ®dyHKUMK yacoB
DYHKLUUA YacoB MpumeHeHune

Q

Tanmep

Mo 3aBepLueHun oTcHeTa Tarimepa NPo3ByYUT 3BYKOBOW CUrHar.

STOP
Bpems npurotoBneHus

o 3aBepLueHUn oTcHeTa Tarimepa NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHaM, N PEXUM Harpe-

Ba BbIKIMOYUTCA.

@

OTcpoyka nycka

Onsa OTCPOYKM BpeMeHN Ha4vana n/vnn oKOHYaHWA ApUroToBIIEHNS.
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®DYHKLUA YacoB MpumeHeHune
@ Makcumym 23 4 59 muH. JaHHas dyHKUMSA He BNMSieT Ha paboTy AyXOBOro Luka-

Taiimep npamoro otcyeta [ins BKNtOYEHUS 1 BbIKNOYeHNs pyHKUMM TaiMmep npsiMoro otcyeTta BbibepuTe:
MeHto, HacTtporiiku.

8.2 Cnoco6 HacTpourku: yHKLUM YacoB

Cnoco6 HacTpownku: YctaHoBka BpemeHu Cytok

War 1 War 2 War 3
"\ \
Q oL i
YTto6bl M3MEHUTb BpPEeMsi CyTOK, BOMAMTE B MEHIO U YCTaHOBKa BPEMEHU Ha Ya- OK
BbIGepuTe HacTpoiiku, Bpemsi cyTok. cax. Haxmure .

Cnoco6 HacTpownku: Tanmep
LWar 2 LWar 3

Mo Ha gucnnee ot- o
oBpasuTcs: ( Q \
0:00

Haxmute @ HacTtpoiika Tanmvep. Haxvmnre OK

@ Cpa3sy HauHeTcs 06paTHbIi OTCYET BPEMEHW.

Cnocob HacTpouku: Bpemsi npurotoBneHus

LWar 1 Lar 2 War 3 WWar 4
(V \ M Ha gucnnee ot- ( \ M
J obpasuTcs: J
0:00
B
BbiGepute PEXUM Ha-  Heckonbko pas Ha- SapaiiTe Bpem npu- oK
rpesa u 3agaite Tem- X T '
nepartypy. KMute: O roTOBMNEeHUA.

@ Cpasy HayHeTcsa o0bpaTHbIN OTCYET BPEMEHM.
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Cnoco6 HacTpownku: OTcpoyka nycka

War 1 Lar 2 LWar 3

Lar 4 LWar 5 Lar 6

Ha guc-
( \ A nnee oto6- (‘ Ha gucnnee (
paxaeTcs: 0T06pa3m-
; ] BpeMﬂ cy- ; l \ ]

Bbibepute  Heckomnbko 3apaiite
pexum Ha- Pas HaxmuTe: CTAPT Bpemsi nyc-

rpesa. @ Ka.

o
Haxmute C/ CTOM  3apaitre HaxmunTe
OK BpeMs OK

OKOH4YaHwu4.

@ Tarimep HaunHaeT o6paTHbIN OTCYET 3a4aHHOro BpeMeHH nycka.

9. NCNOJIb3OBAHNE _AOMOJIHNTESTbHbBIX

NMPUHAONEXHOCTEN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

9.1 YcTtaHOBKa npuHagnexHocTen

HebonbLuol BbICTYNn HAaBepXy NoBbILLAET
6e3onacHoCTb. BbICTynbl Takke cnyxar

3aLLMTON OT OMPOKMAbIBaHNS. Beicokuii
06040K N0 NEPUMETPY peLUEeTKN CAYXUT AnS
npeaoTBpaLLeHNss cockanb3blBaHUA NOCYAbl C
peLleTku.

PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsiowmmmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3AMmanupoBaHHbIN NpPoTUBEHL / MpoTUBEHb AN
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLMI
nnaHkaMmu AyxoBoro Lkada.
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10. AOMNOJTHUTEJIbHbBIE ®YHKLINN

10.1 BNOKUpP. KHOMNOK

3T1a (pyHKUMA NpegoTBpaLLaeT criyyanHoe U3MeHeHue pexuma npuéopa.

Ee MOXHO BKINIOUUTL BO BpeMsi paboTbl Npubopa. 310 He NOBNUSET Ha BbIGPaHHbIV PEXVM 1 BPeMsi NPUroToBe-
HUS1, HO MO3BONUT 3a6GNIOKVMPOBaTh NaHenb yNpaBIieHNs.

DYHKLMIO MOXKHO BKIIOUUTB U TOFAA, KOrga cam npubop BbiktoyeH. 3To He npuBeaeT K BKIoYeHuno npubopa, Ho
naHenb ynpasneHusi byaeT 3abriokupoBaHa.

Obl BKIOYNTb DYHKLMIO. Obl BbIKMIOUNTD PYHKLKIO.
Paspactcs 3BykoBOW curHan.

—ﬁ— 5 — HaXMuTe U yaepXuBainTe, 4To- @ — HaXMUTE W yaepXvBaiTe, Yto-

@ 3x 5 — MUraeT, Korga Bkrn4yeHa GﬂOKMpOBKa.

10.2 ABTOMaTU4YecKoe OTKIYeHue

B uensix 6e3onacHoOCTV Ayx0BOWA LiKad @
BbIKIOYAETCA Yepes onpeneneHHoe BpeMsi B (°C) (wac)
cny4ae, ecnv Kakon-nnbo pexum Harpesa

NPOAOIIKAET BbINOMHATLCS, @ UBMEHEHMS 250 8
Kaknx-nmbo HacTpoek Nonb3oBaTesnieM He

ABTOMaTH4ecKoe BblknoveHne He paboTaeT
co crneaywLwmmm dyHkumsimm: OcBelLeHwe,
OTcpodka nycka.

(°c) @ (vac) 10.3 BeHTUNATOP OXnaxpeHus

30-115 125 Bo Bpems paboTbl npubopa BeHTUNATOp
aBTOMaTUYECKM BKIOYAETCS, HYTOObI
oxnaxpaaTb NoBepxHocTn npubopa. Mpu
200 - 245 5.5 BbIKMIOYEHNN NPpUbopa BEHTUNSTOP
npopomkaeTt paboTtaTte 40 Tex nop, noka
npnubop He OCTbIHET.

npon3BoaunTCcA.

120 - 195 8.5

11. MNMOJIE3HbLIE COBETHI

11.1 PekomMeHAauum rno npuroToBreHUo

®

MpuBeneHHble B Tabnuvuax 3HaueHust TemnepaTypbl U BDEMEHU NPUTOTOBMNEHUS ABMSIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMMU.
OHW 3aBUCAT OT peLienTa, a Takke OT Ka4yecTsa W KoNMyecTBa UCMOSb3YEMbIX UHIPEANEHTOB.

Balu npnubop MOXET OTNMYATLCS XapaKTEPOM MPUrOTOBMNEHUS BbINEYKU U XKapKOro OT NpeaplayLiero. B pekomeH-
Jauusix HKe NPUBOASTCH PEKOMEHAYEMbIE HACTPOIKM TEMNEPaTypbl, BDEMEHU NPUTOTOBMNEHMUS U NMONOXEHUS
NPOTUBHEl ANs onpeAeneHHbIX BUAOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTu ycTaHOBKM A1t KOHKPETHOTO peLenTa He yAAETCs, MOULLMUTE NOXOXUA peLenT.
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11.2 BnaxHasi KOHBeKLUA

[ns focTxxeHUs onTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB
BOCMONb3YyNTECHh PEKOMEHAALMAMMU,
NpUBEAEHHBIMU B TABNMLE HUXKE.

¥ = 5 1 O

(°C) (MuH)

Cnagkue 6ynodku, 12 aManupoBaHHbI NpoTnBeHb 180 2 35-40

. W1 NoaaoH

PyneTbl, 9 wr. amManupoBaHHbIv npotuBeHb 180 2 35-40
VN NoaAoH

Muuua, 3amMopox., pelieTka 220 2 35-40

0,35 kr

LLBeriLapckunii pynet AManupoBaHHbIi NnpotueeHb 170 2 30-40
WK NoaAoH

LLlokonapgHbIn TOpT AManuMpoBaHHbIv NpoTMBeHb 180 2 30-40
VN1 NoaaoH

Cydne, 6 . kepamuyeckne opmoykm Ha 200 3 30-40
pelueTke

BuckB. ocH. anst oTkp.  chopma Anst ocHOBbI chnaHa 170 2 20-30

nvp. Ha pelueTke

BUCKBUTHbIN TOPT €MKOCTb 4151 ANEeTUYECKOro 170 2 35-45
NpUroTOBMEHUS Ha peLleTke

OTtBapHas pbiba, 0,3 Kr  aManuMpoBaHHbI NpoTBeHb 180 3 35-45
VN NoaAoH

Pbi6a, uenukom, 0,2 kT aManMpoBaHHbI NpoTMBeHb 180 3 35-45
VN1 NoaaoH

PbiGHoe dune, 0,3 kr  ckoBopofa Ans nuuupl Ha pe- 180 3 35-45
eTke

TyweHoe msico, 0,25 amManupoBaHHbIvi NnpotueeHb 200 3 40 - 50

Kr WU NopAoH

Wawnblk, 0,5 kr aManupoBaHHbIN npoTueeHb 200 3 25-35
WU NoaAoH

MeyeHbe, 16 wWT. 3ManMpoBaHHbI NpoTMBeHb 180 2 20-30
VN NoaAoH

MakapoHu, 20 wr. SManupoBaHHbIvi NpoTMBeHb 180 2 40-45
W NoaaoH

MadppuHbl, 12 wrT. AManupoBaHHbIv NnpotuBeHb 170 2 30-40
VN NoaAoH

Hecnagkue nspenus, 9ManupoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 35-45

16 wrT. Ny NoaaoH

[MeyeHbe U3 NecCoYHO-  AManupoBaHHbIA NpoTMBeHb 150 2 40 - 50

ro Tecta, 20 wr. WU NoaaoH
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¥ = 5§ I O

(°C) (MUH)
TapTtaneTku, 8 wr. 9ManuMpoBaHHbI NpoTMBeHb 170 2 20-30
VN NoaAoH
Osouuy, TyweHble, 0,4  amanuMpoBaHHbIN NpoTBeHs 180 3 35-40
Kr VN1 NoaaoH
BeretapuaHckuii om-  ckoBopopfa Ans nuuupsl Ha pe- 200 3 30-45
net weTke
OBoLUM No-cpeausem-  3ManuMpoBaHHbIN NpoTneBeHb 180 4 35-40
HoMmopcku, 0,7 kr v NO4A0H

11.3 BnaxHas KOHBEKLUS — peKoMeHAyeMble akceccyaphbl

Mcnonb3yiTe TeMHblE U HeoTpaxatoLwme PopMbl U KOHTERHepbl. OHY Nyylle nornoLaT
Tenno, Y4eM eMKOCTUN CBETMbIX LBETOB M OTpaxaroLlas nocyaa.

Foployku
CkoBopoga Anst nuuub! EMKoCTb Ans 3anekaHus dopma ans dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxaroLas TemHas, HeoTpaxaroLyas TemHas, HeoTpaxaroLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om anameTp 28 cm

11.4 Tabnuubl NPUroToBNeHUA AnAa
TEeCTUPYIOLMX OpraHM3auun.

VHdopmaLmsa ons ucnbitTatenbHbIX OpraHM3auunin
WcnbiTaHns cornacHo IEC 60350-1.

¥ B = EE O ®

(°C) (MuH)
ManeHbkne  TpaguuymoHHoe Owmanupo- 3 150 25-35 -
TOpTHI (16 NPUroTOBNEHNE BaHHbIN
LUT Ha npo- NpoTUBEHb
TUBHE)
ManeHbkve  opsyuii BO3-  Smanupo- 3 150 20-30 MpenBapuTtensHo pa-
TOpTHI (16 ayx BaHHbIN 3orpevite yxoBou
LUT Ha npo- npoTVBEHb wkad B TedeHune 10
TUBHE) MWH.
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¥ B = EE O ®

(°C) (MuH)

ManeHbkne  opsuwi Bo3-  Omanupo- 1n3 150 20-30 -
TOpTHI (16 ayx BaHHbIN
LUT Ha npo- NpoTVBEHb
TUBHE)
ABNOYHBbIIA TpagnumnoHHoe PelweTka 2 170 80 - 100 -
nuvpor, ABe npuroToBnexHne
opmbl
@20 cm
ABNOYHbIN lopsunii Bo3-  Pewertka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  Oyx
dopmbl
@20 cm
Bucksut B TpaguumnoHHoe PeleTka 2 160 30-40 MpenBapuTtensHo pa-
dopme AnA  NpUroToeneHne 3orpeiite 4yxoBoMn
BbIMNEYKN wkad B TeveHune 10
anameTpom MWUH.
26 cm
Bucksut B [opsiunii BO3- PeweTka 2 160 30-40 [NpenBaputensHO pa-
dopme ans  ayx 30rpevite AyxoBon
BblINeyku wkad B TeyeHune 10
anameTpom MWH.
26 cm
Buckeut B [opsiunii Bo3- PewwerTka 1m3 160 25-40 MpeaBapuTtensHo pa-
dopme ana  ayx 30rpevite AyxoBon
BbIMNEYKN wkad B TeyeHune 10
AnameTpom MVH.
26 cm
Meco4Hoe TpaguunoHHoe 3manvpo- 3 150 20-30 -
neveHoe NPUroTOBMEHNE BaHHbIN

NpoTVBEHb
MecouHoe [opsiunii BO3-  Omanupo- 2 150 20-30 -
neveHbe ayx BaHHbIN

NpoTVBEHb
MecoyHoe [opsiunii BO3-  Omanupo- 1m3 150 15-25 -
neyeHbe ayx BaHHbI

NpoTUBEHb
TocTbl Mpunb PeweTka 3 Makc. 5-7 [NpenBaputensHoO pa-

30rpevite A4yxoBon
LwKad 4O AOCTUKEHMS
YCTaHOBIIEHHOW TeM-
nepartypbil.
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= kKEH O ®

(°C) (MuH)
Byprep cro- [punb Pewetkaun 3 Makc. 15-30 YcTaHoBWTe peLueTky
BAOVHON, 6 ckoBopoaa Ha TPeTUn ypoBEHb U
WwTyK, 0,6 KT noaaoH Ha BTOPOn

YPOBEHb [JyXOBOro
wkada. Mo ncreveHun
MOMOBUHbLI BPEMEHW
NpUroToBneHNs nepe-
BEPHWTE NPOAYKTbI.
MpepBaputensHo pa-
30rpeiite AyxoBoMn
wkad B TeveHune 10
MWH.

12. YXOO 1 OHNCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

12.1 NpumeyaHune no ouncTKe

<

Yucrawme cpea-
cTBa

JluueByto NoBepxHOCTb NpUBopa CreayeT NPoTUPaTh TOMbKO TKaHbIO U3 MUKPOUGPLI, CMO-
YEHHOV B TENON BOAE C MOOLLMM CPEACTBOM.

[Na YNCTKM MeTannNMyecknx NoOBEpXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTALLEe CPpeacTBO.

OunLanTte NATHa MSATKMM MOIOLLMM CPeaCTBOM.

—<

BHYTpeHHI00 kamepy HeO6X0AMMO MbITb MOCHIE KaX/A0ro Ucronb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
pa unu Apyrux oTrnoXeHW MOXET NPUBECTU K BO3rOpaHULo.

[

ExegHeBHoOeE uc-
nonb3oBaHue

BHyTpu npubopa nnu Ha CTekNsiHHbIX NaHensix ABepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOoBaTLCA
Bnara. [ins yMmeHbLUEHNA KOHAEHcaumn nporperite npubop B TedeHne 10 MUHYT nepeq Ha-
Yanom npuroToBneHusi. He aepxute npoaykTsl B npubope Aonbliue 20 MuHyT. Mocne kaxao-
ro MCMorib30BaHWs kamepy criefyeT Hacyxo NPOTUPaTh TOMbKO TKaHbIO 13 MUKPOMUBPDI.

©y
c24

Axkceccyapbl

OuncTute BCce akceccyapbl MOCe KaX/aoro MCrnonb3oBaHusa 1 AaiTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
3yiTe TONbKO TKaHb M3 MUKPOMUOPBI, CMOYEHHYIO B TEMNON BOAE C MArKUM MOKLLIMM Cpef-
cTBOM. He MoiiTe akceccyapbl B NOCY0MOEYHONM MalluHe.

He MCHOHbSyVITe ANnA MbITbA akCeCCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM 86paSVIBHbIe 4n-
CTdlue cpeactea nnu npegmeTbl C OCTPbIMU Kpadamun.
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12.2 CHaTue: HanpaBnsrowume gns
NpPOTUBHEN

[ns ouncTkn fyxoBoro Lkadga n3Bnekute
HanpaensLme AN NPOTUBHEN.

War 1 Boikntounte gyxoBoW wkad n garite .
eMy OCTblITb.

LWar 2 [MoTsaHWUTE NepeaHIo YacTb Hanpas- Q—f\
NALWen Ans NPOTUBHSI B CTOPOHY OT K
BOKOBOW CTEHKM. @il

LWar 3 BbITSHWUTE 3afHI0l0 YacTb Hanpas-

NALWEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH- ‘
K1 1 CHUMWUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaBnsoLmX BbINOMH-
sieTcA B 06paTHOM nopsiake. 1

YaepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko- \_
MUYeCKVX HanpPaBnsoLLMX JOMKHbI = \<\\
ObITb 0OpaLleHbl Bnepea.

12.3 NpumeHeHue: Muponutnyeckas
ouncTKa /N\ NPEOYNPEXOEHWE

Ecnun B TOW Xe MebenbHOol H1LLEe Unn
WKady ycTaHOBMEHbI Apyrue npubopsi,

He 1CMonb3ynTe X O4HOBPEMEHHO C

MpouncTuTe gyxoBow Wwkad ¢
ncnonb3oBaHnem Muponutuyeckas ovncTka.

/\ BHUMAHUE! BbINOSIHEHNEM AaHHOM pyHKUMN. 3TO
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO

CyLLleCTByeT ONacHOCTb nony4yeHuna [yXOBOro LLIKa(ba.

0XXOrOB.

Mepen NMuponuTuyeckas ouncrka:

BhblkntounTe ayxoBoi wkad n V3Bnekute BCe NpuHagnexHoctn .  OuncTuTe AHO AyXOBOrO wWkada u BHYT-
favite emy oCTbITb. peHHee CTeKI0 ABepLibl MArkomn Tpsin-
KOW C TENNON BOAOW N MATKUM MOILLIMM
CpeacTBOM.

I'Iuponumqecxaﬂ O4YUCTKa

War 1 BoniguTe B MeHto: OuuncTka rrrr/
Onuus Mpoponx.
C1 - Ierkast ouncTka 2y
LWar 2

HaxmuTe Ha OK Ana Ha4vana O4YnucTKu.
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I'Iuponumqecxaﬂ O4YUCTKa

LWar 3 Mocne ounCTKM ycTaHOBUTE pyyKy BbiBopa pexXMMoB HarpeBa B NMosiokeHue
«BbIkn».

@ B MOMeHT Hayana npoueaypbl O4MCTKM ABEpLia AyXOBOro Wwkada GrokupyeTcs, a namna OCBeLLEHNS He pa-

6otaeT. [lo Tex nop noka ABepLa He pa3bnokupyeTcs, Ha gucnrnee otobpaxaeTcs: E
[ins npekpaLLeHns o4nCTKM [0 ee 3aBepLUEHNS NOBEPHUTE PYYKy BbIGOpa peXXMMOB HarpeBa B NONOXeHne
«Bbikn».

Mo ucrteveHun BpeMeHU O4YUCTKMU:

BbikntounTe ayxoBoi wkad 1 OYMCTUTE BHYTPEHHIO KaMepy MsAr-  Yganute ocTaTku Co AHA BHYTPEeHHew
[ante emy oCTbITb. KON TPSINKOW. Kamepsbl.

12.4 HanomnHaHue O Yuctke

nyXOBOﬁ wkadc HanoMHUT O Heo6X0AMMOCTU OYUCTKU C MOMOLLbIO nuponumqecxoﬁ O4unCT-
KWU.

m/ H 6 5 Y106bI BLIKMIOYUTL HAaNMOMUHaHVeE, BBeaMTe MeHio 1
a aucnnee byAeT Muratb S5 CEKYHA Nocne KaxAo- BblbepuTe HacTpoiiku, HanomuHaHne O Yuctke.
ro LMKna npuroToBneHus.

12.5 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aBepLe AyxoBoro Lukada MetTcs YeTbipe CTEKNsAHHbIE NaHenu. [sepLua AyxoBoro wkadda
1 BHYTPEHHWE CTEKISIHHbIE NaHEN CHUMAIOTCS AN YUCTKU. Nepes U3BeYEHNEM CTEKNAHHbBIX
naHesel NpoYnTanTe MHCTPYKLMIO «/13BNEeYeHNe 1 yCTaHOBKa CTEKIAHHbBIX NaHenen»

LiENMUKOM.

/\ NPEAYNPEXOEHUE
He ncnonbayliTe gyxoBoi Wwkad 6e3 CTeKNAHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3bMUTECH
3a 06e neTnu.

PYCCKUA 215



LWar 2

nO,ElHI/IMI/ITe W NOTAHUTE 3aLlenku o weny-
Ka.

LWar 3

MpukpoiTe ABepLY HaNOMoBUHY, T.€. 4O
nepBoro MKCMpyeMoro nosoxeHusi. 3atem
BbITSHUTE ABEPLY BBEPX U Bnepes, 4Tobbl
BblcBOGOAUTL €€ U3 rHe3za.

LWar 4

MonoxuTe ABepLy Ha YCTOMUMBYHO NOBEPX-
HOCTb, MOANOXMB MSTKYIO TKaHb, M OTOXMUTE \/

cTonopbl, YTOGb! CHSAITb CTEKNSHHbBIE NAHENM.

LWar 5

MoBepHuTe dumkcaTopbl Ha 90° 1 n3BnekuTe
MX N3 CBOUX rHe3p.

Lar 6

CHayvarna oCTOPOXHO NOAHUMUTE, a 3aTeM
CHUMMWTE MO OYEPEaU CTEKNSIHHbIE MaHenu.
HaynuTe ¢ BepxHew naHenu.

LWar 7

BbimMoliTe CTeknAHHbIE NaHenn BOAoW € MblfloM. OCTOPOXHO BbITPUTE CTEKNSHHbIE NAHENW Jocyxa.
He moiiTe cTeknsiHHble NaHenu B NoCy40MOEYHOW MaLLUVHE.

216
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Lar 8 Mocne o4nCTKM yCTaHOBUTE CTEKMSIHHBLIE MAHeN B ABEpLly AyXOBOro Lwkada.

Ecnu ABepLa ycTaHoBNEHa NPaBuUmbHO, NPy 3aKpbITUM 3aLLENOK Pa3facTCs LENYok.

Y6eauTecs, yto ctekna (A, B n C) BcTaBneHbl B npa-
BUIbHOM nopsake. MNpoBepbTe CMMBOMbLI / HAANUCK A B C
Ha CTEKNMAHHOW NaHenw; Kaxaas CTeKnsHHas naHenb
MMeeT CBOK MapKMPOBKY ANst yNpoLLeHUsi pa3bopku v
cbopku.

Ecnu yctaHoBka npoussefeHa npaBuiibHO, paMka

[ABepLbl 3aLleNkKHeTCs.

Y6enmTech, YTO CpeaHsiA CTEKNAHHAA naHenb npa-

BUITbHO YCTaAHOBMEHA B COOTBETCTBYIOLLME HanpaBs-
nswoLpe.

12.6 3ameHa namnbl ocBeLLeHUst

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NMOPaXeHWs!
3MEKTPUYECKM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.

Mepen 3ameHoM Nnamnbl:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

BoikntounTte gyxoBow wkad. OJoxan-  OTknounTe AyxoBol wkad ot cet  [onoxute TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Tecb OCTbIBaHWS AyX0OBOro LKada. 3MNEeKTPONUTaHUS. Hel Kamepbl.

3agHaa namna

LWar 1 Y106bI CHATBL NNadoH, NOBEPHUTE €ro.

LWar 2 OumncTUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuUTEe Namny OCBELLEeHUsI AYXOBOrO LWKada Ha aHanornyHyto, ¢ xapoctoikocTtbto 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKIISIHHYIO KPbILLKY.
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13. MOVNCK N YCTPAHEHME HEVUCIMPABHOCTEMN

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

13.1 Yto menaTtb, ecnu...

B cny4yasnx, He ykasaHHbIX B AaHHOM Tabnuue, obpallanTeck B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbIN

LIeHTp.

anGOp He BKnro4aeTcs U He HarpeBaeTcs

MNpo6nema

Y6epurechb, yTo...

MpuGop He BkrtoyaeTcs unu He paboTaer.

Mpunbop NoakmnoYeH K CeTy ANeKTPONUTaHNS Haanexa-
LM obpasom.

Mpnbop He BbINONHSAET Harpes.

BbikntoyeHo aBTOMaTUYeCcKoe OTKIIYEHMNE.

MpuBop He BLINOMHSIET HarpeB.

[Bepua npubopa 3akpbiTa.

Mpnbop He BbINONHSAET Harpes.

CpaboTan npefoxpaHuTenb.

MpuGop He BLINOMHSIET HarpeB.

BrokupoBka oTkntovaeTcs.

KoMnoHeHTbI

Mpo6nema

Y6epurechb, yTo...

He roput namna ocseLyeHuns.

BnaxHas KOHBEKUWA BKNHOYEHO.

He ropuTt namna oceeLleHus.

Jlamna neperopena.

Koab! owunbok

Ha aucnnee oto6paxaercs...

Y6eaurtecob, 4To...

Owwubka C3

[Bepua npnbopa 3akpbiTa, a 6r10KMpoBKa ABepLibl
PYHKLUMOHMPYET Haanexalm obpasom.

Owwubka F102

[Bepua npubopa 3akpbiTa.

Owwubka F102

BrokupoBka ABepLibl UCMpaBHa.

00:00

C6oli anekTponuTaHus. YcTaHoBka Bpemenn CyTok.

Ecnu Ha gucnnee 0To6pa>KaeTc9| Kop, oWwmnbKku, He anBe,EleHHbIﬁ B Taﬁnmue, BbIKITIOYUTE N BKNKOYUTE nNpeaoxpa-
HUTenNb Ha AoOMallHeM pacnpefennTenbHOM WNTKe OAnA nepesanycka npm60pa. Ecnu kof owmbky nosiBUTCSt CHO-

Ba, 06paTUTECh B CEPBUCHDIN LIEHTP.

13.2 [laHHbIe 0 TEXHNYECKOM OOCIyXMBaHUU

Ecnu camocTosiTenbHo cnpaBuTbest ¢ npobnemMoii He yaaeTcsi, obpaTutech B MarasvH, B
KOTOpPOM Obin NprobpeTeH Npubop, Unu B aBTOPU30BAHHLIA CEPBUCHbIV LLEHTP.

[JaHHble ANs CEPBUCHBIX LLEHTPOB HaXoasTCsl Ha TaBrMUKe C TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.
Tabnuyka ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU HAXOAUTCS Ha NepeaHel paMke kamepbl npubopa. He
yaansiite Tabnuyky ¢ TEXHUYECKMMM JaHHbIMU U3 BHYTPEHHeli kamepbl npuGopa.
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PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

Hassanne mogenu (MOD.)

MpopykToBbii Homep (PNC)

CepwuiiHbliii Homep (S.N.)

14. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

14.1 UHdhbopmauma o6 nsgenuu n TexHn4eckum nUcT ¢ uHpopmaymen o6

un3genuun

Toproseblil 3HaK Electrolux

Mopenb EOH4P56BX 944068304
MHaekc aHepreTuyeckoii achdektnHocTn (EElcavity) 81.7

Knacc aHepreTnyeckon acppekTBHOCTU A+

MoTtpebneHne aHeprum B ctaHaapTHoM pexume (ECelectric cavity)

0.94 kBT1-4/umkn

MoTpebneHve aHeprum B pexunme ¢ NPUHYAUTENbHON LUPKynauuen

BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

0.67 kBT-4/umnkn

KonuyectBo kamep

1

McTouHmK Harpesa

OneKTpn4ecTBo

O6bEM kamepbl (V)

65n

Twvin gyxoBoro Likada

BcTpoeHHsbIii ayxoBoi Lwkad

Macca (M)

35.7 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIe anekTpuyeckve Npnbopbl Ans npurotoBneHus nuwwm — Yactb 1: Cepuu, oyxoBble
Lwkadpbl, napoBapku 1 rpunu - MeToabl onpeaeneHns nokasaTtenei.

14.2 JKOHOMUS INEKTPOIHEPTrUN

[aHHbI npubop nvmeeTt yHKLUN 4ns
9KOHOMWW 3NEKTPOSHEPTNM BO BPEMS

NpUroToBnNeHus.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLIa BO
BpeMs paboTbl npubopa Bbina nnoTHo
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHuns He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa CrmnwKom
YyacTo. CneguTe 3a YNCTOTON YNNOTHUTENS
OBepLbl 1 3a TeM, 4TOObI OH ObIN Kak criegyeT
3aKpensieH Ha CBOEM MeCTe.

[nsa noebllweHns aHeprocGepexeHuns
Ucnonb3yiiTe MeTannMyeckyto nocyay.

Mpn BO3MOXHOCTU HE NPOM3BOAUTE
npeasapuTenbHbIi pasorpes npubopa nepesa
MPUroTOBIEHNEM.

Bo Bpemsi npurotoBnieHns HECKOMbKNX 61110
3a pa3 cBoauTe nepepbiBbl MeXay BbiNeyKon/
XapKow K MUHUMYMY.

MpuroroBneHue ¢ UCNonb30BaHNEM
BeHTUNATOpa

o BO3MOXHOCTM BblIOUparnTe yHKL MK
NPUrOTOBIIEHUS], B KOTOPbIX UCMOSb3YeTCs
BEHTUNATOP, YTOObI cbepeyb
3MEKTPOIHEPTUIO.

OcTtaTou4Hoe Tensno

BeHTUNATOP 1 NamMna ocBeLLeHs
npogomkatoT paboTtaTb. Mocne BbIKMOYEHNS
npubopa Ha aucnnee otobpaxaeTcs
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OCTaTOYHOE Tenmno. ATO TeNsI0 MOXHO
ncnonb3oBaThb Ad nogaepxaHua ontoa B
Tennom COCTOAHUN.

Ecnu onutenbHOCTb NPUroTOBREHNSA
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUUTE
TemnepaTypy npubopa A0 MUHUManbHOM 3a
3-10 MUHYT 0O OKOHYAHWS NPUTOTOBIIEHUS.
MpoAoMKNTCSA NPUrOTOBIIEHNE OCTAaTOYHOMO
Tenna BHYTpuW npubopa.

Vcnonb3ynTe octaTovHOE TENmno Ang
pasorpesa Apyrux énoga.

CoxpaHeHue NULLM B TeNSIOM COCTOAAHUMU
[ns ucnonb3oBaHMsa OCTaTOYHOro Tenna ans
COXpaHeHs1 NULLM B TEMNSIOM COCTOSIHUMN
BblOMpaliTe MakcMmarnbHO HU3KOe 3HaYeHne
TemnepaTypbl U COXpaHsnTe 6nogo B Tenne.
Ha gucnnee 6yget otobpaxaTbes

15. CTPYKTYPA MEHIO
15.1 MeHro

MHAOMKALWA 0CTAaTOYHOro Tenmna unu Tekyuas
Temneparypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKNKOYEHHOW JTaMMNoMn
BblkntounTe namny Ha Bpems
npuroToBnexus. Bknioyante ee Tonbko npu
HEeoOXOAMMOCTW.

BnaxHas koHBeKuuA

OaHHasa dyHKumMsA cneymansHo paspaboTaHa
Ans obecnevyeHns 3KOHOMUN
3NEKTPO3HEPTUN.

[Mpv ncnonb3oBaHMN JaHHOW PYHKLMK Namna
BbIKItoyaeTcs Yepes 30 cekyHa. Jlamny
MOXHO BKMIOYNTb CHOBA, HO J@aHHOe
OeliCTBME COKpaTUT oxunaaemblin ekt ot
3KOHOMMM INEKTPOIHEPIUN.

LWar 1 LWar 2 LWar 3 LWar 4 LWar 5
N N
j— Bbi6epute napameT
— -Bbibepure, Mefm CprEType E BbiGepuTe HacTpoii- OK - waxmure ana  YcraHosuTe 3Have-
4T06bI BONTM B Me- NOATBEPXAEHNA Ha- HIE W HAXMUTE OK
HIO. Haxmute OK. CTPOMKMN. ’

YcTaHoBWTe py4Ky BbiGOpa pexnMoB HarpeBa B nonoxeHue «Bblkn», 4Tobbl BeIATA 13 MeHto.

MeHto cTpyKTypa
[y
[Momoup B MNpurotoBneHun /3 Ouunctka rrrr/ HacTtpoikun @
HacTpowku

01 YcTtaHoBka Bpemenu Cytok  M3meHnTb 02 ApkocTb gncnnes 1-5
03 ToHbl KHonok 1 — Curnan 04 'pomkocTb curHana 1-4

2 — Wenyok

3 — 3ByK BbI-

KnoyeH
05 Tanmep npsmMoro otcyeta Bkn / Bbikn 06 OcselleHne Bkn / Beikn
07 BbIcTpbIii Nporpes Bkn / Bbikn 08 Hanomunanue O Yuctke  Bkn / Bbikn
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HacTpowku

Kop 3anycka:
2468

09 Hemopexum

10 Bepcus MO (nporpamm-
Horo obecneyeHus)

MpoBepbTe

1M 3aBoackue YcTaHoBKMU Oa/Het

16. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

MaTepwuanbl C CUMBONOM C/:) cnegyert
caasaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
Ans céopa BTOPMYHOTO Cbipbs. [puHUMas
yyactue B nepepaboTke cTaporo
3nekTpobbITOBOro obopyaoBaHus, Bl
rnomMoraeTe 3alnTUTb OKPY>KatoLLYIo cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BblOpacbiBaiTe

BMeCTe C ObITOBbIMU OTXOAaMMU 6bITOBy}0

TEXHUKY, MOMEYEHHY0 CUMBOSIOM E
Mpubop cnepyeTt [OCTaBUTbL B MECTO
pasaenbHOro Hakonnexnms n cbopa oTXo4oB
noTpebneHnst unu B NyHKT copa
MCMONb30BaHHOM ObITOBOW TEXHUKM AN
nocrneayoLwen yTunusauum.
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare
pentru obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:

www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

H]eectrolx Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
X Kitchen

B> Soogie lay
ASISTEN'[A PENTRU CLIENTI $I SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/N Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
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Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

fn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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- Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Adancimea incorporabila a 540 mm

aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1007 mm

sa

Tndepérta'gi toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

fnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1100 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu-
lui (Indltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

« Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

« Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.

Inaltimea partii frontale a 598 mm . -~ g !
aparatului Dacé este necesara inlocuirea cablului de
—— — - alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
inaltimea partii posterioare 579 mm de catre Centrul de service autorizat
a aparatului < . . . s
* Nu lasati cablurile de alimentare electrica

Latimea pértii frontale a 594 mm sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului aparatului sau a nisei de sub aparat, in
Latimea partii posterioare a 558 mm special atunci cand acesta functioneaza
aparatului sau usa este fierbinte. .

— - » Protectia la electrocutare a pieselor aflate
Adancimea aparatului 561 mm

sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
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incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta §techeru| la priza.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre
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* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

« Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.



» Folositi o cratitd adanca pentru prjiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

+ Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

* Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nuvarsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

« Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
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separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.

3. INSTALAREA

» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare sau sufocare.

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

3.1 incorporarea

(mm)

(*mm)
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3.2 Fixarea aparatului de mobilier

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

' Q —— Q
=3
~—
b o
11§ @\ é a

g N\
@ —\J 1A

N KI’) 4
/N

ne 8 o

4.2 Accesorii

Raft sarma

Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

Tava de gatit

Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese Tn afara.

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gétire
Afisaj

Buton de comanda (pentru temperatura)
Orificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate

Pozitii raft

o] ~Je

BRNE

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.
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5.2 Prezentarea panoului de comanda

N

O S N - oK @ (o)

Cronome- Incalzire ra- ) Confirmare se-
lluminare Blocare

tru pida tare Apasati butonul Rotiti butonul

Selectati o functie de gatire pentru a porni aparatul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri aparatul.

5.3 Afisaj

Afisaj cu functiile cheie.

I_I_II:l

h:

@ -. u' 'Uo))nsmo
g L 0880 1,
AYAYOR %m/ oy

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ ol & >»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incélzire rapida

Indicatoare cronometru

Q 9 o
c . ‘ s T . Cronometru numara-
ronometru Timp de terminare émporizare toare directa

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2

Setati temperatura maxima a functiei:
Lasatl cuptorul sa functioneze tlmp de 1 ora.

E
tapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: |j

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

» .
H - apasa lung pentru a activa functia: Incalzire rapida. Este disponibila pentru anumite functii ale cuptorului.

7.2 Functii de incalzire

Functia de incélzire Utilizare

Y pozitie a raftului, fara transfer de aroma.

Gatire cu aer cald

Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de gatire pe mai mult de o
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Functia de incalzire

Utilizare

incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

A aand

*

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

A

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos
Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
;&.“ de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

Decongelare

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald
umed.

Gatire intensiva

v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

Grill

vvv Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
Y raft. Pentru gratinare si rumenire.

Meniu

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

7.3 Note cu privire la: Aer cald

umed

incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficientd energetica posibila.

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesign ( in conformitate cu
EU 65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme
cu:

IEC/EN 60350-1

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
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Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.



7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,
regla timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: « Stab. auto a greutatii
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N\
O O O 2
\ N\ \ @
E \/f P1-P25 oK
Intrati in Meniu. Selectati Gatire asistata. ~ Selectati preparatul. Apa-  Introduceti preparatul in
Apasati OK. saii OK. cuptor. Confirmati setarea.

7.5 Gatire asistata

Legenda
Legenda E Nivel raft.
|j Stab. auto a greutatii disponibil.

Afisajul indica P si un numar al preparatului
] Preincalziti aparatul fnainte de a incepe sa | P€ care il puteti verifica in tabel.
gatiti.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii

File, in sange (gatire
la temp. scazuta)

.

- — ﬂ B 2 tava pentru coacere raft de sdrma

File, mediu (gétire la 0.5-1.5kg; 5-6  Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
temp. scazuta) cm bucétigroase  proaspat macinat. Préjiti carnea timp de cateva minute
ntr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

)

File, facut (gatire la
temp. scazuta)

)

Fripturd de vitel (de 0.8-1.5kg; 4 cm Ifl El 2 tava pentru coacere raft de sarma

ex. spatd) bucati groase Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Fri a fa 1.5-2k
ripturd de ceafd de 5 g |j E 2; preparat pentru coacere pe raft de sarma

porc sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.

File, proaspat 1-15kg;5-6cm |j|E| 2 tava de giitit

bucati groase A " . w . A
" Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

2 - 3 kg; utilizati
Coaste de porc cru d32 ?éuclrézstélr_ E 2; preparat pentru coacere pe raft de sarma
7 . M Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat
. vuri de rezerva 7 )
subtiri
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Puiintreg 1-15 Egt Proas- M[H] , tava pentru coacere raft de sarma
E Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.
E Piept de pui 180 - 200 g per bu- El 2 tavi de gitit
cata Utilizati mirodeniile favorite.
Bucata de carne 1kg

B

ﬂ B 2; tava de gatit

Utilizati mirodeniile favorite.

—
—

Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste |j E 2 tava de gitit

Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.

S}

File de peste

E 2; preprat caserola pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.

B

Prajitura cu branza

B 1; @ tava demontabila de 26 cm pe raft de sarma

B

Tarta cu mere

B 1; forma pentru placinta pe raft de sarma

B

Briose cu ciocolata

B 3; tava pentru briose pe tava de gatit

B

Bucata de prajitura

B 2; tava pentru paine pe raft de sarma

Cartofi copti kg [H 2. tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
Crochete, congelate 0.5 kg El 3: tava de gatit
Cartofi, congelati 0.75 kg El 3: tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k - A x
Zﬂ Iegun%e cu foi uscate g El 1; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
m g?i:'t;tzzgi])ratmagl (car- 1-15kg E 1; preprat caserola pe raft de sarma
Pizza proaspata,
E subtire - B 1; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
E groasa - B 1; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
:7il Quiche ) B 1; forma pentru copt raft de sarma
ﬁ Egig::;e:lablémabatta ! 0-8kg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt

Mai mult timp necesar pentru painea alba.

234 ROMANA



8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie
D La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
Cronometru

Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gatire se
STOP opreste.
Durata gatire

@ Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Temporizare

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii
cuptorului.

Cronometru numarétoare Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu, Setari.

directa

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Q\

o) @

Pentru a modifica ora curenta, intrati in meniu si Setati ceasul . OK
selectati Setari, setare timp . ; : Apasati: .

Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
\I’ 3 . . P \|/
Nz Afisajul indica: ( \ -
@ 0:00 Q @
Apasati: QD Setati Cronometru Apssati: OK.

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
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Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

NV2 N\,

( \ |- Afisajul indica: ( \ &
0:00
&

Alegeti o functiede  Apasati in mod repe- - sti
gétire si setati tempe- - ) Setati tlmr;;ul de gat Apasati: OK.
ratura. tat: \. : ’

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6

I\,

QN @ Kl f @ stz (O T

pul
&
Yy
Selectati ~ Apasatiin START , @ stop ' ppsat
functia de  mod repetat: Setati ora de . OK Setati ora ti:
géiire @ start. Apasati: . de sfarsit. OK.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

. anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
/\ AVERTISMENT! impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
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Raft sarma:

Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de comanda va fi

blocat.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

N

&

- E - apasa lung pentru a activa
functia.
Va fi emis un semnal sonor.

E - apasa lung pentru a o dezactiva.

@ 3x EI - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste
dupé o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
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(°C) @ (h)

250 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Temporizare.

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si

cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-

mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

% =

D

(°C) (min)

Rulouri dulci, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 35-40

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 30-40
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 170 2 20-30
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 35-45

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45

lectare
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\ Ly
(°C) (min)

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

File de peste, 0,3 kg tava de pizza pe raft de sar- 180 3 35-45
ma

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 40 - 50
lectare

Sasléc, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-35
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 40-45

cati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu-  tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 - 50
lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-40
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sar- 200 3 30-45
ma

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 35-40

ne, 0,7 kg

lectare

11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-

xie
Diametru de 28 cm

Diametru de 26 cm

Culoare inchisa, fara reflexie

Ceramica
Diametru de 8 cm,
inaltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm
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11.4 Tabelele de gatit pentru

institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

a=m
¥ 8 = EE
\ o
(°C) (min)
Prajituri mici, Incalzire sus si Tavade g&- 3 150 25-35 -
16 bucati pe jos tit
tava
Prajituri mici, Aer cald cu Tavadega- 3 150 20-30 Preincalziti cuptorul
16 bucati pe ventilatie it timp de 10 min.
tava
Prajituri mici, Aer cald cu Tavadega- 1si3 150 20-30 -
16 bucati pe ventilatie it
tava
Placintd cu  Incalzire sus si  Raftsarma 2 170 80-100 -
mere, 2 for-  jos
me @20 cm
Placintdcu  Aercald cu Raftsarma 2 160 70 - 90 -
mere, 2 for-  ventilatie
me @20 cm
Pandispan, Incalzire sussi Raftsarma 2 160 30-40 Preincalziti cuptorul
forma pentru jos timp de 10 min.
prajituri @26
cm
Pandispan,  Aer cald cu Raftsarma 2 160 30-40 Preincalziti cuptorul
forma pentru ventilatie timp de 10 min.
prajituri @26
cm
Pandispan,  Aercald cu Raftsarma  1si3 160 25-40 Preincalziti cuptorul
forma pentru ventilatie timp de 10 min.
prajituri @26
cm
Biscuit sfara- Incalzire sus si Tavade gi- 3 150 20-30 -
micios jos tit
Biscuit sfara- Aer cald cu Tavade ga- 2 150 20-30 -
micios ventilatie tit
Biscuit sfara- Aer cald cu Tavadega- 1si3 150 15-25 -
micios ventilatie tit
Paine prajita  Grill Raft sarma 3 maxim 5-7 Preincalziti cuptorul

pana cand se atinge
temperatura setata.
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(°C) (min)
Burger de vi-  Girill Raft sarma 3 maxim 15-30 Puneti raftul de sarma
ta, 6 bucati, Si tava de pe al treilea nivel si ta-
0,6 kg scurgere va de colectare pe al

doilea nivel al cuptoru-
Ilui. Intoarceti alimente-
le la jumatatea duratei
de gatire.

Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

<

Agenti de curata-
re

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv.

—=<r

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-
zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
lizare doar cu o laveta din microfibra.

©y
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
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Pasul 1 Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere- 7\
tele lateral. @l

Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele ‘
lateral si indepartati.

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- 0
ne inversa. 1
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- \_
lescopice trebuie sa fie indreptate )
spre fata.

12.3 Modul de utilizare: Curatare
pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati

/\ AVERTISMENT! simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Exista pericolul de arsuri.

inainte de Curatare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati sa se Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si geamul
raceasca. de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati in meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 2h
Pasul 2 OK. apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 3 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit.

@Cénd incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge.Pana la deblocarea usii, afisajul pre-

zinta: @
Pentru a opri curatarea inainte de terminarea ei, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia
oprit.
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La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati sd se Curatati cavitatea cu o lavetd moale.  Indepartati reziduurile de la baza cavi-
raceasca. taii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

m/ inde intermitent fisai imp de 5 dup Pentru a opri semnalul de reamintire, introduceti buto-
Sé aprinde Intermitent pe afisaj imp de > sec dupa | pMenju si selectati Setari, Semnal De Reamintire La
fiecare sesiune de gatire. Curatare

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa
Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

oy A

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte
de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.

Pasul 3 Tnchide;i usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.
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Pasul 4 Puneti usa pe o laveta moale pe o suprafata
stabila si deschideti sistemul de blocare pen-
tru a scoate panourile de sticla.

Pasul 5 Rotiti dispozitivele de fixare la 90° si scoa-
teti-le din locasurile lor.

Pasul 6 Mai intéi ridicati cu atentie si apoi scoateti
panourile de sticla unul cate unul. Incepeti
de la panoul superior.

Pasul 7 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla ih masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.
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Verificati daca ati pus la loc panourile din sticla (A, B
si C) in ordinea corecta. Verificati simbolul / modelul
de pe lateralul panoului de sticla, fiecare panou de sti-
cla arata diferit pentru a usura dezasamblarea si
asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau pa-
noul din sticla din mijloc.

o]

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2

Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursa de
cuptorul este rece. alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service

autorizat.

Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul n care codul de eroare apare din nou, contactati un Centru de service autorizat.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteazé comerciantul sau un centru de

service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date

tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandim sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produs

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EOH4P56BX 944068304
Index de eficienta energetica 81.7

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.94 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.67 kWh/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 651
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in

timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.
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Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
(v ( ( |

O @

Selectati optiunea
din Meniu structura si

— - selectati pen-

tru a intra in Meniu. apasati OK_

Selectati setarea.

oK _ apaisal pentru Reglati valoarea si

a confirma setarea. apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

[N
Gatire asistata /3

Curatare mr/

Setari {é}

Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste 1-4
2 - Clic
3 - Sunet oprit
05 Cronometru numaratoare Pornit/Oprit 06 lluminare Pornit/Oprit
directa
07 Incalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamintire Pornit/Oprit
La Curatare
09 Modul demo Codul de activa- 10  Versiunea software Verificare
re: 2468
11 Resetati toate optiunile Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
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si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Nsabpanu cte npoussog koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. leHnjanaH je, eneraHtaH n OCMULLIbEH
mmajyhu y Buagy Bawe notpebe. byauTe yBepeHu ga hete npu cBakom kopuhery
[obuTn n3BaHpegHe pesyntarte.
Ho6po gownu y Electrolux.
MocetuTte Haw cajT ga:
MpubasuTte caBeTe 3a kopuilhere, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBame
@ npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:

www.electrolux.com/support

g PervcTpyjTe nponssoa paaun 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTPOLLHN MaTepujan n opurMHanHe pesepeHe AenoBe 3a CBOj
E ypehaj:

www.electrolux.com/shop
] gectrolux 3a jow BuLe peLenaTta, caBeTa U MeToAa pellaBana npobnema npeysmure
}( annukauvjy My Electrolux Kitchen.

KOPUCHWUYKA NOAPLWLKA U CEPBUC

YBeK KOpUCTUTE OpUTMHANHe pe3epBHE AEeNoBe.

Kapa koHTakTMpaTte oBnalwheHy cepBUCHM LeHTap, BOAUTE padyHa aa kog cebe nvaTte
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

lMpe nHcTtanaumje u kopuwhewwa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMateHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKOINMKO UM ce 0be3benm Hag3op nunu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuMH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba KOHTponmcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue u ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHM genosu Mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

Heua He cmejy oa obaBrbajy Ynwherwe n KOPUCHNUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.
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OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1um
cobama, MoTenuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CrnnYHUM OBjekTMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLLHE NO AOMahMHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPAa OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj na ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxaBatba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera Mopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmUCcHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTrpnyHa onacHocCT.

YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako éucte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe Ao eNeKTpUYHOr LoKa.
YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba BoanTn padyHa ga
ce usberHe goanpueame rpejHNx enemMmeHarta unm
YHyTpaLlHkbMX NOBpLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBsbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

[1a BucTe yKNOHMUAN LWNHE KOoje apXe peLleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHn 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHnX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 360r
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.
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2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

[y6uHa ca oTBOpEHVM Bpa- 1007 mm

Tnva

YKNoHUTE KOMMMEeTHY ambanaxy.
HewmojTe oa nHctanvpaTte unu KopucTuTe
owrTteheH ypeha;.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo m
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxaeatu ce
MWHUManHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, nposepute ga nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemrbeH cucTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM ENEKTPUYHOT
Hanajarba.

MuHumanHa BenuunHa 560x20 mm
BEHTMUNaLMOHOr OTBOpA.
OTBOp NOCTaBMbEH Ha Jo-

H0j 3aAH0j CTPaHN

[yxvHa kabna 3a Hanaja- 1100 mm
we. Kabn je noctaBrbeH y
[eCHOM Yrny ca 3afHe

cTpaHe

MoHTaXHU 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yer-e Ha eneKkTpPUYHy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

MwuHMmanHa BUCUHa Ky- 590 (600) mm

XUHCKOr enemMeHTa (MMHVI-

mariHa BuCKHa enemeHTa
vcrnog, pagHe nrove)

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm

MeHTa

[yBuHa KyxuHscKor ene-

550 (550) mm

MeHTa
BucuHa npegte ctpaHe 598 mm
ypehaja

BucuHa 3agme cTpaHe ype- 579 mm
haja

LLinpnHa npeate cTpaHe 594 mm
ypehaja

LLinpvHa 3aarbe cTpaHe 558 mm
ypehaja

Iy6uHa ypehaja 561 mm
[y6uvHa yrpaheHor ypehaja 540 mm
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« Csa npukrbyynBara cTpyje Tpeba aa
obaBu KBanumnkoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nnoymum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucThkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajawe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HemojTe oa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

« [lpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajame 1 Kabn 3a Hanajare. YKonuko
CTpyjHu Kabn Tpeba aa ce 3ameHun, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

* He pos3BonuTte aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu Hwn nenog ypehaja,
HapouuTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

« 3awTnTa of yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M0BaHVX AenoBa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anarta.

e [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajare Ha
3UOHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy
MHCcTanauuje. BogmTe padyHa ga nocrtoju



NMPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
nHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MPeXHU yTrKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckreyumnu ypehaj. Kabn nckrbyumnte Tako
wrto heTte nsByhu ytrkad ns ytuyHuue.

* Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKVMHYTM ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
NocTOjaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fa nckrbyunte cee ase
Hanajara ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMare 3 mm.

» [lotnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHN yTUKay y
31OHY YTUYHNLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTPyjHUM kabrom.

TunoBu kabnosa 3a UHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha NioYmum ca TEXHUYKUM
KapakTepucTikama: Takohe moxeTte
nornenaTv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumando 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eneHn/ XyTu
NPOBOAHMK) Mopa OMTK 3a 2 cm AyXu o4,
6paoH nNpoBoAHUKa 3a hasy 1 nnasor
NPOBOAHMKA 3a Hyny.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og nospenmBama,
OMeKoTVHa 1 CTPYjHOr yaapa unm
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* BogauTe payyHa oa oTBOpU 3a
BEHTMNaLKjy He Byay 3anyLleHu.

* He octaBmajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

*  Ypehaj Tpeba NCKIbYUYUTU HAKOH CBake
ynoTpebe.

« bBbypawuTe onpesHu kag oTBapate BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Unun Kaja je OH Yy KOHTaKTy ca
BOOM.

* HemojTe usnaratn otBopeHa Bpara
Benukom ontepehery.

* HewmojTe kopuctuTn ypehaj kao pagHy
NMOBPLLMHY UKW NPOCTOP 3a oAsarame.

« [MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 ucnapasara
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoMm.

* BapHuLe nnu oTBOPEHU NNameH He cmejy
na 6yay y 6nmsmnHm ypehaja kaga
oTBapaTe BparTa.

» 3anarbuBe maTepwuje unu npegmete
HaTonrbeHe 3anarb1BNM MaTepujama
HEeMojTe CcTaBrbaT yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusuk of owTtehewa ypehaja.

* [la 6ucte cnpeynnu owTehewe unm
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbatun nocyhe u3 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
AVIPEKTHO Ha [IHO.

— He cTtaBrbajte anymmHujymcky donujy
OVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtu Bogy OAVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbuBu kaga ckugate unu
nocraerbarte npuoop.

« [ybuTak 60oje Ha emajnMpaHum
nospLumMHamMa unu Hephajyhem 4enuviky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.
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Kopuctute gy6oku nnex 3a sanveeHe
Konadve. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena
HameLlwTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npuIMKOM paja BpaTa Hukagda He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTtBopeHor naHena
HameLlUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTa v
Brara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwta unn noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe AoK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera n ynwhene

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og o3nefmeBana, noxapa
unu owrtehena ypehaja.

[Mpe unwhera uckbyunTe ypehaj n
N3ByLUMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.
MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
[MocToju pusmk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3ameHuUTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTe. ObpaTuTe ce
OsnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Byaoute naxrvBu kaga ckugaTe Bpara ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

PeposHo uncTuTe ypehaj aa bucre
cnpeymnu nponagaxe NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

Ypehaj unctute BnaxHOM MEKOM KProM.
Kopuctute uckibyumBo HeyTpanHe
netepieHTe. Hemojte kopuctutn
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pacteapave unm
MeTarnHe npegmerte.

YKONMKO KOpUCTUTE Crnpej 3a pepHy,
npuapxaeajTe ce ynyTcrtasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 Muponutnyko ymwhemwe

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpege/noxapa/xemujcke
emucuje (racosa) y NMpOnUTUYKOM
pexumy.
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[Mpe cnpoBohewa NMponUTUYKor
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpPHE YKNoHWTe cregehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeamete koje je moryhe
YKNOHUTK (YKIby4yjyhu nonuue, 6o4He
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, NNexoBse, TauHe,
npmobop, UTA. KOju MMajy Henenronee
NOBPLLMHE.

[MaxrbuBo npoynTajTe cBa ynyTcTea 3a

NUPONUTUYKO Ynwhetrse.

OpxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponuTnykor yiwhewa. Ypehaj nocraje
BPeO 1 BPeO Ba3ayx ce ocrnobaha ns
npegrux oTBOpa 3a xnahemwe.
Onepauuja nuponuTuykor Ynwhera
O[iBMja ce Ha BMCOKOj TemnepaTypw, 36or
Yyera moxe gohu oo ocnobahama
ncnapena HacTanux og octaTtaka XxpaHe u
MaTepujana o kojux je ypehaj
HanpaerbeH, Te CTOra Npenopy4yjemo
cnepgehe:

— o06e3begute obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
yiwheksa.

— 06e3beanTu 0obpy BeHTMNAUWjy
TOKOM W HAaKOH MOYeTHOr
npegrpesatsa.

HewmojTe npocunaTtu unu HaHoCUTK BOOY

Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nMponuTUYKor Ynwhera aa He bucte
OLUTETUNIN CTaKIeHe noye.
Vcnapema koja reHepuly cee
NUPONUTUYKe NehHuue/ocTaum KyBama
onucaHu cy kao 6e3benHu 3a reyae,
yKIby4yjyhu geuy nnu nuua ca
3ApaBCTBEHNM Npobnemuma.

OpxuTe kyhHe rbybumLe nogare of
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBam-a.

Manwu kyhHU rbybumMUM (HApOUUTO NTULE U

rMu3aBsLu) Mory GuTK BPro OCEeTIbMBY Ha
TemnepaTypHe NPOMEHE 1 UCnyLITeHA
ncnapema.

Henenrsvee NoBpLUMHE NocyAa, Nexosa,

TauHu, npubopa uUTA. MOry ce OLTEeTUTK
ycnen BUCOKUX TemrnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YiLWhera y CBUM
NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory 6uTu un
M3BOP MamWX LUTETHUX UCNapeHsa.



2.6 YHyTpalwHe ocBeTibete

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

/\ YNO3OPEHE!

KopucTute camo opuruHante pesepsHe
fenose.

2.8 Oonaramwe

Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTtap
NMpou3BOAa 1 pe3epBHYX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTO cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unun cy HamekeHe aa
curHanuampajy nHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBawe npocTopuja y
nomahuHeTBy.

OBaj Npon3BoA cagpu U3BOP CBETIOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopucTtute camo cujanuue koje umajy ucty
crneundukaymjy.

2.7 CepBucupame

Papnun onpaBke ypehaja obpatute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noepene vnu ryluetsa.

Ob6paTtute ce OMNWITUHCKUM OpraHuma Aa
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

Wckrbyuute yTrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

WceuuTte MpexHU eneKkTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

YKknoHuTe KBaky Aa 6ucte cnpeuvnu ga ce
aeua unu kyhHy reybmmum 3arnaee y

ypehajy.

3.1 YrpahuBamwe

(*mm)

CPMNCKWN 255




(*mm)

3.2 NpuyBpwhuBame pepHe 3a
KYXUHCKU efieMeHT

4. OlNncC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTK Npukas
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KomaHgHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBara

Oucnnej
KomaHaHo ayrme 3a Temneparypy

OTBopM 3a Basgyx 3a BeHTUnaTop 3a
xnahewe

@ Tpejnn enement

Namna

Bl BexTtunatop

El Hocau pewetke, nokpetHu
Yaybrbena y yHyTpallH0oCcTU
Monoxaju peLueTke




4.2 Mpubop

PeweTkacTta nonuua

3a nocyhe 3a KyBarse, NexoBe 3a TopTe,
neyeme.

Mnex 3a nevewe

3a konaye u Kekce.

Fpun/ay6okn Turamw

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 yrmapg Koja ce yBnaye

3a kopuwhetrse oBor ypehaja NpuTUCHUTE
KOoMaHZHo gyrme. KomaHgHo gyrme ce
n3Bnayu.

5.2 MNpernea koMmaHpHe Tabne

3a neyerbe TECTa U Meca UnNM Kao nocyaa
3a cKynibake MacHohe.

* Teneckoncke Bofjuue
Ca oBuM Teneckonckum sofjuama
MOXXETe nakile Aa noctaBrbaTe u
yKnakaTe peLleTke.

O ' &

oK @ Q‘

Bp3o 3arpe- KoHTponHa
P P CseTno P

Tajmep Bake 6paBa

MoTBpauTe Mputuckajte gyr-  OKpeHuTe KOMaHAa-
nogeliaBame me HO ayrme

M3abepute yHKUMjy 3arpeBara Aa 6ucTe ykrbyumnu ypeha;.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a dyHKLMje 3arpeBara y Nonoxaj 3a UckibyumBame Aa bucte nckibyunnu ypehaj.

5.3 Oucnnej
@ '-' '- '-' '-'o '-' '- nU° 5 oewo [wucnnej ca kiby4HUM yHKLMjama.
o L B o o o
h:min:s
DLOw S of &

WupukaTtopu aucnneja

OcHOBHM NokKasaTterbu

® ¥
KoHTponHa 6paBa MoTnomorHyTa npunpe-
ma

ol © >

Yuwhere MopelwaBama Bp3o 3arpeBare

WHavkaTopu BpeMeHa

= L

Tajmep Kpaij

S 0

Bpewme ognarama Tajmep TokoMm paga
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Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy uUnu Bpeme.
Tpaka je noTnyHo LpBeHa kaga nehHuua AocTurHe
nofeLleHy TemnepaTypy.

6. NPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

6.1 NpBo unwhewe

Mpe npBe ynoTtpe6e, ouncTute npasaH ypehaj n nogecute Bpeme:

(O
= o o= 7

MopecuTte Tajmep. MputncHute OK.

6.2 UHuumjanHo npearpeBawe

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy npe npee ynorpeobe.

Kopak 1 YKnoHWTe caB NpMBop 1 NoApLUKE PeLleTku U3 pepHe.

K 2 7
opak MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

OcraBuTe pepHy fa paaum 1 cart.

Kopak 3 MopecvTe makcmanHy TemnepaTtypy 3a yHKUujy: E‘

OcrTaBwuTe pepHy Aa paau 15 muHyTa.

@ PepHa Moxe fa ncnywta Muprc 1 MM TOKOM Npearpesarsa. YBepuTe ce Aa je npocTopuja nposeTpeHa.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBatba

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKUMje 3arpeBara 1 nsabepute yHKUMjY.

Kopak 2 OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme aa 6ucte nogecunu Temneparypy.
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>»
H — NPUTUCHUTE U 3adpXxuTe Aa GucTe ykrbyunnu cyHkumjy: Bp3o 3arpesane. Huje goctynHa 3a Heke yHKLW-

je nehHuue.

7.2 dyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKUMja 3arpeBa-
Ha

MpumeHa

Meyewe ca BeHTMNaTO-

3a npxerbe UNu 3a NpXewe 1 NeYere XpaHe Ha UCTOj TEMMNepaTypy, Ha BULLE O jea-
HOTr HMBOA peLLeTke, 6e3 Mellara ykyca.

3arpeBame onosro/
oposao

3a neyere Ha jeHOM Nonoxajy peleTke.

v

*

Cmp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (HNp. nomcpuTa, NCEHEHOT KPOMMNMpPa 1NN Npo-
nehHux ponHuua), Tako aa byae xpckaea.

/&)

®dyHKUMja 3a nuuy

3a neyetrse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujare XpckaBor AHa.

3arpeBare 00380

3a neyetbe konaya ca XpckasuM AHOM U 3a KOH3EpBHUCatbe XpaHe.

S\

3a ogmp3aBatbe xpaHe (nospha u Boha). Bpeme oamMp3aBakba 3aBUCK 0Of, KOSNIMYUHE U
BEMNWYMHE CMP3HYTE XpaHe.

)
Opmp3aBatbe
I OBa ¢hyHKUMja je npeasuheHa 3a yLwTeay eHepruje TOkoM KyBawa. Kaga kopuctute
if oBy (byHKUMjy, TEMMepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pasnukyje o 3agaTe Temrne-
[ paType. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3arpeBara Moxe 6uTu ymameHa. 3a
BnaxHo nevetse y3 BULLIE MHdOPMaLWja norneaajte nornaerse ,CBakogHeBHa ynotpe6a”, HanoMeHe y
BeHTunatop Be3u ca: BnaxHo nevere y3 BeHTMNATOP.
v 3a rpunosatrbe TaHKX KoMaaa XpaHe 1 TocTvpare xneba.
FpunoBawe
vvv 3a neyer-e BENUKNX KOMaaa Meca Unu XmnBMHe ca KOCTMa Ha jeHoj peLueTku. 3a
? crpemame rpaTMHUpaHuX jena u 3a saneuatrse.

Typ6o rpunoBame

MeHu

[a 6ucte ywnu y Menu: MNoTtnomorHyTa npunpema, Yuwhetse, MNoaelwasara.
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7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyew-e y3 BeHTMNaTop

OBa yHKuMja je kopuwheHa 3a
ycknahuBare ca KrnacoM eHepreTcke
eMKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TecToBM y cknagy ca:

IEC/EN 60350-1

Bpata nehnuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBaksa Kako oyHKUMja He Bu 6una

npekuaaHa u kako 6u nehHuua pagvna Ha
HajsuwemM moryhem cTerneHy eHepreTcke
edrKacHOCTK.

Kapa kopuctute oBy dyHKUMjy, namnumua ce
ayTomaTCKn UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBatbe norrneaajte ogerbak
.,HanomeHe n caBetn”, BnaxHo nevewe y3
BeHTMNartop. 3a onwTte npenopyke y Beau ca
ylwTeJOM eHepruje norneaajte ofaerbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwiTeaa eHepruje.

7.4 Kako na nogecure: NNoTnoMmorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NOAMEHMjy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBata 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLMjy 3a 6p30 npunpemarse jena ca nogpasymeBaHnM nofellaBamunmva.
Takohe moxeTe fa nogecuTe Bpeme 1 TemnepaTypy TOKOM KyBakba.

Mpunukom kyBaka Hekux jena, MoxeTe Aia kopuctuTe

n.

M AyTOMaTCKa TeXnHa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
Ny
O O O @
— \/f' P1-P25 oK

Yhute y meHu. WN3abepute MoTtnomorHyta  W3abepwute jeno. Mputn-  Ctasute nocyay y nehHu-
npunpema. lNMputucHute chuTe OK. uy. MNoTBpanTe nogelasa-
OK He.
7.5 NMoTnomorHyTa npunpema
Jlerenpa

Jlerenpa

|j AyTomaTcka TexuHa je LOCTYMHO.

E 3arpejTe anaparT npe Hero LITO NOYHETE
fa KyBare.

B HuBo pelueTke.

Owucnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MoXeTe Aia nposepuTe y Tabenu.

Jeno TexunHa

HuBo peweTtke/llpuGop

®une, cnabo nevyeHo
(cnopo neyemse)

.

0.5 - 1.5 kg; koma-
v nebrouHe 5-6
cm

®dune, cpeate neveH
o
(cnopo neyemse)

®dune, neyeH (cnopo
neyerbe)

]

Ifl E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Nonmum
Kopuctute cBoje oMurbeHe 3a4vHe Unm jeAHOCTaBHO CO U
CBeXy MneBeHy nanpuky. [pxute Meco HeKONMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y anapart.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

]

MeyeHa TeneTuHa
(Hnp. nnehka)

0.8 - 1.5 kg; koma-
oy nebronHe 4 cm

|j B 2; nocyfa 3a nevetre Ha pelleTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avunHe. MNpxute Meco HEKONUKo
MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. CTaBute y anapar.

&

CBUHCKO neyekse,
Bpat unu nnehka

1.5-2kg

ﬁ E 2; nocyaa 3a nevyemwe Ha peI.IJeTKaCTOj nonuuu
OerHI/ITe MeCO HaKOH MoJIoBMHE BpeMeHa KyBaha.

Kape, cBex

1-1.5 kg; komaamn
nebrbunHe 5-6 cm

ﬂ B 2; nnex 3a nevyewe

Kopuctute omurbeHe 3avunHe. Npxute Meco HEKONUKo
MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. CTaBute y anapar.

Pebpa

2 - 3 kg; Kopuctute

CUpoBa TaHka pe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum
[opajte TeuHoCT Aa GucTe NOKPUNM AHO Nocyzae.

Lleno nune

1-1.5kg; cexe

Ifl E 2; nocyaa 3a never-e Ha pelleTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OKpeHUTe nune HakoH no-
NOBVHe BpeMeHa KyBaka Aa bucte nocturnu paBHoMep-
HO 3aneuakse.

Munehe rpyau

180 - 200 g no ko-
many

E 2; nnex 3a nevexe
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.

B

BekHa o meca

1kg

|j B 2; nnex 3a nevyexwe

KOpI/ICTVITe OMUJbEHE 3a4nHe.

—
-

Liena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1 kg no pubun

ﬂ E 2; nnex 3a nevyewe

McnyHute puby macnauem 1 KopucTute oMurbeHe
3a4MHe 1 3a4nHCKO Burbe.

N

Pu6ru omnetn

B 2; nocyaa 3a kacepory Ha pelueTKkacToj nonuun
Kopuctute omurbeHe 3auumHe.

B

Konau og cupa

E 1; @ Kanyn 3a neverbe of 26 UM Ha pelLeTKacToj
nonuuu

5]

TapT on jabyka

E 1; kanyn 3a NUTy Ha peLleTKacToj NonmMum

B

YokonagHu macpunm

E 3; nnex 3a maduHe Ha nnexy 3a nevyewe

B

CyBu Konay

B 2; nocyaa 3a Kofnay Ha pelueTKacToj nonuum

n 1k
eHenm kpomnp 9 E 2; nnex 3a nevewe
CTaBuTe €0 KPOMMUP Ca KOPOM Ha MeX 3a neyetrbe.
KpokeTu, 3aMp3HyTn 0.5 kg B 3 nnex 3a nevetse
MlomdppuT, 3aMp3HyT 0.75kg B 3; nnex 3a nedewe

CPIMNCKN 261



Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

Jasawe ca mecom / 1-1.5kg . . .
E noephem ca cyBuMm El 1; Mocyna 3a rpaTMHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
NINCTOBMMA TECTEHU- nonuuun
He
FpaTuHupaHn 1-1.5kg ) .
m KPOMMMNP (CMPOBMU B 1; Mocyna 3a rpaTvHMpaHa jena Ha peLeTKacToj
Kpomnup) nonuum
E Ceexa nuua, Tauka - B 1; nnex 3a nevyete 06IOXKEH NaNVPOM 3a neYere
ﬂ Ceexa nuua, Aebena - B 1; nnex 3a nevyewe 06M0XKEH NANUPOM 3a neyere
K -
?i] nw B 1; nnex 3a nevewe Ha peleTKacToj nonuum
B h B .8 ki
ﬁ xﬁ;grl abara/Benu 0.8kg B 3; nnex 3a nevyexe 06MOXEH NANUPOM 3a Neyere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
8.1 dyHKumje caTa
®dDyHKUMja caTa MpumeHa
Q Kapa Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBarem, ornaliasa ce 3ByYHW curHarn.
Tajmep
Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojaBareM, Yyje ce 3ByYHU curHan u dpyHkumja 3a-
STOP rpeBara ce 3aycraBrba.

Bpeme kyBamwa

@ 3a oanaratse cTapTa U/mnu Kpaja Kysatba.

Bpeme oanarawa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha paj pepHe.

Tajmep Tokom paga ellaBatba.

3a yKrbyumBare 1 NCKIbyyrBare TajMep TokoM paga usabepute: Menu, Mog-

8.2 Kako na nogecute: ®PyHKuuje caTta

Kako ga nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1

Kopak 2

Q\

O @

[a 6ucte npomennnu noba gaHa, yhute y meHn n

n3abepute onuuje Mogewasatsa, oba faHa.

Monecure car. MpuTtncHNTE: OK.
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Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
N [Oucnnej npukasy- (' N
je: Q \
0:00
MpuTtncHUTE: @ Mopecute Tajmep MpuTtncHUTE: OK

® Tajmep oamMax nounke Aa ogdpojasa.

Kako na nopecwure: Bpeme KyBaha

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
(v \ S [vcnnej npukasy- ( \ e
J je: <)

0:00

i STOP
oot B oo
i j \ UTUCHUTE: .

Te Temneparypy. ckajTe: BpeMeHa KyBara. p

@ Tajmep ogmax nounke aa oadpojasa.

Kako aa nogecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
(' e [vicnnej ( \ M
ﬂmcnnej ( \ (K- . O\ 1K
B o R 2 RQ
,u,06a ,ana ~ .
o5 @ any.
- CTABJbA-
VisaGepy Y3actonHo - KPETAKE  opecute MputnchuTe: HE Mopecnte  MpuTuchn-
Te yHK- npuTuckajTe: Bpeme OK Bpeme 3a- oK
Huly sarpe- QD noveTka. . BpLIeTKa. €
Baka. .

® Tajmep nounke ga oabpojaBa y nodeLLeHo Bpeme noveTka.

9. KOPNWWHRHEHE MNMPUBEOPA

cnpeyaBajy npeBpTame. Y3aurdyTta usuua
/\ YNO3OPEHSE! OKO monue cnpeyasa knu3ane nocyha Ha
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. nonunuun.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocCT. Yaybrbera Takohe
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PeweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke U BOANUTE padyHa Aa Hoxuue 6yay okpeHy-
Te Hapone.

Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUram:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

10. JOOATHE ®YHKUWNJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeyaBa cnyvajHy npoMeHy dyHKumje ypehaja.

YKrbyunTe je kaga anapat pagu — NOAELLIEHO KyBake Ce HacTaBHa, koMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YKrbyunTe ra kaga je anapaT UCKIbYYeH - He MOXe [ia Ce YKIby4u, KOHTponHa Tabna je 3akrbyyaHa.

A EI — NPUTUCHWUTE U ApXnTe Ja bucte B — NPUTUCHWTE 1 ApXuTe Aa bucte
YKIbYUUN DYHKUM]Y. je nckrbyunnu.
3ByYHM curHan.

@ 3x E'I — Tpenepw Kaga je KOHTposiHa 6paBa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIbYYuBaHe

M3 6e3begHoCHMX pasnora nehHuua ce @
UCKIbYYyje HaKoH HeKkor BpemeHa ako (°C) (4)

yHKUMja 3arpeBara pagn, a B1U He

MpOMeHNTe NofelaBarsa. 30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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10.3 BeHTtunatop 3a xnahewe

@ Kapa anapat pagu, BeHTunartop 3a xnahewe
(°C) (4) Ce ayTOMaTCKM YKibyuyje kako 6u xnagmno
NoBpLUWHE anapaTta. AKO UCKIby4uTe anapar,

BEHTMNaTOp 3a xnahere Moxe [a HacTaBu
[a pagv [OK ce anapart He oxnagu.

250 3

AyTOMaTCKO UCKIby4MBaH-€ He paam ca
dyHkunjama: Ceetno, Bpeme oanaratrsa.

11. KOPUCHW CABETU

11.1 Mpenopyke y Be3u ca nevyeHem

®

Temnepatypa n Bpeme KyBara HaBefieHu y Tabenama cy camo opujeHTaumonun. OHK 3aBuce of pelienaTta, kBa-
nmTeTa 1 KonmuuHe ynotpebrbeHnx cacrojaka.

Baw anapat moxaa neye Ha Apyrayvju Ha4yuH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBetu ucnog
npukasyjy npenopyyeHa nogellaBara 3a TemrnepaTypy, Bpeme KyBara U nonoxaj petuetke 3a ogpeheHe Bpcte
XpaHe.

Ako He MoxeTe Ja npoHaheTe noaellaBarba 3a ogpefeHn peLenT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.

11.2 BnaxHo neyerse y3
BeHTMNarTop

3a nocTtusame Hajborbux pesynrara,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Yy
Tabenu y HacTaBky.

¥ = 5 I O

(°C) (MUH)

Cnatke 3emuuke, 12 nnex 3a neyekse unu nocyga 180 2 35-40

Komaga 3a ckynrbawe mMacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 35-40
3a ckynrbakbe MacHohe

Muua, 3ampsHyTa, 0,35 pelueTkacTa nonvua 220 2 35-40

kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 30-40
3a ckynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 30-40
3a ckynrbawe MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyae Ha pewet- 200 3 30-40
KacToj nonuumn

Kopuua 3a dnaH nnex 3a naH Ha pelueTka- 170 2 20-30

CTOj nonuuu
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¥ = RN
\ Ly
(°C) (MuH)

CeHpaBuy-TopTa Bukto- nocypa 3a neverbe Ha pewet- 170 2 35-45

pvja KacToj nonuumn

Mowwupaxa pnba, 0,3  nnex 3a neyewe nnu nocyga 180 3 35-45

kg 3a ckynrbawe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevewe unu nocyga 180 3 35-45
3a CKynreake MacHohe

Pu6reu dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peluetkactoj 180 3 35-45

kg nonuum

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe nnun nocyga 200 3 40 - 50

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Wawnwuk, 0,5 kg nnex 3a neyete unu nocyga 200 3 25-35
3a ckynrbawe MacHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 20-30
3a cKynreake MacHohe

Konauun-makaponu, 20  nnex 3a neyewe vnm nocyga 180 2 40 -45

komaga 3a cKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 30-40
3a cKynrbake MacHohe

CnaHo neuuBo, 16 ko-  nnex 3a nevewe unu nocyaa 170 2 35-45

Maga 3a ckynrbawe MacHohe

Kekc o cunkaBor Te-  nnex 3a neyewe unu nocyga 150 2 40 - 50

cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 20-30
3a cKynreake MacHohe

MoBphe, GnaHwupaHo, nnex 3a nevewe unu nocyga 180 3 35-40

0,4 kg 3a ckynrbate MacHohe

BereTapujaHcku omneT nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 30 -45
nonvum

MepauTtepaHcko nnex 3a neyewse unu nocyga 180 4 35-40

nosphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe MacHohe

11.3 BnaxHo neyeme y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuvmeHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero

cBeTne 6oje 1 pednekTyjyhe nocyge.

Mnex 3a nuuy

I'Iocy.qa 3a nevyexwe

iy

Mana nocyaa 3a
nevetbe

Mnex 3a donaH
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TawmaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm

TamaH, HepednekTyjyhun

MpeyHnk 26 cm

Kepamuukn
MpeyHuk 8 cm,
BMUCMHa 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhun

MpeyHnk 28 cm

11.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHpopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame
TectoBu npema ctaHgapay IEC 60350-1.

(o)
¥ B = Kk
\ uuru
(°C) (MuH)
CWTHM KO- 3arpeBatbe Mnex 3a 3 150 25-35 -
nauym, 16 no  0go3ro/ogo3go  neverse
nnexy
CWTHM KO- Meyetse y3 Mnex 3a 3 150 20-30 MpeTxoaHo 3arpejte
naun, 16 N0 paBHW BEHTUI. MNevere pepHy y Tpajamy of
nnexy 10 MUH.
CWTHM KO- Meuetse y3 Mnex 3a 1m3 150 20-30 -
naun, 16 N0 paBHU BEHTUI. Nevere
nnexy
Muta c jaby- 3arpeBare Pewetkacta 2 170 80 - 100 -
kama, 2 oposro/ogosgo  nonuya
nnexa @20
cm
Muta c jaby- Meyvetse y3 PeweTkacta 2 160 70-90 -
Kama, 2 paBHW BEHTUN.  monuua
nnexa @20
cm
Bucksut 3arpeBatbe Pewetkacta 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Kanyn opJ03ro/of4o3ao  nonvua pepHy y Tpajamy of
3a TopTy 10 MUH.
@26 cm
Bucksut Meyetrse y3 Pewertkacta 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Kanyn paBHWU BEHTUM. Monuua pepHy y Tpajamy of
3a TopTy 10 MUH.
@26 cm
Bucksut Meyetse y3 Pewetkacta 113 160 25-40 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Kanyn paBHW BEHTUN. nonuua pepHy y Tpajary of
3a TopTy 10 MUH.
@26 cm
LLIkoTckn ko-  3arpeBare Mnex 3a 3 150 20-30 -
nauuh 0[03ro/oqo3ao  neyere
LkoTckn ko-  TMeyere y3 Mnex 3a 2 150 20-30 -
nauvh paBHV BEHTUN.  MeYere
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¥ 8 = 80 O

(°C) (MuH)
LLkoTckn ko-  Meyetrse y3 Mnex 3a 1n3 150 15-25 -
nauuh paBHU BEHTUN.  Nevere
Toct [punoBare Pewetkacta 3 Makc. 5-7 3arpeBajTe pepHy oK
nonuua ce He JoCTUrHe 3aja-
Ta Temneparypa.
[oBeha [punoBatre Pewetkacta 3 Makc. 15-30 CrtaBuTe peLueTkacty
nrbeckasu- nonuua u nonuuy Ha Tpehun H1BO
ua, 6 koma- nocypna 3a 1 nocyay 3a cKynrba-
na, 0,6 kg CKynrbame He MacHohe Ha apyru
macHohe HUBO pepHe. OKpeHu-
Te XpaHy Ha nona
neyeta.
MpeTxoaHo 3arpejte
PepHy y Tpajarby o
10 MUH.
/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem
< Mpenmu Aeo ypehaja o4McTUTE UCKIBYYMBO KPNoM of MuKpodmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM
BOAOM 1 Gnarum AeTepLEHTOM.
KopucTute pactBop 3a unihere MeTanHux noBpLUvHa.
®neke ouncTuTe Gnarvm AeTepLeHToM.
CpencTBa 3a
ynwhewe
¢_ YHYTpalk0CT anapata Tpeba YNCTUTH HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha unu
[—] Zipyrv oCTaLm Mory npoy3poKoBaT noxap.
|:| Y anapaty unu Ha CTakneHum nroyama Ha Bpatuma Moxe Aohn A0 KOHAEH30BakHa Bnare.
[la 6ucte cmarunu KoHAEeH3auUwjy, nycTuTe anapat Aa paau 10 MyHyTa npe kyBara. He

CBeakogHeBHa yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe of 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-
ynotpeba haja ocylumTe NCKIby4MBO Kprom of Mukpodubepa.

Y HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nubop 1 octaBuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute me-
2+, Krby4MBO Kpny of Mukpodmbepa ca mnakom BoAoM 1 6narum getepleHtom. He nepute go-

W [aTHy onpeMy y MaluWHK 3a npakse nocyha.

He yucTtute gogatHy onpemy ca HenenrbMBOM MOBPLUMHOM aGpa3vBHUM CPEACTBOM 3a YMLL-

MpuGop hekse 1 oWwTpuM NpeameTnMa.
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12.2 Kako pa nssagute: Hocauun

peLueTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre
OUUCTUNN PEPHY.

Kopak 1 VickribyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce .
oxnaau.
Kopak 2 V3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke pe- Q—f\
LweTke u3 6oyHor 3vaa. L K
|
Kopak 3 M3ByumnTe 3aamu Aeo noapluke pe-
LeTke 13 6OYHOr 3uaa 1 YKIoHWTE ra. ‘
Kopak 4 MocTaBrbake LWnHa 3a NoApLLKY pe- 0 =
LeTKe BpLUM ce 0BpHyTUM peaocne- 2

oM.

KnuHoBwu Ha Teneckonckum Bohuuyama
Mopajy 6UTK OKpeHyTH ka NpeaHs0j
cTpaHu.

——
[ NS>

12.3 Kako ga kopucTture:
Muponutuyko ynwhewe

Ounctute neynmyy kopuctehu Muponutrnyko

ynwhemse.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\ OnPE3

Ako cy opyru ypehaju uHctanmpaxm y
NCTU KYXUHCKN €NEMEHT, HE KOpUCTUTE
MX UCTOBPEMEHO Kag v 0BY yHKUMjy. To
MOXe Aa n3a3oBe oliTeherwe pepHe.

Mpe Muponutnyko umwhewe:

VckmbyunTe pepHy 1 cavekajte

[a ce oxnaau.

YknoHute cas npubop.

OumnCTUTE AHO PepHE W YHyTpallke
CTaKmno BpaTa pepHe TOMIoM BOAOM 1
MEKOM Kpriom.

MuponuTtnyko ynwhewe

Kopak 1 Yhute y menn: Yuwhewe rrrr/
Onuuja Tpajare
C1 - bnaro unwhetse 2 cata
Kopak 2 OK_ NPUTUCHWTE Aa NOKPeHeTe Ynhekse.
Kopak 3 HakoH ynwhersa, okpeHnte ayrme dyHKUuje 3arpeBarba Ha nonoxa;j ,mc-

KIby4eHO”.
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MuponuTtnyko unwhemwe

@Ka,qa unwherbe noyHe, Bpata nehHuue ce sakrbyyasajy 1 namnuua ce nckibydyje.[lok ce Bpata He 3a-

Krbyyajy, Avcnnej npukasyje cnegehe: B
[a 6ucte 3ayctaBunu unhere Npe Hero LTO Ce NOCTyNak 3aBpLUM, OKPEHUTE KOMaHAHO AyrMe dyHKuuja 3a-

rpeBarba Ha Nornoxaj ,MCKIby4eHo”.

Kapa ce umwheme 3aBpin:

WckrbyunTe pepHy n cayekajte OB6pULLMTE YHYTPALLHOCT MEKOM YKNOHWUTE OCcTaTke ca AHa pepHe.
[a ce oxnagu. KProMm.

12.4 MoaceTHUK 3a Ynwhemwe

NMehHuua Bac nopaceha kaga Aa je ounctute nomohy nuponuTuykor Ynwhera.

m/ . [a 6ucte nckrbyunnu NoaceTHuK, yhute y Menu n nsa-
TPenepy Ha aMcnnejy 5 cek HaKoH CBAKOT UHTepBa- 6epuTe onuuje MNogelwaaka, MoaceTHuk 3a unwhe-
na KyBarba. tbe

12.5 Kako pa ckuHeTe u moHTupaTte: BpaTta

Bpata nehHuue umajy 4yetupwm ctakneHe nnoyve. Bpata nehHuue n yHyTpalute cTakneHe
nnoYye MoxeTe Aa YKNoHWUTe Aa bructe nx ounctunu. MNpe Hero LWTo YKNOHWUTE CTakneHe nnoye
npoynTajTe Leno ynyTcTBo ,YKknawahe 1 noctaBrbake Bparta’.

/\ OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHunx nnova.

Kopak 1 MoTnyHo oTBOpMTE BpaTa u yxsatute obe
Liapke. ~
\
Kopak 2 MoaurunTe 1 noByuuTe GpaBuLe AOK He
KIUKHY .
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Kopak 3

BartBopuTe BpaTa nehHuue Ao nona, 4o np-
BOI OTBOPEHOT Mnoroxaja. 3aTum noanrHute
1 noByuwWTe fa GUCTe yKNOHWUIU BpaTa u3 ne-
Kuwra.

Kopak 4 CraBuTe BpaTta Ha MeKy Kpny Ha CTabuIHoj
NoBpLUMHK 1 ocnoboanTe cucTem 3a-
Krby4yaBata fia bucTte yKnoHUnu crakneHe
nnoye. 7
Kopak 5 OxkpenuTe npuuspwhmaye 3a 90° 1 yknoHu-
Te UX U3 CBOjUX NeXULLTA.
Kopak 6 [MpBO NaXreMBO NOAUTHUTE, @ 3aTUM YKITOHU-
Te cTakneHe nnove jeaHy no jeaHy. Moynnte
o[} ropkse nnoye.
Kopak 7 OuncTuTe cTakmneHy nnody BOAOM 1 canyHULoMm. [MaxrbmMBo ocylumTe ctakneHe nnoyve. He nepute
CTakrneHe nnoye y MallvHM 3a Npake cyaosa.
Kopak 8 HakoH ynwhetrsa, yrpejte ctakneHe nnove v Bparta nehxuue.

Ako Cy BpaTa ucnpaBHO NoCTaBIbEHA, theTe KIMUK NPUNUKOM 3aTBapawa 6paB|/|L|,a.
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BopuTte pavyHa oa ctakneHe nnove (A, B u C) Bpatu-
Te ogrosapajyhum pegocnenom. MoTtpaxuTe cum-
60n / ogluTamnaHy 30Hy Ha 604HOj CTpaHu cTakneHe
nnoye, jep cBaka cTakneHa nnoya u3rnega gpyraymje
fAa 61 onakwana AeMOHTaXy U MOHTaXy.

Kapa ce ucnpaBHO noctaBu, OKBUP BpaTa KIMUKHE.
MpoBepuTe Aa nu cTe cpefry CTakneHy Nnovy npa-
BMITHO MOCTaBUIIM Ha NexXuLuTa.

12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og cTpyjHor yaapa.
Jamnuua moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Wckbyunte pepHy. Cavekajte ga ce  WckrbyunTe yTrkad kabna 3a Hana-  [1HO yHyTpallH0CTU pepHE Npekpuj-

pepHa oxnaau. jarbe pepHe 13 MpeHe yTUYHULE. Te Kprom.

3agma cnjanuua

Kopak 1 OKpeHuWTe CTakneHu nokronawy, Aa 6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha TemnepaTtype go 300°C.
Kopak 4 [MocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.

13. PEWLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTU.
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13.1 WWta yuynHUTH aKo...

Y cBMM cryyajeBrMa Koju Hucy obyxsaheHn oBoMm Tabenom, KOHTakTupajTe ca oBnawiheHum

CEPBUCHVM LIEHTPOM.

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepwure...

He moxeTe ga ykrbyunte unm kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

DyHKLWja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBah-a je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpasa je uckrbyueHa.

KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepurTe...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BraxHo neyerbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

LLndppe rpewike

Avcnnej npukasyje...

Mposepure...

Err C3 Bp_aTa ypehaja cy 3aTBOpeHa unu 3akrbyvaBame Bpata
HUWje NoKBapeHo.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBane BpaTa Huje NoKBapeHo.

00:00 [Howno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

Ako ce Ha aucnnejy npvkaxe Kog rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, uckrbyumute u ykibyumte kyhHu ocurypay aa
6ucte NoHoBO NoKpeHynu ypehaj. Ako ce Kof rpeLlke NOHOBO Nojasu, obpatute ce onawheHom cepBUCHOM

LIEHTPY.

13.2 NMopaum o cepBUcUpary

YKonvko He moxeTe camu Aa npOHaf]eTe pewexre npoﬁnema, 06paTI/ITe ce npogasuy nnu

oBnawheHoM CEpBUCHOM LIEHTPY.

Moaauy NoTpe6HM CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NnoYnLmM ca TeXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnoyna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkaMma Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBUpa YHYTpaLLH0CTM anapaTa. HemojTe yknaratii nnovuLy ca TEXHUYKUM

KapaKTepucTkama 13 yHyTpallk0oCTy anapara.

I'IpenopyqyjeMo BaM fia oBAe 3anuiuieTe noaartke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npounssoaa (PNC)
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I'IpenopyqyjeMo BaM fia oBAe 3anuiuieTe nopartke:

Cepuijcku 6poj (S.N.)

14. EHEPIT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Uucbopmauuje o npoussoay v nUCT ca uHcopmavmjama o nponssoay

Hasue gobaereaya Electrolux
VpeHtndukauymja mogena EOH4P56BX 944068304
MHoekc eHepreTcke edprukacHOCTU 81.7

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A+

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHeHeM, yobryajeH pe-

KM

0.94 kWh/uyuknyc

MoTpolwka eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHeHEeM, pexum ca gop-

CupamemM BeHTunaTtopa

0.67 kWh/uunknyc

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

JaynHa 3Byka

651

Twn pepHe

YrpagHa pepHa

Maca

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a KyBake y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNOBU — MOCTYMNLUY 32 Mepere YUnHKa.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKUWje Koje
BaM MOMaxy Aa yLITEAUTE ENEKTUPYHY
€eHeprujy TOKOM CBakoAHEBHE npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kaga anapat pagu. He otBapajte BpaTa
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
OppkaBajTe 3anTBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspLuheHa
Ha CBOM MECTY.

KopwucTute meTarnHo nocyhe 3a kyBawe Aa
6ucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBare
nehHuuy npe Kysama.
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[MpaBuTe WTO KpPahe pasmake nameny
neyera kaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONWKO jena.

KyBam-e ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop n namnuua HacTtasrbajy oa
page. Kaga uckreyuute anapar, gucnnej
npvkasyje npeocrtany Tonnoty. MoxeTte fa
KOpUCTUTE Ty TOMMOTY Kako Gucte xpaHy
ofpXanv Tonnom.

Kapa kyBawbe Tpaje ayxe og 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. Kysane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTtany TOMNOTy
y anapary.



KopwucTuTte npeocTany TONmoTy 3a 3arpeBame
Apyre xpaHe.

OppxaBake xpaHe TONIoM

M3abepuTe HajHuxKe moryhe nogeluaBate
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocTane
TOMnoTe oApxXanu Tonnoty obpoka. Ha
avcnnejy ce npukasyje nHaMkaTop npeoctane
TOMNoTe UNn TemnepaTypa.

KyBam-e ca uCKkIiby4eHOM namnumuom
Wckrbyunte namnumuy TOKOM KyBakbsa.
YKkrbyunTe je camo kaga Bam je noTpebHa.

15. CTPYKTYPA MEHWJA
15.1 MeHun

BnaxHo nevewe y3 BeHTMNaTop
DyHKUMja je NpeasuieHa 3a ywteay eHepruje
TOKOM KyBatba.

Kapa kopuctute oBy dyHKUMjy, namnumua ce
ayTomaTCKn UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMaUTV OYeKMBaHy
ywiteny eHepruje.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
1,
ON O (ON " ON
X N 3
—_— W3abepute onuujy n3 K Mpunarogute Bpea-
— — usabepute CTPYKTYpY MeHu n V3aGepute nog- oK. npuTncHuTE HOCT Y NPUTUCHUTE

sa yna3 y Menn. NpUTUCHUTE OK.

ellaBame.

na bucte notepannu
nogeluaBara.

oK

OkpeHuTe ayrme dyHKUMje 3arpeBara Ha NosioXxaj 3a UCKibyvmBame aa ucte nsawnm ns Menu.

MeHu cTpyKTypa

Y
MoTnomorHyTa npunpema /\e Ynwhere rrrr/ MopelwaBama @
MopewaBawa

01 [o6a paHa Mpomenun 02 OcBeTrbeHocT aucnneja  1-5

03 3ByKOBU TacTepa 1 — 3BYyYHHM cur- 04 JaumHa 3ByyHor curHana 1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3BykK je nc-
KrbyYeH

05 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/ 06 Csetno Ykbyun/Uckrbyum
Wckrbyun

07 Bp3o 3arpesane Ykrbyun/ 08 MoaceTHuk 3a unwherwe  Ykibyun/Mckibyun
Wckmbyun

09 [emo pexum AKTUBaUMOHN 10 Bepavja codpteepa [NpoBepa
kda: 2468

11 MoHuwTM cBa nogelwasarwa [a/He
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16. EKOJIOLWLKA MNMANTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peumknupara. Nomosnte y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbyACKOr
3[paBrba Kao 1y peuuknmpary oTnagHor
mMaTepujana of eneKTPOHCKUX N eNeKTPUYHUX
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ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
lMpounsBoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTnuTe OMNWTUHCKO]
KaHuenapuju.



MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo
prinasa vecdesetletne strokovne izkusnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je
bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste
vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

@@ @&

] sectrolx

P

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
in informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potrosno blago in originalne nadomestne dele za vaso
napravo:

www.electrolux.com/shop

Za veC receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska

Stevilka.

Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.
/N Opozorilo / varnostne informacije

® Splo3ni podatki in nasveti

Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE.....ccccccccececeteiioiicenionneeeesesnennnneneeeseses s 278
2. VARNOSTNA NAVODILA. ....ccccceesseririsiseiiiiieieneessesensessenneneneesessses 279
3. NAMESTITEV oo 283
4. OPIS IZDELKA.........pvicovooeoeeeeeeeeeeeeeesss e 284
5. UPRAVLJALNA PLOSCA. .....oooooooreoerriessssssessssssssssssoeensesessseseneees 284
6. PRED PRVO UPORABO........oooocoocesssrtssssssssssssssssssieeieessesensnensnnens 285
7. VSAKODNEVNA UPORABA............ooooomimiiiiieinieneesessesseenenenneenenessssssssssss 286
8. CASOVNE FUNKCIJE ......ooooooocereessssesssesesesnesesessnsenee 289
9. UPORABA DODATNE OPREME .......1cccccscsesesseessessssssssioisisesieeesneneneneen 291
10. DODATNE FUNKCIJE......cccccccccccccooooiicoooiesnesssnsssssnneneeneneeeeeees s 291
11 NAMIGHIN NASVETL. ...ooooo oo soeeeesssiiiensesesssssesseseseeeeeeeeees 292
12. VZDRZEVANJE IN CISCENUE ..o.ooccosoceeeeeesessssssssiiceeeeenenennnnneen 295
13. ODPRAVLIANJE TEZAV.....oooocooecceceieicicooioisososessnsssssenseneneeeneeeses 300
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ...oooovvvviiiiiiiiiiiiiicevvevnsnnnnennenneeeneeeesssssss 301
15. STRUKTURA MENIA.....ccooooivimiiimiiiiimimmiiieieeensesssssssssssssesseeeeeesees s 302
16. SKRB ZA OKOLUE..........ooooooooiieocevevensssnsseneneneneeeeeseess s 302
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,

sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
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takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

+ OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescCate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
spredniji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

« Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

+ Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza « Ne names$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.
/\ OPOZORILO! » Upostevajte navodila za namestitev,
. prilozena napravi.
To napravo lahko namesti le strokovno +  Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
usposobljena oseba. je tezka. Vedno uporabljajte zagitne

rokavice in prilozeno obutev.

Odstranite vso embalazo. ; e
Naprave ne vlecite za rocaj.
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* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Najmanj$a viSina omarice
(najmanjsa visina omarice
pod delovno povrsino)

590 (600) mm

Sirina omarice 560 mm

Globina omarice 550 (550) mm

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblaséenega servisnega centra.

*  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

« Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

Visina sprednjega dela na- 598 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 579 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 558 mm
ve

Globina naprave 561 mm
Vgradna globina naprave 540 mm
Globina ob odprtih vratih 1007 mm
Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm
¢evalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1100 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s plosCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.
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Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov



2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe, opeklin in

elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro€ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs§ino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

« Ce napravo namestite za plo¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosc¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
poSkodb naprave.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

« Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢€ iz vtiCnice.

* Prepri¢ajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

* Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

« Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.

« Napravo o istite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiSCenje ne uporabljajte
abrazivnih istil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za CiSCenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no ¢is€enje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih

emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

* Pred izvedbo piroliticnega CiS¢enja in
zaCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.
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» Skrbno preberite vsa navodila za
pirolitiéno Cis¢enje.

* Med piroliticnim ciS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vroc€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vroC zrak.

» Ker je piroliticno CiS¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
sprosca hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliticnim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaetnem predgrevanju.

* Med in po piroliti€nem ciS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih ploS¢.

» Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliticnim ¢iS¢enjem in zacetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

» Visokotemperaturno pirolitiéno ¢is¢enje
vseh piroliticnih pecic lahko poSkoduje
povrsine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
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« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.




3. NAMESTITEV

3.1 Vgradnja

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

(*mm)

(*mm)
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

/

i
L

-

Izboklina pecice
Polozaji polic

Upravljalna plo3¢a
‘II a a n Gumb za funkcije pedice
Ql) —— (lj Prikazovalnik
:,::,:,:,g_a Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)
@ /\ 6| ZraCne reze ventilatorja
|@\ ; @A Grelnik
11 REIS = B Lue
I®H | | B Ventilator
O — 18 El Nosilec police, snemljiv
R0

4.2 Pripomocki Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskoCi.

5.2 Pregled upravljalne plosce

O P & 8 oK @ G @

Potrditev nasta-
vitve

Casovnik H't?ai?sre' Osvetlitev  Klju€avnica Pritiskajte Obrnite gumb

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.
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5.3 Prikazovalnik

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

?': nBEl:»DEm

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

& ¥ ol ey >»>

Klju€avnica Kuharski pomo¢nik Ciséenje Nastavitve Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

Q S ®

Odstevalna ura Konec Zamik vklopa Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno CiScenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

O
= e = 3

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. korak: 1z pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
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Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

2. korak:

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: !
Pecica naj deluje eno uro.

. korak:
3. kora Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: E]

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

>
H - pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za nekatere funkcije pecice.

7.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
— Za pecenije ali peCenje mesa in peko peciva z enako temperaturo priprave na ve¢ kot
i enem polozaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.
Vro¢i zrak
— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Gretje zgoraj/spodaj

vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
* danski zvitki).
Zamrznjene jedi
a Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
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Funkcija pecice Aplikacija

Yy velikosti zamrznjene hrane.

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koliine in

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
mulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pecenje.

v Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.
Zar
‘g?v ssd;;?sgr;jzg:ét:]réls(fsov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gratiniranje in
Infra pecenje
— Za vstop v meni: Kuharski pomo¢nik, Cidéenje, Nastavitve.
Meni

7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z:

IEC/EN 60350-1

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SplosSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«,
Varcevanje z energijo.

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med

kuhanjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

Teza - Avtomatika

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N
O O O @
j— \/\@ P1-P25 oK

Vstopite v meni.
nik. Pritisnite OK.

Izberite Kuharski pomoc- e jed. Pritisnit

e OK_ Vstavm'a jedv pecico. Potr-
dite nastavitev.
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7.5 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Legenda

O

Teza - Avtomatika na voljo.

[

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte

Visina reSetke.

=

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

aparat.
Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
File, manj pec¢en (pe-
¢enje z nizko temp.)
File, srednje pecen |j El 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
(pecenje z nizko 0.5-1.5kg;5-6  yporabite vase priljubliene zagimbe ali preprosto sol in

temp.)

)

File, dobro pecen
(pecenje z nizko
temp.)

cm debelih kosov

sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vro¢i po-
sodi. Vstavite v aparat.

B2

Telecja pecenka (npr.
plece)

0.8-1.5kg; 4 cm
debeli kosi

|j El 2; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut praZite
meso v vroCi posodi. Vstavite v aparat.

&=

Pecen svinjski vrat
ali plece

1.5-2kg

|j B 2; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.

Ledvena pecenka,
sveza

1-15kg;5-6cm
debelih kosov

|j El 2; pekac za pecivo
Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Nekaj minut prazite
meso v vro€i posodi. Vstavite v aparat.

N | =2

Rebrca

2 - 3 kg; uporabite
surova, 2 - 3cm
tanka rebrca

B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi.

Cel pis¢anec

1-1.5kg; sveze

|j B 2; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje
Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.

Pis¢ancje prsi

180 - 200 g na kos

E 2; pekac za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe.

B

Mesna Struca

1kg

|j B 2; pekac za pecivo
Uporabite vase priljubljene zaéimbe.

=Y
—_

Celariba, pe¢ena na
Zaru

0.5 - 1 kg na ribo

ﬂ El 2; pekac za pecivo
Napolnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.

S

Ribji file

B 2; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.

B

Skutna torta

E 1; @ 26 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
Jaboléna pita . =] 1; model za pito na mrezi za peéenje
Cokoladni muffini . E 3; pekac za mafine na pekacu za pecivo
Biskvitno pecivo . E 2; model za kruh na mrezi za pecenje
Pecéen krompir 1kg El 2 pekaé za pecivp B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.

Kroketi, zamrznjeni 0.5kg B 3: pekaé za pecivo

Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . N .
mrznjen B 3; pekac za pecivo
m mzz:ff;’zsﬂﬁ?,fﬁgza. 1-15kg E 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje

nja listici
m gzarg\r/ukrraonmlgi;mplr 1-15kg E 1; mesni zvitki na mrezi za pe€enje
E Sveza pizza, tanka - E 1; pekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
E Sveza pizza, debela - E 1; pekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
ﬁ Kis . E 1; model za pecenje na mrezi za pe¢enje

Francoske Strucke / 0.8 kg

25|

ciabatta / beli kruh

E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Vec¢ ¢asa, potrebnega za beli kruh.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Q

Odstevalna ura

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

STOP
Cas priprave

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvoéni signal, funkcija pecice pa se izklopi.

@

Zamik vklopa

Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

o

Cas delovanja

Najve¢ je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
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8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na- . )
stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK_
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
N

e Na prikazovalniku \
se prikaze: ( \
0:00

Pritisnite: @

Nastavite Odstevalna ura

Pritisnite: OK.

@ Programska ura zac¢ne takoj odstevati cas.

Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak

N\ . .
\ -N- Na prikazovalniku \ W
( @ se prikaze: (
0:00

Izberite funkcijo pecice

5

STOP
Ponavljajoce priti- Nastavite ¢as kuha-
in nastavite temperatu- ; ienite. QK
o p skajte. O] nja. Pritisnite: UK.
@ Programska ura zac¢ne takoj odstevati cas.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
) Na prikazo-
She Na prika- She e
( \ Y @ zovalniku ( \ @ valniku se (‘ r
s prikaze:
se prikaze: -
ura
@z
& ZACE-
\zberite Ponavljajoce ) I USTAVI— ) e
funkciio pritiskaite. TEK Nastavite Pritisnite: TEV Nastavite Pritisnite:
pecice J zadetni ¢as. OK konéni &as. OK
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Nastavitev: Zamik vklopa

@ Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢asu.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

/\ OPOZORILO!
Oaleite si poalavia o varnosti Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
gle) pogiavj : so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekag potisnite med vodili nosilca reSetk.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kljucavnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plosca je zaklenjena.
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Ta funkcija preprec¢uje nenamerno spremembo funkcije naprave.

M El - pritisnite in drzite za vklop funkci- B - pritisnite in drzite, da jo izklopite.
je.
@ Oglasi se zvocni signal.

&

@ 3x EII - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po @
dolo¢enem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija (°C) (h)

pecice in ne spremenite nastavitev.

250 3
@ Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
(°C) (h) funkcijah: Osvetlitev, Zamik vklopa.
80-115 125 10.3 Ventilator za hlajenje
120 - 195 8.5 Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
200 - 245 55 ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine

naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pec€enje

®

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
¢ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolocene vrste hrane.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)

Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-40
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¥ o= 5 I
\ Ly
(°C) (min.)
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pe€enje 220 2 35-40
0,35 kg
Rulada Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Cokoladni kola& z les-  Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40
niki
Soufflé/Narastek, 6 ko- Keramic¢ni ramekini na mrezi 200 3 30-40
sov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 170 2 20-30
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mreziza 170 2 35-45
pecenje
Posirana riba, 0,3 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
pecenje
Posirano meso, 0,25 Pekac ali prestrezna posoda 200 3 40 - 50
kg
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna posoda 200 3 25-35
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 20 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 40 - 45
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 16 ko- Pekac ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
Piskoti iz krhkega te- Peka¢ ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, poSirana, Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 30-45
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-40

va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.
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Majhne posodice

- it za pecenje in ser-
Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

X B = EEFO

(°C) (min)
Drobno peci- Gretje zgoraj/  Pekac za 3 150 25-35 -
vo, 16 kosov  spodaj pecivo
na pekac
Drobno peci- Vroci zrak Pekac za 3 150 20-30 Pecico predhodno se-
vo, 16 kosov pecivo grejte za 10 min.
na pekac
Drobno peci- Vrodi zrak Pekac za 1in3 150 20-30 -
vo, 16 kosov pecivo
na pekac
Jabol¢na pi- Gretje zgoraj/  Mreza za 2 170 80 - 100 -
ta, 2 modela spodaj pecenje
za pecenje
@20 cm
Jabol¢na pi-  Vrogi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
ta, 2 modela pecenje
za pecenje
@20 cm
Biskvit, tortni  Gretje zgoraj/  Mreza za 2 160 30-40 Pecico predhodno se-
model @26  spodaj pecenje grejte za 10 min.
cm
Biskuvit, tortni  Vroci zrak Mreza za 2 160 30-40 Pecico predhodno se-
model & 26 pecenje grejte za 10 min.
cm
Biskvit, tortni  Vroci zrak Mreza za 1in3 160 25-40 Pecico predhodno se-
model & 26 pecenje grejte za 10 min.
cm
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¥ B = Kk
\ C] o
(°C) (min)
Masleni pi-  Gretje zgoraj/  Pekac za 3 150 20-30 -
Skoti spodaj pecivo
Masleni pi-  Vroci zrak Pekac za 2 150 20-30 -
Skoti pecivo
Masleni pi-  Vrodi zrak Pekac za 1in3 150 15-25 -
Skoti pecivo
Toast Zar Mreza za 3 Najvecje 5-7 Pecico predhodno se-
pecenje grejte, dokler ni dose-
Zena nastavljena tem-
peratura.
Goveji bur-  Zar Mreza za 3 Najvecje 15-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 kosov, pecenje in stavite na tretji, pre-
0,6 kg prestrezna strezno ponev pa na
ponev drugi nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Opombe o €iS€enju

<

Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢istilom.

Za Cis¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko €istilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

Cistilna sredstva

— F
= zar.

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-

]

Vsakodnevna

uporaba

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20

minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikrovlaken.
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by Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
<+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-

Pripomogki trimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in poc¢akajte, da se
ohladi. ;

2. korak Sprednji del nosilca resetke povlecite
stran od stranske stene.
@i

3. korak Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite. ‘ ‘

4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo-
dilih morajo biti obrnjeni napre;j.

12.3 Uporaba: Piroliti€no ¢iS€enje

Za Ciscenje pecice uporabite Piroliticno
GisCenje.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite

druge naprave, jih ne uporabljajte

/\ OPOZORILO! socasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Obstaja tveganje opeklin.

Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in pocakaijte, da Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat oCisti-
se ohladi. te s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiS¢enje

1. korak Odprite meni: Cid¢enje mf .

Moznost Trajanje
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Piroliticno ¢iS¢enje

C1 - Rahlo ¢iscenje 2 uri
2. korak OK_ pritisnite za zacetek &is¢enja.
3. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@Ko se zazene Ci$cenje, so vrata pecice zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena.Dokler se vrata ne odklenejo, prikazo-

valnik prikazuje: B
Ce zelite ustaviti ¢iS¢enje, preden se zakljuci, obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico in po€akajte, da  Notranjost pecice odistite z mehko Z dna pecice odstranite ostanke.
se ohladi. krpo.

12.4 Opomnik za CiS€enje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo piroliticnega ¢iScenja.

/ 5 sekund utri K Inik K Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Nastavitve,
sekund utripa na prikazovalniku po vsakem po- Opomnik za gisGenje.
stopku priprave jedi.

12.5 Odstranjevanje in names¢€anje: Vrat
Vrata pecice imajo Stiri steklene ploSce. Za CiS¢enje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!

Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.

1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.
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2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s teCajev.

4. korak Vrata polozite na mehko krpo na trdno po-
vr§ino in Sprostite sistem zapiranja, da boste
lahko odstranili steklene plo$ce.

5. korak Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z njune-
ga mesta.
6. korak Steklene plos¢e najprej previdno dvignite in

jih nato odstranite eno za drugo. Za¢nite z
zgornjo plo$co.

7. korak Steklene plosce odistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.

298 SLOVENSCINA



8. korak Po ¢is¢enju namestite steklene ploSce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameééena, boste pri zapiranju zapahov zaslidali klik.

Pazite, da steklene plosée (A, B in C) namestite nazaj
v pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani A B
steklene ploSce; vsaka steklena plo$¢a je drugacna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena
na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
I1zklopite pecico. Pogakajte, da se Pecico izkljugite iz napajanja. Na dno pecice poloZite krpo.
pecica ohladi.

Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.
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13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati. Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanje je izklopljeno.

Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje - je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Luc je pregorela.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaZe koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblas¢eni servisni center.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploS¢€ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloScCice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.
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Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOH4P56BX 944068304
Indeks energijske ucinkovitosti 81.7

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.94 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nain z ventilatorjem

0.67 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

651

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo var¢evati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi peCe napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
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prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pricakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N N
( ( ( | @ ( |
— Izberite funkaijo iz Prilagodite vrednost
— —izberite, da  strukture Meniin pri-  |;perite nastavitev. OK _ pritisnite za 9
vnesete Meni. tisnite OK potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Y
Kuharski pomo¢nik /f

Ciggenje ol

Nastavitve @

Nastavitve

01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4

2 - Klik

3 - Zvok izklop-

lien
05 Cas delovanja Vklop/Izklop 06 Osvetlitev Vklop/Izklop
07 Hitro segrevanje pecice Vklop/Izklop 08 Opomnik za ¢is¢enje Vklop/Izklop
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska ko- 10 Razli¢ica programske Preverjanje

da: 2468 opreme
11 Ponastavi vse nastavitve Da/ne

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

aY%
CO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in
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zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z



gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.
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PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion:

www.electrolux.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

@@ @&

aparato:
www.electrolux.com/shop
] mectroux Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacion My
}( Electrolux Kitchen.

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numérico del producto (PNC),
numero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucién - Informacién sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.

CONTENIDO
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16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES..........oooiii e, 330

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.
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1.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.
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» Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del

aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Salo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

Fondo empotrado del apa- 540 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1007 mm
Tamafio minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1100 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Altura minima del armario

590 (600) mm

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

Ancho del armario

560 mm

Profundidad del armario

550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 598 mm
aparato

Altura de la parte trasera 579 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 594 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 558 mm
del aparato

Fondo del aparato 561 mm

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
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corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

+ Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y

descargas eléctricas o explosiones.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccioén del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.
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* No cambie las especificaciones de este
aparato.

« Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

« Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

» No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

* Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

« Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos himedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

« La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.



» Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

» Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

+ Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o
danos al aparato.

» Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

» Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafiados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta mucho y
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacién a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después del
precalentamiento inicial.

No derrame ni aplique agua a la puerta

del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por todos los hornos

piroliticos y residuos de coccion descritos
no son daninos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

Mantenga las mascotas pequenas

alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

Las superficies antiadherentes de

recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.
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2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacion de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

3. INSTALACION

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado

(*mm)
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(*mm)

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

Panel de control
‘II a a n Mando de las funciones de coccion
Q — Q Pantalla
e — _B Mando de control (para la temperatura)
Respiraderos del ventilador de
ﬂ refrigeracion
A Resistencia
B Bombilla
B Ventilador
—l El Soporte de parrilla extraible
| m Relieve de la cavidad
Posiciones de las parrillas
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4.2 Accesorios
¢ Parrilla

Para utensilios de cocina, moldes de

pasteleria, asados.
+ Bandeja

Para bizcochos y galletas.
* Parrilla/sartén para asar

Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

* Carriles telescopicos
Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.

5. PANEL DE MANDOS

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.

5.2 Vista general del panel de control

O 'S

N

8 oK @ (o)

. Calenta-
Tempori- ) L
miento rapi-
zador do

Confirmar ajus-

te Pulse Gire el mando

Luz Bloqueo

Seleccione una funcién de coccién para encender el aparato.

Gire el mando de las funciones de coccion hasta la posicion de apagado para apagar el aparato.

5.3 Pantalla

STOP @ :IAO';" % |T||'/

?Enero»m

Pantalla con funciones principales.

o,

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos

&

Bloqueo

¥ ol © >»>

Coccidn asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido

Indicadores de temporizador

Q

Avisador

& o
Tiempo de funciona-
miento

STOP
Hora de fin Tiempo de retardo

Barra de progreso - para la temperatura o el

tiempo. La barra esta completamente roja cuando

el aparato alcanza la temperatura ajustada.
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6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el aparato vacio y ajuste el tiempo:

= e, =4 Q
1 W j 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.

Paso 2 . - "
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 1 hora.

Paso 3 . - ” E'
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccion

Paso 1 Gire el mando del horno y seleccione la funcién de coccién.

Paso 2 Gire el mando de control para ajustar la temperatura.

>»
H - mantenga pulsado para activar la funciéon. Calentamiento rapido. Disponible para algunas funciones del
horno.
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7.2 Funciones de coccion

Funcion de coccion

Aplicacion

¥

Coccion ventil

Permite asar o asar y hornear a la vez alimentos que requieran la misma temperatu-
ra, utilizando mas de una bandeja y sin que se transfieran los sabores.

Coccion convencional

Para hornear y asar alimentos en una posicién de parrilla.

vvw

*

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de patata o rolli-
tos de primavera) crujientes.

A

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

S\

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafo de los alimentos congelados.

N

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utiliza esta
funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura programada. Se uti-

[ liza el calor residual. La potencia calorifica puede reducirse. Para mas informacion,
Horneado hiimedo +  consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre: Horneado himedo + ventilador.
ventilador
v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vvv Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un
Y nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
—_— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

7.3 Notas sobre: Horneado humedo

+ ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).

Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1
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La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcién y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +




ventilador. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7.4 Cémo ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion de coccion y una temperatura.

Utilice la funcidn para preparar un plato rapida

mente con los ajustes predeterminados. Puede

ajustar la hora y la temperatura durante la coccion.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

Peso automatico

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
ON ON O @
E \/\@ P1-P25 oK

Seleccionar Coccion asis-
tida. Pulse OK.

Acceda al menu.

Seleccione el plato. Pulse

oK

Introduzca el plato en el
horno. Confirmar ajuste.

7.5 Coccioén asistida

Leyenda

Leyenda

O
(4]

Peso automatico disponible.

Precaliente el aparato antes de empezar a

Nivel del estante.

=

La pantalla muestra P y un nimero del plato
que puede consultar en la tabla.

cocinar.
Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Filete poco hecho
(coccion lenta)
- 0.5- 1.5 kg; 5-6 Ifl E 2 fuente de asado encendida parrilla
Filete, en su punto pedazos gruesos  Use sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
(coccion lenta) cm mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos

Filete hecho (coccion
lenta)

]

minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.

Asado de ternera (por
ejemplo, el hombro)

0.8 - 1.5 kg; 4- pe-
dazos gruesos cm

]

ﬂ El 2 fuente de asado encendida parrilla
Use sus especias favoritas. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.

Cerdo asado en el
cuello o en el hom-
bro

15-2kg

|j B 2;fuente de asado en la parrilla
Después de la mitad del tiempo de coccidn, voltee la car-
ne.

Lomo, fresco 1-1.5kg; 5-6 pe-

dazos gruesos cm

Ifl E 2 bandeja de hornear
Use sus especias favoritas. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.
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Plato

Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

Costillas

2 - 3 kg; utilice 2-3
costillas finas cm

El 2; fuente de asado sobre parrilla
Afada liquido para cubrir la base de un plato.

Pollo entero

1-1.5 kg; fresco

|j E 2 fuente de asado encendida parrilla

Use sus especias favoritas. Dele la vuelta al pollo a la mi-
tad del tiempo de coccion para obtener un dorado unifor-
me.

Pechuga de pollo

180 - 200 g por tro-
z0

E 2 bandeja de hornear
Use sus especias favoritas.

B

Pastel de carne

1kg

Ifl El 2; bandeja de hornear
Use sus especias favoritas.

Pescado entero, al 0.5 - 1 kg por pes- ﬂ E 2 bandeja de hornear
gril cado Llene el pescado con mantequilla y utilice sus especias y
hierbas favoritas.
Filete de pescado . B 2; cazuela sobre parrilla
Use sus especias favoritas.
Tarta de queso -
9 E 1; @ molde desmontable de 26 cm sobre la parri-
lla
Tarta de manzana ) B 1; forma de pastel en la parrilla
:\:Iloalg::lealenas de cho- ) B 3; bandeja para magdalenas sobre bandeja para
hornear
Pastel de hogaza . El 2; molde de pan en la parrilla
Patatas al horno 1kg El 2: bandeja | .
Ponga las patatas enteras con piel en la bandeja.
Croquetas congela- 0.5k .
dasq 9 9 E 3; bandeja
Pomos congelados 0.75 kg El 3: bandeja
Lasafia de carne/ 1-15kg . .
ag verdura con laminas E 1; cazuela sobre parrilla
de pasta seca
Patatas gratinadas 1-15k .
m (patatas grudas) 9 E 1; cazuela sobre parrilla
E Pizza fresca y fina - El 1; bandeja de hornear forrada con papel de hornear
@ Pizza fresca, gruesa - El 1; bandeja de hornear forrada con papel de hornear
:7il Quiche . El 1; molde de hornear en la parrilla
E s:gﬁ;fclocmpata/ 0.8kg El 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear

Se necesita mas tiempo para el pan blanco.
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8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj

Aplicacion

Q

Avisador

Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

STOP
Tiempo de coccién

Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y la funcién de coccion se detie-
ne.

S

Tiempo de retardo

Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

o

Tiempo de funcionamiento

El maximo es 23 h 59 min. Esta funcion no influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu, Ajustes.

8.2 Como ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
B\ |
Q o 0
Para cambiar la hora, acceda al menu y seleccio- . .
ne Ajustes, Hora. Ajuste el reloj Pulse: OK.

Coémo ajustar: Avisador

Pulse: @

Paso 2 Paso 3
La pantalla e
muestra: ( Q \
0:00
Ajustar la Avisador puise: OK.

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de coccion

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4

( \ A La panttz:!:a mues- ( A
( ] 0:00 \
JA

Elija una funcion de  pylse repetidamente: TP Ajuste el tiempo de

coccion ¥ulgtempera- @ coccion. puse: OK.
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de retardo
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
, e e e
( \ La pantalla ( \ La pantalla ( \
muestra: la muestra:
hora -
N N
Seleccione . Q/ INICIO e/ PARAR
lafuncion ~ Pulse repeti- Ajuste la ho- Ajuste la
decoc-  gamente: &), ra de inicio,  Pulse: OK. hora de fin.  Pulse: OK.
cion.

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequeha muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
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Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

10. FUNCIONES ADICIONALES
10.1 Bloqueo

Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcion del aparato.

Activela cuando el aparato esté en funcionamiento: la coccién ajustada continta y el panel de control esta blo-

queado.
Activela cuando el aparato esté apagado: no se puede encender y el panel de control esta bloqueado.
& varta
-n- - mantenga pulsado para activar la - mantenga pulsado para apagarla.
funcion.
Suena una sefal.

&

@ 3x EI - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se
desactiva transcurrido un tiempo si una (°C)

@ (h)

funcion de coccién esta en funcionamiento y

no se modifica ningun ajuste. 30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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10.3 Ventilador de refrigeracién

@ Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
(°C) (h) ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador

de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

250 3

La funcion de desconexidon automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Tiempo de retardo.

11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicién de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

11.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
zas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 35-40
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Soufflé, 6 piezas Irlamekin ceramico sobre parri- 200 3 30-40
a
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 170 2 20-30
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-45
rrilla
Eescado pochado, 0,3 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
9
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¥ = 5§ I O

(°C) (min)

Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parri- 180 3 35-45
kg lla
Carne pochada, 0,25  bandeja o bandeja honda 200 3 40 - 50
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-35
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 40 - 45
mendra, 20 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-40
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parri- 200 3 30-45

lla
Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 35-40
neas, 0,7 kg

11.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

Ramequines

Bandeja para pizza

Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro
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11.4 Tablas de coccidén para

organismos de control

Informacion para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

(o)

¥ B = K=
\ uuru
(°C) (min)

Pastelillos, Coccion con- Bandeja 3 150 25-35 -
16 unidades  vencional
por bandeja
Pastelillos, Aire caliente Bandeja 3 150 20 -30 Precaliente el horno
16 unidades durante 10 min.
por bandeja
Pastelillos, Aire caliente Bandeja 1y3 150 20-30 -
16 unidades
por bandeja
Tarta de Coccidn con- Parrilla 2 170 80 - 100 -
manzana, 2  vencional
moldes, @
20 cm
Tarta de Aire caliente Parrilla 2 160 70-90 -
manzana, 2
moldes, @
20 cm
Bizcocho, Coccidn con- Parrilla 2 160 30-40 Precaliente el horno
molde de re- vencional durante 10 min
posteria @26
cm
Bizcocho, Aire caliente Parrilla 2 160 30-40 Precaliente el horno
molde de re- durante 10 min
posteria @26
cm
Bizcocho, Aire caliente Parrilla 1y3 160 25-40 Precaliente el horno
molde de re- durante 10 min
posteria @26
cm
Mantecados Coccion con- Bandeja 3 150 20-30 -

vencional
Mantecados Aire caliente Bandeja 2 150 20-30 -
Mantecados Aire caliente Bandeja 1y3 150 15-25 -
Tostadas Grill Parrilla 3 max. 5-7 Precaliente el horno

hasta alcanzar la tem-
peratura ajustada.
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\ C] ru

(°C) (min)
Hamburgue-  Girill Parrilla y 3 max. 15-30 Coloque la parrilla en
sa de vacu- bandeja de el tercer nivel y la gra-
no, 6 piezas, goteo sera en el segundo ni-
0,6 kg vel del horno. De la

vuelta a la comida a la
mitad del tiempo de
coccion.

Precaliente el horno
durante 10 min

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Agentes limpia-
dores

Limpie las manchas con un detergente suave.

—=<r

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacién de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[

Uso diario

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacion ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de
microfibra después de cada uso.

¢
\ e,

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.

224

Accesorios

Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.

12.2 Cémo qu

itar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.
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Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de

apoyo para separarlo de la pared late- 7\
ral. @l

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de
apoyo para separarlo de la pared y ‘
extraigalo.
Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or- 0
den inverso. 1
Los pasadores de retencion de los ca- \_
rriles telescopicos deben apuntar ha- )
cia delante.
12.3 Instrucciones de uso: Limpieza /\ PRECAUCION!
pirolitica :

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo

& ADVERTENCIA! tierppo que esta funcion. El horno podria
dafarse.

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

Existe riesgo de quemaduras.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que  Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. no. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcion Duracion
C1 - Limpieza ligera 2h
Paso 2 OK. pulse para comenzar la limpieza.
Paso 3 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicién de

apagado.

@Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. Hasta que la puerta se

abra, la pantalla mostrara: .

Para detener la limpieza antes de que termine, gire el mando de las funciones de coccién del horno a la posicion
de apagado.
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Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafo suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

12.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y selec-

rrrr/ parpadea en la pantalla durante 5 segundos des- cione Ajustes, Aviso de limpieza.

pués de cada sesion de coccion.

12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene cuatro paneles de cristal. Puedes retirar la puerta del horno y los
paneles internos de cristal para limpiarlos. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e
instalacién de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2 Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.
Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera

posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacion, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.
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Paso 4 Pon la puerta sobre un pafio suave en una
superficie estable y Libera el sistema de blo-
queo para quitar los paneles de cristal.

Paso 5 Gire los pasadores en un angulo de 90° y
extraigalos de sus asientos

Paso 6 Levante primero con cuidado y después reti-
re los paneles de cristal uno a uno. Empiece
por el panel superior.

Paso 7 Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.

Paso 8 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.
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Asegurate de volver a colocar los paneles de cristal
(A, By C) en el orden correcto. Compruebe el simbo- A
lo/la ilustracion del lado del panel de cristal, cada uno
de los paneles de cristal es distinto para facilitar el
montaje y desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca correctamente el panel de
cristal intermedio en los puntos de sujecion adecua-
dos.

o]

12.6 Como cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El aparato no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

No se puede encender ni utilizar el aparato.

El aparato esta bien conectado a la red eléctrica.

El aparato no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El aparato no se calienta.

La puerta del aparato esta cerrada.

El aparato no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta.

El icono del candado esta apagado.

Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado hiimedo + ventilador - estd encendido.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

Codigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C3 La puerta del aparato esta cerrada o el cierre de la
puerta no esta roto.

F102 La puerta del aparato esta cerrada.

F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible de la vivienda
para reiniciar el aparato. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de servicio autorizado.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)
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14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y hoja de informacién del producto

Nombre del proveedor Electrolux

Identificacién del modelo EOH4P56BX 944068304
indice de eficiencia energética 81.7

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.94 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.67 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

65 L

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccién. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duraciéon de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.
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Horneado humedo + ventilador segundos. Puede volver a encender la luz,
Funcién disefiada para ahorrar energia pero de este modo reducira el ahorro
durante la coccion. energeético esperado.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5

(' O O @ N

— - seleccione Seleccione la opcin i i Ajuste el valor y pulse
e a(-:ceder ;I Mo. g€ laestructura Me- Seleccione el ajus-  OK. pise para con- " yp
) v ] oK te. firmar el ajuste. oK.
nu. nu y pulse .

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para salir de Menu.

Menu estructura

Coccidn asistida % Limpieza mr/ Ajustes @
Ajustes

01 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5

03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido apa-
gado

05 Tiempo de funcionamiento  Encendido/ 06 Luz Encendido/Apaga-
Apagado do

07 Calentamiento rapido Encendido/ 08 Aviso de limpieza Encendido/Apaga-
Apagado do

09 Modo demostracién Cddigo de acti- 10 Version del software Comprobar
vacion. 2468

11 Restaurar todos los ajustes  Si/No

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
deseche los aparatos marcados con el

Recicle los materiales con el simbolo Cf.&-)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la simbolo X junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de

330 ESPANOL



reciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.
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MW AYMAEMO INPO BAC

Oskyewmo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHnii Bamu BUpi6 CTBOPEHO Ha OCHOBI

HaraTtopiyHoro npocpeciiHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — ROro
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Mpo Bac. TOMy nif, 4ac MOro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTn
BMEBHEHI B TOMY, LLO LLOpa3y OTpUMyBaTMMETE BiAMIHHI pe3ynbTaTu.

JTackaBo npocumo go Electrolux.

BipBipanTe Haw Beb6-cauT, Wo06:

=

] sectrolx

P

OTpumaTyi Nnopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
iHbopMmaLito LWOAO CepBicy Ta PEMOHTY:

www.electrolux.com/support

3apeecTpyBaTti CBili NPOAYKT ANSA KPaLLoro ob6cnyroByBaHHs:
www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepiany i opuriHanbHi 3an4acTvHy ANs BaLIOro
npunagy:

www.electrolux.com/shop

LLlo6 oTpumaTy e Binblie peuenTis, Nigkasok, iHHOpMaLito LLOAO YCYHEHHS
HecnpaBHoCTeNn, 3aBaHTaxTe 3actocyHok My Electrolux Kitchen.

Available on the A\, GETITON
' App Store }/’ Google Play

AOMNMOMOTI'A KNIEHTAM TA OBCJ1YTOBYBAHHA

BukopucToBy#nTe nue opuvriHanbHi 3anacHi YaCTUHW.

3BepTaruNCh 4O HALLIOro aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LeHTpy, HeobxigHo maTu TakKy

iHpopmaLito: Mogenb, Homep BMPoBY, CepiiHMIA HOMep.
IHdopMaLito MOXKHa 3HaNTK Ha Tabnnyli 3 TEXHIYHUMU AaHUMW.

/N MonepepxeHHs / Baxxnuea iHdopmalLia npo 6e3neky
@ 3aranbha iHpopmauis Ta pekomeHaauii
IHdbopMaList LWoA0 3aXMCTy HAaBKOMMULLHBOIO CepefoBuLLa

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BESMEKW........ooiiiiiieeee 333
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ....ooviiiiiiieieiesssieee s 335
BLYCTAHOBKA. ... 339
4. OTTNC BUIPOBY ...ttt e 340
5. MAHEJTb KEPYBAHHA. ... 340
6. MEPEQM MEPLWMM BUKOPUCTAHHAM. ..o 341
7. WHWOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ... 342
8. OYHKLUIT FOOVHHUKA. ... 346
9. BUKOPUCTAHHA MPUJTALLA. ..o 347
10. JOOATKOBI @YHKLIT.......oviviiiieieieieieieeieicecteie et 348
11. MOPALN | PEKOMEHIALIT......ooviiiiiiiiiiiccccceceee e 349
12. JOTTIAL TA UNCTKA .. 3562
13. YCYHEHHA NMPOBJTEM......oooiiiiiiiiiiie e 357
14. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiiii e 358
15. CTPYKTYPA MEHHIO ... .o 359
16. OXOPOHA OOBKHUITA. ..ot 360
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKN Yepes HenpaBuiibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanueux oci6b

[itn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 obMexxeHnMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA Npunagom Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nve 3a yMmoBM, AKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

Cnigkynte 3a Tum, abu gitn He 6aBunnca 3 Npunagom .
TpumanTe yci nakyBasnbHi MaTtepianu nogarni Big giten ta
YTUNI3ynTe 1X HANEeXHUM YNHOM.

MOMNEPEOXEHHA! MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOKEHHS.

Akwo npunapg ocHalleHo 3acobamu 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

YunweHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy AitbMu
A03BONAETLCA NuLe Nif HarnagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llei npunag npusHayeHo BUKIOYHO AN NPUrOTYBaHHS XK.
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Llen npunag npnsHavyeHnn 4nss BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
YMOBaX Y MPUMILLLEHHI.

Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-rotensx, NPUMILEHHAX AN pepmMepCbKoro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHNAX, Ae
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTth Len npunag i 3amiHioBaTtn Kabernb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn goaxiseub.

He kopucTtynTeca npunagom, oKu 1horo He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLHO.

[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAKEHHA eNeKTPUYHOro kabenw noro mae
3aMiHUTN BUPOOHMK, NOr0 aBTOPU30BAHUI CEPBICHUI LIEHTP
abo iHWIi aHanoriyHo kBanicikoBaHi ocobu 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMNEPEOXXEHHA: W06 YHUKHYTU ypaXKeHHS
€NEeKTPUYHUM CTPYMOM, NepLLl HK NOYMHATU MIHATKU famny,
nepekoHamnTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBaroTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. Cnig 6yTu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX efleMEeHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMWU, KOS
BUTAraeTe Ta BCTABMSAETE akcecyapu Yn nocys.

LLlo6un 3HATM onopw NOANYOK, CNOYaTKy NOTArHITL NEepeHto
YaCTMHY OMOpPW NOJSIMYKK, @ NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCcTaHOBUTK onopu
NMONMYOK, BUKOHaWUTE HaBedeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN NOCMILOBHOCTI.

He BMKOpUCTOBYNTE NapooynLLyBay Ans OYnLLEHHS
npunaay.

He BukopuctoBynTE ANS OYULLEHHSA CKITSHOI MOBEPXHI
ABEPLSAT XOPCTKi abpasnBHi 3aCobu Y MeTanesi LWKpeodky,
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OCKINbKN Le MOXe Npu3BecTn 40 NMosiBU TPILKWH Ha CKi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKIa.

* [Nepepn NiponiTUYHUM OYULLIEHHAM BUMMITL BCI akcecyapu 3
AyxOBOI Wadv Ta BMAaniTb 3anuLiKky DKi 3 kKamepu npunagy.

2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ NMONEPEDXEHHS!

YcTtaHosnoBaTtH Lew npunaa noBuHeH
nvwe kBanidgikoBaHui gaxiseup.

* T[lOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKy.

* He BcTaHoBNONTE 1 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLIKOKEHWNIA Npunaa.

» [loTpumywTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTaHOBIIEHHS, LLIO MOCTa4Yal0TbCst Pa3oM
i3 Npunagom.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npunagy, OCKINbKu BiH BaXKMWIA.
BukopucToBynTe 3aX1CHi pykaBuYKM Ta
B3YTTH, O NOCTAYaETbCS B KOMMMEKTI.

* He TarHiTe Nnpunag 3a pyuky.

+ BcraHosnioliTe npunag y 6esne4yHomy
nigxogsAwomy micui, Wo Bianosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIEHHS.

* [loTpumyWiTecs BUMOT LWOA0 MiHiManbHOT
BiACTaHi A0 iHWMX NpuUnagis 4n
npegmeTiB.

* [lepeq BCTaHOBMEHHSM Npunagy
nepekoHamnTecs, Lo 1Moro ABepusTta
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

» [lpvnag ocHaleHO eneKkTPUYHO
CUCTEMOI OXONOMKEHHSA. BiH noBuMHEH
npautoBaTy Bif, [Kepena XUBMEeHHS.

LnpuHa 3aaHbOI YaCcTUHM 558 Mm
npunagy

nnubuna npunapy 561 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 540 Mm
napy

nubunHa 3 BigkpUTUMHK 1007 mm
nBepusatamu

MiHiManbHWA po3mip BeH- 560x20 Mm

TunsauinHoro otsopy. OTBip
po3aTalloBaHO BHU3Y 3a-
[OHbOI CTOPOHU

[oBxunHa kabento X1BneH- 1100 mm
Hs1. Kabenb po3milLyeTbes

B NPaBOMY KyTi 3a4HbOT

CTOPOHM

KpinunbHi rBuHTM 4x25 Mm

2.2 Tlip’epHaHHA A0 eneKkTpoMepexi

/\ MOMEPEDKEHHS!

ICHY€E pY3KnK 3aliMaHHs Ta ypaXkeHHs!
€nNeKTPUYHUM CTPYMOM.

MiHvimaneHa BucoTa wadm 590 (600) mm
(MiHimanbHa BucoTa wadu
nia poboyoto noBepxHeto)

LLvpwvHa wadwm 560 mm
nnbuHa wadm 550 (550) MM
BucoTa nepegHboi YacTuHn 598 mm
npunagy

BucoTa 3agHbOoi YacTUHN 579 mm
npunagy

LLInprHa nepeaHbOI YacTu- 594 mm
HW Npunagy

Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
€neKTPoOMepEXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBanihikoBaHUM E€NEeKTPUKOM.

Mpunag noBrHeH OyTK 3a3emMneHnm.
lMepekoHalTecs B TOMy, O nNapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMN AaHUMK CYyMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
eneKTPOXNBMNEHHS BiO MEpeXi.

3aBXaun BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY pO3eTKy.

He BuKopucTOBYWTE po3rany>xyBaui,
nepexigHvkn 1 NOA0BXyBaui.

ByabTe obepexHi, abu He nowkognTH
LTencenbHy BUNKy Ta kabenb. AKLo
Kabernb XMBNEHHSA NOTpebye 3amiHun,
3BEPHITLCS 40 HALLOro CEPBICHOMO LEHTPY.
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* [unbHynTe, WO Kabenb XMBNEHHS He
TopkaBcs abo He 6yB HaATO HABNMXKEHWI
00 ABepusT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmBo KoM BiH Npawtoe
abo aBepusiTa rapsdi.

+ EnemeHTM 3axuCTy Bif ypaXeHHs
€neKTPUYHUM CTPYMOM Ta i3onsuis MmatTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
6yno 3HATK 6e3 cnewianbHOro
iHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsiite WwrencenbHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHSA NULLE NICNsA 3aKiHYeHHs
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, LWo nicns
YCTaHOBKU € BiflbHWUIA JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMBMNEHHS.

* He BcTaBnsnte BUIIKY B PO3ETKY, sika
HeHagiHo 3akpinnexa.

* He TarHiTb 3a kabenb XMUBMNEHHS, LWo6
BIOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTe, BUTAraloun LUTENCenbHy
BUIIKY.

*  BUWKOpPUCTOBYITE NKLLE HAMNEXHi i30MNH00Yi
NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eaHyBaui,
3anobiKHMKM (TBUHTOBI 3anobiKHUKK chif
BUKPYTUTU 3 NaTPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHsa mae byTu
OCHaLLLEHVM i30M1H004MM NPUCTPOEM NS
MOBHOrO BiKMIOYEHHS Bif, €NeKTpoMepexi.
3a30p MiXX KOHTaKTaMm i30/10K40ro
NPUCTPOIO Ma€E CTAaHOBUTU HE MEHLLEe
3 MMm.

» [loBHicTio 3akpuiTe ABepuaTa npunaay,
nepeq TVM Sk BCTaBNSATY BUNKY Kabento
XKVBMEHHS B PO3ETKY.

* Llen npunag ocHalleHO enekTpu4HUM
kabenewm i3 BUMKOIO.

Tunu kabenis aona BCTaHOBMIEHHSA abo 3aMi-
HU ansa €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkasaHo y po3Aini npo
3arasibHy MOTYXKHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMU gaHumMun. Takox Lo iHcbopmaLlito
MOXHa 3HaWTK y Tabnuui:

3aranbHa NoTyx-
HicTb (BT)

Monepe4Hun nepe-
TUH KaGento (MMm?)

makcumym 1380 3x0.75
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3aranbHa NnoTyx-
HicTb (BT)

Monepe4Hun nepe-
TUH Kabento (MMm?)

makcumym 2300 3x1

Makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3eMneHHs (3eneHniiKoBTunin)
NOBVHEH BYTW Ha 2 CM JOBLUUM, HiX
KOpuyHeBwWIi kKabenb asn Ta HerTpanbHUin
CVHiN kabenb

2.3 KopuctyBaHHA

/\ MONEPEMKEHHSA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB,
YPaXKeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXY.

¢ He 3miHOlTe TeXHIYHI cneyudikauii uboro
npunagy.

* [lepekoHanTecs B TOMY, O BEHTUNALMHI
OTBOPM He 3abI0KOBaHO.

» Tig yac poboTn npunagy He 3anuiianTe
noro 6e3 Harnsagy.

*  BumukariTe npunag nicns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS.

* bByabTe 06epexHi, BiguMHAYM ABepuaTa
npunagy nig yac rioro po6otun. Moxnmee
BUBIMbHEHHSI rapsiyoro rnoBiTps.

¢ He npautonTe 3 npunagom, siKLLO Balli
PYKM MOKpi @b0 SIKLLO BiH KOHTaKTYy€ 3
BOJOM0.

¢ He HaTuckainTe Ha BigYMHeEHI ABepusTa.

* He BuKkopucToByiiTe npunag sk poboyy
NoBepxH0 abo sik NOBEPXHIO Ansi
30epiraHHsA peyen.

*  Ob6epexHo BiguMHANTe aBepusaTa
npunagy. BukopucTtaHHs iHrpegieHTiB 3i
CMUPTOM MOXE MPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLli CNMPTY 1 MOBITPS.

*  BiguuHsaoun aBepuaTa, NunbHynTe, Woobu
nopsiA i3 NpuUCTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOro BOTHIO.

* He knagitb ycepeauHy npunagy, nopsag i3
HUM abo Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEeYOoBUMHUN YN NPeaMETU, 3MOYEHI B
1erko3ariMUCTX peYOBUHAX.

/\ NOMEPEMKEHHS!
ICHYE pU3MK NOLLKOMKEHHS Npunaay.




LLlo6 3anobirtn nowkomkeHHo abo
3HebapBreHH0 emani, 4OTpUMyTeCs
TaKMX pekoMeHaaLlin:
He cTaBTe nocya abo iHWi npeameTn
6eanocepequo Ha gHo npunaay;

— He KnagiTe antomiHieBy onbry
6e3nocepeHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocyn i3 Bogot
©e3nocepeaHbO B po3irpitvi npunag;

— He 3anuwianite B Npunagi CTpasu i
NpoAyKT! 3 BUCOKUM BMICTOM BONOrn
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHSA iXi;

— OyabTe obepexHi, Burimar4ym abo
BCTaHOBIIOKYM akcecyapu.

3HebapBneHHst emani abo Hepxasitoyol
cTani He BNMBae Ha e(heKkTUBHICTb
po6oTu npunagy.

BukopuctoByiTe rnmboke aeko ans
BUNiKaHHA TOPTIB i3 BEMUKNM BMICTOM
sonoru. Cik, Lo BMAINAETLCS i3 PPYKTIB,
MOXe 3anuLaTi CTinKi NNsSMu.

3aBXxau roTywTe i3 3a4nHEeHUMU
asepusdtamu npunagy.

Axwo npunag po3milleHo nosagy
mMebneBoi naHeni (Hanpuknaa, 4BepUsT),
nepekoHavTecs, Wo ABepusaTa BiAKPUTO
nig yac po6oTu npunagy. >Kap i Bonora
MOXYTb YTBOPIOBaTMCS No3agy 3aKputoi
MebneBoi naHeni, CNPUYMHSIYMN
nopanbLue NOLKOAXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorn. He 3akpuBavite
MebneBy naHenb, JOKU Npunaz NoBHICTIO
He OXOMoHe MiCns BUKOPUCTAHHS.

2.4 Oornag i YMLeHHA

* PerynapHo ouuwlynte npunag, wob
3anobirTv NOLKOMKEHHIO MaTepiany
NOBEPXHIi.

* [lpoTpiTb Npynag BOMOror M'sikow
raH4ipkoro. 3acTocoByliTe nuiie
HenTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BUKOPUCTOBYNTE abpa3snBHi 3acobu,
XOPCTKi CepBETKM AN OYULLEHHS,
PO34MHHMKM abo MeTaneBi npegmeTn.

e SFKLWO BW KOPUCTYETECA aepo3onsaMm Ans
YULLIEHHS AyXOBUWX Lad, 060B’sI3KOBO
[OTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBe[eHWX Ha ynaKkoBLi.

2.5 MiponiTuyHe o4nLLEHHA

/\ NOMEPEMKEHHS!

Prsuk oTprMaHHsA TpasBm/puamnk noxexi/
PU3NK BUOINEHHS XiMIYHUX PEYOBUH
(BMNapoByBaHb) y PEXUMI NiPpONITUYHOTO
OYMLLEHHS.

/N\ NMONEPEDXEHHS!

ICHYy€E PU3NK OTPUMaHHS TPaBM, NOXKeXi
ab0 NOLUKOMKEHHS Npunaay.

[Mepen noyaTkom pemoHTy npunag Tpeba
Bif'eQHATW BiO €NEKTPOMEPEXI, 3HABLLIN
3anobikHMK ab0 BUTArHYBLUW LLUHYP
XUBMEHHS 3 PO3ETKM.

[ante npunagy oxXonoHyTu. IcCHye puamnk
TOro, WO CKNSHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.
Y pasi NOLKOMKEHHS CKNAHUX NaHenen
OBEpUAT crnig oapasy 3aMiHUTV NaHeni.
3BEpHITbCA [0 aBTOPM30BAHOIO
CEpPBICHOro LIEHTPY.

ByabTe obepexHi, 3Himatoum ABepusATa 3
npunagy. fsepudara Baxki!

* [lepen BUKOHAHHAM NipONiTUYHOrO
OYMLLIEHHS Ta NMONEPEAHBbOro NPOrpiBaHHs
BMAaniTb i3 kamepu LyX0Boi wadu:

— 3anuukK ixi, onii abo xwup, LWo
nponunucsa abo poscunanucs;

— Oyab-AKi 3HIMHI NnpeameTn (3okpema
nonmnykK, GiYHi HaNpPAMHI Towo, Wo
nocTayarTbCs pasoMm i3 npunagom),
ocobnveo Byap-aki kKacTpyni,
CKOBOPIAKKW, Aeka, npunagas 3
aHTUMNPUrapHUM MOKPUTTSIM TOLLLO.

*  YBaXHO NpoyuTaiTe iHCTPYKLii oo
NiPONITUYHOrO OYMLLLEHHS.

* [lig yac NiponiTU4YHOrO OYULLEHHS He
[03BONSANTE AiTAM HabnmkaTucsa go
npunagy. Mpunag gyxe HarpiBaeTbCs i
rapsiye noBiTPS BUBIMbHAETHCH 3 NEPeHiX
OXONMOOKYHOUYMX BEHTUNSALIIHUX OTBOPIB.

* [liponiTU4yHe OYNLLEHHS BUKOHYETLCS 3a
BMCOKOI TemnepaTypu, L0 MOXe
Npu3BeCTU 40 NOSBM BMNApIB Bif, 3anuLLUKiB
i Ta MaTepianis, 3 IKMX BUTOTOBMNEHO
npunaz, ToMy crioxuBadyam
pPEKOMEHAYETLCS:

— 3abe3neyvnTy HanexHy BEeHTUNALI
nifl Yac KOXHOro MiponiTM4HOro
OYMLLIEHHS.

— 3abe3neyvyoTb HanexHy BEHTUNSALL
nig Yac i nicns Nno4YaTkoBOro
nonepeaHbLOro NPOrpiBaHHS.
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He nponuveainTe i He HanvBaliTe Bogy Ha
ABepudaTa AyxoBoi wadwm nig vac i nicns
NiPONITUYHOIO OYULLIEHHS, LWOO YHUKHYTU
NOLUKOPKEHHS CKMAHUX NaHenewu.
BunapoByBaHHS, L0 BUAINAOTLCA 3
niponisHMx neyven abo 3anuLukiB i, Sk
BKa3aHO BULLE, He € LWKIANNBUMMK ONst
NOAMHN, 30Kpema Anst Mantokis i abo ocid
i3 npobnemamu 3i 300poB'AM.

TpvmaliTe goMallHiX TBapyH nogani Big
npvnagy nig vac Ta nicns niponiTM4HOro

OUULLIEHHS1 Ta NOMNEPEAHBbOro NPOrpPiBaHHS.

HeBennyki fomaluHi TBapuHM (ocobnmeo
nTaxu Ta pentunii) MoxXyTb OyTn gyxe
YyTAMBUMK A0 3MiH TemnepaTypu Ta
BMNapiB.

AHTUNPUrapHe NOKPUTTS KacTpyb,
CKOBOPIZIOK, fieK, Npunaaas ToWwo Moxe
noLuKoanTUCA Nif, Aieto BUCOKOT
TemnepaTypw nig Yac niponiTM4HOro
OYVLLEHHS BCIX AyXOBUX LWad), a Takox
MOXe OyTW J)Kepernom LUKIANMBMX BUMapiB
HM3bKOro pPiBHA Hebe3nekw.

2.6 BHyTpilWwHA nigceiTka

/\ MONEPEMXEHHA!

Hebe3neka BpaxeHHS €NeKTpUYHNM
CTPYMOM.

CTOCOBHO Nnamn BcepeayHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHuX namn, Wo NpoaakTbes
okpemo: Lli namnu npusHadeni gns
BMKOPWCTaHHSA Y NoOyTOBMX Npunagax 3
eKkcTpemManbHUMKU i3UYHUMKU YMOBaMK,
TakMmu siK Temneparypa, Bibpadis,
BOJOTiCTb, @00 NpU3HaYeHi ANs HagaHHs
iHcbopmalii npo cTaH poboTtu npunagy.
BoHu He npu3HayveHi Ang BUKOPUCTaHHS 3
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iHLIOO MEeTOlo Ta He NMpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpoODGI € mxepeno caiTna knacy
eHeproedekTnBHocTi G.

*  BukopucTOoBYyliTE NMLLE NAaMMNOYKK 3
TaKUMU 3K TEXHIYHUMUN
XapakTepucTukamu .

2.7 CepsBic

« [Insa peMOHTY npunagy 3sepraritecs o
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LEHTPY.

* BukopucToByiiTe nvile opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.8 YTunisauin

/\ MONEPEMKEHHSA!
IcHye Hebe3neka 3adyLUeHHS.

* o iHdpbopmaLito 3 HanexHoi yTunisauii
npvnagy 3BepHiTbCs OO OpraHis
MyHiLMNanbHOI BNagu.

* Big’egHaniTe npunag Big enekTpoMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro >XMBNEHHSsI
6nun3bKo 40 Npunagy Ta yTunisymTe 1oro.

» [lpubepiTb chikcaTop ABEPUAT, LWOG
YHEMOXITUBUTH iX 3a4YMHEHHS, SIKLLO OiTH,
ab0 foMaLLHi TBAPUHY OMUHATLCS
BCepeauvHi npunagy.

Llei npoaykT no BMicTy HeGe3neyHmx
peYvoBMH BigNOBigae BUMOram TexHiYHOro
pernameHTy 06MexXeHHS BUKOPUCTaHHSA
Aesikmx HebeaneyHnx peyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHs 2017p.)



3. YCTAHOBKA

3.1 B6byaoByBaHHs

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

(*mm)

(*mm)
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,

nE 8 o

==

[ Ve T V" l— f— S

CRORORCA
AL/

/

i
L
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H B ONaE

4.2 Akcecyapu

KombGiHoBaHa pewiTka

[nsa nocyay, dopm AN BUMIYKK,
CMaXKEHHSI.

[Oeko ans BUNiYKK

[ns BunikaHHS TOPTIB i BiCKBITIB.
Oeko ana rpuns/cMmaxeHHsA

5. NMAHEJTb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemMukadi

[N BUKOPUCTaHHS npunagy pyuky

KepyBaHHs1. Pyyka KepyBaHHS1 BUCYBa€ETbCS.

5.2 Ornspg naHeni kepyBaHHA

o] ~Jeofof

EERRRE

MaHenb kepyBaHHs

lMepemukay yHKLi HarpiBy
Oucnnen

Pyuka peryntoBaHHsi (TemnepaTtypu)

BeHTunauivivi otBopu ans
OXONo4KyBanbHOro BEHTUNATOpa

HarpiBanbHuii enemeHt
INamna

BeHtungarop

OnopHa pelrika, 3HIMHa
3arnubuHa kamepu
PiBHi nonuup

[nsa BUMikaHHA Ta cMaXeHHs1 abo AK Aeko
Ons 30MpaHHs Xupy.

TeneckoniyHi cnpsAMoByBadi
TeneckoniyHi cnpaMoByBaudi CrPOLLYHOTb
BCTaBMSAHHSA Ta BUMMAHHS MOMNMNYOK.

N

N ON
) v & & OK @U %‘
Tarimep U'IBMH'.(MM Migceitka  BnokyBaHHA MiaTeepaire HaTucHiTb [MoBepHITb pyyKy

Harpis HanawuTyBaHHs

O6epiTb dyHKLito HarpiBy, LWo6 yBIMKHYTV npunag.

MoBepHiTb Nepemukay yHKLil HarpiBy B NONOXeHHs1 « BUMKHEHO», W06 BUMKHYTU Npunag.
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5.3 Oucnnen

[vcnnei i3 0OCHOBHUMYU PYHKLiSAMU.

?': nBEl:»DEm

IngukaTopu gucnnes

3aranbHi iHaukaTopu

& ¥ ol © >»>

BrnokyBaHHs [onomora npwu rotTyBaH- OunLLeHHs HanawTtyBaH- LLIBnakuin HarpiB
Hi HSl

IHankaTopyu Tanmepa

@ O
Tanmep npsiMoro Bia-
niky

: STOP

Tanimep TaliMep 3aKiHJeHHs 3aTtpumka vacy

IHAMKaTOpP BUKOHAHHS - ANs TemMnepaTypu abo
yacy. Konu npunap gocsrae BCTaHOBMEHOT Temne-
paTypu, CMyra cTae NnoBHICTIO YEPBOHOI.

6. NMeEPEA NEPWMM BUKOPUCTAHHAM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ginu 3 iHpopmadieto wono
TEeXHikn 6e3neku.

6.1 NepBUHHE OYULLEHHA

I'Iepe.q nepLunm 3actoCcyBaHHAM OYUCTITb NOPOXHIO AyXOBY u.|a4)y Ta BCTaHOBITb Yac:

ON
— e [é' q
@ 00:00

BcTaHoBiTb Yac. HatucHitb OK.

6.2 NonepeaHe nporpiBaHHA

Mepen nepLMM KOPUCTYBaHHAM NPOrpiiTe NycTy AyXoBy Liady.

Kpok 1 Buimite 3 AyxoBoi Wwadm BCi akcecyapu 1 3HIMHI OMOPHI peviku.
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Mepen nepwnM KOpUCTYBaHHAM MPOrpilTe NycTy AyXoBy wady.

Kpok 2 BcTaHoBiTb MakcumanbHy Temnepatypy Ans yHKLii: .
BanuwTe Ayxosy Wwady npauosaTi NpoTarom 1 roamHu.
K
pok 3 BcTaHoBiTh MakcumanbHy Temnepatypy Ans (yHKuii: E]

3anuwTe AyxoBy wWwady npauoBaTi NpoTarom 15 XBunuH.

@ 3 ayxoBoi Wwadw nig yac nonepeaHbOro NporpiBaHHS MOXe BUAINATUCS 3anax i Aum. NepekoHaiTecs B TOMy,
L0 NPUMILLEEHHSA AO06Pe NPOBITPIETLCS.

7. WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

[uBs. po3ainu 3 iHopmadieto woao
TEXHikn 6e3neku.

7.1 HanawTtyBaHHA: ®yHKUIT HarpiBy

Kpok 1 MoBepHiTb Nepemukay yHKLi HarpiBy, LWo6 obpaTu dyHkKLito Harpisy.

Kpok 2 MoBepHITb PyyKy KepyBaHHS At BCTAHOBMEHHS TeMnepaTypu.

>
H — HaTWCHITb i yTpUMyTe, Wob yBIMKHYTM dyHKLito: LLIBUAKWIA HarpiB. locTynHO Ans Aeskux dyHKLiA Qyxo-
BOI WwWadwm.

7.2 PyHKLIiT HarpiBy

®DyHKLUiA HarpiBy OopaTtok
—_— CmaxeHHs1 abo CMaXxeHHs1 Ta BUMiKaHHSA 3a 04HaKOBOI TeMnepaTypu Ha AeKinbKox
Y piBHSAX NonuLb 6e3 3milyBaHHA 3anaxis.

FoTyBaHHA 3 KOHBEK-
uicro

— BunikaHHA Ta CMaXXeHHs Ha OA4HOMY PiBHI NONWL.

TpapuuinHe rotyBaHHsA

v [ins HapaHHs xpycTKoCTi HaniBdpabprkaTam (Hanpwknaa, kaptonni dpi, kapTonni no-
% censHcbkn abo pyneTtam).

3amopoxeHi NpoayKTn

[ns BunikaHHaA niun. Ana oTpumaHHs 6inbLu pym’sitHOI CKOPUHKW Ta XPYCTKOT OCHOBM.

/&)

®yHkuina «Miua»
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DyHKLis HarpiBy

Hopartok

HwxHin Harpis

BunikaHHsA TOPTIB i3 XPYCTKOK OCHOBOK Ta KOHCEPBYBAHHSA NPOAYKTIB.

Sk

(YY)

Po3mopoxyBaHHs

Po3mopoxyBaHHSA NpoayKTiB (0BOYIB i hpyKTiB). Hac po3MopoXyBaHHS 3anexwuTb Bif
KINbKOCTi Ta pO3Mipy 3aMOPOXEHWX NPOAYKTIB.

A

Bonora KoHBeKLUis

Lito cpyHKLito NpusHayYeHo Ans 3aollamKeHHs eHeprii nig vyac rotyeaHHs. IMig Yac Bu-
KOpUCTaHHSA Liel dyHKLii TeMnepaTypa B Kamepi MOXe BiApi3HATUCA Bif BCTaHOBIe-
Hoi. BUKOPWCTOBYETLCS 3anuLikoBe Tensno. MoTyXHiCTb HarpiBy MOXHa 3MEHLLNTK.
[ns popatkoBoi iHdopmaLii avs. po3ain «LLogeHHe kopucTyBaHHs», MpumiTkn o:
Bonora koHBekuis.

Mpunb

[1ns roTyBaHHs Ha rpurni TOHKVMX CMYXXOK NPOAYKTIB, @ TakoX AJis CMaxeHHs xni6a.

vov

¥

Typ6o-rpunb

[ns cMaXKeHHA BENUKUX LUIMaTKIB M’ica 41 AOMALLUHBOI NTUL 3 KiCTKaMu Ha OAHOMY
piBHi nonuui. MpurotyBaHHs 3anikaHoK i 3apyM'iHIOBaHHS.

MeHto

[ins BxoAy B MeHto: [lonomora npwu roTyBaHHi, OunLieHHs, HanawTtyBaHHs.

7.3 MpumiTkn go: Bonora KkoHBeKUisA | Npy BukopucTaHHi Liel dyHkuii namna

List doyHKuis BUKOpUCTOBYBanacs ans

BUMUKAETLCA aBTOMaTU4YHO 4Yepes 30 CEeKyHA.

3abesneyeHHs BigNOBIAHOCTI Knacy [HCTPyKLUii O[O NPUrOTYBaHHSA AMBITLCA B
eHeproedeKkTMBHOCTI Ta BUMOram po3aini «Mopaaun n pekomeHgauii», Bonora
€KOOriYHOro NPoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU KOHBeKLUist. [INs o3HalioMNeHHs i3

65/2014 1a EU 66/2014). TecTtn 3rigHo 3: saranbHUMK pekomMeHAauisMy LWoao

IEC/EN 60350-1

eHepro3bepexxeHHs AUBITbCS Po3ain
«EHeproeeKkTMBHICTbY, MYHKT

Mig yac npuUroTyBaHHs ABepLsaTa AyXOBOi «EHeprosGepexeHHs».

wacdun matoTb OyTU 3a4nHeHi, abu npoueaypa
He Byna nepepBaHa, a TakoX Ans
3abe3neyveHHss MakcMmarnbHOl
eHeproedekTUBHOCTI AyXOBOI LWadwu.

7.4 HanawTyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[ns KOXHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3anponoHOBaHO OYHKLiI0 Harpisy Ta Temnepartypy.
BukopucToByiiTe Lo oyHKLUi0 ANS WBUAKOrO NPUroTyBaHHS CTpaBu 3 HanawTyBaHHAM 3a
npomoBYaHHAM. MoXHa Takox perynioBaTti Yac i TemnepaTtypy NpoTAroM rotyBaHHs.

[nsa pesknx CTpaB TakOX MOXHa rotysaTu 3: . 3Ba)KyBaTI/I aBTOMaTU4HO

Kpok 1

Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
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«

40

©4‘

\/\é

OJ‘ e

P1-P25 oK

YBIiAiTh B MEHI0. Bu6epitb Jonomora npu Obepitb hopmy. HaTuc-  BctasTe dopmy B AyxoBY
roTyBaHHi. HaTucHiTb OK. HITb OK. wacpy. Eﬂ;::ﬁfgb Hana-
7.5 lonomora npu rotyBaHHi
Mo3HavyeHHs

Mo3Ha4yeHHs

G 3BaxkyBaTl aBTOMaTUYHO AOCTYMHO.

E [MonepenHbO NporpinTe npunaz nepeg no-

YaTKOM roTyBaHHA.

E PiBeHb nonuyku.

Ha gucnnei Binobpaxaetbcs P Ta Homep
CTpaBw, SKUIA MOXHa NepernsHyTn B Tabnuui.

CtpaBa

Bara

PiBeHb nonuyku/Akcecyap

®dine, neab
npocmaxeHe (MnoBinb-
He roTyBaHHS)

H

®dine, nomipHo
npocmaxeHe (nosinb-
He roTyBaHHS)

)

®dine, nobpe
npocmaxeHe (nosinb-
He roTyBaHHS)

=

0.5-1.5kr; 5-6 cm
TOBCTUX LUMATOYKIB

ﬂE’ 2; 0eKo ANs CMaXeHHs Ha peLuiTui
BukopucToByiiTe yniobneni cneuii abo npocTo cinb Ta
cBiXo3meneHuii nepeub. O6CMaxTe M'ACO AeKinbka XBu-
NWH Ha rapsiin nateneHi. BctasTe y npunaga.

3aneueHa TensiTuHa
(Hanpwvknag, nonarka)

]

0.8-1.5kr;4cm
TOBCTI LUMATKN

|jE| 2; 0eKo ONs CMaXeHHs Ha peLuiTui
BukopucToByiiTe ynobneri cnewii. O6cmaxTe m'sico ge-
Kinbka XBUMWH Ha rapsavin natensHi. BctasTe y npunaa.

3aneyeHa cBUHsAIYA 1.5-2«r Ij E 2 6i . .
Wmiika aGo nonartka u ; AEKO ONs CMaXeHHsi Ha KOMGiHOBaHiW pewiT-
MepeBepHiTh M'ICO, KON MUHE MOMOBKUHA Yacy NpUroTy-
BaHHsI.
Kopeiika, cBixa 1-1.5kr; 5-6 cm

TOBCTUX LUMATOMKIB

IfEl 2; neko ANA BUNiKaHHA
BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii. O6cmaxre M'sico ae-
Kinbka XBUMWH Ha rapsvii natensHi. BctasTe y npunag.

Pe6epus 2 - 3 Kr; BUKOpU- El . . _—
CTOBYIITE B CHPOMY 2; neko Ansi CMaXeHHs1 Ha KOMGIHOBaHIN peLuiTui
BUrISL, 2 - 3 CM [opaiite piavHu, Wob nokpuUTK AHO Aeka.
TOHKi pebepLii
Lina kypka 1-1.5kr, cBixe

|jE| 2; 0eKo ANa CMaXeHHs Ha peLuiTui
BukopucToyiiTe yniobnei cnedii. NepeBepHiTh Kypya,
KON MWHE MOMOBMHA Yacy NPUroTyBaHHS, LWo6 oTpumaT
piBHOMIpHE NiApYM'SHIOBaHHSA.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap
Kypka, rpyaka 180-200r Ha . .
E LLIMaTOK El 2, AeKo ,q£1;| BManaHH.ﬂ
BukopucToByiiTe yniobneri cnedii.
M'sicHui pyneTt 1kr

B

|j E 2; neKo Ans BUNiYkn
BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii.

—
-

Llina pu6uHa, Ha rpum-
ni

0.5 - 1 kr Ha puby

|jE| 2; neKo Ana BUNikaHHA
3maxTe puby Macnom Ta BUKOPUCTOBYIiTE yntobneHi cne-
i Ta TpaBu.

N

PuGHe cine

E 2; chopma Ans 3anikaHHs Ha KOMGiHOBaHIN peLuiTui
BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii.

B

Yizkenk

E 1; @ po3s’eMHa popma AiameTpom 26 CM Ha KOM-
GiHoBaHiu pewiTui

B

A6ny4yHun TapT

E 1; hopma Ans nupora Ha KOMGiHOBaHIN peLuiTui

E

LLlokonaaHi macpiHu

E 3; Aeko Ans KekciB Ha geui ANA BUMIYKKU

B

3p06HMI Nupir

E 2; hopma ans xni6a Ha kKOMGiHOBaHIM peLiTui

MeyveHa kapTonns 1kr E 2: nexo ans BANIvKM
[MoknagiTe Uini kKAapTONAMHKM 3i LKIPKOK Ha AeKo Ans Buni-
KaHHS.
KpokeTu, 3amopoxe- 0.5 kr .
uip P IE‘ 3; AeKo Ans BUNiKaHHA
KapTonns, 3amopo- 0.75 kr .
p ’ P B 3; AeKo ANA BUNiKaHHA
XKeHa
M'sicHa/oBo4eBa na- 1-1.5kr . . . -
m 3aHbA 3i CYXUX NUC- B 1; bopma Ans 3anikaHHS Ha KOMBGiIHOBaHIN peLwiTui
TiB Ons nactu
KapronnsHa 1-1.5«kr . . . -
m 3anikaHKka (cvpa Kkap- B 1; dopma Ansa 3anikaHHA Ha KOMOGIHOBaHIN peLuiTui
TONnNA)
Miua cBixa, TOHKa .
E u ’ - El 1; AeKo ANnsi BUNiYKK, BUKNaAeHe nepraMeHTHUM na-
nepom
Miua cBixa, ToBCcTa .
E u - E 1; AeKo ANnA BUNIYKW, BUKNaJEeHe neprameHTHUM na-
nepom
Kiw - . . . -
E E 1; bopma Ans BUNIYKM Ha KOMGiIHOBaHIW pewiTui
Baret / yiabara / 6i- 0.8 kr

B

nvn xnié

B 3; AeKo AnsA BUNiKaHHA, BKpUTE nanepom Ans Bumi-
KaHHsi
[ns 6inoro xni6a HeobxiaHo GinbLue yacy.
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8. ®YHKLUIT FOOMHHNKA

8.1 ®yHKUii roAMHHMKaA

®DyHKLis rOAUMHHUKA

HDopaTtok

Q

Tanmep

Konu yac Tarimepa 3aBepLUNTLCA, NPOSyHae 3BYKOBUIA CUrHan.

STOP
TpuBanictb NpUroTyBaHHsA

Konwu yac Taimepa 3aBepLuMTbCS, NPONyHAE 3BYKOBUIA CUTHaN i OYHKList HarpiBaH-
HSA 3YMUHUTLCS.

S

3aTpumka yacy

BioknagaHHa noyaTtky Ta/abo 3aBepLUEHHS rOTyBaHHS.

o)

Tanimep npsimoro Bianiky

Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xB. List dyHKuUis He BNnuBae Ha poboTy AyxoBoOi

wadw.
LLlo6 yBiMKHYTM 41 BUMKHYTW, Tarimep npsiMoro Bigniky Bu6epite: MeHto, Hana-

LUTYBaHHA.

8.2 HanawTyBaHHSA:

DyHKUiT rogMHHUKA

HanawTryBaHHs: Yac no6u

Kpok 1

Kpok 2 Kpok 3

Q\

O @

o6 3mMiHMTK Yac obwu, yBiiaiTh B MeHIo Ta 06ep- o
. ! Hanawtyiite roaMHHuK b
iTb «HanawTyBaHHs», «4ac gobu». y A HatucHiThb: OK.

HanawTtyBaHHsa: Tanmep

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
s Ha avcnnei Bigo- N2
BpaxaeTbCs: ( \
0:00
BcTaHosiTb Taiiep Hatucnits: OK.

. N
HaTucHiTb: O

@ Taiimep Bigpa3y no4nHae Bignik.
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HanawTyBaHHs: TpuBanicTb NnpMroTyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
( \ A Ha gvcnnei Bigo- ( N A
4 BpaxaeTbes: 4
0:00
— — &
BubepiTe dyHKLO Ha-  HatuckaiiTe Kinbka BCTaHoBiTb Yac npy- oK
rpiBaHHsi i BCTAHOBITb N HaTuUCHITb: )
Temneparypy. pasis O FOTYBAHHS.

@ Tanmep Bigpady noyvHae Bianik.

HanawTtyBaHHs: 3aTpumka vacy

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5 Kpok 6

, NP Ha gwncn- NV N
( \ s nei Bigo- ( s Ha gucnnei ( i
OpaxaeTb- Bigo6pa-
cs L4ac no— XKaeTbes:

BuGepite  Hatuckaiite . @ cTon i ;
YHKLiO  Kinbka pasie: CTAPT BCTaHOBITL HatucHiTb: BcraHoBiTe  HatucHiTe:

) 4ac 3aKiH-
HarpisaH- N yac novarky. OK. OK.
e V] UeHHS.

@ Tarimep noymHae BiAnik y BCTAHOBMNEHWI Yac novaTky.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNALOA

nepeknaaHHio. Bucokuin 06iaok HaBkpyru
/\ NONEPEMKEHHSA! MOMIMYKM He Aae NocyAy 3iCKOB3HYTU 3
[wuB. po3ainu 3 iHhopmalieto Wwoao MOMNYKN.

TexHikv 6eaneku.

9.1 BcTaHOBREeHHs akcecyapiB

Hesenvka 3arnnubuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, 3aarnmbunu 3anobiratoTbe
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Kom6iHoBaHa pewuiTka:

[MpocyHbTE peLiTky Mk HanPAMHUMU NiaHkaMn
OMOPHUX PEVIOK | NepeKoHanTecs, WO i HXKA
CNpPSIMOBaHO [OHN3Y.

Oeko ans Buniyuku / FMn6oke aeko:
MpocyHbTe AeKo MiXX HaNPSAMHUMW NaHKaMm ono-
PHUX PENoK.

10. JOOATKOBI ®YHKLIIT

10.1 BnokyBaHHA

Lis doyHKUis 3anobirae BunagkoBin 3MiHi pyHKUiT npunaay.

YBIMKHITb i, KONK NpaLtoe npunag, — BCTaHOBIIEHE rOTyBaHHS NMPOAOBXYETLCS, MAaHeNb KepyBaHHsi 3abnokosa-
Ho.
YBIMKHITb i, KON Npunajg BUMKHEHO, — AOro HEMOXIMBO YBIMKHYTW, NaHesb KepyBaHHS 3a6nIoKkoBaHo.

e E — HaTWCHITb i yTpumyiiTe, LWob E — HaTUCHITb | yTpUMyiiTe, Wwobn
YBIMKHYTU PYHKLH0. BUMKHYTW.
MponyHae 3ByKOBUIA CUrHan.

&

@ 3x EI — MUroTUTb, KONW YBIMKHEHO BMoKyBaHHS.

10.2 ABTOMaTM4He BUMMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepegbadeHo, LWwo @
AyxoBa Wwada BUMMKaETbCA Yepe3 Aeskui (°C) (roa.)

Yyac y pasi, AKLWO YHKLiS Harpisy

aKTMBOBaHa, arne HanawTyBaHHs He 30-115 125
3MiHIOTbCS. 120 - 195 8.5
200 - 245 55
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10.3 BeHTUNATOP OXONOOXKEHHA

@ Mig yac poboTn Npunagy BEHTUNATOP

(°C) (roa.) OXONOMKEHHS aBTOMATUYHO BMUKAETLCA ANS
NiATPYMKN MOBEPXOHb NPOXONMOAHUMU. AKLLO
BUMKHYTV Npunag, BEHTUNAaTop

npoaoeXyBaTuMe npauroBaTn, OKU npunang
He OXOJ10HEe.

250 3

ABTOMaTMYHE BUMUKaAHHS HE CrpaLboBYE Npu
HacTynHux pexumax: MNigceitka, 3aTpumka
yacy.

11. MOPALW | PEKOMEHOALIT

11.1 PekomMeHpauil Woao npurotyBaHHA

®

Y Tabnuusx ykasaHo OpiEHTOBHI 3HAa4YEHHS TemnepaTypu Ta Yyacy nNpuroTyBaHHs. BoHn 3anexartb Big peuenTy, a
TaKoX AIKOCTI Ta KifIbKOCTi iHrPeai€eHTiB, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS.

Pe3ynbTaTn BUNiKaHHS Ta CMaXXeHHs CTpaB 3a AOMOMOrOH0 LibOro nNpunaay HEMOXIMBO MOPIBHATM 3 TUMU, AKi BU
OoTpUMyBanu 3a JONOMOroto iHWKX Npunaais. HaBeaeHi Hk4e BKasiBKM MICTATb pEKOMEH0BaHi HanawTyBaHHSA
TemnepaTtypu, Yacy rotyBaHHsl Ta NONOXEHHS NONUL ANs NEBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

KL BM He MOXeTe 3HaWTV HanalTyBaHHS ANA NeBHOro peLenTy, CKOPUCTAaNTeCs HanalTyBaHHAMMN ANs aHa-
NOriYHOro peLenTy.

11.2 Bornora KoOHBeKL,if

[ns oTpMMaHHs Harikpalux pesynbTaTiB
OOTpUMyMNTECH pekoMeHAaL i, 3a3HavYeHnx y
Tabnuui HxYe.

¥ = 5§ I O

(°C) (xB.)

Conogki 6ynoukn, 12 geko Ans BunikaHHs abo rnm- 180 2 35-40

LuT. 6oka xapoBHs

Bynoyku, 9 wr. [eKo ans BunikaHHsa abo rmu- 180 2 35-40
60Ka apoBHS

Miua, 3amopoxeHa, peLiTka 220 2 35-40

0,35 kr

Pynert i3 pxemom [IeKo Ans BunikaHHa abo rmu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS

BpayHi [eKo ans BunikaHHa aéo rmu- 180 2 30-40
60Ka XapoBHS

Cydne, 6 wr. KepaMiyHi popmoyku Ha pe- 200 3 30-40
wiTyi

BickBiTHiI kopXi dopma Ans kopxka Ha pewwityi 170 2 20-30
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¥ = 5§ I O

(°C) (xB.)

BicksiTHWI1 TOPT dopma Ans BunikaHHa Ha pe- 170 2 35-45
wiTui

MpuBapeHa puba, 0,3  ageko Ans BunikaHHs abo rin- 180 3 35-45

Kr 6oka xapoBHs

Llina pnba, 0,2 kr [lIeKo Ans BunikaHHa abo rmu- 180 3 35-45
60Ka apoBHS

Pu6He dine, 0,3 kr [eKo Ans niun Ha pewiTy 180 3 35-45

BapeHne m'sico, 0,25 kr  geko ans BunikaHHa abo rnu- - 200 3 40 - 50
6oka xapoBHs

LWawnwuk, 0,5 kr [leKo Ans BunikaHHa abo rmu- 200 3 25-35
60Ka apoBHS

MNeunBo, 16 wrT. [eKko ans BunikaHHa abo rmu- 180 2 20 -30
60Ka XapoBHS

MwurganbHi TicTeuyka, [eKo Ans sunikaHHa aéo rmu- 180 2 40 -45

20 wr. 6oka xapoBHs

Madpinm, 12 wrT. [eKo Anst BunikaHHa abo rmu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS

CornoHa Buniyka, 16 [eKo Anst BunikaHHa abo rmu- 170 2 35-45

LT, 6oka xapoBHS

[NeynBo 3 micoYHoro Ti- Aeko Ans BunikaHHa abo rmn- 150 2 40 - 50

cTa, 20 wr. 60Ka apoBHS

TapTaneTku, 8 wrT. [eKo ans BunikaHHa aéo rmu- 170 2 20 -30
6oka xapoBHs

OBoui, BapeHi, 0,4 kr [eKo ans sunikaHHa abo rmu- 180 3 35-40
60Ka apoBHS

BereTapiaHcbkuii oM-  Aeko ANS Niyyn Ha pewiTui 200 3 30-45

net

Cepea3eMHOMOpPChKi [eKo ans BunikaHHsa abo rmu- 180 4 35-40

oBoui, 0,7 kr 6oka xapoBHs

11.3 Bornora KOHBeKLifl - peKoMeHAoBaHi akcecyapu

BukopucToByiTe TeMHi MaToBi hopmu Ta nocyd. BoHu kpalye nornuHatoTe TEMMO, HiX CBITNUA
Konip Ta 6rnucky4unii nocya.

N 7 {
f DopMOUKH
Heko ans niun [eko Ans BUNiKaHHA ®dopma ansA nupora
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TemHe, maToBe
npiameTp 28 cm

TemHe, maToBe
npiameTp 26 cm

Kepamika
ndiameTp 8 cwm, BU-
cota 5 cm

TemHe, maToBe
piameTp 28 cm

11.4 Tabnuui npurotyBaHHs iXi ansa

[OCNiOHMLBKUX YCTAHOB

IHpopmaLia ons 4ocnigHULbKNX YCTaHOB

TecTyBaHHs BignosigHo Ao ctaHaapTy IEC 60350-1.

a=m
¥ 8 = EE
\ uuru
(°C) (xB)
ManeHbki Ti-  TpaguuiiiHe ro- [eko ans 3 150 25-35 -
cTeuka, TyBaHHSA BUNIYKY
16 WTyK Ha
niaaoH
ManeHbki Ti-  BeHTunstop [eko ans 3 150 20-30 MonepeaHbO Nporpii-
cTeuka, BUNIYKN Te AyxoBy Lwady npo-
16 WwTyK Ha Tarom 10 xB.
nigaoH
ManeHbki Ti-  BeHTunatop Oeko ans 1i3 150 20-30 -
cTeuka, BUMIYKM
16 WTyK Ha
niaaoH
AbnyyHuin TpapuuiiHe ro- KombiHoBa- 2 170 80-100 -
nupir, 2 TyBaHHS Ha peLiTka
dopmn B20
c™m
ABnyyHWiA BeHtunsitop Komb6iHoBa- 2 160 70-90 -
nwupir, 2 Ha peLuiTka
dopmn @20
cm
BicksiT, pop- TpaguuiiiHe ro- KombiHoBa- 2 160 30-40 MonepegHbO Nporpiin-
ma ans TyBaHHS Ha peLiTka Te AyxoBy wady npo-
TopTa Tarom 10 xB.
@26 cm
BicksiT, hop- BeHTuUnatop Komb6iHoBa- 2 160 30-40 MonepeaHbO Nporpin-
mMa ans Ha peLuiTka Te ayxoBy wady npo-
TopTa Tarom 10 xB.
@26 cm
BicksiT, pop- BeHTunatop Komb6iHoBa- 113 160 25-40 MonepeaHbLO Nporpii-
ma ans Ha peLiTka Te AayxoBy wady npo-
TopTa Tarom 10 xB.
@26 cm
Micoyni xni-  TpaauuiriHe ro- [eko ans 3 150 20-30 -
606YynoYHi TyBaHHS BUMIYKM
BMpPOGU
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¥ B = EB O

®

(°C) (xB)

MicouHi xni-  BeHTuUnatop [Oeko ans 2 150 20-30 -

606YynoYHi BUMIYKM

BMpPOGU

MicoyHi xni-  BeHTuUnatop Oeko ans 1i3 150 15-25 -

606YynoYHi BUMIYKM

BMpPOGU

[piHkn punb Kom6iHoBa- 3 MakKc. 5-7 MonepeaHbO Nporpin-

Ha peLuiTka Te ayxoBy wady oo

[OCArHEHHsI BCTaHoO-
BMNEHOI Temneparypu.

Byprep i3 punb KombGiHoBa- 3 MakKc. 15-30 YcTaHoBiTb KOMGIHO-

SANOBUYMHN, Ha peLiTka i BaHy peLliTKy Ha Tpe-

6 wryk, 0,6 niagoH ans Tivi piBeHb, a nNigaoH

Kr 36mpaHHsa Ans 36UpaHHS Xnpy —

XKupy Ha Apyruii piseHb ay-
XxoBoi wadwm. Konu
npoiife NonoBuHy Ya-
Cy NpUroTyBaHHs, ne-
peBepHITb CTpaBy Ha
apyrui Gik.
[NonepeaHbO Nporpin-
Te AyxoBy Lwady npo-
Tarom 10 xB.
/\ MOMEPEMXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHbopmaLieto Wwoao

TexHikn 6e3neku.

12.1 MpUMITKM WOJ0 YULLEHHA

< OuuwanTe nepeaHo NOBEPXHIO Npunaay nuile 3a AONOMOrol cepBeTkM 3 Mikpodibpu, 3mo-

YeHoi B Tennivi BOAji 3 4OAaBaHHAM M'SIKOro 3aco0y Ansl YMLLEHHS.

MeTanesi noBepxHi cAif YACTUTU 3a [OMOMOrOK PO3UUHY AN YULLLEHHS.

BukopucToByiTe HearpecuBHWIA 3acib AN YWLLEHHS NNaM.

3acobu ans uu-

LEeHHsA
¢_ Ounwyiite Kamepy AyXoBoi wadu nicns KOXXHOTo BUKOPUCTAHHS. Hakonu4eHHs xwvpy W iH-
— LUMX 3aMMLLKIB K MOXe CMPUYUHUTMI 3aropsiHHS.
|:] BcepeauHi npunagy abo Ha cknsiHiii naHeni ABEpUAT MOXe yTBOptoBaTUCA KoHAeHcaT. o6
3MEHLLMTU KOHAEHCALLilo, Nepe NpUroTyBaHHSAM CTpaBu AalTe NpunagoBsi nonpawosaTn

LLloaeHHe Kopu-

npotsirom 10 XxBUNWH. He 3anuwwaiiTe rotosi cTpaBu BcepeavHi npunagy aosLue 20 XBUIWH.

CTyBaHHA IMicnsi KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS NMPOTUPaiiTe KaMepy nuLe CepBETKO 3 Mikpodibpu.
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N [Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MWITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopuctosyiite nuiie
<+, cepBeTKy 3 Mikpodhibpu, 3MoYeHy B Tenniii BOAi 3 A0AABaHHAM M’SKOro 3acoby Ans yvieH-
W Hs. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHIN MaLLWHI.

AKcecyapM 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3360pOHﬂ€TbCﬂ MUTU 3 BUKOPUCTAHHAM arpecuB-

HMX 3acobiB UM rocTpux NpeameTiB.
Akcecyapu P pen

12.2 fk 3HATU: ONopHI penkun

[ns oynLeHHsA ayxoBoi wadu BUIMITb
OMnopu NOMNYOK.

Kpok 1 BuMkHITL AyxoBY Wady i 3avekanTe,
70KV BOHa OXOMOHE. b

Kpok 2 CnoyaTKy NOTArHiTb NepeaHto YacTu-
HY OMOPHOI perikm Bif GiYHOT CTIHKM. ol 7\
|

Kpok 3 [MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY OMOPHOT
pelikun Big GOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb ‘
PEeLLiTKy NOBHICTIO.

Kpok 4 LLlobn BCTaHOBMTU OMOPY MOMUYOK,
BUKOHaNTe HaBefeHy BULLE npoLeay- 1
py Y 3BOPOTHill MOCMIAOBHOCTI. \_
CTONOPHI WTUGTU HA TENECKOMIYHUX
cnpsiMoByBayax mMatoTb ByTn cnpsmo-
BaHi Bnepea.

12.3 Cnoci6 BUKOPUCTaHHA:
MiponiTuyHe ounLLEHHSA /\ YBATA

AKLO NOPYY PO3MILLLEHO iHLLI NPUCTPOI,
He BUKOPUCTOBYNTE iX OOHOYACHO 3 LjiEt0
pyHKuieto. Lle moxe nowkoantu gyxosy

/N NOMNEPEMXEHHSA! wady.

MouncTiTh AyxoBy Wwady 3a AONOMOro
[MiponiTu4yHe oYULLIEHHS.

ICHY€e py3nK OTPMMaHHS OniKiB.

Mepen MiponiTuyHe oumnLEHHA:

BuMkHITL AyxoBy wady 1 3ave- BuiimiTb yci akcecyapwm. [MomuinTe AHO Ayx0BOI LWadu Ta BHYT-
KanTe, 0KM BOHA OXOSOHE. PiLLIHE CKIO ABEPLUAT TEMOoK BOAO 3a
[0MOMOro0 M’SIKOi FaHuYipKn Ta M’IKoro

3acoby Ans YNLLEHHS.

MiponiTU4yHe o4YnLLEHHSA

Kpok 1 YBIinaiTe y MeHo: OunLLeHHs rrrr/
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MiponiTU4He ouYnLLEeHHSA

onuis TpuBanictb
C1 - Ilerke oumnLeHHs 2ron
Kpok 2 OK _ HaTUCHITb, 06 NOYaTV OYULLEHHSI.
Kpok 3 [licna o4nLLEeHHst NOBEPHITb PYYKy KepyBaHHA ANS OyHKLiA HarpiBy B MONOXEH-

HS «BUMK.».

@I‘Iicnﬂ 3anycKy OYMLLEHHS ABepuUsATa AyX0Boi Wwadwm 6noKkyTbCs 1 namnoyka He CBiTUTbCS. [lokv ABepusTa

3abnokoBaHo Ha gucnnei BigobpaxaeTbes: E
LL{o6 3ynMHMTM OYNLLIEHHS [0 MOTO 3aBepLUEHHS!, MOBEPHITb NepemMmnkay PyHKLi HarpiBy B MOMOXEHHS «BUMKHe-
HOY».

MicnsA 3aBeplUeHHA OYULLEHHS BUKOHaWTe HaBedeHi Hux4e Aii.

BuMmkHITE AyxoBy wiady i 3ave-  [poTpiTe BHYTPILLHIO Kamepy M'skol  Bupanite 3anuLikv 3 AHa kamepu Ayxo-
KaWiTe, OK/ BOHA OXOSOHE. TKaHUHOIO. BOI Wadwm.

12.4 HaragyBaHHSA NPO O4YULLEHHSA

[yxoBa wacdha noBigoMnsae Npo Heo6XiAHICTb oYMLLEHHA 3a AonoMorok cyHKUii niponiTu-
YHOrO YMLLEHHS.

m/ . 5 . LLlo6 BUMKHYTW HaragyBaHHs, BBEAiTL MeHio i 0bepiTb
MUITUTb Ha AWCNNEl NPOTAroM 5 CekyHA MiCns KoX- HanawTysanHs, HaraayBaHHs npo OuMLLeHHs.
HOTO CeaHcy roTyBaHHS .

12.5 £k 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusTa

[Bepusita AyX0BOI Wadu CkNagaTbCs 3 YOTUPLOX CKIAHMX NaHenen. [ns ovnLieHHs
ABepusATa AyxoBoi WwWadw Ta BHYTPILLHI CKNSAHI NaHeni MoXHa 3HATU. [epLu HiX 3HIMaTV CKNsHi
naHeni, NpoYnTanTe BCO IHCTPYKLitO «3HATTSI Ta BCTAHOBMEHHS ABEPLATY.

/\ YBATA
He BukopucToByiiTe AyxoBy Lwady 6e3 CKnsaHUX naHenen.

Kpok 1 MoBHiCTIO BigUMHITL ABEPUATA 1 YTPUMYWHTE
obuagi 3aBicu.
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Kpok 2

MigHIMITE | NOTAMHITE 3aCyBKM 4O KNaLaHHS.

Kpok 3

MpukpuitTe ABepLUATa Ayx0BOI Wadwu Ao ce-
peaunHu nepLoi noauyii BigkputTs. Motim
NigHIMITb | NOTArHITE ABepuUsTa, Wo6 BUIHSA-
TV iX i3 rHi3g.

Kpok 4

MoknagaiTb ABepLUATa Ha CTiliKy MOBEPXHIO,
BKPUTY M’SIKOIO TKGHWHOIO i BUBIMbHITL CUCTe-
My GnoKyBaHHS AN TOro, LWob BUTArTU BHYT-
PiLLHi CKNSIHI naHeni.

Kpok 5

MoBepHiTb chikcaTopm Ha 90° | BUAMITB iX i3
rHisg.

Kpok 6

CnovaTtky 06epexHo MigHIMITb i 3HIMITb CKns-
Hi naHeni ogHa 3a ogHoto. MNoyunHaliTe 3
BEPXHbOI NaHeni.

Kpok 7

[MomwuiTe cknsHi NnaHeni Tenno BoAOK 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITb CkNSiHI naHeni. He muinte cknsi-

Hi NaHeni B NOCyAOMWIAHIA MaLLWHi.
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Kpok 8 Micns oumnLLEeHHs BCTAHOBITL CKNSIHI NaHeni i ABepusATa AyxoBoi wadu.

SAKLWO ABepLsSTa BCTAHOBMNEHI NPaBUIbHO, BY NOYYETE KNaLaHHS Npu 3aKpuBaHHI 3acyBOK.

MepekoHaiiTecs, Lo B1 BCTaBUNW cknsHi naHeni (A, B
Ta C) y npaBunsHomy nopsaky. Nepesipte cumson/
Opyk 360Ky cknsiHoi naHeni. KoxHa cknsiHa naHenb
BUrMsSiAae no-pisHoMy, abv nonerwmnTi po3drpaHHs
Ta CKnafaHHs.

Mpwv npaBUnNbHOMY BCTaHOBIEHHI 03406M1eHHA ABepL-
AT YyTW XapakTepHe KnauaHHs.

[MepekoHanTecs, WO BV BCTABUMN CEPEAHIO CKISHY
naHenb Yy BiAMNOBiAHI rHi3aa.

12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/N\ MOMNEPEODXEHHS!

He6e3neka BpaxeHHst enekTpUdHNM
CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsyoto.

Mepea 3amiHolO Namnu:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

BumkHiTh ayxoBy wadyy. 3avekaiite, Bigkniouite gyxoBy wady Big enek-  NMoknagiTe pyLwHUK Ha AHO kamepu
[0KM fyxoBa wada OXOnoHe. Tpomepexi. AyxoBoi wadu.

3agHa namna

Kpok 1 MoBepHITb CKNSAHWIA NNadoH, Wob 3HATK ioro.

Kpok 2 OumCTITb CKNAHWIA NNadOH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMOBIAHOMO KapOCTINKOK NaMnoto, sika BUTPUMYE HarpisaHHs go 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNSIHWIA NNadoH.
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13. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao

TeXHikn 6e3neku.

13.1 Oii B pa3i BUHUKHEHHSA Nnpobrem

Y Oyab-aKkux BUNagkKax, siki He 3azHaveHi y uin Tabnuui, 3BepHiTbCA 4O aBTOPU30BAHOMO

CEpPBICHOrO LieHTPY.

Mpunaa He BMUKaETbCS abo He po3irpiBaeTbes

MNpo6nema

MepekoHaiiTecs, Wo

He BpaeTtbcs BBIMKHYTU npunag abo npuBecTy ioro B

aito.

Mpunaa npaBunbHO Nifg’eAHaHO A0 enekTpoMepexi.

Mpunag He HarpiBaeTbCs.

,U,eaKTMBOBaHO aBTOMaTU4YHE BUMKHEHHS.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

[BepusiTa npunagy 3a4nHeHi.

Mpunag He HarpiBaeTbCs.

3anobikHUK neperopis.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

EJ'IOKyBaHHﬂ BUMKHEHO.

KoMnoHeHTun

Mpo6nema

MepekoHaiiTecs, Wo

Jlamna BMMKHeHa.

Bonora koHBeKLUis - yBIMKHEHO.

Jlamna He cBiTUTbLCS.

Jlamnoyka neperopina.

Koau nomunok

Bipo6paxeHHs Ha aucnnei

MepekoHanTecs, wWo

Err3

[BepusiTa AyxoBoi Wwadu 3a4nHeHi abo 3amok ABepuAT

He 3ramaHo.

Err102

[BepusiTa npunagy 3a4nHeHi.

Err102

3amok ABepuUST He 3namaHo.

00:00

Byna npunuHeHa nogava enektpoeHeprii. BctaHoBITh

yac gobu

Akwo Ha aucnnei BiaoGpaxaeTbecs Ko NOMUIIKM, SIKOro HeMae B Ll Tabnuui, BUMKHITb 3anoBiKHUK AOMaLLIHBOT

Mepexi, NOTIM 3HOBY YBIMKHITb AOro Ta nepesanycTiTb AyX0BY Lady. AKLO Ko4 NOMUMKK 3'ABMSETLCA 3HOBY,
3BEPHITECS 40 aBTOPM30OBAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

13.2 [laHi won0 TexHiyHoro o6¢cnyroByBaHHs

Axkwo By He moxeTe BUPILLIMTY NpobrneMy caMOCTiliHO, 3BEPHITLCS 40 3aknaay, Ae Bu

npua6anu npunag, abo 4O aBTOPU3OBAHOMO CEPBICHOTO LIEHTPY.
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[aHi, noTpibHi ANs cepBiCHOro LEHTPyY, BKa3aHi Ha Tabnuyui 3 TexHiYHMMKM gaHumu. MacnopTHa
Tabnuyka posTalloBaHa Ha NnepeaHbOMY Kpai kamepu npunagy. He 3HimaniTe nacnopTHy

Tabnuuky 3 kKamepw npunagy.

PekomeHayemMo 3anucatu AaHi TyT:

Mogenb (MOD.)

Koga Bnpo6y (PNC)

CepiliHuii Homep (S.N.)

14. EHEPITOE®EKTUBHICTb

14.1 Incpopmauis npo BMpi6 Ta IHpopmaLintHUIA NMCTOK BUPOOY

HasBa noctavanbHuka Electrolux
lneHTndpikaTOp Moaeni EOH4P56BX 944068304
IHOekc eHeproedeKTUBHOCTI 81.7

Knac eHeproedeKkTuBHoOCTI A+

CnoxuvBaHHs eHeprii Npn cTaHAapTHOMY 3aBaHTaXeHHI, Tpaauuin-

HUIA pexum

0.94 kBTeroa/uukn

CnoxvBaHHsA eHeprii Npy cTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXXEHHI, PeXUM

NPUMYCOBOrO BUKOPUCTaHHS BEHTUNIATOpa

0.67 kBTeroa/uukn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHs

EnextpoeHepria

IyyHicTb

65n

Twn ayxoBoi Wwadgu

B6ynosaHa ayxoBa wada

Maca

35.7 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Npunagv Ans roTyBaHHs i — yactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHS NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHeprost6epexeHHA

Mpunag mae dyHKuii, Wo gonomaraTb
36epiraTy enekTpoeHeprito nig vac
LLIOAEHHOTO FOTYBaHHS.

MepekoHaliTecs B TOMy, WO nNig 4Yac poboTtu
ABepusTa npunagy 3advHeHi. He BigumHanTte
ABepudTa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
rotysaHHs. [igTpumynTe YnctoTy
yLWinbHIOBaYa ABEPLUST i NnepekoHanTecs, Wwo
MNOro HanexHUM YMHoM 3adikCoBaHo.
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KopucTyiitecsa metanesum nocyaom Ang
noKpaLLeHHs eHepro3bepexeHHs.

Konu moxnueo, He pogsirpiaiiTe npunag
nepepn rotyBaHHsM.

AKLLo BM NOCNIQOBHO rOTyETE Kiflbka cTpas,
3BefiTb NepPepBM MK HUMU A0 MIHIMYMY.

FoTyBaHHS1 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTUNATOpa

Konu moxnmBo, BUKOpUCTOBYWTE PyHKLT
rOTYBaHHS 3 BEHTUINSATOPOM Ans 36epeXXeHHs
eneKTpoeHeprii.



3anuwkose Tenno

BeHTungatop i namna npogoBXyoTb
npautoBaTu. [pn BUMKHEHHI npunagy
Ancnnen nokasye 3anuiikose Tenno.
3anvwkoBe TeNNO MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
ONS NigTPYUMaHHA CTpaBu TEMOH0.

FAKLo TpMBanicTb roTyBaHHSA NepeBuLLye

30 xBWUMUH, ONYCTiTb TEMNepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNWH 0 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHs. OCcTaHHi eTanu roTyBaHHsa CTpasu
OyAyTb BUKOHAHI 3@ paxyHOK 3aMm1LLKOBOro
Tenna.

BukopucToByriTe 3anuwikoBe TeNo Ans
pO3irpiBaHHs iHWKMX CTpaB.

MiaTpMmMyBaHHA cTpaBu Tennoro
BunbepiTb HalHWk4y TemnepaTtypy 3
MOXNMBMX, W06 BUKOPUCTaTK 3anuLLKOBe

15. CTPYKTYPA MEHIO
15.1 MeHro

Tenno ansa 3bepexeHHs ixi Tennoto. Ha
aucnnei 3’aBNsSeTbCs iHANKATOP 3anuLLKOBOro
Tenna abo Temnepatypu.

FoTyBaHHS1 3 BUMKHEHO NamMnoto
BumKHITL namny nig 4yac rotyBaHHs.
BmukariTe ii nuwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKuUis
PyHKUiA, Npu3HaveHa Ans 36epexxeHHs
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

[Mpuv BUKOpUCTaHHI Wieil yHKUiT namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, arne us
4is npusBee A0 3HWKEHHST OYikyBaHOT
eheKTUBHOCTI 306epexxeHHs eHeprii.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
N
ON (ON (ON l® ON
Q Q
—_— Ob6epiTb onito 3i . K . Bigperynionite 3Ha-
— - obepitb ans CTpYKTYpY MeHto i O6epiTtb HanawTy- OK_ HaTUCHITD, YEHHS | HAaTUCHITb

BBeAeHHst MeHto. .
ene eHto HaTUCHITb OK.

BaHHA.

wo6 nigTBEpPANTU
HanawTyBaHHs. OK.

MoBepHiTb Nepemukay yHKLil HarpiBy B NONOXeHHs1 «BUMKHeHO», W06 BUITK 3 MeHto.

CtpykTypa MeHto

[N
[lonomora npwu rotyBaHHi /\9 OunLLeHHs rrrr/ HanawTtyBaHHs @
HanawTyBaHHs
01 Yac nobu 3MiHNUTK 02 AckpasicTb gucnneto 1-5
03 CurHanu KHonok ynpasrn. 1 - A3BiHKWIA 04 PiBeHb ryqHocTi 1-4
3BYK

2 - rNyxuin 3ByK
3 - 3BYK BUMKHe-

HO

05 Tarimep npsiMoro Bigniky YBiMK./BUMK.

06 MigceiTka YBimMK./BUMK.
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HanawTyBaHHs

07 LLBnakmin Harpis YBiMK./BUMK. 08 HaragysaHHs npo o4n- YBiMK./BUMK.
LLeHHS
09 [leMoHCTpauiiH1i pexum Kop akTtuBauii: 10 Bepcia nporpamHoro 3a-  [NepesipTe
2468 6e3neyeHHs

11 CKkvHYTV BCi HanawTyBaHHs  Tak / Hi

16. OXOPOHA OOBKITA

3paBaiTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
mMaTtepianu, No3HayeHi BianoBigHUM

CYMBOJSIOM C/:) Buknpante ynakosky y
BiAMNOBI4HI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JONOMOXIiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMUWLLHE CepeaoBULLE Ta 340POB’S iHLLIMX
noaen i 3abea3neunt BTOPUHHY nepepobky
EeneKTPUYHUX | eNEeKTPOHHNX Npunagis. He
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BMKMAanTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOSIOM E pa3oMm 3 iHLIMM AOMaLLHIM
cmiTTaM. [oBepHITL NMPOAYKT 4O 3aBoay i3
BTOPWUHHOI NepepobKkuM y BaLlin MicLLeBOCTi
abo 3BEpHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHUX
opraHiB Bnaau.
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